CEUCO IX. kongresszusanak Uti beszamoléja,
ahogy a Magyar Holgyek Gasztronémiai és Borrendje | atta

CEUCO - Eur6pai Bor és Gasztronémiai Egyesiletek Szdvetsége - egy intézmény, amely
bemutatja Eurdpa kiilénb6z6 régidinak kulinaris és idegenforgalmi sokszin(iségét.

Nemzetek tradicioinak, izeinek, szokasainak olvasztotégelye volt 2011. november 4. és 6. kozott a
portugaliai Albufeira varosa, a CEUCO IX. kongresszusanak helyszine, ahol a Magyar Hdélgyek
GasztronGmiai és Borrendje biiszkén és sikerrel képviselhette hazankat, Magyarorszagot.
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A Magyar Holgyek Gasztrondmiai és Borrendje 2006 novemberében valt a CEUCO teljes jogu tagjava
€s azlta évrél évre szorosabba és élébbé valt a kapcsolat Magyarorszag és az eurdpai szervezet
kozott.

Mi sem bizonyitja ezt jobban, hogy az idei évben a kongresszus tagjai altal jeldlt harom orszag kézétt,
— akik kozil egy elnyeri a 2013-ban megrendezésre kertl6 CEUCO XI. kongresszus
megrendezésének jogat — ott van Magyarorszag. Nagy lehet6ség ez egy olyan kis orszag szamara,
mint Magyarorszag, hisz a kozel 500 f6 és 11 orszag részvételével megrendezendd kongresszus
szamos bemutatkozasi lehetéséget rejt magaban.

1. nap

Koran keltek a borrend tagjai az utazas napjan, hisz a reptéri transzferbusz hajnali 5 6rakor indult
Pécsrdl, fedélzetén 12, varakozasokkal teli borrendi tag és patronus. Budapest-Lisszabon-Périzs-Faro
utvonalon, késé délutadn érkezett meg a csapat Albufeirdba, a kongresszus helyszinére, a gyonyori
Hotel Real Sta. Eulalidba. Az esds idében hivatalos program hijan megismerkedtiink a gyonyori
koérnyezetben levé szallodaval, mivel a kérnyékbdl késd esti stététség miatt nem sokat lattunk. A



szallodaban ismerkedve a helyi italokkal, vartuk a borrend Aurum dij jeléltjeit, Bock Jézsef és Bir6
Lajos Urakat, akik egy késé éjszakai géppel érkeztek meg.

2. nap

Méasnap kitind reggeli utan buszokkal kirandultunk a Singer Boraszatba, amely Sir CIliff Richard
tulajdondban 4&ll, és ahol egy részletes ismertetét kaptunk az Algarve régiéban termesztett
sz6l6fajtakrél és borkészitési technolégiakrél, ami merében kilénbodzik az altalunk, Magyarorszagon
megszokottdl. A sziret itt mar augusztusban lezajlik, 20C koruli cukorfokkal és 11 fokos alkohollal,
Ausztralidbol importélt nyitott feldolgozo technoldgiaval, a sz616t6kéktél mindéssze néhany méterre.
Féleg syrah, aragones, vino verde, cabernet, merlot fajtdk honosak erre.

A boréaszat termékei ,Vida nova” markanéven keriilne forgalomba, melybdl kildndsen izlett a magyar
csapatnak a 2010-es rosé pezsgo.

Id6kdzben a id6jaras is megkegyelmezett nekiink és derilt, napfényes idében folytattuk a szervezett
programot.

Ebédnél izelitét kaptunk a régio jellegzetes izeibdl, tgymint szardinia, toportyd, lecso, véres hurka,
kolbaszok. A sertéshls egy ételen beliili parositasa a tenger gyimaolcsivel érdekes és meglepd volt,
de a kilénleges izekre nyitott magyar gyomornak is befogadhato.

Délutan a portugdl televizibnak adott révid interjiban mutatkozhattunk be. A néi borrend gydnyor(,
piros szdlére emlékeztetd. kozépkort idéz6, mély bordd barsony-selyem kombinaciéju palastja nagy
tetszést aratott az érdeklé6ddk kdrében. Az interjuk utan a helyi portugal néptanc egyuttestdl lathattunk
egy remekdl koreografalt bemutatot és egyben vidéki életképet.

Ezt kovetden, kés6é délutdn a résztvevé orszagok vezet6i talalkoztak, és megtartottak éves
kozgytlésiiket. Itt megvalasztasra keriltek a tisztségvisel6k, szavazassal kivalasztasra keriilt a
kovetkezd évi CEUCO hazigazda, aki Esztorszag szineiben Tartu varosa lesz. Ezek utan kijelolésre
kerultek a 2013-as lehetséges konferencia helyszinek: Macau (China), Magyarorszag és Belgium, akik
révid kortes beszéddel igyekezték megnyerni maguknak a hallgatésagot.

Este egy szintén helyi izekkel feltalalt vacsora részesei lehettiink a szalloda nagytermében. Vacsora
utan kotetlen formaban ismerkedhettiink a résztvevé orszagok képviselbivel.

3. nap
A konferencia napjan a hivatalos megnyité, eléadasok és dijatadok zajlottak.

A kovetkez6 AURUM 2011 (Europa-Excellence-Enogastronomic) dijak kerlltek atadasra:



Category Award

* Restaurante O Fernando (Altura) — Portugal

European Restaurant 2011 e Tammuri Farm Restaurant — Estonia
» Bock Bisztr6 - Hungary
European Winery 2011 . Vini Ghio Wines — Vigneti Piemontemare — Italy

. Bodegas Montebaco - Spain
. Bock Winery — Hungary
. Cantine Ferrari Spumante (Trento) - Italy

Traditional European Artisan *  Ovos Moles de Aveiro — Portugal
Producer 2011 * __L'Art de Praslin - Belgium
Traditional European Industry ’ Pre_sunto de Barrangos boP —.Portugal
2011 e Dairy Industry Karalis S.A. (Epirus) — Greece
* IGORS.r.l - Italy
European Media 2011 *  Mr. Manuel Giménez Cuevas - Spain
European Wine Festival 2011 » Fiesta de la Vendimia de Requena - Spain
European Brotherhood 2011 »  Confraternita della Vite e del Vino (Trento) - Italy
Aurum of Honor 2011 e  Excmo. Sr. Desidério Silva - Presidente da Camara

Municipal de Albufeira

-

Bock Pincészet és a Bock Biszrto kapcsolata: Bock Jézsef az egyik legismertebb magyar borasz
Villanybol, 1997-ben a Magyar Borakadémia az év boraszava valasztotta. Biré Lajos — executive chef
- a magyar gasztronomia egyik meghatarozo alakja, szamos szakmai kitiintetés és cim tulajdonosa.
2004 a Chicagoi Escoffier Club 99 alland6 tagja kozé valasztjak be, 2005-ben és 2008-ban az ,Ev
vendéglése” lett. Az Amerikai Chef Akadémia 2009-ben — egyedili magyarként — 122. tagjava
valasztotta, ugyanebben az évben a megkapta a Magyar Koztarsasagi EIndk Arany Erdem Keresztje
kitlintetést. 2011-ben a Magyar Bocuse d’Or Akadémia elnokévé valasztottak.

A konferenciat kovetéen a nemzetek konyhai mutatkoztak be és kaptunk izelitét a legjellemzébb
ételeikbdl, italaikbdl. A gasztrondmiai bemutaté és kostolas remek hangulatban telt. Magyarorszag
szineiben a Bock pincészet kivalo borait (Pinot Noir, Bock Ermitage és Bock Cuvee) és magyar
hazikolbaszt, mangalicazsirt, diszndsajtot kinéltunk a lelkes érdeklédéknek. Biiszkén elmondhatjuk,



hogy a magyar asztalnak, a kilénlegesen fliszeres, pikans izeivel s testes boraival nagy sikere volt a
kulénb6z6é orszagokbol érkezd vendégek kérében. Mas nemzetektdl sajtokat, kiilonbdzé tengeri
halakat késtolhattunk a legkulénlegesebb iz kombinaciéban, mint bablevesnek t(iné kagylélevest,
koromporkoltet korianderrel (nagyon finom volt!), ginzenget, tintahaltél lila kolbaszt, silt malacot,
kukoricakasat kagyléval, hallal izesitve.

Egy rovid szieszta utdn a nagyteremben galavacsora koévetkezett, ahol minden elismerést
kiérdeml6en, nagy migonddal és szakértelemmel szolgaltdk fel a kildnlegesnél kiildnlegesebb
portugél nemzeti fogasokat. Késtolhattunk osztrigat, nyers tonhalat, hallevest, toltott borjutekercset
krumpliplrével (ami az elsé olyan étel volt, ami izeiben akar magyar fogas is lehetett volna). Majd
gondosan, egyesével, szinesen csomagolt, szaloncukorra emlékezteté édes csemegékkel zartuk a
sort. Vacsora kozben izelitét hallhattunk portugal mivészek remekeibdl: volt gitarjaték,
tang6harmonika péaros (fantasztikus volt!) és operaénekes eléadas.

4. nap

A zarénapon portugal szentmisén vettek részt a kongresszus meghivottjai Albufeira térténelmi
Ovarosanak St Matriz templomaban. Ezt kdvetéen a gasztronémiai és borrendek egyutt vonultak végig
Albufeira belvarosanak kanyargés, macskakéves utcain, érintve a tengerpartot, egészen a
Véaroshazaig.

A

Kozos fotdzas utan a Varoshaza disztermében a Mr. Desidério Silva Polgarmester fogadta a
kiildotteket, majd egy zaré ebéddel ért véget a CEUCO IX. kongresszusa.

5. nap

Fajo szivvel, de élményekkel gazdagon, kora hajnalban elblcsiztunk Portugaliatél és 14 f6s magyar
csoportunk elindult haza.

Haber Tamasné
Magyar Holgyek Gasztronémiai és Borrendje
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