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DOKUMENT UMNAPLO

A SEF ELHALLGATOTT...

A SZERKESZTO BEFEJEZETLEN BESZELGETESE

Lukacs Istvannal a mindannyiunl
szamara hirtelen jott és letagldozd ha-
lala elbtti estén beszélgettem. Sokszor
hivtuk egymadast, mert mindig volt mon-
dandonk errél a kusza vilagrol, amely-
ben azért a Séf ur mindig is a kdzepé-
be tette a gasztrondémiat! Annak is az &
ezerszind felfogasaban és gyakorlata-
ban megélt vilagat. Mondta, hogy a ,Séf
beszél” rovatdban nemcsak a kovetkezd
lapszamra gondolva, tdbb témat is sze-
retne kibontani. A részleteket azonban
hagyjuk masnapra, mert egy remek fo-
cimeccs kovetkerzik, és azt a televizio i
ban nézni szeretné.. 2

A meccset megnézte, masnap déle
L6tt 11 6rara végleg elhallgatott. A Min
denhato segitségével nem sokat viasko
dott a hatallal. fgy szdmos dolgot mar nem tud leirni.

Elmondja a szerkesztd, mire is gondolhatott. Ko
rabban mar felhivta a figyelmem, hogy a jovére sorra
keruld Vadaszati Vilagkiallitas ujra oriasi lehet6ség
a magyar turizmus szamara ¢és benne a magyar ven
déglatos kultura vilag el6tti felmutatasara. Par héttel
ezeldtt azt taglalta, hogy részese lehetett az akkori
legeldkeldbb févarosi szalloda, a Budapest Korszallo
ifju titan séfjeként egy meghirdetett receptverseny-
nek (a marketinget akkor is értették, amikor szocia-
lizmusnak nevezett rémalom volt nalunk). A recept-
versenyt ki mas nyerhette, mint Lukacs Istvan, de
nem erre fokuszalta gondolatat ebben a témakorben.
Inkabb a most kovetkezd Gjabb vilagkiallitasra, ame-
lyen — igy viziondlta — megint fel kell mutatnunk nem-
zeti gasztronoémiank értékeit.

Szeptember elején egy keddi délutanon hivott tele-
fonon. Azt mondta, azon jar az agya szinte mar két-ha-
rom esztendeje, hogy az ¢ és nala 8-10 évvel fiatalabb
magyar sikeres szakacsnemzedék szamara valami-
lyen modon erkolesi és anyagi elégtételt kellene ta-
lalni. Nemzet Szinésze, Nemzet Sportoldja és szamos
mas cimet — hozzatette jogosan — mar megérdemelten
megkaptak arra jogosult honfitarsaink. A szakdcs a
maga munkafrontjan végzi mindennapi munkajat, de
ha tobbet akar megmutatni tudasabol, akkor keresni
kell a verseny lehet6ségeket. Szerényen jegyezte meg,
hogy az 6 nemzedékiik mindent megtett annak érde-
kében, hogy sikereket érjenek el szakacs olimpidkon,
vilagbajnoksagokon, HEurdpa bajnoksagokon és mas
nemzetkozi  erdfelméréseken. Bevallotta: életének
nyugalmas iddszakaban mindezekre visszagondolva
azt remélte, hogy mindezt talan megkdszonik.

Atyai Baratom! Séf Ur! Felidézni lehetetlen, meny-
nyi kozos élménytnk volt itthon €s a vildgban, amikor
egyutt lehettiink és atélhettiink kilonleges pillanato-
kat! A Szakacs Europa Bajnoksagot Franciaorszagban

az Oceanparti La Rochelle varosaban
rendezték meg, és fellkkért zstritagként
,magaddal vittél” , hogy tudositsak az
eseményrdl. 350 Kkilométeres sebes-
séggel szaguldott Parizsbol az alkkor
leggyorsabb eurdpai vonat. Hirtelen
valtassal azt mondom, a Te agyad pe-
dig a leggyorsabban valtott, amikor a
kulonbozé versenymiveket el kellett
birdalnod. Nemcsak Franciaorszagban,
hanem szerte a vilagban hosszu évekig
zsUrizhettél vilagversenyeken! Akkor
személyesen tapasztalhattam, meklkora
a szakmai fellészliltséged, szakisme-
reted és nem utolsésorban humorod.
A zar6 fogadason ugyanis csak annyit
kértél, ott legyek, ahol a varos polgar-
mestere beszél. KésSbb kérdeztem meg,
hogy miért. Huncut mosollyal jelezte, kdzvetlenil mo-
gOtte volt friss osztrigakkal és tengeri halakkal felte-
ritve a VIP fogadas diszasztala. Az els6k kozott kos-
toltunk a tengeri mannabodl...

Azt sem tudtad mar elmondani, hogy mikor, mi-
lyen napi id6beosztassal tudtal megtanulni annyi
mindent, amit csodalatos szakmai tudasoddal a ven-
dégek javara forditottal? Mikor volt idéd mindezeket
elolvasni, legfébbképpen megtanulni és a gyalkorlat-
ba atiltetni? B8 lexikon voltal, 81 évesen is fejbSl so-
roltal recepteket, nyersanyagismereted brillidns volt!
Emlék a 80-as évek végérdl, amikor az Atrium Hyatt
szallodaban voltal séf és Bécsbdl érkezett kétnaponta
a friss hal. Ugy bantal a halakkal, egyaltalan a tenge-
ri gasztronémiai mufajjal és kulturaval, mint valami
tengerparton sziletett szakdacs akrobata. Pedig tud-
juk, hogy Fluzérradvanybol, egy Kkis falubol jottél Bu-
dapestre, hogy szerencsét probalj.

Azt is elmondtad, de még Gjra és Gjra hangsulyoz-
ni akartad, hogy nagy fajdalmad az utanpotlas neve-
lésének kilatastalansaga. Gyakorlat nélkil semmit
nem ¢ér az elméletben megtanult egyetlen mondat
sem. Amikor az 50-es években a Rakoczi Uti Palace
Hotelban bentlakasos tanuld voltal, hajnalonta Ne
ked kellett begyujtani a faftitéses kazanokat, hogy
elinduljon a konyhdban az élet. Oruiltél, hogy ott le
hettél és az akkori legnagyobb szakacsoktol tanul
hattad meg az életre szo6l6 alapismereteket.

Sok mindent elmondhattal volna még, de a Te
idéd lejart.. A jelenkor és a kovetkezd iddszakok
nemzedékeinek remélhetden nem elfelejtett felada
ta lesz, hogy egyszeri és megmasithatatlan életmu-
vedet tiszteljék. Példaképként emlékezzenek Rad!
De — mint annyi sok minden masra — erre mar hata-
sod nem lehet..

Kiss Dezs6 Péter
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CIMLAPBOR

Az olvasé ezuttal ,Tétova
6sz" jelolésti szamunkat tart-
ja a kezében. A szerkeszté
felidézi az idei tavaszkezdeti
vilagjarvany berobbanasa-
nak elsé napjait. Az enyhén
szoélva is nehéz helyzetben

megsziletett a  dontés,
hogy a Covid elmuléasaig
dokumentumnapldszertien
szerkesztjiilk az MBE maga-
zint. Mindjart hozzateszem,
a harcnak még koran sincs
vége! Az emberiségnek még
kizdenie kell, a talpon mara-

Kiadé: Kiss-Végh Lapkiadé Kft. » Foszerkeszté:
Kiss Dezs6 Péter 20/458-3002 « A szerkesztébi-
zottsag tagjai:|Benke LaszI6,|Garaczi Janos, Gom-
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Kékfrankos Merlot (2017) - félszaraz Siller

KOCZOR PINCESZET

Koczor Pincészet 8230 Balatonfiired
Tel: 06-30/743-1508

Tétovan...

das receptjeit keresi egyén,
nemzetgazdasag, vildgha-
talmak, befekteték. Tudtuk,
hogy a legérzékenyebb gaz-
dasagi agazatot, a turizmust,
vendéglatast, idegenforgal-
mat sebzi sulyosan a pan-
démia. Itt nincs kivétel, min-
den orszagnak szembe kell
néznie azzal, hogy a virus
okozta gazdasagi nehézsé-
geket legyrni Ujabb hosszu
folyamat lesz. Tétova 6sz,
amelyben azért vissza kell
tekintenlink egy sikeresebb
nydarra, amikor is a mar em-
litett agazatok erére kaphat-
tak. Elkertlhetetlen, hogy az
elmult hét honap soran so-
kan elhulltak a csataban, de
akik megtalaltdk a kitorési
moédokat, radobbenhettek
arra: sajat nemzetik polga-
rainak, ha ugy tetszik, a bel-
foldi vendégkornek kdszon-
hetik a talpon maradast. Az

bas Andras, Horvath Dezs6,|Lukacs Istvan,|Pinczés
Karoly, Toth Imre « Korrektiira, hirdetésszerve-
zés: Kiss Dezs6 Péter » Szerkesztdség és hirde-
tésfelvétel: 1025 Bp., Szépvdlgyi ut 92/F

Hat generdciét ativelden, a kezdetekben kisebb csalddi gazdasdgkeént, késébb a terméteriiletek novekedésével az egyre fo-
kozddd nagyobb piaci igényeket szolgaljék ki. A Koczor csaldd 1997-ben (j pince épitését kezdte el Balatonfiireden, a Bocsar
ddlében. A beruhdzas 2005-ben fejezdddtt be, a prosperdlonak mondhat, Uj korszak tehat immadr 15 évet ivel dt. Elsésorban
fehér fajtakat termesztenek, dsszesen 25 hektdron gazdalkodnak, a 9 fajta kozil az Olaszrizlinget tartjak a legfontosabbnak.
Koczor Kalman, Koczor Ddra, apa és lanya bordszpérost alkotnak, pincészetiik és vendéglatds fogadd komplexumuk — megha-
térozo torekvésiiket visszatiikrozve — csakis mindségi szolgaltatdsokat nydjtanak. Cimlapboruk a Balatonfiired-Csopaki Bor-
vidék oltalom alatt all6 eredet megjellés(i félszaraz Siller bora. Alkoholfok 13,0 %, izvildga egyszerre barsonyos és kellemesen
iidit6. A félszaraz jelleg kitinden harmonizal a hajdiibdszorményi Beregszaszy Etterem kacsamell salatajaval, ame-
lyet a hdz séfje Szabd Gergd mézes, mustéros dntettel és mangd kockdkkal gazdagitott. Korszerd étel, jra felfedezett borral.

www.koczorpinceszet.hu

webshop, szdllasfoglalds, eskiivék, kiilon rendezvények

egyik nevezetes hajdusagi
vendégfogadd helyszinen,
a Hortobagyi Csardaban a
fiatal és ambicidézus mar-
keting vezeté azt mondta
egyik riportunkban, hogy
most taldltak rd csak igazan
a magyar vendégre. Ok nem
felejtik el, hogy gyodgyirt
kaptak télik. A virus utan
tovabbra is stratégiai szem-
pontnak tartjak, hogy a ha-
zai vendéget dédelgessék.
Tulvagyunk az iskolakezdé-
sen, a gazdasag nem allt le,
a motoroknak menni kell to-
vabb. A tétovasag azonban
benniink van, egyszerre kell
egészséglinkért tenni és a
megélhetésiinkért dolgoz-
ni. Az ember dupla megfe-
szitett kiizdelme ez! Azé az
emberé, akik -a vendéglatas,
borészat terileténél marad-
va - végzik hivatdsukat. Ri-
portjaink kdzott tobb olyan

Tel/Fax/Uz.: (1)359-2317 « E-mail: kdp@t-on-
line.hu « Mobil: 06/20/458-3002, 06/20/542-
4159 » Nyomda: Kapitdlis Nyomda « Terjesz-
tés: VIP-lista, Tourinform iroddk, éttermek,
szdlloddk, panziok, vinotékdk, borfesztivalok,
alternativ terjeszték, eléfizeték. « Elofizethe-
to: a szerkesztdség cimén
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csaladrél  szolé hiradast
ajanlok az olvasok figyelmé-
be, akik ezt az élni akarast a
mindennapokban képvise-
lik, nagyon nagy, mondhatni
6serbvel, hiszen nemzedé-
kek 6sszefogasanak fontos-
sagat hirdetik. A tétova Gsz-
ben végleg megtorpant egy
hatalmas életm, Lukacs Ist-
van haromszoros Oscar-dijas
séf haldlaval. Nem a virus
ragadta el, hanem a szive
faradt el. Az MBE szerkesz-
tébizottsdaga podtolhatatlan
szakemberrel lett szegé-
nyebb. A szakma egyodnte-
tlen gyaszolja, lapunk pedig
emlékez6 irdsokkal idézi fel
hatalmas palyaivét.

/d% JMTJ@

Kiss Dezso Péter

Cimlapon:

Kékfrankos Merlot (2017) — félszaraz Siller

Koczor Pincészet

Szaho Gergd kacsamellsalataja
A hajdibdszérményi Beregszaszy Etterembél

ISSN: 2060-646

www.mbemagazin.hu
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A kapolnamento

NEMES ES MELTO STAFETAVALTO -

TOTH KALMAN 14 EVES SZOLGALATA

Jott a meghivo Toth Kalman, Budapesten nagy ivli vendéglatosi pa-
lyat befuto, most a Kalocsa melletti Szalkkmaron 66 30 éve baratom
tol: szeptember 5-én rendezik meg XIV. allkalommal a ludasszallasi
vadaszkapolnaban az idei Szent Hubertusz misét. A meghivot letéve,
fejemet lehajtva elgondolkodtam...

Az élet, de még inkdabb a Mindenhat6é rendesen Kki-
szabta Toth Kalman szamara a feladatokat, igazan nem
panaszkodhat, hiszen minden igyekezetével megprobalta
azokat teljesiteni! Bizonyos , nem minden kitlizott cél va
Losulhatott meg, de most 74. évében — sol-sok sorsforditod
¢letszakasz, kanyar utan — ismét egy utelagazashoz ért.
Holis vagyunk? Kalocsatol alig 10 kilométer
re Ludasszallason, kinn a pusztaban, ahol [ 7

e

1887-ben kapolnat emeltek elddeinl, hogy =
istenhitiiknek, itt a kietlen messzeségben e ___..--_
fedél alatt is tanubizonysagot adhassanal.
133 esztendd pergett le és a torténelem viha
rait egy ideig ez a picinyke kapolna atvészel
te, de aztan elérkezett a végnelk, elmulasnalc
latszo id6szak. l

Errejartegyvadasz...

Akdpolna féjdalmas agonizalasa hosszi évekig tartott, hiszen ez
nemvolt fontos |étezése az aktudlis, a fels6bb éslokalis mindenhatésé-
goknak sem. Nem tudni, miért is jott errefelé az akkor mdr a vadaszat-
nak hédold Téth Kalman — aki palydjan Békés megyéhdl elszarmazvan
a févdrosban tobb nivés éttermet vezetett, a szakmaban a csticsra
jutott tehetségének kdszonhetden —, de egy biztos, kivetni vald belsé
hangnak kiszonhetden. . . Latta egy vaddszat soran ezt a romhalmazt
és igy dontott: ennek a kdpolnénak életben kell maradnia!

Az idei szentmisére érkezd gytulekezet, meghivott
vendégek koére dnmagaban is egyedulalld emberi ko
70sséget alkotott korabban és ezen a napon is itt a pusz
ta kellds kozepén. Mogottiink — dicsérve a munkalkodod
és teremtd embert aratas utan emeletes szénaba-
lak magasodnak, elé6ttiink pedig beérésiiket teljesitoé
napraforgo tabla varja, hogy betakaritasa megtortén
jen. Bs a kapolna fénytdl, szeretetttSl virul, az emberek
mosolyognal, ez a kozosség minden évben varja, hogy
visszatérhessen ide. A 14 évvel ezeldtt megtartott elsd
Szent Hubertusz mise 6ta egy olyan kozosség formald
dott,amely a maga nemében egyedulallo és talan megis
mételhetetlen. Ki kell mondanunk: ennek magyarazata
maga Téth Kalman személyisége. Bz az ¢sz kezdeti mise
valojaban tobbféle tarsadalmi réteg, hivatas és szakma
nagy kozos kézfogasa. Szamos hazai vendéglatos szalk

o JEE . ik
'qr e {

mai szervezet tagjalént 6rommel zarando-
. kolnak ide éttermesek, vendéglatosok, az
Els6 Magyar Fehérasztal Lovagrend, a Ma-
gyarorszagi Borrendek Orszagos Szovetsé-
ge és aMagyar Nemzeti Gasztronomiai Sz6-
vetség tagsaganak képviseldi. (Mindharom
szervezet tagjai sordban udvozolheti Toth
Kalmant) Es ime, ez a rendezvény egyben
a magyar vadasztarsadalom legjelesebb
tagjainak olyan kozos megjelenési forma-
ja, amely — nyugodtan mondhatd — igazi és
Oszinte kinyilatlkozds! De igazsdgtalanok lennénk, ha
kihagynank a sorbdl a szakmari, kalocsai meghivotta-
kat, akik a lokalitast, patriotizmust személyesitik meg
jelenlétiikkel. ®

Erseki szamvetés vilagukrol

Dr. Babel Baldzs az ember, természet és a mindenhatd kapcsolatat vetette
fel érzékletesen, utalva arra, hogy a vadészati szezon szeptember 1-jén torténd
megkezdésekor nagyon fontos arra figyelni, hogy mekkora az ember feleldssége.
Ez megnyilvanul a vadgazdélkodésban, egy tobb tizezres kozosség eqyiittgondol-
koddsaban egyéltalan nem mellékesen a Magyarorszdgon fontos gazdaséagi dga-
zatnak szamitd vaddszati turizmus teriiletén. Akdr egy vad, most a vildg is sebzett!
A koronavirus dtgondoldsra, de elébb felhalmozott értékeink szambavételére ko-
telez mindannyiunkat. A globalis vildg lizeneteit a lokalis vildg képviselGinek kell
a maguk mindennapjaira ,leforditani”. Oriasi felelésség és ebben a megfeleld ki-
sebb és nagyobb kozdosségek, igy maga a vadésztarsadalom, egy kisebb-nagyobb
telepiilés vagy régié megfontolt valaszaira van sziikség.

A létrehozot készontik

\
A,

/v

‘#J?les meghivottakkal
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— Ez a14 esztendd fontos mérfoldkd az egész éle-
temben — mondja. — Az embernek, még ha kiilde-
tése szerint folyamatosan teremteni és alkotni
akar, egy ponton megalljt kell parancsolnia
énmaganak. Ugy érzem, tiszta szivvel mond-
hatom, a kiuldetésem, vallalt missziom lejart!
Minden erémmel, anyagi lehetéségemmel
tamogattam a ludasszallasi vadaszkapolna-
hoz kapcsoldodd és nagy oromomre évrol-évre
mind nagyobb kozosségi programma Kkiteljese-
doé rendezvényt. A vendéglatos énemnek is jot tett,
hogy minden esztenddben, helyi eréket megmozgat-
va csapatot tudtam szervezni a sikeres lebonyolita-
sokhoz. Nagyon nehéz lenne mindenkit felsorolni,
ezért nem teszem. Hgyedll mindezt nem tudtam
volna megvaldsitani. Most azonban itt a kegyelmi
pillanat: a stafétabotot méltd kezekbe adhatom Aat.
Dr. Kakonyi Gabor kitiind, fiatal, ambiciozus, gaz-
dalkodo szakmari baratom és majd az altala verbu-
valt 4j csapat viheti tovabb a stafétabotot. O kitiné
vadasz, a Kalocsa-Kecskeméti Ersekség f6kap-
]‘ talani tigyésze, és mint mar mondottam: szive
szakmari.. ®

Ka,i'ohmiAtﬁm '
szép kisérettel

¥

Nagyszabasi szentmise!

A ludasszallasi vadaszkapolna feldjitasat — 2007-ben — dr. Babel Balazs Kalo-
csa-Kecskeméti érsek, metropolita celebralta. Most, ezen a forrd szeptemberi szombat
délel6tton hasonloképpen 6 mutatta be a misét. Kiilonleges alkalom, hogy a Kalo-
csa-Kecskeméti Ersekséq teljes papi vértezetben vonult fel ezen a gybnyérd napon. It
volt — és koszontdtte az egybeqyiilteket — dr. Mészdros Istvan T prépost, kanonok,
Fiilop Ermd kanonok, c.apét, ker.esperes, Szahd Attila Szakmar plébanosa, Méré Laszo
Homokkép plébanosa, Bata Gabor tisztelends ur, Bata Jend Gabor Ederlak plébanosa.
Mint a kozel masfél évtizeddel ezeltti elsé misén, ezuttal is a Kalocsai Foszékesegyhdz
korusa — Leanyfalusi Vilmos kanonok, karnagyvezényletével — mdkodatt kozre.

Vaddszok beszelgetnek

Riportunk nyitd soraiban utaltunk arra, hogy Egy ember a segitdk kozil. . .
az dnmaganal Uj utat talald Toth Kalman Szal-
maron egyben Uj fejezetet is nyitott. Hazat vett,
azt feltjitotta, nemcsalkk onmaganal<, hanem az
elkovetkezendd években sok-sok kOzoOsseg sza-
mara is otthonna varazsolta. Gyiimolcsfaklkal
ultette be a kertjét €és a falkon éré gyimolesok s
hamar boldogsagot hoztak a gazdanak, mind a
mai napig szépen virulo liget ez és a hattérben
ott magasodik Szakmar temploma, melynek
harang szavat az amugy is koran kelé mar reg-
gel 5 oratol szivét, lelkét simogatdan hallgatja.
Ezt az elcsendesedett vilagot rendezte be ma-
ganak, ide varja gyonyord csaladjat, fiait, uno-
kait, menyeit. B

o

Kapornai Attila szakmari vallalkozo sokszini mun-
kélkodasardl nem eldszor olvashatnak hasdbjainkon.
. Sokan azt mondjék ,messzire elér a keze”. Mindjart hoz-
zatehetjiik, nem ilyen- olyan kapcsolatai révén, hanem
munkajanak koszonhetéen. Szakmadron, de Kalocsan és a
kdrnyezd telepiiléseken, mint épitési véllalkozd szdmos
helyszinen dolgozhatott, végezhette és végzi hivatdsét.
Am az els6 perct6l kezdve Téth Kélman nagytiszteletii
vendéglds mellé éllt, fiatalemberként és mind a mai
napig tisztelgjeként. Ugy emlékszik vissza az elmilt 14
esztenddre, hogy felejthetetlen iddket élhettek meg,
hiszen a ludaszallasi kapolna feltjitdsat is — talan a te-
remt6tdl kapva feladatul — 6 végezhette el, annak tovabbi karbantartasan is
munkadlkodik, de sokirdnyu tevékenysége miatt példaul a pusztai vendégla-
tdshan, az elsé id6kben segitségére volt Téth Kdlménnak abban, hogy mozgé

Attila tisztelete.

Eljott a pillanat

Mar a szakmdri Lakodalmas Haz rendezvénytermében hallgatjuk a hires La-

katos Miklds népi zenekar csodélatosan zengd muzsikdjat. a kozel 300 f6s
vendégsereg ebédre kdstolja Szabé Ferenc szakmari fobollér dltal készitett
disznétoros finomsdgait, mindenki atadja magat a felszabadult szorakozas-
nak, eqyiittlétnek.

Toth Kalmannal azonban egy csendes sarkot kere-
sunlg, ahol megbeszélhetjuls, miképpen képzeli el a foly-

tatast:
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hitékocsijat rendelkezésére bocsdjtotta. Véleménye szerint Szakmar elmult
kozel masfél évtizedében erdsodhettek a kozosségi értékek, ebben pedig elé-
viilhetetlen érdemei vannak Téth Kalmannak. A nagyvendégldsnek, a nagy
vadasznak, az érzd, szeretd, 6szinte szavii lokdlpatriéta embernek. ..

- MBE -
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Koccintas

az lirhajossa

Miskolci METERES BOR!

AZ ERTEK MERCEJE — BORREGIOK FELVIRAGOZTA

ASA — MERTEKEGYSEG A MINOSEGNEK

A miskolci Istvan Nador Borlovagrend és annak
alapito nagymestere Czupper Andras nemcsak ,,fél-
kézbdl”, latvanyos ceremoniakon felvonulva hirdeti
a bor fétisét, hanem nagyon is atgondolt térségi bor-
félt6 emberséggel, igyekezettel. A legfrissebb, mond-
hatni akar orszagosan is figyelemremdéltéo borrendi
eseményrol tudosit az MBE magazin.

® Nem eldszor hallunk Czup-
per Andras nagymester-bo-
rasz-vallalkozo telitalalat boros
Otletérdl. Latvanyos targyi tze-
net a Méteres Bor a bukki és a
tokaji borvidék boros kincseirdl.
Szamos eseményen lathattuk ezt
a maga valéségéaban. Fvente min-
den alkalommal a hagyomanyos
borrendi avatd Uinnepségeken a
Méteres Borral annalk véallon
érintésével fogadja be a jeles
nagymester az Uj tagokat. Szam
talan eseményen, rendezvényen
valt ki nagy érdeklédést ez a tar
gyi kuridzum. Szeptember 9-én
azonban elérkezettnek Llatta az
id6t az otletgazda, hogy sajtota
jékoztatd keretében mutassa fel
a Méteres Bor eddig talan még
nem ismert értékrendjét. Ehhez
segitségil hivott boraszokat, muvészeket, kozéleti
személyiségeket, varosvezetdket. Az avasi Aranyko-
rona Torténelmi Ftteremben haromoéras program
részesei személyesen tapasztalhattak meg: a miskol-
ci, ha Ggy tetszik a blukki borkultura és az azzal kap-
csolatos kommunikacio 0j fejezetet nyitott! Mit6l is az
érték mércéje a Méteres Bor? Szokatlan megjelené-
sén tiulmenden attol, hogy a most bemutatkozd harom
boraszat — Sajgé Pincészet, Gallay Pince, Palmetta
Pincészet — harom fiatal és tehetséges borasza altal
alkotott borok adjak a meglepd formahoz az értékes
tartalmat. Sajgo Krisztina csaladi boraszatuk félsza-
raz Furmintjat mutatta be, Borbély Roland a Gallay
Pince egyik csucsborat, a 2012-es Zweigelt méltat-
ta, mig Galuska Gabor tibolddaroéci pincészetének
Rozé remekét ajanlotta jo szivvel a tisztelt publikum-
nalk. Amikor Veres Pal, Miskolc Varos polgarmeste-
re szolasra emelkedett, elsé mondatai utan vilagossa
valt: a varosvezetés minden segitséget megad ahhoz,
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hogy a miskolci és blkkaljai bor ismét régi fényében
virulhasson €s mutathassa fel csodalatos kvalitasait.
Ahhoz persze, hogy mindez sikertorténetté valjon, ko-
moly turisztikai fejlesztésekbe kell fogni, amely mar
elis indult, még pedig tobb dimenzidban. Elményfiir-
dé épitl Tapolcan, a belvaros, valamint az avasi va-
rosrész atfogo fejlesztésébe kezdtek, a Di6sgyori Var
fejlesztésének masodik liteme indult el, ugyanaklkor
Lillafiired és Biukk turisztikai
fejlesztéséhez megvalosithato-
sagi tanulmanyt készit az dnkor-
! manyzat.

® Igazi Kkulturalis program
volt ez a javabol a valoban torté-
¥} nelmi hangulatot araszté Arany-
korona Etteremben, hiszen a bor
mellé irodalom, zene is tarsult
i egy-egy kitlind eldado interpre-
H talasaban. Az orszagosan ismert
Veréb Tamas szinész-énekes
— aki 2019-t6l az Istvan Nador
Borlovagrend tagja — nagy sze-
repeibdl adott eld egy-egy betét-
dalt és legfrissebb sajat szerze-
ményeivel is meglepte hallgatoit.
Dr. Jacso6 Pal kolté amolyan ,al-
kalmazott poétaként” a miskol-
ci borrol, annak testre-lélek-
re-szellemre vald hatdssal adott
eld sziporkdkat. Szunyogh Laszlo Miskolc varos
f6épitésze — sokaknak meglepetésként hatd szel-
lemes gondolatfutamokat tarsitott szintén borrol, a
folyadék fogalmarol, az Grmértékroél.. Kolozsi Balazs
operaénekes és Vihula Mihajlo gitdrmuvész ismert
operakbol adott eld részleteket..

® Az érték mércéjének miskolci boros talallkozdjan —
igazi meglepetésként — jo szivvel jelent meg Farkas Ber
talan Magyarorszag egyetlen tirhajosa, aki réovid koszon-
t6je utan szembestilhetett a bortdrténelmi ténnyel, hogy
tudniillik a Gallay Pince egyik exkluziv mindségi borat
Bistronauta névre keresztelték. A borasz bevallotta, hogy
az ihletet nemzetlink Urhajosara gondolva kapta.

® Czupper Andras igy Osszegezett: , TOobb szereplds
osszefogdsrol van szo! Talan itt a toérténelmi pillanat:
minden felelGs szereplé megértette, hogy az egységben
rejliR az erd és a helyes tt megtalalasa. Ez a mi emberi
mértéRegységlink, itt Miskolcon..."

MBFE magazin
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HATSZAZ METERES
| HOSSZULEPES

Miskolci bor: a baratsag mértékegysége
%’! Eqgy épitesz eltevelyedeéese

mészetesen elképzelhetd mas halmazallapotban is, de ellképzelhe-
tetlen, hogy az még bor lenne. Igaz, van jégbor is, de akarki akarmit
is gondol roéla, az is folyékony. A folyadékot altalaban drmértékben mér-
jik. Lehet ugyan Kiléra is, meg akar teriletként is. A Balaton példaul 600
km?. Na, ugye! Ja, hogy az viz? Akkor ott a Bortdé Mezézomborndl, az meg
4,5 hektar. Innen mar csalk egy ugras, hogy hosszmértékben is mérnelk fo-
lyadékot; a Duna hossza 2.850 km, a Sajoé csak 229, a Szinva meg kerek
30. Ett6l még a folyadék legpraktikusabb mérdszama tovabbra is az Gr-
mérték, de mérnokok, matematikusok a megmondhatdi, hogy amennyi-
ben haromdimenzios Kiterjedésik két iranya lényegtelen, nem relevans,
vagy netalantan a harmadik irany teljes hosszan fix, Ugy hosszmértékben
is értelmet nyer a mérdszam. Mondjuk, a matematikusokkal vigyazni kell,
egyéb huncutsagokra is képesek. Ha a négydimenzios folyadék haromdi-
Szerzonk menzids mérési lehetdségeirdl kezdenek értekezni, ugy toltsetek nekik
még egy poharral. Vagy mar inkdbb ne adjatok nekik tobbet!
o
Oké, végllis a fonti példak nem éppen a bor, inkébb folydvizek hosszmérésére vonatkoztak. Le-
het-g, értelmes dolog-e bort hosszmérni? Példaul, ha gonci hordokat allitok aszokon sorba, koztilk
cirka kéttenyérnyit hagyva, akkor 1 méteren atlagosan 90 liter bor van. Ez az atlag szam azonban
csalos. Ha épp hordokoz esik bele, akkor bizony alig 30 liter jut arra a méterre. Valahogy ugy, mint
a viccbeli szazkét éves nagyapod és nyolcéves unokdja, akilk atlagban hidba 55 évesek, mint én, — a
szex terén egyikiik sem ugy akcioképes, mint egy 55 éves.
®
Gondolkodtam, hol is lenne értelme méterben mérni a bort. Valamikor a gyar 1-es kapuja
és az Ujgydri £6tér, lanykordban még Marx tér, 1-es buszmegalldja kozott, az amplitidokat nem
szamolva, kb. 1 kilométeren, cirka 15 italkimérés sorakozott. Atlagban 66 méterenként egy. Ha a
becsiletes melds ember mindegyikben egy nagyfroccsot guritott (volna), aklkor méterenként
haromtized centiliter sebességgel haladt. Ugy ellképzelem, ha lett volna alkkoriban mobiltele-
fon, az asszony aggddod SMS-ére valami ilyesmi valasz mehetett volna: ,Anyukam, hosszulépés-
ben igyekszem haza, 600 métert mar megittam.”
o
Vagy, példanak okéért, az avasi pincesorokon atlagosan 10 méterenként nyilik egy pincegador. Na
jo, ne ijedjenek meg, ezt mar nem fejtem ki, meghagyom a matematikusoknalk. Mondjuk, ha tudjuk a
pincejaratok hosszanalk szummajat, aklkkor hany éves a polgarmester?
®
De tényleg, komolyabbra forditva a szot. Itt van a méter. Etimologidja szerint a francidk a latinbol
vették at, akik meg a gorogbdl, de mindharom nyelvben eredetileg versmértéket jelentett. Hoppa!
Elértiink a gyokerekherz. Hiszen aklkor a méterben koltészet van; Jacso Pali baratunk agyaban mar
kattognalk is a fogaskerekek, csiszolodnak a rimek, pedig még nem is ittunk ma. Ha versmérték,
akkor ellentétben a fizikdban hasznalt jelentésével, itt nem tavolsagot mérunk vele. A koltészet
legtobbszor, de legaldbbis sokszor érzelmek Kifejezése, legyen az szerelem, fajdalom, vagy akar
baratsag. Nem véletleniil emlitem a baratsagot. Epp olvastam a neten, hogy egy tjabb pszichold-
giai teszt szerint (nem angol tuddsok, nem) — amely az egyes italfajtalkhoz kotédos, vagy azok altal
kivaltott érzelmeket vizsgalta —, a borhoz leginkdbb a baratsag, a baratsagossag érzete kotddik.
Mondjuk, aki szereti, ismeri a bort, az ezen nem lepddik meg, annak nem kell magyarazni, hogyan
mélyit ismeretségeket igaz baratsagga egy-egy kellemes bor melletti beszélgetés, akar pince mé-
lyén, alkar esti tabortiz mellett, akar a kandallé elétt iilve. Igy nyer értelmet ez a kiilonleges palack;
1 méter miskolci bor a baratsag mértékegysége. Kivanok a miskolciaknak sok borméter, s6t borki-
lométer baratsagot. Ahogy vendégeinknek is azt, hogy Miskolcon jarva megtapasztalhassak azigaz
baratsagot, s hogy nem véletlenlil mérjik azt miskolci borban.

ﬁ bor, mint koztudomasu, folyadék. Fizikai ismereteink szerint ter-

Miskolcon, az Aranykorona Etterem Méteres Bor bemutatdjan
Szunyogh Laszlo

q
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Folkozatos

BARKILAND PINCESZET:

BIRTOKVEZETO ES FOBORASZ GONDOLATAI — BIZTATO AZ , ESZTER FURMINT ARCULAT”

7

BARKLAND PINCESZET
TARCAL

Megalakuldsakor - ami-
kor eldordiilt a startpisz-
toly - mdr tudosithatott
a Minéségi Borok Etelek
(MBE) - asztali 6romék
magazin a tarcali Bark-
land Pincészet piaci meg-
jelenésérél. A pincészet
megdlmoddja egyben lét-
rehozdja dr. Barkoczi Ist-
vdn miskolci iizletember,
akinek gazdag és sokszinii
életébe a bor nagyon fon-
tos helyet foglal el...

P z ’;
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Egyre biztatébb sikerek,

tudatos épitkezés, nem utol-
sésorban pedig a szakmai, ha
ugy tetszik, human hattér meg-
teremtése lehet csak a siker za-
loga. Epp ezért érdeklédtiink
a pincészet birtokvezetéjétol,
Majoros Laszl6tél és Blaho
Renata borasztol:
- Ha roviden sommdzni kellene a
Barkland Pincészet induldsdtol a
mai napig megtett piaci jelenlétét,
milyen Iényegi tényezéket, momen-
tumokat emlitenének?

- A piaci jelenlétet nehéz
behatarolni féleg egy kibon-
takozo félben lévé pincészet-
nél - inditja el az 6sszefoglaléd
gondolatokat Majoros Laszl6
birtokvezetd. - Azismertség re-
mélhetéen az id6 elteltével no-
vekvé tendenciat mutat majd.

Az elmult négy évben - ez a
legfontosabb alapérték - miné-
ségben tudtunk fejlédni és a to-
véabbi fejlédés is a célunk. Stabil
mindséget nyujtani és jobbnal
jobb borokat késziteni -a meg-
ismerés és elismerés alapjai!
Kbézben persze, ha évatosan is
kisérletezgetlink, hogy még iz-
galmasabb borok kertljenek ki
kezeink koziil.

- A borkindlatukban markdns irdny
rajzolodott ki. A Furmint és Hdrsleveli
biztatoan indult, jelenleg milyen a be-
futdsi pdlydja?

- Nemcsak a szdléfajtak
fuggvénye, hogy milyen boro-
kat készitlink, hanem a borvidék
hagyomanyait is figyelembe kell

vennlink, ezt az 6rokséget pedig
kotelességiink tovabbvinni a sa-
jat stilusunkra formalva - veszi
at a sz6t Blahd Rendta, aki friss
eréként néhény hénapja végzi
szakmai munkdjat. - Reduktiv
boraink mellett torténtek kisér-
letezések a hézasitasok kapcsan,
azon tokaji fajtaknal, amelyek
nagyon jél kiegészitik egymast.
Tobb stilusban is kiprébaltuk

AZ ASITALI OROMOK MAGAZINJA 2020 0SZ

magunkat, mégis fajtaborként,
esetleg dl6szelektaltan, hor-
doban erjesztve és érlelve tobb
fantaziat latunk borainkban. He-
lyi kadartdl szerezziik be a tolgy-
fahordokat, de kiprébaljuk mas
cégek horddit is, hogy meghoz-
hassuk a legjobb dontéstinket.
— Oridsi a borvidéki kindlat, ebben min-
den pincészetnek meg kell taldlnia a sa-
jatstilusdt, karakterét. Piacijelenlétiikre
vonatkozoan régios és orszdgos szinten
mik a tapasztalataik és mennyire sike-
riilt megvalositani a helyben fogyasztds
marketing szemléletét?

- A helyben fogyasztas irdn-
ti igény véleményiink szerint a
jovében még tobb lehetéséget
kindl, hiszen ez az autentikussag
és hitelesség képviselete - veszi
ismét &t a szot a birtokvezetd. -
Ebben nagy segitségiinkre lesz,




-

sen elkészl a birtok vég-
es formaja és vendégein
24z szazalékos”

rak soran testko 6l mutathat-
juk meg a telepiilés hataraban
Iévé diléinket. Nemcsak a birto-
kon belll mutathatjuk mindezt
meg, hanem a Tokaj-Hegyaljai
Borvidéken is, kozvetlenil Tar-
calon, ugyanis olyan értékekkel
rendelkeziink, melyek érdeme-
sek arra, hogy minél tébb borfo-
gyaszté megismerhesse.

— Induldskor adddott a kézenfekva piaci
lehetdség: a gasztronomidban valo meg-
jelenés, amelynek az alapito, Barkdczi
Istvdn is teret adhatott azzal, hogy tu-
lajdonosa Miskolc népszerii vendégldto-
helyének, a Drét Bisztronak, amely a City
Hotel elismert gasztronomiai bazisa. Mi-
kozben a Nepkerti Vigado Miskolc egyik
emblematikus és torténelmi vendégldto
helyszine. A pincészet létrehozdja itt is
iizletileg érdekelt. ..

DOKUMENT UMNAPLO

- Az eddigi kinalat nagyon
jol ki tudta szolgdlni ezeket a
vendéglété egységeket, hiszen
valéban ,talcan” adédtak - fo-
galmazzak tovébbi gondola-
taikat felvaltva a pincészet ve-
zet6i. — Most jutottunk el arra
a pontra, hogy tébb éttermet,
hotelt és esetleg borkereske-
dést meg tudjunk keresni, hogy

\ R

boraink kozvetitéi legyenek.
Abszollt ezt a vonalat szeret-
nénk erésiteni mind kozvetlen
régiénkban, mind tavolabbi
berkekben. 5,5 hektaros kis
birtokként Ugy gondoljuk,
ezekben az értékrendekben
tudunk legjobban érvényesiilni
és személyes élménnyé tenni a
borainkat. Meglatjuk, mit hoz a
jové... A koronavirus nem segi-
ti ezt a stratégiai dgazatunkat,
de abban reménykediink, hogy
hamarosan valtozik a helyzet.

- Roviden jellemezzék a most aktudlis
borkindlatuk erdsségeit?

- Szaraz boraink, ugy gon-
doljuk, szépen megalljdk he-
lyliket a gasztronémiaban, az
utébbi idbészak tapasztalatai
azt mutatjdk, hogy édes bo-
rainkra tobb figyelem irdnyult
részlinkrél és a kostolé vendé-
gek részérél is. — Az idei esz-
tendd mondhatni errél szol.
Palackozasra kerilt két késéi
szliretelésl borunk, illetve egy
frissebb évjaratu édes Szomo-
rodni 2018-bdl. Els6 Aszink a
pincében vérja a nagy napot,
amikor forgalomba és aztan a
poharakba kerilhet... Részt

LR
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vettlink a csehorszagi Oeno-
forum 2020-as borversenyen,
ahol a 2016-0s évjaratu édes
Sargamuskotalyunk  aranyér-
met szerzett. Ezek jelzések arra,
hogy jé uton jarhatunk. Na-
gyon pozitivak a visszajelzések
a pincészet Uj arculataval ella-
tott ,Eszter” késéi sziretelés
Furmintunknak is. Igyeksziink

W

részt venni helyi, tarcali szer-
vezésli rendezvényeken és a
jovében célunk tobb helyszinre
is elldtogatni az orszagban.

- Nagyon fontos a humdn hdtteé-
rerdé. Birtokvezeté és bordsz napi
egyiittmiikodésében hogyan ldtjdk a
hatékony és sikeres egyiittdolgozds
lehetdségeit?

q
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GVSUTANI SEBESSHGVALTAS

- Egységben az eré! - véle-
kednek. - Egy bordszat m(iko-
dbképessége a jo csapatmun-
kan alapszik — e nélkil nagyon
nehéz lenne megvaldsitani
napi teenddinket és hosszabb
tavu céljainkat. Jelenleg nem-
csak a sz6lében és a borok ké-
szitésében kell helyt allnunk,
hanem a borészati feldolgozé

épitésének befejezésében is. A
birtok fejlédésében - &szintén
érezziik — nagy felelésség harul
a birtokvezetére, de a borasz-
ra hasonléképpen. Igyeksziink
egymas vallarol levenni a ter-
het, amiben csak tudjuk, segit-
juk egymast.

MBE magazin
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':Hdrmas kotelékben
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“NOSZIOPT JUBILEUM

JOLESO UJRATALALKOZAS -
FOKOZATOS JOVO EPITES

nem volt szentiras

Amikor az 6szkezdeti késé délutanon be-
lépek a noszlopi Lucullus Etterem és Panzié
fébejaratan, visszaidéz6dik a 10 évvel ezel6tti
talalkozasunk! Szabo Péter és csaladja - igy
repiil azid6 - Gjabb 10 év elteltével vallalkoza-
suk harom évtizedes jubileumahoz érkeztek.
Mintha egy beszélgetést folytatnank...

A jovéepits

Ahogy telt-mult az id6, Szabé Péter mindig azon
gondolkodott és csaladjaval kdzdsen ugy tette a
dolgat, hogy el6ébbre jusson. Emlékszem, 10 évvel
ezel6tt ugy latta, a fejlédés eleve nem allhat meg,
boldoguldsukhoz még nagyon sok fontos lépés és
dontés sziikséges. Beszélgetésiink elsé perceiben
azonnal kideril: az elmult 10 esztendé meglehe-
tésen slrd volt az életiikben!

A hézigazda ujra korbevezet éttermének hangulatos részeiben,
mindjart a belépéskor — mintegy névjegy — a savanyusagok gazdag
kirakata ismételten azt (izeni a latogaténak, hogy a Lucullus Etterem
sajatos karaktere véltozatlan, a mogottiik 1évé dolgozo, alkotéd em-
ber pedig rendithetetleniil tudatos épitkezé.

— AZért is j6 gondolati fellités, hogy az elmult 30 évrdl kicsit ugyis
beszéljiink, hogy miért is volt a mi csalddunk szamara korszakos a leg-
utébbi 10 esztendd, mert a torténések sajatos élet esszenciat alkot-
tak szdmunkra— mondja Szabé Péter — Barmerre is tekintesz ebben
a mai vildigunkban, az tapasztalhatod, hogy a csaladi értékek, er6k
osszefogasanak 6riasi értéke van! Egy jubileum - 30 évesek lettlink
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- szamvetésre ad alkalmat, de semmiképpen nem az
elbizakodottsagra. Ha visszanéziink, jolesik latni a
tavot, de, most, hogy a 70. életévemhez kozeledek,
még fontosabb az ujabb id6 sdv, amelyben mar a
kovetkezé generacioknak jut a fészerep. Am nem
mindegy, hogy milyen municiékkal vdgnak neki en-
nek a kdvetkezd szakasznak...

Erezhetd, ahogy a beszélgetésiink kibontakozik,
Szabo Péter nagyon fontosnak tartja, hogy a mogotte
lév6 erbket — feleségét, lanydt és a tovabblépéshez
sziilkséges kozeli csalddtagokat — mondanddjanak
kdzéppontjaba helyezze. Ez igy jarja, ha az ember
megprébal eléreldtdan gondolkodni. Kicsit azonban
— mikézben mar asztalunkhoz érkezik lanya Melinda
és felesége Erzsébet - valamelyest szakaszoljuk ezt a
hérom évtizedet, ,Szab6 mértékben™
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A Lucullus Panziét és Ettermet megépitése utan az akkori piaci
igények szerint kellett technikailag korszellemien j6 startra felké-
sziteni - idézi vissza a kezdeteket az alapito. - Erre az elsé 10 esztendé
volt szamitasom szerint elegendé! A kdvetkezé tizes [épték arra futot-
ta, hogy a szerkezethez, a felépitményhez megtalaljuk a megfelel6
embereket. Akkor sem, most pedig még inkdbb nem volt kénnyd,
hogy a csaldd szakmai hatterén kivil milyen
munkatdrsakkal dolgozhassunk. Visszatekint-
ve elmondhatom, hogy a masodik 10 esztend6
ebbdl a szempontbdl a beérés folyamatat jelen-
tette. Kollegdink meghatarozé tobbsége  sajat
nevelést,amire buszkék vagyunk! l

Melinda nem is gondolt masra...

Kedves holgyek iilnek a faggatdzd riporter asztaldndl:
Szab Melinda és édesanyja Szaboné Erzsébet. Mindent kdzosen
éltek 4t, természetesen a maguk sajétos érzelmi és gyakorlati
szemiivegén dt. Az nem volt kétséges, hogy felesége, Erzsébet
mindvégig mellette volt, megtaldlva sajat helyét a vallalkozds-
ban az adminisztracié, pénziigy teriiletén és még sok minden
mdshan. Ahogy azid6 mlt, arrais megérett, hogy eldonthessék:
ki viszi tovabb a Lucullus imméron tobb [abon &ll6 szakmai kiildetését? Err6l Melinda — aki
személyes vardzsanak koszonhetGen kozvetiteni képes a nyitottsdgot, kozvetlenséget,
amit tagadhatatlanul édesapjatdl 6rokolt — igy fogalmazott: , It néttem fel az étterem
falai kozott, mar 12 éves koromban a pult magdtt segitettem. Egyetlen percre sem kény-
szerbdl! Talan meghatérozoan belesziilettem a
vendéglatos vilagha, ezért nem volt kérdéses
szamomra, hogy a vendéglatds szakmai kozép-
iskoldt elvégezzem és persze az is, hogy még
tovabb kell gyarapitani ismereteimet. Az hogy
a stafétabotot dtvegyem egy idd utdn kitisztult
szamomra, de az is, hogy gyarapitanom kel
az ismereteimet. A gasztrondmiai kozgazddsz
egyetemi diploma megszerzése kozben meg-
prébéltam dgy szervezni a gyakorlatokat, hogy
ne csak a csalddivallalkozasnél szerezhessek ta-
pasztalatokat, hanem més helyeken is.Ugy ér-
zem: minden dtmenet nélkiil sikeriilt meghozni
csalddunknak a dontést, hogy feleldsséggel és
megfeleld felvértezettséggel én vigyem tovébb
a gasztrondmiai, vendéglds, panzios vonalat.

soly
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Kiérdemelt dijak elott

Kozben egy busz érkezik meg a 8-as féutrél . Devecsernél elkanya-
rodva Papa felé menet ugyanis a Lucullus Etterem 30 esztendeje az
éhes és szomjas autds utazok szamara is igazi oazis. Latom, hirte-
len 30-40 ember kéri a lehetd leggyorsabb szolgaltatast. Szabo6 Péter
meg is jegyzi, hogy ilyen a vendéglétds, bizonyos értelemben kisza-
mithaté, bizonyos értelemben kiszamithatatlan. A csapat felkészilt
a gyors kiszolgalasra, ha mégis kicsit elakadnénak, a nagy tapasztala-
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14, kiprébalt vendéglés azonnal tudja mi a dolga. Mesél a térségrél, az
étterem multjarol, arrél, miért is van itt ennyiféle kitliné savanylsag
és hat a szomszédos Somlé-hegy... Ha mar a savanyusagoknal tar-
tunk, eljutottunk torténetiink egyik nagyon fontos momentumahoz,
nevezetesen ahhoz, hogy a savanyusag lizletaguk jovéje miképpen
oldédott meg a Szabd csalad véllalkozasanal? Azért fontos errél be-
szé&Ini, mert a Szabd csalad dridsi szellemi és technikai er6ket fektetett
ennek az dgazatnak a sikeressége érdekében. Kimondhaté: 20 év alatt
markatermékké valt, Szabé Péter hatalmas partneri kort alakitott ki
a kereskedelmi halézatokon keresztiil a profi vendéglatason &t a
nagykonyhai dgazatig. Amikor ezt a témat emlitem, lathatéan Péter
érzékeli: ez a jovot tekintve is kardinalis kérdés:

- Beszéltlink arrél, hogy az utébbi 10 esztendd csalddi és vallalko-
z6i szempontbdl is sajatosan esszencialis idészakot hozott az életlink-
ben! - Megsziiletett az unokam, akiimmar 10 esztendds - ez pedig a
legfontosabb érzelmi toltet mindannyiunk szamara. A vendéglatos
4gazatunk is rendelkezik jovéképpel, &m a savanyusag készitésé-
nek, elééllitasanak és kereskedelmének jovojét is meg kellett ol-
danunk. Ezt sem kényszerbdl, nagy hirtelen. Kerestiik a
modozatokat, lehetéségeket. Egyik keresztfiunk, Fabi-
an Balazs a veszprémi egyetemen szerzett diplomat és
annak elvégzése utdn pélyakezddként kereste 6nma-
ga kiteljesedését. Lehetéségként vetettik fel szamara,
4 hogy ismerje meg ezt a specidlis szakteriletet — minden
] kotelezettség nélkiil. Becsliletére legyen mondva, az
alapoktol kezdte, tisztelnivald6 médon folyamato-
san megismerte a tartdsitd iparag szépségeit, azt is
mondhatnam, egy idé utan ,megérezte az ecet illa-
tat”. Megnyugtaté szdmunkra, hogy ez a 10 esztendd
aztis meghozta szamunkra, hogy egy értékes, fiatal csa-
ladtag viszi tovabb a Lucullus portfolidjat. B

A Lucullus torténete folytatodik

Ujra hérmasban beszélgetiink kit(inG kavé és sajat készités(i gyiimolcslé fogyasztésa
kozben arrdl, hogyan is latjdk 6k harman: Péter, Erzsébet, Melinda — akinek fontos
tdmasza az egyébként épitdiparban dolgozo férje — ,a kozelebbi és tévolabbi jovét. Erzsike
a sebességfokozathdl visszavett, de még mindig
az adminisztraciot és a pénziigyeket napi szinten
figyelemmel kiséri, persze nem olyan dinamikaval,
mint a korabbi években. Nagymamaként tudomé-
sul veszi, hogy az elmult 10 év soran unoksjuk a 10
éves korig eljutvdn mdr annyira nem igényli a nagy-
sziildi feliigyeletet. Melinda megprébélja minden
teriileten a lehetséges maximumot teljesiteni, de
nem erébdl és a bizonyitds kényszerébdl, hanem
személyiségébdl fakaddan. Ez a csaldd egységet
alkot, 6 pedig csaladjaval a tovabbvivd erd. Péter
: — megfontolt, empatikus ember és életismerd, a
bolcsességnek sincs hijan — azt mondja, a fontos
|épéseket mar megtették, de a teljes ledllds részérdl
még nagy hiba lenne. Visszatérve a savanyusag te-
riiletére, nagyon fontosnak tartja, hogy az ltala ki-
alakitott kapcsolati tékét még életben tarthassa. Ez
azt jelenti a maga valdsagdban, hogy a sajat gyérto
lizemiikhoz sziikséges alap- és nyersanyagokat orszagos szinten olyan zoldségtermesz-
t6ktdl és agrarvéllalkozoktdl szerezte be, ami 5nmagdban is a fundamentumot jelent a
sikerhez. /Eis tobb évtized ! / Ezt a kapcsolati tékét még , karbantartja”, de tudomdsul
veszi, hogy a fokozatossagot s figyelembe kell vennie. Azt Istva és érezve, hogy a kbzosen
Iétrehozott értékek jovdje biztonsdgban van, tovébbra is kivancsi a folyamatokra, de mar
nemsietannyira. Megérett, beérett —mostanig — az 6 kdzos gyimalcsiik.

Kiss Dezsé Péter
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[.ukacs Istvan:
a Sefek Séfje

PALYATARSAK, KOLLEGAK, BARATOK EMLEKEZNEK

Kirchner LdszIo vendéglds — Alsodrs

Emléke velem éI! 30 éve
ismertem meg, voltak kozos
munkdink és mindig eldrasz-
tott j6 tanacsokkal. Megmu-
tatta, mi a jo6 megoldas és mi a
rossz. Amikor a legnagyobb vi-
lagversenyekre jart, ahogy csak
tehettem, kovettem és elmen-
tem szurkolni Neki! Gyakran
beszélgettiink, hiszen tudtam,
hogy egy etalontdl kapok utba-
igazitast. Lehetetlen felsorolni,
mennyi mindenben egyeztet-
tiink, legyen az a La Roba Szal-
loda és Etterem ételkinalata,
vagy a szakacsaink trenirozasa.
Szamos alkalommal hivtam
meg, hogy a gyakorlatban ad-
jon tanacsokat. Ezek vallalko-
zasunkban a tovabblépéseket
jelentették. Egyutt voltunk
Luxemburgban, Frankfurtban,
Baselben, Berlinben a legna-
gyobb vildgversenyeken. Lel-
kemnek faj elvesztése.

o3

Lehetetlen annyi kollegat, baratot, palyatarsat
megszoélaltatni, amennyien szivesen, 6szintén
emlékeznének a korszakos szakemberrdl,
Lukacs Istvanrél! Oszi lapszamunk - az elmalas
jegyében - tiszteleg egy életmii el6tt, amely sokak
szamara lehet példaértékii, de még tobbeknek
azt iizenheti: barmely szakmaban el lehet jutni
a csucsok csuicsara.

Rdcz Ferenc mesterszakdcs,
tanitvdnya

Az Atrium Hyatt legendds
konyhajanak csikd csapatdban
dolgozhattam Séf Urral egyditt
20 évet. Elvesztettem apamat,
6 lett apam helyett az apam.

Valamilyen isteni sugallatra
megérezte bennem, hogy ér-
demes emberileg, érzelmileg
és szakmai szempontbdl is
foglalkozni velem. Egy id6-
szak eltelt, elinditottam sajat
véllalkozasaimat. Egyetlen perc-
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re sem vette le rélam gondola-
tat és a kezét. Tovdbbra is min-
denre figyelt, minden érdekelte,
mi torténik velem. Egyengette
Utjaimat a médidban, az utolsé
percekig. Tobb televiziés mdsor-
ba engem ajanlott, mint 6rokos
jobb kezét, hogy mutassam meg
a ,Lukacs konyha” nagyszer(isé-
gét. Kapcsolatrendszerét dtadta,
sok megbizast kapok azért, mert
Lukdcs Istvan protezsalt be. Ezt
nem lehet elfelejteni! Azon dol-
gozom, hogy életm(ivének egy
olyan hosszu évtizedekre sz6l6
Dijat alapitsunk, amely megha-
tarozoan a fiatal tehetségek elis-
merése lenne.

Dr. Vas Gydrgy vendéglds —
vdllalkozo

O volt életemben az elsé
nagy séf a szakmaban, akit
megismerhettem! Fontos az
idépont, hiszen a Budapest
Korszalloban fiatalon nevezték
ki séfnek, taldn 8-9 év volt ko-



z6ttlink, mint tanul6 és nagyfé-
nok kozott. Szajtatva néztem,
miképpen tudta végig vinni
egy 150 fés rendezvény télala-
si palyajat. O talalt ugyanis, de
a kollegdknak egy percen be-
Il kellett a keze lgyébe adni
a kulonb6zé komponenseket.
Egyetlen zoksz6 nélkil , hibat-
lanul m(ikodott a produkcio !
Hihetetlen k6z0sségi munka
volt, és hatalmas felporgés.
Ugyanakkor még arra is volt
figyelme, ideje, hogy mi, dllan-
déan éhes felszolgélé tanulok,
megkapjuk a napi rendes ada-
gunkat. Aztan ugy hozta a sors,
hogy palyafutdsanak csucsén
napi kapcsolatba kerdltiink, jo
baratokka valtunk. Megalapi-
tottuk a Oscar Dijasok Klubjat,
amely sajnos mara mar ,elvér-
zett”. Sokszor voltunk egyutt
kilfoldon, barhol jelentlink
meg, azonnal tudta az adott
orszdg gasztrondmidjanak a
lényegét. Megismételhetetlen
szakember.

Nagy Tibor mohdcsi vendéglds

\=
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1980-ban, 40 éve a bu-
dapesti Hilton Szallodaba
invitédlt meg, hogy ,Mohacsi
Napok” cimmel mutassuk be
a dunai halkulturat és a Mo-
hacsi Haldszcsédrda kindlatat.
Atit6 siker volt, tébb éven &t
Ujra és Ujra meghivtak csapa-
tomat, Pistdval pedig a barat-
sagunk eléviilhetetlenné és
elszakithatatlannd valt. Aztan
atkerult az Atrium Hyatt Szal-
loddba séfnek, ahol, emlék-
szem, még egy ilyen mohacsi
rendezvénysorozaton Lajos-
mizsér6él hozatott szamarat
és felvitette a panoramaliften,
foldszinttél az emeletig és
vissza. Oriasi volt az ovécio.
Tobbszor jott Mohacsra, hogy
az altala vezetett vacsoraes-
teknek lehessen séf sz6sz616-
ja Osszehozott Kiss Janossal,
az Atrium Hyatt Corporation
Szallodalanc Chicagéban
tevékenykedd alelnokével.
Tobbszor jartunk kint az USA-
ban, az éppen esedékes nagy-
szabasu amerikai foci don-
t6 VIP fogadasan fézni. Nem
engedhettik meg egyetlen
percre sem, hogy ez a barat-
sag ne éljen tovabb. A teme-
tésére — nagy betegen -, még
ha vonszolni kellett volna ma-
gamat is, el kellett mennem!

Tusor Andrds tandr, a vendégldtds
miniszteridlis szakmai teriiletének

elismert szakembere

Sokat jelentett nekem, hogy
a baratjava fogadott! Idésebb
volt ndlam, de hamar felfedez-
hettik egymas értékeit és egy-

mas iranti megbecsilésiinket.
Hosszu évtizedeken &t elemez-
tik az adott korszak szakmai
helyzetét, szakacs ,szemiiveg-
gel”, szinte mindenben egyet-
értettiink. O a gyakorlat embere
volt, én pedig szakmai vezet6-
ként nagyon fontosnak tartot-
tam a véleményét. Megszallott-
ja volt a szakmanak, sok-sok
tanitvanya van, akiknek jo sziv-
vel adta atismereteit. Nagy ado-
manya életemnek, hogy egy a
mai napig is iskolai tankonyv-
ként nevével tarszerzéként
jegyzett szakkonyvet szerkesz-
téként gondozhattam. Szigoru
séf, elséként ridegnek latszé
kllsé, de valdjaban nagyon is
érz6 ember volt. Ez pedig a mi-
ndség érdekében tett viselkedé-
si forma volt. Az utébbi idében
sokat beszélgettiink, jovére
sz6l6 terveket probéltunk meg-
valésitani.

Fekete Gyula szdllodaigazgato -
Hunguest Hotels Zrt.

Tobb, mint 20 éve ismer-
tem meg, mint a lillafiiredi Pa-
lota Szallé igazgatdja, akinek
az volt a feladata, hogy ezt
a torténelmi helyszint nem-
csak korszer(ivé tegye, hanem
gasztronémiajat tekintve a
legmagasabb szintre emelje.
Miskolci szakécs barataimnat
hivtam segitségul, koézottiik
Matyas Rudolfot, akirél tud-
tam, hogy jo bardtja Lukacs
Istvannak. Az elsé felkérésre
megérkezett korlinkbe, ettél
kezdve pedig, amikor sziikség
volt rd, Onzetlenil segitett
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Ritinolhetetlen

konyhai csapatunknak. Akkor
bontogatta szarnyait Németh
Laszlé ifju séf, aki azéta a haj-
duszoboszléi Hunguest Aqua
Sol séfje és orszdgosan elis-
mert szakember. Versenyekre
inditottuk 6t is és a kollegdkat.
Amikor kértiik, hogy felkészi-
tésiikben segitsen, megint
csak elsé széra érkezett. Nagy
szaktekintély, remek szakem-
ber, érz6 ember ment el.

Kocsonya Kdalmdn mesterszakdcs, a
felcsiiti Letenyey Lajos Vendégldto
Szakmunkdsképzo, Gimndzium és
Szakiskola szakoktatdja

O volt a séf. Legnagyobb
tuddsu szakember, de amit
csak 4tadhatott azt atadta
szamunkra. Az utébbi par esz-
tendében a Letenyey Lajos
szakmai oktatdsi intézmény-
be is meghivtuk, 6rommel
fogadta el a meghivasunkat.
A sok-sok emlék kozil felidé-
zem azt az id6északot, amikor
a Hunguest kotelékében az
orszagos szallodahalézat fel-
kért séfjeit trenirozta, készi-
tette fel a korszer konyhai
folyamatokra. Itt ismerhettem
meg a ,Lukacs konyhajat” és
személyiségének Oridssagat.

Maurer Istvdn mesterszakdcs, az
Elsé Magyar Fehérasztal Lovagrend

Friss és fajdalmas emlék,
hogy az idei nyaron, a Bala-
tonszarszon  megrendezett
Nemzetkozi Lecsofesztivalon
- ahol korabban mar tobb-




Ritinolhetetlen

szOr betoltdtte a zsUri elnoki
tisztet — én vehettem at felké-
résre téle a stafétabotot. Mond-
tam is a beszédemben, hogy ez
nagyon nagy megtiszteltetés,
ami immaron egyszerivé valt az
életemben. 2000-ben szervez-
tek orszdgos szakmai mester-
kurzust Veszprémben, amelyen
magam is részt vettem és, ha
ugy tetszik ,osztalyfénokink”
volt Lukacs Istvan. 17 hénapot
dolgozhattunk egyiitt, életre
sz6l6 szakmai municié, felejt-
hetetlen tanitvany-mester taldl-
kozas! Megtanulhattunk banni
a nyersanyagokkal, mit jelent a
konyhafénokség és annak fe-
lel6ssége, de felsorolhatatlan,
mi minden mast még! Amikor a
luxemburgi Szakacs VB-én sze-
repet a magyar nemzeti valoga-
tott, tanulmanyuton mentiink
tapasztalatokat szerezni, a séf ur
biztatasara.

Ferenczi Istvdn mesterszakdcs,
Elsé Magyar fehérasztal Lovagrend

Szamomra hihetetlen mek-
kora tudasu szakember ment

JL)
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el koziilink! Az pedig életem
nagy adomanya, hogy nemcsak
egylitt dolgozhattam vele, ha-
nem a pélyafutdsomat — ideje,
lehetéségei szerint — mindvé-
gig kovette. 1979-ben Lukdcs
Istvdn vezetésével nyitott meg
a budapesti Hilton Szélloda és
annak konyhdja, séfként felkért
arra, hogy vezessem a nagyhi-
rG széllodaldnc hidegkonyhds
részlegét. Els6 széra mentem,
stirG id6k voltak, a szélloda a
Kelet-eurépai szocializmus kel-
I6s kozepén kiilonlegességnek
szdmitott. De a magyar szak-
mai személyzetnek arra kellett
felkésziilni, hogy az igény is
megsokszorozédott. Nagy ren-
dezvények alkalmaval nemcsak
a hidegkonyhai készitményeket
kellett elkészitenlink, hanem a
fagylaltokat is, példaul szilvesz-
terkor. Nagyon &sszehangolt
csapatmunka volt, a dicséretek-
kel picit fukarkodott séf ur. Né-
hanyszor meg is kritizalta a mun-
kamat, ezért egy idé utan ugy
dontdttem, hogy mas iranyokba
megyek. Amikor ezt bejelentet-
tem, megkérdezte, hogy mi az
oka a bucsunak. Felfedvén prob-
[émamat, Utra bocsajtasképpen
csak annyit mondott:” Te tudod!
De azt is tudd, hogy neked van a
szakacsok koziil a legjobb izlelé
képességed”! Ez biztatasként
végigkisért a palyamon, aztin
Balatonra keriilvén néhanyszor
jott segiteni, amikor volt ra ide-
je. Soha nem tanitott, tisztelte,
aki az 6 ,szakacsnyelvén” tudott
dolgozni... Es még valami: soha
nem tudtam tegezni.

Bene Sdndor mesterszakdcs,
Elsé Magyar Fehérasztal Lovagrend
Lovagrendi tarsammal,
Modr Csabéaval mi magunk is
részt vehettiink 2000-ben a
Veszprémben  megrendezett
tobb hénapos mesterkurzuson.
Lukdcs Istvan vezette, egyik
emblematikus szakacs baratja és
kollegdja, az azéta mar elhunyt
Matyas Rudolf tarsasdgaban a
szakmai programokat. Komoly
tanmenet, még komolyabb sza-
monkérés, a zarévizsga pedig

mindezeket is fellilmuldan szi-
goru volt. Tudtuk, nagyon is tud-
tuk, hogy ez a ,Lukacs mérce” a
javunkat fogja szolgélni. Kolleg-
aként tisztelt mindannyiunkat,
vilaghiri séfként senkit nem
Jkezelt le”, hanem kolcsonosen
tisztelt. Felejthetetlen volt ez a
kdz6s munka. Lukdcs Istvan — bar
visszavonult - ismereteim sze-
rint szinte haldla el6tti percekig
figyelte a magyar gasztrondmia
folyamatait, valtozasait.

Verebes Pdl vendégldtos szakember,
egyetemi oktato

.
T
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Megréazott halala, mert 35
éves baratsag kot hozza. A kozos
emlékeket most felidézni lehe-
tetlen, de annyit elmondhatok,
hogy a szakmai munkassagat
mindig is nagy tisztelet dvezte
nemcsak részemrél, hanem tobb
nemzedék részérél is. Megtisz-
teltetés, hogy tébb szakacsolim-
piara, vildgbajnoksagra, Eurdépa
bajnoksagra kozosen késziilhet-
tlink fel, én pedig a magam méd-
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jan segithettem ezt az igencsak
zavaros (szocializmus) idészak-
ban torténé tréninget. Sokat
beszélgettiink, szinte az utolsé
napokig, mert volt egymasnak
mondandodnk. Ritka tehetséggel
tobb budapesti luxusszéallodat
inditott el, ami 6énmagdban is
egyfajta szakmatorténeti  cse-
lekedet!

Kovdcs Istvdn az Atrium Hyatt
kordbbiigazgatija

Hihetetlenil prospera-
|6 idészakban dolgozhattunk
egyltt Lukdcs Istvdnnal, ami-
kor a hazai, de még inkabb a
nemzetkdzi turizmus tombolt
Magyarorszdgon. 2006-ig dol-
gozhattam igazgatdként a Duna
parti szélloddban, amelynek
sokféle gasztronomiai, felsé fo-
kozatl vendéglatds szolgdlta-
tast kellett teljesitenie. El6szor
is 1982-ben négy széllodai ven-
déglatd helyszinen fogadtuk a
vendégeket. Ez pedig a kony-
hara odriasi feladatot rott. Lukacs
Istvan a Hiltonbdl érkezett, hogy
konyhafénokként ezeket a fel-
adatokat teljesitse csapataval.
Mindez csak az elsédleges szol-
galtatasunk volt, am kilénb6z6
megbizatasoknak kdszénhets-
en nagyszabasu protokollaris
rendezvényeket is le kellett
bonyolitanunk. Ennek helyszi-
ne a szomszédos Néprajzi Mu-
zeum volt, ahol Lukacs Istvan
karmesterkedésével szamos
allamfé, kormanyfé, kiralyi
méltdsag asztaladra kellett le-
tenniink gasztronémiai név-
jegylinket. Mindig is tiszteltem
a séf urat, ez pedig kdlcsonds



volt és azzal is tisztdban vol-
tam, hogy az 6 sajté népsze-
rdsége szallodankat helyezte
az érdeklédés kozéppontjaba.
A szdllodank belsé tere - at-
riumos kiképzés - sokakat
vonzott, legyen szd ebédrdl,
vacsorarél, vagy éppen egy
kellemes kavézasrél. A kony-
hai csapat teljesitménye el6tt
most is csak tisztelegni tudok,
tisztdban voltam vezet6ként
azzal is, hogy egy vilaghird
szakadcs dolgozik kotelékiink-
ben. Mesélik, hogy Lukacs séf
sok mindent megengedhetett
maganak, de én, mint az ak-
kori vezetdje csakis azt mond-
hatom: megtehette! Ugyanis
széllodank hirnevét szolgélta
barmilyen ujsagnyilatkozata,
barmilyen  megnyilvédnulasa,
nem utolsésorban pedig a ma-
gyar szakacs olimpiai valoga-
tott csapatkapitanyaként, egy
korszakos szakacs csapattal a
mi kotelékiinkben dolgozva,
a mi széllodank keriilhetett re-
flektorfénybe!

Pistaval
kotott Ossze. Most visszaidézve
a hatalmas iv( palyafutdsét, azt
mondhatom, Ujségiréként nagy
adomany, hogy irhattam réla

Oszinte bardtsadg

kilonbozé  szaklapokban. Az
satkosnak” tartott id6szakban
zsonglérként tudta megszer-
vezni a vildgversenyekre vald
felkésziilést, alapanyagok be-
szerzését, a versenyzd kollegdk
napi munkabeosztas melletti
tréningezését. Tobb vildgverse-
nyen lehettem jelen az & invita-
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ldsdra, igy személyes sikereit és
az altala vezetett csapat sikereit
a helyszineken élhettem &t. Re-
mek kommunikator volt, kitlin6é
tarsasagi ember. Lehetett vele
beszélgetni a Fradi legutobbi
meccsérél, egy-egy politikai
dontésrél, szivesen jart szinhaz-
ba, koncertekre is. Amikor pe-
dig barmely rendezvényen is, az
asztalhoz hivtak rendkiviil oldott
stilusban, valasztékosan, szinte
mindenre volt reakciéja. Orisi
szaktekintély ment el, akire a ma-
gam részérdl kultir szakacsként
is emlékezem.

Kiss Janos magyar szakdcs, az Atrium
Hyatt Corporation egykori food alelnoke

Megddbbentett a hir, hiszen
amolyan kétlakiként — Amerika-
ban és itthon — mindig tartottuk
egymassal a kapcsolatot. Ami-
kor az Atrium Hyatt Corporation
food alelndkeként tevékenyked-
tem, tiszta volt el6ttem a kép. A
magyar konyhat lehetéségeim
szerint népszerUsitsem, ahol
csak tudom. Lukdcs Istvannal
egy korosztélyt alkottunk, min-
dig felnéztem szakmai talen-
tumara. Lehetéségeim szerint
azon munkalkodtam, hogy ezt a
talentumot megmutassam a vi-
lagnak. (O megmutatta kiildnbs-
z6 vildgversenyeken, mint sza-
kacsversenyz6, és mint sikeres
szerepl6!) Amerika azonban mas
vilag! Egyeztettiink arrdl, hogy a
mindenkori futball donté utén
szervezett nagyszabasu, tobb
ezer vendégre szo6l6 fogadason
6 is megmutathatja képességeit.
Tizenkétszer sikerlilt meginvi-
tadlnom kedves baratomat erre

a kiemelt eseményre! Barhova -
kiilonb6z6 konyhai szekcidk vol-
tak - is kerult, minden feladatot
zsenialisan teljesitett. Emlékkép!
Egy alkalommal tobb ezer fére
leféztiink egy olyan baromfi
martast, amit majd talalaskor kell
koretként a vendégek elé adni. A
csapatbdl egy amerikai szakacs
a lef6z6tt martast betette a hi-
tébe és masnap délelétt sajnos
hasznalhatatlanna valt. Mit lehet
tenni ilyenkor? Lukdcs Istvan fel-
szblitotta a csapatot, hogy Ujra
dolgozzanak fel csirkeaproéléko-
kat, amelybdl & két éra alatt egy
friss martast készitett. Helyzet-
felismeré szakécs volt, aki tobb
szallodat nyitott meg! Szamom-
ra nagy érték, hogy egyiitt dol-
gozhattunk és a magam szerény
médjén segithettem az 6 nem-
zetkdzi szakmai el6menetelét.
Haldla elétti napokban kaptam
repliléjegyet Chicagoba, igy ha-
lalhire ott ért, a temetésére f4j-
dalmamra nem mehettem el. Ist-
van elhunytét jeleztem Robert
Longnak,a chicagoi Hyatt Park
Hotel séfjének, akivel kitiné ba-
ratsdgot dpoltak. Ebben a szal-
loddban tartott Lukacs Istvan
jo két évtizeddel ezel6tt  hotel
séfeknek egyhénapos tanfolya-
mot abaromfi, a sertés ésamar-
hahus szakszer( feldolgozasa-
rél .A kis magyar nagy amerikai
szakacsoknak...

Toth Imre iizletember,
szdllodai vdllalkozd, az MBE magazin
szerkesztdbizottsdgi tagja

Nyugodjon békében séf
ur, egy olyan tartéoszlopa délt
ki a magyar gasztronédmianak,
amelyet lehetetlen poétolni! Az
utébbi par esztendében sri
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Ritinolhetetlen

szakmai fézéprogramokat bo-
nyolitottunk le kozosen séf ur-
ral, az MBE magazin az egyes
vacsoraesteken kiilon interjut
is készitett a Mesterrel. Ahova
meghivtak, egytt f6zott a helyi
kollegakkal. En, a ,civil” ember
szajtatva néztem, hogy 80 éves
kordban milyen munkatempoét
diktal, mekkora a munkabirasa.
A kollegakat tisztelte, senkivel
nem éreztette, hogy 6 a vildg
egyik legjobb szakacsa. Telefo-
non is tartottuk a kapcsolatot,
remek humora volt, a zavaros
politikarél pedig sokszor he-
villten fejtette ki véleményét.
Tébbnyire az utolsé szaviaig
egyetértettem vele.

Kopcsik Lajos mestercukrdsz
tizszeres olimpiai bajnok

Nehezen tudom feldolgozni
Istvan haldlat, hiszen a mi kap-
csolatunk valéban egy életre
szolt. Az utdébbi idében tobb-
szOr betegeskedtem és mindig
Pista tartotta bennem a lelket.
Biztatott, megbeszéltiink napi
dolgokat a szakmardl, politi-
kardl. Ezer emlék idézédik fel
bennem, most roviden csak
annyit mondhatok, a frankfurti
olimpian szereplé magyar nem-
zeti valogatott kapitanyaként
a felhékbe repitette a magyar
gasztronomiat. Itt vehettem at
életem legnagyobb sikeréhez
kapcsolédd olimpiai  aranyér-
meket, szam szerint tizet. Lat-
tam Istvan arcat, hogy legalabb
annyira oril ennek a diadalnak,
mint én. Nélkiile szegényebb
lesz a még hatralévo életem.




DOKUMENT UMNAPLO

Eroforrasok, utkeresesek

A HAJDUBOSZORMENYI BEREGSZASZY ETTEREM

ES A SZABO CSALAD SZIMBIOZISA

Harmoniaban

Osi ,hajdifészekben”, Hajduboszormény
varosanak kellos kozepén 120 esztendd-
vel ezeldtt nyitotta meg vendégldjét Be-
Kép a miltrol regszaszi Janos.

e — Azéta a torténelemben leporgétt
két vilaghaboru, sorsfordité idészakok kovet-
ték egymast, jott a szocialista vendéglatas,
majd atmeneti idészakok, hogy eljussunk a
piacgazdasagig. Joles6é kimondani: mara mar
kezd kialakulni egy olyan vallalkozoi réteg,
ahol Ujabb nemzedékek adnak egymdsnak
stafétabotot.

A Beregszaszy nevét és a hozzékdthetd
lokalis, korabeli vendéglatds kulturat sok-
szinlien, széles szolgaltatéi palettaval Szabd
Gaébor, sziiletett vendéglatos és csalddja a
korszellemnek megfelel6en viszi tovabb. La-
togatasunk napjan az étterem déli forgalma-
nak eliiltével, a vérosba és kornyezé telepi-
Iésekre mintegy 800 adag kiszallitott napi
menii eljuttatdsa utan torténelemrdl, helyi
vendéglatos kulturarél, egy 6rokosen épitke-

z6 ember Utkeresésérdl beszélgetiink. 52
éves, nem volt kérdéses, hogy mi
az 6 jovoje:

- Amikor sziilettem és
cseperedtem édfesanyam
, az akkori allami vendég-
4 latas helyi éttermeiben

fézott, én pedig akarva

akaratlanul ezen a kosz-
ton néttem fel.Hozzéte-
szem: foéztje, érhetben
izviligom részévé valt!
Es persze lattam ennek a
belsé vilagat és kulisszait is.
Edesapam mégis autdszerel6-
ként ugy gondola, nekemis ezt a
mesterséget kell valasztanom. Be-
csulettel elvégeztem, de — édesanydm nem
kis romére - szinte azon nyomban ,&tlova-
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goltam”, hogy megszerezzem a felszolgaloi
és szakacs képesitést. 17 évet rendesen le-
dolgoztam kiilénb6z6 Uzletekben, de aztdn
fontosat kanyaritottam az életemen. Hangu-
lati bevezetdnek szantuk ezeket a nyit6 gon-
dolatokat, ugyanis az ereje teljében [évd Sza-
b6 Gabor 1991-t6|, tehat kozel 30 esztendeje
a maga utjat keresi és taldlja is meg. El6bb a
legendas ,Fapados” kocsmét vitte szerz8dé-
ses formaban, majd nyitott cukrasziizletet,
z6ldséges boltot. A Beregszéaszy Vigadd épu-
letének egyik részét bérelte és a hozzakap-
csolédo kilon éplletet 2013-ban sikeriilt
megvasarolniuk feleségével. Fejlesztések-
nek, beruhdzasoknak kdszénhetden igy egy-
fajta szolgaltaté centrum alakult ki a varos
szivében. Az &si helyszint immaron teljesen
felujitva, 6nallo, korszerl konyhaval felsze-
relt Rendezvény Hazként mikodtetik 2019

Az édesanya paniroz
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_ Megértik egymist L
Osze 6ta. A mintegy 50 f6s étterem — szinte
teljesen &talakitva — hét éve fogadja a ven-
dégeket. Jelenleg 800 adag ételt széllitanak
ki kilonbozé intézményeknek, sajat piaci
épitkezésiiknek kdszonhetéen remélhetéen
2021-t6l ez a szdm 1200 adagra novekszik.
Mitél ez a dinamizmus, hajtéeré?

— El6szor is be kell vallanom, hogy fele-
ségemmel munkamanidsok vagyunk, akik
ezt a nehéznek mondott szakmat mind a
mai napig - elhiszik, nem hiszik? - lelkesul-
ten végzik. - Reggel 6 érakor mar a nagy-
konyhankban kezdem a munkat, a f6zésbe
is besegitek, a napi késtolds pedig kihagy-
hatatlan, hogy a fontos iz korrekciékat
meg tudjuk tenni. A nagy rendezvényeken
pincérként sajét elhatarozdsombol ott allok
a legelsé frontvonalban. Ha pedig megkér-
nek, hogy egy-egy lakodalom alkalmaval
kdssek 80-100 masnit a székekre - erre is haj-
land6 vagyok... Ezeket a gé-
neket 6rokoltem. De mas erék
is segitik vallalkozasunkat. Két
eréforrasrél beszélnék: a csald-
di hatérrdl, ezen belil is arrdl,
hogy 10 esztendeje uj tarsra
taldltam,  haromgyermekes
apaként, aki megtébbszordz-
te erémet, segitett véllalkoza-
sunk stabilitasat biztossa tenni.
Annamari két gyermekkel, én
pedig hdrommal tettiink egy-
gyé két csaladot. Eréforrasrol
beszélve el kell mondanom,
hogy Gergé fiam kitanulta a
szakacs szakmat, jelenleg 6
tobb fronton is ellatja a séf
feladatokat. Masodik felesé-
gem kitiné konyveld, igy a
legjobb kezekben van a pénziligyi hattér.
Lanya Dia szintén az adminisztrativ munka-
ban képviseli a megbizhatésagot az értékes
segitd erét. Vagyis a két csaladban mindkét
részrél egy-egy gyermek jelenti napi ta-
maszunkat. Legidésebb fiam, ifjabb Szabé
Gabor a lovas sportot 6rokolte télem, dij-
ugratoként szép nemzetkozi sikereket hoz
csalddunknak és persze Hajdubdszormény
varosanak, mikdzben megszerezte a pe-
dagogusi diplomét. Kozépsé fiam David,
jelenleg ligyvédboijtér egy neves debreceni
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iroddban, 6tddik gyermekiink Kamilla Eger-
be jar két tannyelvl kozépiskolaba. Mind-
hdrman derekasan dolgoznak vallalkoza-
sunkban, amikor arra lehet6ségiik van.ll

Gergo spanyol luxusszallodaban
bizonyitott...

Ha mér az 0j generdciokrol van sz6, térjiink vissza
Geri fidra, aki elsd széra belevdgott a szakdcs szakma
megtanuldsaba. Az érettségi megszerzése utan a Debre-
ceni Kereskedelmi és Vlendéglété-ipari Szakkozépiskold-
ban két évig tanulhatta a szakmat. J6 fizikai adottsagu,
igazi frontembere a csalddi vallalkozésnak! Kiilén is
kivdncsiak voltunk szemléletmddjara, a szakdcssghoz
kotddd gondolkoddsmddjara. Nagyon fontos, hogy fél
esztenddt — iskoldja delegdltjaként — egy spanyol Gtcsil-
lagos széllodaban tanulhatott. Errél igy vélekedik: ,Els6
perctdl Ugy kezeltek, mint kollegét. Megismerhettem
egy magasan kvalifikalt szélloda konyhatechnoldgiajat,

a nemzetkozi konyha mellett a spanyol
nemzeti konyha csoddlatos kindlatat.
A munka kdzbeni kifinomultsdgot, a
| precizitasra valo torekvést. Naponta 10
Orétdl kezdtem, majd a szieszta utdn
dltaldban €jfélig dolgoztunk. Személyes
példém azt iizenheti, hogy a fiatalokkal
szemben a bizalom is adott. Tortént
ugyanis, hogy az egyik nagyobb rendez-
vény eldtt a séf lebetegedett és nekem
kellett levezényelnem a vacsorét. A kol-
legék gratuldcioja jol esett és onhizalma-
mat is erdsitette.”

Arrdl pedig, hogy Hajdubdszor-
ményben egy kreativ jol képzett, szakédcs
miképpen tudja kibontakoztatni tudésat
(igy vélekedik, hogy meghatérozé a ven-
dégkor, de lépésrél-lépésre lehet az izlést
is alakitani. Ha konyhai miifajok kozott
kellene rangsorolni, az mondja dsszességében szerette
meg ezt a csodélatos szakmat, de példaul desszerteket
vagy eldételeket kiilon figyelemmel szeret késziteni. A
kreativitds jobban érvényesiilhet. A tehetséges fiatal-
ember — holcs médon — azzal is tisztdban van, hogy a
csalddi véllalkozasuk mindennapjaiban neki duplan kell
teljesitenie, mint egy alkalmazottnak. Edesapja szigori
ember, ezt pedig tudomdsul veszi. Ha csak teheti, szaba-
didejében azinterneten tdjékozodik uj trendekrdl, eljara-
sokrol. Azért is szép szakma szerinte a szakdcssag, mert
folyamatos tanuldst igényel.

q

A folyamatokra és torténésekre nyitott-
sag és a célszer(iség két fontos vezérl6 elvem
—mesél tovdbb Gabor szintén az elérejutas
héttér er6ir6l.— Nem szabad figyelmen kivil
hagyni azonban a gazdasagossagi szem-
pontokat! Napi életem része az irodai mun-
ka, ami egyben rovidebb és hosszabb tavu
tervezés is. Ebben is 6ridsi segitségem, szelle-
mi tdrsam és feleségem Annamaria, akivel sa-
jat igazunkért mindig becstilettel megkiiz-
diink. Tudjuk tisztelni egymads gondolatait és
azt is tudjuk, hogy kozos erével megtalaljuk
a megoldast.Képesek vagyunk hosszu napi
munka utdn éjszakdkat atbeszélni. ll

Irany anya!

Gébor kocsijaba invitdl jelezvén, hogy meglato-
gatjuk édesanyjat. No, nem otthon, hanem a munka-
helyén a vdros Haldszcsdrddjaban. Minek tagadndnk,
77 éves és 61 éve fdz. Most is, amikor belépiink, pa-
niroz, halakat készl siitni. Meglepddik joveteliinkon,
a fotézashoz azonban szivesen a pult mogé dll fidval.
Ok ketten, igy eqyiitt azigazi folytonossag, generaciok
egymdsha dlelkezése.Ma is jar neki a puszi. Elmeséli,
reggeltdl estig fdz, kardcsonykor példaul volt olyan,
hogy 22 érat dolgozott egyfolytaban.

Déka Magdolna példdja azt mutatja, a munka
valdban éltet - nemzedékekre sz6l6an!

Anya és fia

Kiss Dezsé Péter

Sop
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Szoldharang

Az Eurdpa szerte is kiemelten jegyzett Balaton-felvidéki turisztikai
célvaros, Siimeg Onkormanyzata és a varosban civil szervezetként miikodo
Pannon Csaszari és Kiralyi Borlovagrend tiszteletreméltéan osszefogott
azért, hogy azitteni sziireti hagyomanyokat életen tartsak.

Nagy Kkortiltekintésre,
figyelemre és Osszefogas-
ra volt sziikség ahhoz, hogy
mindez megvaldsulhasson
a Kkoronavirus ujboli tama-
dasa kozepette is. A mér-
téktartas is segitett abban,
hogy hangulatos, bensdsé-
ges oOsszejovetel kerekedjen
ezen a Szombati napon a
Stimegi Sziiret elnevezési
rendezvényhez kotédden. A
Pannon Csaszari és Kiralyi
Borlovagrend az orszag tars
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borrendjeit, azok képvise-
L6it invitalta meg egy kozos
felvonulasra és egyuttlétre,
ugyanakkor a Mivelédési
Kozpont udvaran megszer-
vezett borkostold és népi
ételek elfogyasztasa az iga-
7i, hagyomanyos magyaros
vendégszeretetet uzente
minden jelenlévd szamara.
A déleldtti program meg-
kezdése eldtt a borrend
nagymestere Krigler Fe-
renc, alelnoke, SOr Laszlo jo

érzésekkel jelenthették be,
hogy kdzel 30 borrend kuld-
te el képviselgjét a szireti
eseményre. Ennek azért van
jelentdsége, mert szerte az
orszagban mukodd borren-
dek is felismerték: a jarvany-
helyzet kozepette is meg kell
mutatni, mennyire fontos a
kozOsségi 1ét életben tar-
tasa. Hs itt megint a épté-
kekrél, nagysagrendekrol
van szo. BErrél Végh Laszlo,
Siimeg Varos polgarmeste-
re koszontd beszédében gy
vélekedett, hogy Kisebb 1ét-
szamban is fel lehet mutatni
az egyuvétartozdas nemes
érzését! Mindenkit megin-
vitalt a 2021-es Stimegi Szii-
retre, reményét fejezte ki,
akkorra mar védelmi intéz-
kedésekre nem lesz szukség.
Alatvanyos oltozetben, zasz-
Lokkal felvonuld borlovagok
a Plébania Templom elé so-
rakoztak fel, ahol a sz6léha-
rang megaldasara kerult sor.
Fiatal lanyokbol, fiukbol alld
néptanccsoport szinesitette
az eseményre torténd felve-
zetést és elvonulast. Vissza-
térve a Muivelddési Kozpont
udvarara, szireti folklor
musorral, koncertekkel ¢és
gasztronOémiai bemutatoval
folytatodott a nap.
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Krigler
mester a Mindségi Borok

Ferenc nagy

Btelek (MBE) — asztali oro

mok magazin kérdésére el

mondta: a kordbbi hasonld
rendezvényekhez  képest
most valoban minden rész

letre oda kellett figyelni.
Megprobaltalk tartalma

sabbat, emlékezetesebbet
adni minden mtfajbol. Bor

rendiségbdl, kultarabol,
gasztronomiabol is, hiszen
Simeg szeretne e tekin

tetben is példat mutatni,
ha ugy tetszik j6 ,aranyér

7€KkbOl”. Gaszt Kornélia a
Sikl6si Borbaratndk Bor-
rendjének Kkancellarja a
borrendek testvériessé

gérdl fogalmazott meg par
mondatot. Legutdbb 6k fo

gadtak az orszagbodl érkezd
borrendek tagjait, a hazai
borrendi mozgalom amugy
strd rendezvény program

sorozatdabol idén minddsz

sze az 5. esemény rendezd

iként. A virushelyzet miatt
véleménye szerint ebben
az esztenddben a nagyobb
Létszamu eseményektsl
cleve el kell tekinteni. Am
a simegi talallkozo is azt bi

zonyitja: a borrendi mozga

lom élt, él és élni fog! Simeg
el6tt emeljik kalapunkat,
suvegunket..

MBE tudésitds
Kelt: 2020. szeptember 12.



H

A sz616 és bor varosa,
annak lakossaga és az itt
forgolédé vendégek akar
csodalatos 6szi ajandék-
nak is felfoghattak a szep- .
tember 10-én barsonyosan
rajuk sité nap melegét, si-
mogatasat.

A szlret tobbszordsen is
fontos id6szak béarhol is a vila-
gon. A gyimolcs megérése utan, elvégezve
a vele kapcsolatos ezerféle fizikai, technikai
munkat — leszlretelve — majd a palackokban
mutatja meg igazi arcat... Ha mar itt tar-
tunk, kitliné évjarat az idei, Balaton- Felvi-
déken, Balatonfiireden és Csopak térségé-
ben a sz6l6sgazdak és pincetulajdonosok
elégedettek lehetnek. Mar csak ezért is
kerekedett j6 kedve a szureti felvonuld se-
regletnek, de hat az égiek is kegyesek voltak
hozzdjuk, hiszen az el6tte vald pénteken, va-
lamint az utdna kdvetkezé vasarnapon szin-
te leszakadt az ég.

A Balatonvin Borlovagrend - mint
a hazai borrendi mozgalom egyik legna-
gyobb muiltra visszatekintd civil szervezete
- jo szivvel hivta meg az orszdgban mu-
kddd borrendeket, hogy a pandémia hely-
zetben rovid idére felszabadult érzéseket
hozé kozos felvonulds megvaldsulhasson.
25 borrend delegaltja sorakozott fel, hogy
részese legyen a menetnek, amelyben a ha-
gyomanyok szerint ilyenkor hagyomanydr-
76 civil szervezetek, sz6l16sgazdak, tdncosok
is felvonulnak. A Fehér Templomtél induld
menet egészen a fliredi moldig — kozel
egy 6ras zenétdl kisért latvanya valéban
lenyligozte az utcakon felsorakoz6 szem-
1616d6 helyieket, turistdkat. Az egyes pihe-
néhelyeken kilénbdzd pincészetek kindltak
boraikat, hangulatos beszélgetések alakul-

o 1
L Koczof Kdlni

SZIGILLUM

az embeﬂsegnek szuksege van
az ilyen kozosségi események-
| re, annak emberi toltete miatt.
- Tagadhatatlanul megtorpant a
koronavirus miatt a tarsasagi
Iétforma, ilyen jellegl szireti
felvonulas talan az egész or-
szdgban nem volt, mint ami-
lyet a balatonfirediek batran
meg mertek szervezni.
ATagore sétany legelején helyi bordszok
kindltdk remek neddiket, természetesen a
Koczor Pincészet fahaza el6tt is sokan alltak
tdrelmesen sorba, hogy a helyi borrend és a
Magyarorszagi Borrendek Orszagos Szovet-
ség nagymesterének vendéglatasat élvez-
hessék. Koczor Kalmén a felvonulds végez-
tével megrendezett szinpadi bemutatkozd
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Boros jidvozlet

programon - ahol a megjelent borrendek
képviselSi  kulon-kalon is  meglengették
zaszlaikat — és a késébbi kotetlen beszél-
getések soran is kifejtette: ,Atgondolva a
jelenlegi virushelyzetet, egyeztetve a va-
ros vezetésével arra az elhatdrozésra ju-
tottunk, hogy az dvintézkedések szigoru
betartasaval ezt a szabadtéri programot
megtartjuk. Meg is koszontem mindezt a
felel¢s vezetdknek, kozottik Kontrat Ka-
roly belligyminiszter helyettes, parlamenti
allamtitkdrnak, térségiink orszaggylési kép-
viseléjének. Nehéz id6szak elé nézink, de
optimistakén csakis azt mondhatom, taldn a
2021-es esztend6ben a magyar borrendi
mozgalom is régi fényét, értékeit mutat-
hatja fel. Mi erre késziiliink, tervezziik
a kozeli és tavolabbi jovét.” A borrendi
vendégsereget a nap végeztével vacsorara
lattdk vendégul a Koczor Pincészet hazigaz-
dai és munkatérsai.
MBE magazin
Foto: Gazsi Jozsef
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A megmasithatatlanba, a Min-
denhat6 akarataba bele kell nyu-
godni. A szeptember az elmulas
évszakanak kezdete. Oszbe top-
panaskor kellett tudomasul ven-
nink a fajdalmas hirt: Lukacs
Istvan korszakos, nagyformatu-
mu mesterszakacs hirtelen itt-
hagyott benntnket. Csaladjat,
szeretteit, baratait ¢és
megszamlalhatatlanul
nagyszamu palyatarsait. )
Jomagam 58 esztenddvel
ezel6tt ismertem meg,
amikor fiatal, Budapest-
rél érkezett séflként az
alkkkor megnyitott kecs-
keméti Aranyhomok
Szalloda konyhai csapa-
tanak iranyitasat bizta
ra a Hungar Hotels ve-
zetése. A szilveszteri va-
csora eldkésziileteihez
mentiink at néhanyan
szakacstanulokként,
hogy besegithessiink
a munkalatokba,
mélyesen tapasztalhassuk meg,
milyen is egy akkori vidéki lu-
xusszalloda évbucsuztatd gaszt-
ronomiai kindlata. Ett6l kezdve
toretlen, eltéphetetlen kapcsolat
fizott személyesen Séf urhoz, aki
— életem nagy ajandéka — viszo-
nozta irdntam szolo pozitiv érzé-
seit, halaldig baratjanak tekin-
tett. Micsoda idéket élhettiink at
ugy, hogy hivatalosan, mondjuk
egy munkahelyi kdtelékben nem
dolgoztunk egytutt! De kerestuk
annak lehetéségét, hogy akar egy
0orszagos rangu szalkmai rendez-
vényen 0ssze ne fussunk, arrol
nem is beszélve, hogy atélhet-
tlink ezalatt a kozel hat évtized
alatt torténelmi iddszakokat a
magyar vendéglatas és szallodai
agazat berkein belil-mint
tiv  szolgalatot teljesit6k! Tobb
budapesti szdlloda séfjeként

SZe-

ak-

STrIa

35)

szamtalanszor vendégfzésre
hivta a Tanyacsarda csapatat, 6
maga hivasunk elsé szavara jott
nagyszabasu vacsoraprogramo-
kat levezényelni. A magyar sza-
kacsvalogatott kapitanyalként
nemzetkdzi versenyporondokon
is egyltt dolgozhattunk, a valo-

gatott itthoni felkészitésében jo-

A SéfuriésiGaraczitJanossToth*Mihdly kézos bar

magam is részt vallalhattam, ami
kulén megtiszteltetés volt, mint
feltétlen bizalom irdntam a Séf Ur
részér6l. Nem emlékszem olyan
pillanatokra, amikor ne értettilk
volna egymas szavat akar szal-
mai kérdésekben, akar a vilagrol
alkotott témakat megbeszélve.
Egy hulldamhosszon voltunk, a
kozottink 1évé 8 év Kkorkilonb-
ség szamomra azt jelentette, hogy
egy oOriasi szaktekintély mellett
bontakoztathatom ki tudasomat,
merithetek gyalkorlati és elmé-
leti tuddstarabol! Lletem fontos
szakmai Kihivasa volt, hogy tobb
allkalommal is meghivott Séf ur
az amerikai Super Ball dontdjén
megszervezett tobb ezer f6s VIP
fogadas szakacsmunlkalataihoz.
Szalkacsok vilagrandevuja volt ez
minden alkalommal. Igy egyutt
dolgozhattam vele Washington-
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ban, San Diegdéban, Miamiban.
Akarhol is, itthon vagy a vilag
barmely pontjan munka kozben
jobb kezének lenni j6 sorsom adta
nagy ajandék volt! Az utébbi évti-
zedben lassitott az életén, de igy
is gyakorta tudtunlk talallkozni,
minden aktudlis folyamatokra
reagalt, ami a magyar gasztrono-
miat érintette. Nemzeti
gasztronémiank  olyan
tartooszlopa d6lt most ki,
melynek potlasara nincs
sok esély. Figyelte a fiata-
lok elérehaladasat, akin
csak tudott segitett és
mélyen érzé emberként
az elmult id6kben eltavo-
zott jeles palyatarsairol
Kkilon emlékezd 0Sszejo-
veteleket szervezett meg.
Amikor Benke Laszlo, az
Els6 Magyar Fehérasz-
tal Lovagrend alapito
nagymestere elhunyt,
a Lovagrend Kkozdssé-
ge engem kért fel, hogy
vallaljam el a nagymesteri cimet
és az azzal jaro feladatokat. Be-
vallom, els6k kozott Lulkacs Ist-
vannal egyeztettem és az 6 biz-
tat6 mondatai nagymértélkben
hozzajarultalk ahhoz, hogy igent
mondtam.

A hazai szakacstarsadalom
Lukacs Istvan halalaval elarvult,
magam pedig fajdalmasan tudo-
masul veszem, hogy az a hatal-
mas emléktar, ami minduntalan
és minden bizonnyal életem vé-
géig Gjra és ujra feltarul fejemben
— er6t ado lesz, mert tudom, hogy
milyen értékrendet kaptam Lu-
Icacs Istvantol. Séf Ur! Koszonom!
Es ezt a koszonetet szerte az or-
szag talan 0sszes szakacsa nevé-
ben tolmacsolhatom.

Garaczi Janos
elnok nagymester
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ELSO MAGYAR FEHER ASZTAL LOVAGREND
1183 BUDAPEST, ULLOI UT 452.
ADOSZAM: 18710890-1-13
BANKSZAMLA:
11600006-00000000-17941521

Wil
Kedves Lovagtars!

Lovagrendiink fennadlldsa 6ta min-
den évben megrendezte az évet lezard
linnepségét, minden alkalommal nagy
érdeklédés és részvétel mellett.

A Nagytandcs erre az évre is, novem-
ber masodik felére tervezte a rendez-
vényt, és mivel a jarvany-helyzet miatt a
csaladi nap is elmaradt, és a kitlintetések
ataddsdra sem tudtunk Ginnepséget szer-
vezni, ugy terveztik, hogy ezeket egyit-
tesen tartjuk meg.

A nyar elmultaval azonban feleré-
s6dott a COVID-19 virus okozta jarvany-
helyzet, és naprél-napra hallhatjuk, ol-
vashatjuk az egyre emelkedé fertézési
szamokat. A Nagytandacs ezért az oktéber
12-i Ulésén ugy dontott, hogy mivel fe-
lel6tlenség volna kockéztatni lovagtar-
saink egészségét egy viszonylag nagy
létszamu Gnnepség zart helyen torténd
megrendezésével, elhalasztjuk azt a jové
évre.

Az év végi rendezvényiink tehdt el-
marad, amit nagyon sajndlunk, de ugy
gondoljuk, és reméljiik, hogy lovagtarsa-
ink megértik és elfogadjak dontésiinket.

Ugy véljik, hogy a jové elsé felé-
ben - természetesen a jarvany-helyzet
fuggvényében - meg tudjuk rendezni
az Unnepséget (nem évzaroként, hanem
évad-nyitoként), amelynek keretében
a kitlintetéseket is atadjuk Gnnepélyes
keretek kozott. A lovagi avatast jelen is-
mereteink szerint nyarra tervezzik, az
évad-nyit6 Unnepségtdl elkilonitve.

Reméljiik, hogy dontésiinket
kedvezéen fogadja.

Ovja egészségét, vigyazzon magara
és kornyezetére,
virus-mentes id6szakot kivan

GaracziJanos
Nagymester

Bene Sandor
Gasztronomiai Fékancellar
Fekete Antal

Igazgatasi Fékancellar

FONTOS DONTESEK- ELHALASZTOTT ESEMENYEK

Nagymesteri helyzetértékelés a nagytanacs iilésén
Lajosmizsén tartotta oktober 12-én a Lovagrend soros nagytanacsi iilését.
A Tanyacsardaban fontos dontések sziilettek,
az esemény osszefoglaléjat adjuk kozre.

Kilenc tag részvételével, 5 napirendi pont megtérgyaldsaval az Elsé Magyar Fehérasztal
Lovagrend elmult 15 éves torténelmében fekete évként értékelhetd jelen helyzetlinkrdl,
a jovo kilatasairol adott 6sszefoglalét elsé napirendi pontban Garaczi Janos elnék-nagy-
mester. A nagytanacs tagjai egyperces néma felallassal rottak le kegyeletiiket a nemré-
giben elhunyt Lukacs Istvan mesterszakacs, Bergman Erné cukraszmester, valamint
Rubovszky Andras szallodaigazgaté tiszteletére. A virushelyzetre utaldan elmondta,
hogy november végi évzaré és kitlintetés-atadd lGinnepségre késziilt a Lovagrend, de
minden bizonnyal ezt el kell halasztani a nagytanacs dontésétél fiiggéen. Tajékoztatott
arrél, hogy a kézelmultban - de inkabb az egész évre vonatkozdan - szintén a koronavi-
rus okozta helyzet miatt csupan néhany eseményen lehetett jelen a Lovagrend felkért
képviselSje. Kiemelte, hogy a Xll. Szarsz6i Nemzetkozi Lecséfesztivalon Maurer Istvan
ceremoniamester képviselhette a Lovagrendet, zs(ri elndki tisztre felkérve. Megemlitette
az Orszag étele kivalasztasara rendezett eseményt és reményét fejezte ki, hogy ez a
dicséretes szakmai kezdeményezés hosszabb tavon is sikeres lesz. Véleménye szerint a
nemzetkézi turizmus hazdnkban Iényegében ledllt, a vendéglatas épp csak vegetalt, ugy
gondolja, hogy a virus elleni oltbanyag megjelenéséig és tdmeges hasznalhatdsagaig nem
allhat talpra. Osszefoglaléjaban hangot adott annak, hogy bizik abban, hogy valamelyest
helyredll az élet, és a gasztrondmiaval foglalkozé lovagtarsak és a Lovagrend vissza tud
térni a kordbbi teljesitményi szintre.

= Fekete Antal igazgatasi
. fokancelldr pénziigyi helyze-
+ tet értékel beszamoldja utan
bejelentette, hogy a Buda-
" pest Kornyéki Torvényszék
| a vezet6 tisztségvisel6ket
., bejegyezte 2025. majus 31-i
érvényességgel. Mindkét ta-
jékoztatot a nagytandcs tagjai
tudomasul vették. Ugyancsak
Fekete Antal elGterjesztésé-
ben dontdttek egy szintén
fontos kérdésrél, nevezete-
sen arrdl, hogy az Uj tagsagi szandékukat kifejezd kérelmekkel kapcsolatosan mi legyen
a nagytanacs allaspontja. Ismertette az Alapszabalyt, miszerint az elsédleges tagsagi jog-
viszony létesitése és ezt koveti a lovagga avatas. Véleménye szerint nem indokolt ebben
az évben létesiteni a belépni szandékozokkal tagsagi jogviszonyt, ugyanis az avatasi
cereménia elhalasztodik és nem lenne etikus az idei tagdijat beszedni. Javasolta, hogy
a kérelmez&ket 2021. janudr 1-jei hatdllyal vegyék fel a rendbe, illetve automatikusan az
egyesiletbe. Ezt a javaslatot is elfogadta egyhangulag a nagytanacs.

Jelenlegi lovagjeloltek, akiknek kérelmét elfogadta a nagytanacs: Szendrei Mihaly
(vendéglés), Kocsonya Kalman (szakdcs), Bérces Istvan (szakdcs), Palfi Edina Maria (sza-
kacs), Novak Zsoltné (szakacs), Kelemen Helmut (szakacs), Déry Gabor Laszl6 (szakacs),
Balogh Istvan Ferenc (szakacs), Bartos Kalman (boros), Racz Lajos (szakacs), Gyuricza
Tibor Istvan (szakacs). Megtargyaltak a jelenlévok az avatashoz kapcsolddo lovagi viselet
Osszetételét: sapka, kdpeny, nyakszalag az éremmel és lovagrendi gy(ird, e tekintetben az
uj lovagok valaszthatnak, hogy a gytiri aranybdl vagy aranyozott eziistb6l késziiljon.
Fekete Antal megmutatta a nagytanacs tagjainak az Ujonnan tervezett oklevelek mintait,
amelyek A/4-es formatumuak, piros szinl papir-dossziéban adhatdk &t. Hosszas vita utan
ugy dontottek, hogy bar modern és korszerii a tervezet, de maradjon meg a korabban
is hasznalt és kiosztott meritett papiros valtozat, A/3-as méretben.

Tovabbi dontéseknél Bene Sandor fékancelldr inditvanydra — aki megkdszonte min-
denkinek az eddigi munkajat — a jarvany miatt el kell halasztani az év végi zar6- és ki-
tlintetési rendezvényt. Ennek megtartdsa felel6tlenség lenne, a létszamra és a résztvevék
jelentds részének életkora miatt. [gy egyhangu déntés sziiletett arrél, hogy ezt az (innep-
séget a jovd évre halasztjak, idépontja a jarvanyhelyzettdl fligg. Csuta Zsolt javasolta,
hogy az Etrend Egyesiilettel egyiittmiikodési megallapodast kdsson a Lovagrend,
mindezt azzal indokolta, hogy az érintett egyesiilet is a tradicionalis magyar gasztroné-
miat képviseli.

MBE tudésitds
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A LEGREGIBB MAGYAR NYELVU SZAKACSKONYVEK
ES EGYEB GASZTRONOMIAI EMLEKEK
KONYVARVERESEKEN V. RESZ

A bibliografiamat és a gyUjtemé-
nyemet atnézve tovabbi, arverése-
ken is szerepl6 ritkasdgokat talaltam
a 19. szdzad utolsé harmadatol az
elsé vildghaboru kitéréséig, amire
gyorsan reagdltak a szerzék és ki-
adok. 1915-t6l 1919 végéig — néhany
kivételtél eltekintve - a haborus
szakécs és cukraszkonyvek uraltdk a
piacot.

Ebben az idészakban az egyik
Jegtermékenyebb” szerz§ Voros
Eszter volt. Mar 1860-ban megjelent
a Gazdaasszonyi el6csarnok cimui
kotete, ami mindossze egyszer ke-
rilt kalapacs ala 2006-ban és 28 ezer
forintot adtak érte. Az ligyes szakacs-
nd cim( f6z6kdnyve 1872-ben jelent
meg el6észor és 1906-ig négy kiadast
ért meg. Minden kiaddsa ritka, az
elsé is csak 2004-ben kertlt elészor
arverésre, akkor 28 ezer, 2016-ban 52
ezer forintot ért. A masodik kiaddsa-
ért (1881) 2014-ben 32 ezret fizettek.
A legtdbbet a harmadik kiadasaért
(1899) adtak, 2009-ben 55 ezer fo-
rintot is megért valakinek. A Gazda-
asszonyok konyvé-t is 1872-ben irta.
Ez 2004-ben 18 ezer, 2016-ban mar
36 ezer forintot ért. Volt egy Voros
Méria nevU szerz6 is, aki Nemzeti kis
szakécskonyv cimen jelentetett meg
fé6z6konyvet 1875-ben, ami 2016-
ban ért a legtobbet, 50 ezer forintnal
atotték le. Az elsé, magyar nyelven
megjelent koktélkonyv is a 19. sza-
zad terméke. Aczél Miksa American
- Bar. Utmutaté az amerikai hisit6 és
hevité italok készitéséhez cimil ko-
tete 1899-ben hagyta el a nyomdat.
Minddssze haromszor kerdilt aukcié-
ra, 2002 és 2016 kozott 28, 34 és 42
ezres lelitésekkel. Zilahy Agnes sza-
kacskonyvének elsé kiadasa utan 12
évvel egy Ujabb erdélyi szerzé neve-
zett be a gasztrondmiai kiadvanyok
piacéra. Lakos Imréné Pécskay llona
Haztartasi tanacsadd cimi szakdcs-
kdnyve 1903-ban jelent meg el6szor
Nagybanyan és hat kiadast ért meg
1925-ig. Erdekesség, hogy Zilahy
minden egyes kiadasa Budapesten
jelent meg, Lakos Imrénének viszont
mind a hat kiadasa Nagybanyan.
Elészavdban ezt irja: ,Gyakorlott
gazdaasszonytarsndimet arra kérem,

STrIa
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hogy ha némely leirdsomat felesle-
gesnek vagy hosszadalmasnak talal-
nak, sziveskedjenek tekintetbe ven-
ni, miszerint azt is szem el6tt kellett
tartanom, hogy kényvemnek hasz-
nat vehessék az egészen gyakorlatla-
nok is. Minden kiadasa nagyon ritka,
el6szor csak 2012-ben keriilt arve-
résre, akkor a hatodik kiadasaért 42
ezret adtak. 2014-ben az elsé kiadasa
48 ezer, 2017-ben a harmadik (1907)
44 ezer forintért volt elvihetd. Guits
Matild A j6 baratné cim(, gazdaasz-
szonyi tandcsokat, konyvelést és
szakacskonyvet tartalmazé munkai
harom kétetben jelentek meg 1903-
1904-ben a gyomai Kner-nyomda
termékeként. A Tandcsadd a héztar-
tasban és gazdalkodas minden aga-
ban a kényvelési pétfizettel egyitt
1903-ban keriilt ki a nyomdabdl, a
szakdcskonyvet tartalmazé kotet
pedig 1904-ben. Bevezetdjében
keményen kioktatja holgy olvaso-
it: ,Nem azoknak az asszonyoknak
irtam ezt a konyvet, akik férjhez
mennek azért, hogy csillogjanak a
nagyvildgnak, mulatsdgoknak és a
divatnak éljenek; akik lakosztalyu-
kat a szobaleanyra, éléskamrajukat,
konyhajukat a szakdcsnére és gyer-
mekeiket a dadédkra bizzdk. Nem!
Azoknak a komoly, kotelességtudd
asszonykaknak akarok szerény te-
hetségem szerint, tapasztalat al-
tal gy(jtott tanacsokat adni, akik
a feleség szénak magasztos voltat
megértik és aszerint akarnak élni és
férjiknek segité tarsuk lenni”. Mi-
vel a Kner-nyomda termékeinek is
jelentds gydjtéi kore van, 6k is ,va-
dasznak” ra, valamint a harom kotet
egyltt egyébként is ritka, igy nehéz
a szép, eredeti, dombornyomasu
kotésben megjelent munkdhoz hoz-
zéjutni. A pétfuzet nélkiil 1996-ban
mar 17 ezer forintért hozza lehetett
jutni, 2002-ben a harom kotet ara
52 ezer lett, 2017-ben pedig 70 ezer
forint. Triebbnig Viktorné Ankersto-
ni Stokinger Ella A jé gazdaasszony
szakacskonyve 1906-ban kerdilt ki a
nyomdabol. Elég késén, 1987-ben
kertlt elészor kalapacs ald, akkor
mar 1200 forintért hozza lehetett
jutni, 2002-ben 22 ezer, 2014-ben



36 ezer, 2017-ben 44 ezer forintot adtak érte. Pongracz Anna is
Jbejelentkezett” a ,nemzeti” jelzével ellatott szakdcskonyvek
szerz6i mellé. A Legujabb magyar nemzeti szakacskonyv és tel-
jes hazicukraszat cim( kotetének egyetlen kiaddsa 1908-ban
jelent meg. Rendkiviil ritka, 2012-ben 32 ezer, 2017-ben 44 ezer
forintndl Gtotték le. A harmadik, olvasok altal bekildott recepte-
ket tartalmazo szakacskdnyv az 1909-ben megjelent Divat Ujsag
Féz6konyve lett. Kozepes ritkasagu, eredeti kotésben 2016-ban
24, 2019-ben 28 ezer forintért vitték el, de volt, hogy egy atko-
tott példanyat mar 8 ezer forintért meg lehetett venni Rendki-
viili ritkasag Réza néni Legjobb és legujabb szakdcskonyv cimd,
1911-ben Ungvaron megjelent kotete. 2016-ban ritkasdgnak
megfeleld 6sszeget, 80 ezer forintot adtak érte. Stégermayer An-
tal Halak vadak elkészitése a magyar
konyha szdmara cimi (1912) szakacs-
kdonyvéhez 1987-ben ,bagdért” 1100
forintért hozza lehetett jutni, de mi-
utan a vadaszati gyUjték is kivetették
rd a ,héldjukat”, nagyon felverték az
arat. 2013-ban 42 ezer, 2017-ben 65
ezer, 2019-ben 50 ezer forint lett a li-
cit vége. Féleg az utébbi években sok
ismert ember - bloggerek, mivészek,
politikusok, sportoldék - jelentettek
meg szakacskonyveket, de az ,uttoré”
Vizvari Mariska szinészné (1877-1954)
volt. A SzinmUvészeti Akadémia el-
végzése utan 1896-ban keriilt a Nem-
zeti Szinhdzhoz, aminek haldlaig tagja
volt és mér 1928-ban 6rokos tagjava
vdlasztottak. Az 6t nyelven beszélé
mivészné szamtalan film és szinhazi
szerepe mellett kitliné haziasszony
is volt és receptjeit megosztotta ra-
jongodival. Elsé szakacskonyve Széaz
specialitds cimmel 1914-ben minddsz-
sze 58 oldalon jelent meg egyetlen
kiadasban. Nagyon ritka, legutébb
2014-ben 22 ezer forintot ért. Reprint
kiadasa viszont antikvariumokban

Pongracz Anna szakacskomyve

elérhet6. A masodik receptkdny-
ve, a konyha mivészete 1932-
ben keriilt a boltokba és ebben
mar kozel négyszaz ételleirds ko-
zil lehet valogatni. Olyan sikere
volt, hogy még ebben az évben
két, az elsével teljesen azonos
kiaddsa is megjelent. El6szava-
ban ezt irja: ,Milyen legyen a jo
gazdaasszony? — kérdezik télem.
Nehéz kérdés ez nagyon; errdl
bajos disszertaciot irni. Ez csak
ugy >>jon<<. Mar akinek. Akinek
viszont nem >>jon<<, az éppen
ugy van a hdztartds vezetésé-
vel, mint a pacsirta az éneklés-
sel. Tudja, anélkil, hogy tanulna.
Aki pedig nem sziiletett ra, azt
éppen olyan hidbavalé tanitani
erre, mint ludat a trilldzasra”. A
harom kiadas ellenére ez is ritka,
2006-ban 28 ezer, 2012-ben 36
ezer forintért vették meg. A har-
madik f6z6kdnyve lett a legsikeresebb, ami Vizvari Mariska sza-
kacskdnyve cimen 1944-ben jelent meg tizezer (!) példanyban,
de még ebben az évben Ujabb otezer példanyt nyomtak beldle.
A masodik vilaghaboru idején ez ériasi példanyszam volt! Nagy
példanyszama miatt viszont barati dron lehet hozzajutni, allapo-
tatol fliggéen 8 és 16 ezer forint kdzott mozog az ara.

Az els6 vilaghaborus szakacskonyvek egyik legkorabbika
Popper Camilla Népétkezteték kézikonyve (1914) volt. Rendki-
vil ritka, drverésen egyszer 2002-ben szerepelt, akkor 38 ezer
forintért vitték el. Papp Viktor szerkesztésében jelentek meg
Haborus gazdasagi flizetek, amiknek el6 része Hogyan kell ol-
csoén fézni a haborus idében? cimmel 1905-ben jelent meg, és
az akkor ingyenesen szétosztott flizetért 2012-ben 18 ezer fo-
rintot adtak. Ozv. Sacher Gusztavné -
0zv. Haldsz Sandorné adta ki szintén
2015-ben a Haborus f6z6konyv cimd
kotetet. Ez is a ritkasdgok kozé tarto-
zik, 2006-ban 22 ezer, 2016-ban 26
ezer forintnal allt meg a licit. Joerges
Agost dzvegye és fia nyomdajaban,
Selmecbdanyan jelent meg 1916-ban
a Szdaraz siteményt a harctérre! cimd
kiadvany. Hamar elkapkodték, és az
Ujabb kiadasokban a kiadoéhivatal az
alabbi reklamszakemberek figyelmé-
be ajanlott! - kozleményt tette kdzzé:
Az elsé példanyok ez ujabb lenyo-
mat kozt letelt id6ben cégféndkiink
katonafia elvezénylés kovetkezté-
ben mas tdbori postaszamot kapott,
s a régi szamra feladott kildemény,
kéthavi bolyongds utan visszaérke-
zett. A csomagban 1évé siitemény oly
allapotban volt, hogy néhény napi
levegbztetés utdn egészségben el-
fogyasztottuk.” Unikdlis ritkasag, egy
ép példénya 2017-ben 42 ezer forin-
tért cserélt gazdat.

Horvdth Dezsé
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I.ajos kezet csokolna... -

ACLi torténet

e

.

i KétRéttel Mindenszentek el6tt
beszélgetiink a kecskeméti
Jako Cukraszda - Anna Kavéhazban
- Jako Lajosné Anival, férjérél, a hét
és féléve elhunyt Jako Lajos cukrasz
etalonrdl. Arrél: hogyan viszi tovabb
csaladjaval az 6 szakmai,
szellemi hagyatékat.

Megérett az id6é ahhoz,
hogy a fajdalmas elvesztése
utén eltelt évek torténéseit
szamba vegylk, mikozben - a
napi munka sodrasatél elte-
kintve- mindig az eszében van
az 6 kozos életiik, amely 46 évi
hazassag utan ért végett.

- Egésztovabbi életem az
6 emlékének szol, szép csala-
dunk, 6szinte anyai 6rémomre,
tovabbviszi a stafétat - inditja
beszélgetésiinket a cukrdszda
egyik csendes sarkdban Ani.
- 69 évesen hagyott itt ben-
niinket és a letaglézé trauma
utdn nem omolhattam 6ssze,
mert a mivet, amit kdzosen
kezdtlnk felépiteni, nem le-
hetett félbehagyni. Aprilis 30-
an, 5 nappal a temetés utan
rendeztiink a cukrdszdaban
egy jubileumi Unnepséget,
nem tehettem meg, hogy ne
legyek jelen az eseményen.
Ahogy most szdmba veszem a
mi ketténk életét, kialakult egy
olyan munkakapcsolati for-
ma kozottink, ami, nyugod-
tan dllithatom, egyedilallé.
Tudtuk egymas gondolatat,
meggy6z6déssel hittlink a
minéségben, a munkaval valé
el6rejutas fontossagaban. La-
jos orszédgosan elismert, nagy
tekintély( cukraszként szdmos
szakmai szervezetben toltott
be vdélasztott tisztségeket.
Ez azt jelentette szamomra,
hogy a hattérben végzem a
szolgalatomat vallalkozasunk
sikere érdekében. Egy korszak
lezarult és halala utén elébbre
l[éptem, cégvezetéként kel-
lett és kell irdnyitanom a napi
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folyamatokat, a kilénboz6
fejlesztéseket, beruhazasokat.
Nagy hattéreré azonban, hogy
lanyaim és feln6tt unokaim
mellettem allnak, nyugodtan
mondhatom a frontvonalban:
Bea és Rita a kovetkezd cuk-
rdsznemzedék.

Tudni kell, hogy a Jakoé csa-
lddban mindenki megszerez-
te a cukrasz képesitést, Bea
kdzvetlenll nem sokkal édes-
apja halédla utan tette le a
mestervizsgat. A diszité cuk-
raszat jelenti a szakteriiletét,
amelyhez nemcsak mdvészi
érzék, hanem nagy fantazia is
sziikséges. Rita tobb teriile-
tet is visz: kozgazdaszként
papirmunkat, szamlakeze-
lés, pénziigyek, ugyanakkor
a csalad masik Uzletében, a
koézpontban taldlhaté Jako
Etterem és Kavéhazban férjé-
vel, Tamassal 6nalléan viszik
a melegkonyhds és cukra-
szati Uzletet. Mondanunk sem
kell, mindketten elvégezték a
cukrasz szakmai iskolat. Szand-
ra unoka még dolgozhatott
nagyapjaval, 2019-ben cuk-
raszmesteri vizsgat tett. Alexa
21 éves, idegenforgalmi szakon
tanult, rendkiviil hasznos tagja
a kollektivanak, felszolgal, inté-
zi a cég kommunikacios ligyeit,
arculatanak tervezését. Impul-
ziv, kedves egyéniség ! Mendi,
aki szintén cukrasz - jelenleg
kisgyermekét neveli otthon.
Ha mar itt tartunk, legylink
pontosak: Beanak 4 lanya van,
Violettat is teljes szivvel neve-
li. Ritaéknal pedig Tomika és
Anna a jové zalogai.



Az elmult 7 és fél éve tehat
uj erokkel folytatta Kkiil-
detését a kecskeméti Jako
csalad. Ani errél igy beszél:

Afeleldsség kozepette szamom-
ra azigazi terdpiat a munka jelentet-
te, a mlihelyben egyiitt dolgozva a
kollegdkkal. - A fejlédés és a talpon
maradds megkdveteli, hogy kdves-
sik a folyamatokat, uj trendeket.
Kicseréltiik az egész pultrendszert,
korszeribb berendezéseket vdsd-
roltunk, a megvéltozott igényekre
pedig szintén reagdlnunk kellett.
Hamarosan megjeleniink glutén,
cukormentes siiteményekkel, ez egy
specidlis szakteriilet, nekiink is atfo-
géan tanulményozni kell. Benniink
van az a szakmaszeretet és aldzat,
ami Lajost is jellemzett. Hatalmas
emberi értéke volt a csaldd imddata
és az igényesség feltétlen képvi-

— A cukraszda egyik falan
festmény lathato, rajta Jako
Lajos és felesége Ani arcké-
pével. A férj a festmény elké-
szilte utdn - szerénységbdl,
vagy mert nem akarta a rival-
dat- - nem szerette volna a
nyilvdnossag elé tarni ezt a
képet.Ezért a hazuk egyik
szobdjaban vart soréra. Ez is

selete. Most érkeztem el ahhoz a
szakaszhoz, hogy a haldla utdn kiala-
kitott dj struktdra tovabb csiszoldd-
jon.. Nem érzem magam faradtnak,
de még tobb feleldsséget szeretnék
a gyermekekre, foként lanyaim és
pérjaik véllaira helyezni. Mire gon-
dolok? Arra, hogy minden iziikben és
porcikdjukban atldssak a részleteket
is. Egy-eqy iizletellendrzésnél vagy
mds szakmai vizsgélatoknal legye-
nek felkésziiltek, tudjanak feleldsen
donteni,. J6 Gton jrunk, mert — mi-
vel mindenki csaldddal rendelkezik,
én pedig szeretnék még tobbet az
unokakkal foglalkozni — kialakitot-
tuk a biztonsdgos ligymenetet, a
hétvégi iigyeleteket, az iizlet zdrd-
sanak rendjét. Lajos idejében lgy
volt, — hacsak valamilyen szakmai
ok miatt el kellett utaznia — minden
este 6 zarta az iizletet. Azt mond-
tam magamban, hogy gyermekeim
is gyermekeket nevelnek, nem lehet
senki 6nmaga rabszolgéja. Jolesden
mondom, - dtérzi a tulajdonosi fe-
leldsséget. Tisztdban vannak azzal,
hogy nekik kétszer tobbet kell tel-
jesiteni, hiszen 6k mutatnak mésok-
nak példat.

agymama Alexdval

elkovetkezett, mégpedig Ani
szliletésnapjan, 2013-ban a
gyermekek ugy dontéttek,
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meglepik azzal, hogy 6k ket-
ten immar az lizletbdl ,nézik”
a vendégsereget. Gyors té-
mavaltassal a Covid helyzet-
rél is elmondta véleményét és
véllalkozéi hozzaallasat Jakod

Lajosné. Véleménye szerint
egy stabil vallalkozasnak
egy-két hénapot ki kell bir-
nia annak érdekében, hogy
a hosszas évek soran Ossze-
szokott munkatarsi csapatot
egybetarthassak. Senkit nem
kildtek el, mindenki kapott
valamilyen athidalé6 munkat,
mdhelyrendezést, szamos ko-
rdbban el nem végzett felada-
tot. A stdb nagyon fontos, Ani
ugy vélekedik, egy ilyen re-
mek csapatot egyben kell tar-
tani! Készilinek az év végi lin-
nepekre, haladnak el6re, mert
Kecskeméten a Jaké Cukraszda
és Anna Kavéhaz fogalom a va-
sarlok korében. A centrumban
taladlhato étterem sem éllt le,
a kiszallitasi szolgaltatasukat
felerésitették, jelenleg is fon-
tosnak tartjak, sokan igénybe
is veszik.

1&)

Kedves riportalanyom a
beszélgetésiink végén, 6szin-
tén elmondta, hogy a munka
mellett visszavonultan él,
fontosabb szakmai rendezvé-
nyekre eljar, 6sszességében a
csalddnak él és azért dolgo-
zik, hogy sikeresen jussanak
elébbre az uj generaciok.

- e

angulatos cukrdszda belsé

Anyaként,,  nagymamakeént,
néként — stratégiai kérdéseket
érintve - bevallja: megfontolt,
tartalékokra nagyon odafigye-
16 Gzletmodot visznek. A cég
konyvelbje hosszu évtizedek
6ta viszi nagy szakmaissag-
gal a pénziigyeket. Nemré-
giben valahogy széba keriilt
kettdjuk kdzott, hogyan allnak
a papirok, hogyan itéli meg
a pénziigyi fegyelmet. Egy
mondatban fejezte ki vélemé-
nyét, ami sokatmondé: ,Lajos
kezet csokolhatna barmelyik
pillanatban...”

Kiss Dezsé Péter
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DOKUMENT UMNAPLO

Peéldacértek: Csorba Gyorgy

Sziikség vanriporteri..jo sze-
rencsére” ahhoz, hogy értékes
palyaivet, szakmai munkassa-
got felmutato alkoto emberekre
talaljunk. Ha egy elkotelezett,
dolgos csalad az alapité embe-
ri-szakmai hagyatékat viszi to-
vabb meg-megujulod erével: pél-
daértékeket képvisel.

Torténetiink Berettyoujfaluhoz
és térségéhez Kkotdédik. A hatar-
szélen taldalhatd Bedd kodzségben
kotott hazassagot Csorba Gyorgy
feleségével, Ilonaval, hogy aztan
nekivagjanak a nagy rengetegnek.
Elhatarozva: szorgalommal, Kitar-
tassal és nem kevés Kkreativitassal
eljussanak arra a pontra, amikor
mar a kozeli varos elismert, meg-
becsilt vendéglatds csaladi val-
lalkozasat muikodtethessék. Mos-
tani latogatasunknak sorsszerd
az apropodja, ugyanis e sorok iréja
témakeresés kozben ratalalt né-
hany korabbi ujsagcikkre, infor-
maciora, amelybdl Kidertlt, Csorba
Gyorgy — 2014-ben bekodvetkezett
hirtelen halaldig — nagy formatu-
mu szakmai elémenetelt mutatott
fel, mindharom gyermekiket ugy
nevelték, hogy a sikerért kozosen
dolgozzanak. Ebben egyszerre volt
tudatossag a szuldk részérdl, de a
gyermekek - Robi, Emese, Richard
— talan a Kitorolhetetlen sziléi gé-

Emese bort kinal

28 MINOSEGI BOROK ETELEK

neknek koszoénhetden- szinte bel-

esimultak, beleértek a vallallkkoza-
sépitési folyamatokba.

Itt Glink vasarnap délelStt a
Bella Costa Etterem Pizzéria és
Vendéghazban, sziinnapon, vasar-
nap délel6tt. Csend van, nyugodtan
beszélgethetiink arrol, hogyan is
Lépett fokozatosan mindig eldébb-
re és elébbre a Csorba csalad. Az
egykori AFFSZ Etterem retro vildga
Csorba Gyorgy tervezd munkaja-
nalk koszonhetden eurodpai szintd
étteremmé valtozott at, amilkor le-
hetdsége volt az objektumot megva-
sarolni. Ezt megeldzden feleségével
szamos mas tertlleten is Kiprobal-
hattak magukat. Gyorgy Ujfaluban
mindenegyes lizleti tevékenységé-
vel a minéséget, igényességet kép-
viselte. Kiprobalhattak énmagukat

Ricsi, Ilona és Emese

kereskeddként, de igazi lételemulk,
egyéniségliik Kkibontakoztatasdahoz
a vendéglatos szakma illett a leg-
jobban. Ugyis fogalmazhatunk: szii-
letett vendéglatoként ismerhették
Csorba Gyorgyot el6bb a helyiek,
de kés6bb orszagos szakmai szer-
vezetekben tevékenykedett meg-
becsilt tagként, mondhatni, a teljes
hazai szakmatarsadalom elismerte.
A megcsorbult életmi fontos al-
lomasa volt, hogy Csorba Gyorgy
MOl6 néven vadonatij éttermet
épitett és vitt is halalaig, Janos
testvérével. (Jelenleg is ¢ mukod-
teti, nyugodtan allithatjulk azokon a
szakmai alapokon, amelyet elhunyt
testvére fektetett le!)

— Edesapam rendkivil aktiv és
nemes érzelmu ember volt, tisztelet
ovezte — fogalmazza meg a SOK-sok
alapérték kozul talan a leglényege-
sebb jellemzdbket Emese, aki mint-
egy a csalad ,szovivéjeként” kezdi

Gyorgy utolso nyaraldsa
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kibontani térténetiket. — Batyam
szintén a vendéglatasban gondol-
kodott, amikor elinditotta palyajat,
sokdig apu mellett dolgozott a MOLo
Btteremben. Ocsém Ricsi, a szakics
hivatast valasztotta, kitind deb-
receni mesterektél - Mile Jozsef
debreceni olimpiai bajnok mes-
ter szakacs mellett - tanulhatta a
szalkkmat és 24 évesen a mi nagy
befogadd képességl étteremiink
séfje lehet. Sok terve van a jové-
re nézve, 4j étlap készitése, ami-
ben nagy hangsulyt akar fektetni a
glutén-és laktozmentes Etkezési
formara. O maga is ezen az étren-
den él évek oOta. Varga Zsolt kony-
hafénokkel kozdsen dolgoznak az
Uj étlapon. Robi mar két gyermek
édesapja, mas utzletagban - ,,Csor-
ba Folia" néven autd és karosz-
széria Uvegfoliaz, éplletiiveg folia
telepitd - Kkeresi és meg is talalja
boldogulasat. Edesanyam uzletve-
zetéként minden szakmai folyama-
tot felligyel, édesapam halala utan
egyik naprol a masikra vitte tovabb
a stafétabotot. =

Bella Costa kozelebbrol

Az AFESZ stilushol eurdpai szintre jutni berety-
tyéujfalui léptékekben mérve  emberes kihivds, cso-
dalatos szakmai feladat! A Csorba csaldd ehhez szamos
gyakorlati és érzelmi impulzust is kapott. Edesapjuk
és persze késébb az egész csaldd tudatosan épitett ki
olaszorszagi szakmai kapcsolatokat. Oda-vissza ven-
dégszereplésekkel, melyek soran a kit(ind vendéglds
egyfajta mediterran stilus megteremtdjévé vélhatott
a bihari kisvarosban. A névadas (szép part, atérzéssel
szép élet) ezt iizenheti az ide betéronek a szemiik elé
taruld kdrnyezeti stilusjegyekkel.. Egyszerre akdr 180 f6
is leiiltethetd, a felsd részen kialakitott Konferenciate-
rem mind a mai napig népszer( akar vallalkozasok, akdr
csalddok korében. A konyhdt és a hozzdkapcsolddo teljes
technikai hatteret, kezdetekt6l fogva az egész csaldd,
az utébbi években pedig a miivet folytatdk a legmaga-
sabb mindségi fokozathan mdkodtetik. Ez a szemlélet
mar kitdrolhetetlen az j korosztalyok fejébdl is. A Bella
Costa olyan szolgaltatd hely, ahol gyakorta szerveznek
lakodalmakat, mds csalddi és iizleti rendezvényeket. A
koronavirus ezt az iizletdgat meglehetdsen megbéni-
totta, de a tavaszi jarvany kirobbandsakor egyik percrd
a mésikra megerdsithették kiszallitéi szolgaltatasukat.
Ezt ugyanis szinte a kezdetektdl mikddtetik, a tobb
labon dllés képviseletében. Az étlap szintén lenyomata
a mér emlitett stilusjegyeknek, kiegészitve azzal, hogy
Csorba Gydrgy a vendéglatdsok azon iskoldjat képviselte,
amelyik a magyar konyha alapértékeit kivetkezetesen
tiikrozte a kindlatban.A pizza recepteketis szellemi
orokségként hagyta szeretteire, a saldta kultdra pedig a
korszerii taplalkozds elengedhetetlen miifaja.

Valtozott a vilag, az értékrend-
hez a Csorba csalad jelenleg is
ragaszkodik. Bs még mashoz is!
Terveik szerint energetikai fejlesz-
tésbe fognak, biztosak abban, hogy
a virus utan, ha fokozatosan is lesz
visszatérés és akkor mindenegyes
fejlesztési projekt a tartos talpon
maradast jelentheti. &

Apa és lanya

A feleség és a gyermekek egyiitt gondolkodasa,
egymasra figyelése és segitése a Csorba csalddnél a
levegdvétellel egyenértéka.

Mindenki teszi a dolgdt, de Emese kiilon érzelmi
utakat taldltahhoz, hogy a Csorba Gydrgy nevet az Gjabb
korosztalyok se felejtsék el ebben a véroshan. Edesapja
ugyanis karitativ tevékenységérdl és mds jelleg(i seqitd
hajlamairdl vélt ismertté. Tamogatott egészségiigyi
alapitvanyokat, a vdrosi sportegyesiileteket, mert sziv
ember volt 6 a javah6l! Mondhatndnk, hogy ezt nem
kotelezd folytatni, de Emese egy percet sem gondol-
kozott ezen, inkdbb mind a mai napig cselekv pillére
apa lelki finomséganak.. Mivel — ez az 6 csalddjukban
természetes — szintén a tobb Iabon dllds stratégidja

Korbejarjuk a Bella Costa min-
den zegét-zugat, a konyha barme-
lyik févarosi luxusszallodaban
megallna a helyét, jonnek is ide
gyakorta vendéglatos oktatasi in-
tézményekbd6l szakmai latogatas-
ra, hogy a kovetkezé nemzedékek
szamara megmutassalk: mi az ér-
ték mércéje.

Szoba Kkerul ismételten a koro-
navirus, amely mostanra mar a ma-
sodik tdmadasi szakaszaban van,
de riportalanyain egyértelmien
Ugy latjdk, a pandémia elmultaval
alapértékek megmaradnak ugyan
a vendéglatasban, de uj kitorési
formakat is kell talalni. Nem két-
séges, hogy ehhez is lesz erejuk és
gondolati municiéjuk, mert édesap-
juk szellemi hagyatékabol e tekin-
tetben is merithetnek. Ujabb adalék
a tobbpdalyas Uzletmodra, hogy az
étteremhez, a belvaros kellés ko-
zepén egy ven-
déghaz is tarto-
zik, amit Csorba
Gyorgyné Ilona
az. étterem veze-
tése mellett tize-
meltet. Tegyul
hozzd  gyorsan,
hogy Emese la-
nya — aki szintén
képzett vendég-
latds, most ké- ‘

llona szep
o FR A
pohardesszertje
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szul 6ccsével mesteri cimet szerez-
ni, képzett sommelier — a nagyobb
rendezvények alkalmaval, teljes
erdvel kiveszi részét a munkabol.
AKkKkor van igazan elemében, ha na-
gyobb formatumu rendezvényeknél
kertilthet a dolgok sUrudjébe! Mivel
sportol, remek fizikai adottsagai-
nak koszonhetden birja erdvel, és

szerint éli életét. Egy komoly multi szolgdltaté cégnél
kereskedelmi tevékenységet folytat, a vdroshan edzd-
termet miikodtet, a M6l6 Etterem mellett talalhaté
,Gyuri bacsi angyalai” elnevezésii magdnszéllashely
lizemeltetdje. Szocidlisan érzékeny, igy 6 is tdmogat
alapitvanyokat. Annak oriil, hogy az dnkormanyzat
megalapitotta a ,Csorba Gydrgy Dijat”. Evente egy
arra érdemes véllalkoz kapja ezt az elismerést. Ez az
Gt adatott szdmara, azt kiilon is hangsulyozva, ami ér-
téket teremtenek, azt egyrészt tovdbh

kell fejleszteni ujra és djra,

a karitativ |dtdsmod és

emberi  érzékenységi V'

hattér pedig kitorol-

hetetlen oroksége

édesapjanak.

persze ven-
déglatosként
mosollyal tel-
jesiteni az éppen
soros feladatot. Szeretnek édes-
annyjaval utazni, most erre ugyan
nincs lehetéség, de keresik maéas
modon a Kikapcsolodast. Itt je-
gyezzik meg, hogy Ilona sokira-
nyu uzletvezetdéi munkaja mellett
jo par évvel ezeldtt beleszeretett
egy cukraszati mifajba, azon be-
lil is a poharkrémek készitésébe.
Természetesen mas stuteményeket
is orommel készit akar nagyobb
rendezvényekre is. Ez lelkiletére
is mutat, szépérzéke pedig masok-
nak is 6romet okoz.

Bella Costa — sz€p part, élet. Meg-
csorbult palyaiv? Igen is, meg nem is...
Csorba Gyorgy 49 évesen ugy fejez-
te be foldi palyafutasat, hogy mara-
dandot hagyott hatra. Az pedig, hogy
csaladja lelkének,
szivének minden
szalaval a foly-
tatast képvisell,
reményt mutat
arra: a tisztesség,
szeretet, szakma
imadat Orokol-
het6 és kiapad-
hatatlan...

N -——
Gyuri bdcsi
kedvence

Kiss Dezs6 Péter
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Forgott a vendeég az Orso utcaban

Osszeszokott tarsasag, hagyomanyos étkel, kultira €s..

A Pasaréti Orsé u. 27. szamu tarsashaz
kertje hosszu évek 6ta varazslatos hely-
szine az évente itt megrendezett barati
talalkozonak.

A virus sem riasztotta el a vendégeket,
hogy eljojjenek - félszézan - ezen az 6szon,
éppen a szireti idészakra eséen, hogy par
orat egylitt lehessenek egy hosszu évtizedek
alatt gyonyorien kialakitott kertben, annak
kilonbozé vendégfogadd helyiségeiben,
szegleteiben.

Kovacs Laszlé hazigazda és felesége
szorgos munkaval alakitotta ki ezt az idilli
kornyezetet, ahol nemcsak a hézban lakék
szervezhetnek barmilyen csaladi vagy baréti
taldlkozét, hanem még idénként a kornyék-
r6l is, kolcsonkérik”, hogy az itt kialakitott jo
vendéglato korlilményeket kihasznélhassak.

Valé igaz, forog a vendég nalunk, mint az
ors6, mert olyan kozosséget sikerdilt kialaki-
tanunk, amely elsésorban a civil lét fontossa-
gat és |étét hirdeti —- mondotta Kovacs Laszl6.

A hazigazda figyel

AGILRe
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- Az egyuttlét receptje nagyon is egyszerd,
ugyanis kell hozza ez a valds diszlet, j6 érzés(
kozosségi emberek, kultira és az elengedhe-
tetlenll fontos, meghatarozéan magyaros
vendéglatas.

Az MBE magazin is meghivést kapott
a rendezvényre, amelyen a kitiné magya-
ros falatokrdl Blaské Janos mesterszakacs
gondoskodott, a borjuhus alapanyagot

Hajdudorogrél  Szakall
Tamas biztositotta,a
szaldmit Radli Jézsef, a
gyongytyukot Németh
Laszl6, a palinkdt Nya-
kas Andrés, a csodala-
tos tokaji borokat pedig
Slezsék Zoltan somme-
lier biztositotta. Miel&tt
| azonban a finom falato-
kat elfogyasztottak vol-
na a vendégek a szellem
asztala is meg lett terit-
™ ve! Meghivasra fellépett
| Aya Machuda hege-
ddmdvész, Narihito Mu-
keda zongoram(vész
- mindketten Japanbol
érkeztek - Békés Attila
mandolinm(vész, Kiss

Beékeés-Attila

:‘ AZ ASZTALI OROMOK MAGAZINJA 2020 OSZ

K;pl)lics Istvan
Bgtilljesedése

Sommelier kinal

Laszl6 vezette Borvirag zenekar, Széka Ju-
lia operettprimadonna. Még sotétedés elétt
korbejarta a kertet Kovacs Laszl6 és a szintén
meghivott dr. Bisztray Gyorgy sz6lész-pro-
fesszor. A ,tarsasagkovacs” varta ezt a talal-
kozast, ugyanis nem tagadottan a szél&ivel
szeretett volna biiszkélkedni. A névénykultu-
ra sokszind, ebben a sz616 is megfér, szintén
hosszu évtizedek 6ta. Az idei termés igazén
kiemelkedének mondhaté az elmult éveket
tekintve. Miutén a dicséret sem maradt el,
kovetkezhetett az oldott hangulatu vacsora,
borok késtoldsaval és sok-sok gondolatcseré-
vel, emberi széval.

Friss hirrel zarjuk révidke beszamolénkat
az Ors6 utcai talalkozorol. A ll. kerdileti onkor-
manyzat dltal meghirdetett palydzaton a pél-
daértéku kornyezeti kultura kialakitasaért ez
a pasaréti kozosség kiilondijban részesiilt.

MBE magazin
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Onkormanyzatisag

A szalkmari Lakodalmas Haz vonzasa

Szeptemberi emlék, amikor a Szakmar melletti Ludasszallason megtartottak sorrendben a 12. Szent Hubertus
szent misét, orszagos Vadaszati Evadnyité programon. Errdl lapunkban kiemelt tudésitasban szamolunk be,

Vadéaszati Evadnyité ven-

dégserege

Lakodalmas Haz nagyter-
mében emlékezetes ebéden, hozzi-
kapcsol6dd zenés programon vehe-
tett részt. A Szakmaron, Kalocsan és a
térségben él6k jol ismerhették az 6n-
kormdanyzati intézményt, a tavolabb-
rél érkezék pedig joleséen fedezték
fel a méltd korilményeket. Andras
Gabor polgarmester maga is jelen
volt a rendezvényen, ugy is, mint az
egyik avatott hazigazda Téth Kalman
fészervez6 mellett, aki tobb mint egy
évtizede els6szamu szervez6 motorja
az egyhazi-vadaszati programnak.

- Eddig a ludasszallasi Vadaszka-
polna melletti tertileten alakitottak ki
a vendégfogadashoz sziikséges foga-
do hatteret, es6s id6ében sator felhu-
zésaval, de a férendez6 ugy dontott,
hogy ,hazatér” és 6nkormanyzatunk
intézményétvesziigénybe -fogalma-
zott - Az idei esztendd a koronavirus
helyzet okozta nehézségek elhdrita-
saval telt eddig, de az elkévetkezen-

dé hoénapokban fel
kell készllnink to-
vabbi nehézségekre
is. Mindenesetre a
Lakodalmas Haz tér-
ségi szinten torténd
szolgaltatasat a jovo-
ben is igénybe lehet
venni. Itt nemcsak
eskiivéket, lakodal-
makat lehet rendez-
ni, hanem mas csa-
ladi vagy egyesiileti
programokat is. Az
onkormdnyzat kozel
2 millié forintbdl ala-
kitotta at a Muvel6-
dés Hazhoz tartozo

de érdemes egy olyan k6z6sség befogadé helyszinrél is hiradassal lenni,
amely kistérségi szinten is igen kozkedvelt.

a szakmari

térségi

Andras Gabor
Evadnyité ebédjének végeztével

szolgaltaté objektumot, amely-
nek kilon értéke, hogy jé adott-
sagu pincével is rendelkezik. Ezt a
jovOében szeretnénk szintén a ven-
dégfogadés szolgdlataba allitani,
tovabbi raforditasokkal.

A polgarmester arrdl is besza-
molt az MBE magazin kérdésére,
hogy a hagyomanyos Falunapot
idén is meg tudtdk szervezni,
kisebb léptékben ugyan, de sike-
resen. A 22. Falunapon - szamos
mas program mellett - a kordbbi
f6zéversenyek helyett egy olyan
lehetéséget kinaltak fel a fézni
szereté helyieknek, hogy ott-
hon készitsenek el kostolasra
ételkiilonlegességeket,
illetve prébaljanak kicsit a tavo-
labbi multbél is meriteni étel-
készitési modokat. Igy egyfajta
gasztrondmiai izutazas is volt az
idei 0sszejovetel!

()

a Vadaszati
kifejezte  optimiz-
musat a tekintet-
ben, hogy a koro-
navirus elmultaval
ismételten élettel
teli lesz Szakmar
Lakodalmas Haza,
hiszen az elmult
évek bebizonyitot-
tak, erre a szolgal-
tatasra igény van! A
mar emlitett térségi
kisugdrzasban, de
még inkabb Kalo-
csa  varosara vo-
natkozdéan.

MBE tudésitds



Csodalatos évijarat

Lapunk zaré oldalan az abasari pincé-
szet alapitéjaval, Palinkasné Katikaval valt-
hattunk par szoét a sziiretr6l. A munkalatok
még lapzartank idején is tartanak, elso és
nagyon Oszinte reakcidja, hogy réges-ré-
gen voltilyen szép évjarat, amit 6 és csalad-
jalsten ajandékanak érez. Hat éves kora 6ta
sziiretel, igy mar a 70. sziiretet éli meg, ko-
rabban férjével, Palinkas Janossal, az emb-
lematikus borasszal, mostani korszakuk-
ban pedig a csalad kiillonb6z6 nemzedékei
oriilhetnek egy ilyen beteljesedésnek.
Azért minden nem lehet hibatlan és har-
monikus! A vadak nagyon nagy kart okoz-
tak a teraszos miivelésii iiltetvényekben,
ugyanakkor a seregélyek elkeriilték 6ket.
Barhogy is nézziik, a természet és az ember
orokos harmoniaja, kicsit harca is a sziiret,
am megjelol egy évet: sok-sok munkaval
milyen reményekkel indulhatunk tovabb...
MBE magazin



