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VALASZTJA MEG A SZAKMAI GRE-
’ MIUM A SZEKSZARD VAROS BORA
CIMET. EGY EVTIZED - EGY BORVIDEK,
% EGYVAROSI BORKULTURA EGYIK FONTOS
" ,LENYOMATA”. AZADOTT BORASZ, BORA-
SZAT KITARTO, FARADTSAGOS SZAKMAI
MUNKAJANAK AZ ELISMERESE. A MESZA-
ROS BORHAZ TISZTELETREMELTO SIKE-
RE, HOGY A 10 KIEMELKEDG DiJBOL 5 EH-
HEZ A CSALADI PINCESZETHEZ KERULT!

I MMARON AZ IDEN 11. ALKALOMMAL

Csaladi 6sszefogas, messze tavolba
nyulé tradicionalis boros mult. Mé-
szaros Pal mondja: ,Dédapamig tu-
dok visszaemlékezni, bar a nagyszu-
leim, sziileim is, mindenki szdél6vel,
borral foglalkozott. Dédapam volt a
legsikeresebb, 6 mar akkor 3-4-szer
atjaratta a sz616t, valogatas borokat
készitett. S6t volt olyan daréldja, ami
bogyézott is. Dédapam jo6 borasz
és sz6lész is volt. Hegybiro is, ezért

MESZAROS PAL

Szekszard Varos Bora 2018.
Mészaros Borhaz Kft. — Bodzasi Kékfrankos 2015.
Szekszard Varos Bora 2014.
Mészaros Borhaz Kft. - Bikavér 2011
Szekszard Varos Bora 2012.
Mészaros Borhaz Kft. — Bikavér 2009.
Szekszard Varos Bora 2010.
Mészaros Borhaz Kft. - Bikavér Reserve 2007
Szekszard Varos Bora 2009.
Mészaros Borhaz Kékfrankos 2007

(SZARD VAROS BORA”

nagymamamat Ugy anyakonyvezték,
hogy Sods Julianna, hegybiré lanya.
A jelenrél szélva: 50 éves szakmai
tapasztalatomat, kiegészitve a fiam
altal tanult uj dolgokkal fiatalos gon-
dolkodassal megvalésitva. Korszer(
tapanyag gazdalkodas, klimavalto-
zashoz val6é folyamatos alkalmaz-
kodads a szél6termesztésben. Leg-
korszer(ibb boraszati technoldgidk
alkalmazésa pincészetiinknél kiegé-
szllve sajat izléslink szerint 6sszealli-
tott hordé vélogatasokkal.”

Mészaros Péter bordsz, a hagyo-
manyok folytatdja igy beszél: ,Szép,
egész tovabbi életemre sz6l6 csald-
di 6rokséget folytathato! J6 egyitt

atélni csalddunkban a sikereket,
hatalmas adomany az élettél, hogy
édesapam mellett tanulhattam a
legtobbet, s most is mindenben
egymast segitjik. Az idéutazas foly-
tatédik. N6véremnek Zalan nevi fia
csepered6 11 éves, Milla lanya 6 éves.
Az én kislanyom Fanni 2 és fél éves.
Id6utazas ez a javabol!”

Mészaros Borhaz
7100 Szekszard, Kossuth L.u.6.
Vendéglatas:

Tel: +36-30/303-3383
Borkostolo: Tel: +36-30/530-3737
Borszakiizlet, borrendelés:
Tel/Fax: +36-74/318-749




Eger - Szekszard Bikavér Parbaj, 2019

Hatodik alkalommal rendezték meg februar 22-én,
a budapesti Corinthia Hotelben a Bikaveér Parbajt.

z Egri és Szekszardi Bikavér kiilénbézik ugyan a | i "W
termétajak eltéré adottsagai miatt, azonban osz- LA
tozik a hazasitasi szabalyok nagy részében és a mi-
néségi kategorizalasban. A parbaj sz ellenére eza

hatodik alkalommal megrendezésre keriil6 kezdeményezés

a kozos gondolkodason alapul. Az 6sszefogasban résztvevd

boraszok évrél évre azon dolgoznak, hogyan lehet a bikavére-

ket minél magasabb mindségben elkésziteni és a nagyvilag

elé tarni, figyelembe véve a folyamatosan valtozé borfogyasztasi

szokasokat és igényeket.

A rendezvényen mindkét régié pincészetei igyekeznek a leg-
jobb vagy legjellegzetesebb bikavéreit bemutatni. Fontossaga az
eseménynek, hogy a Tokaji Aszi utan a magyar borok hallatan a
Bikavér jut el6szor a kiilfoldi fogyasztok és nemzetkozi borpiac
szerepldinek eszébe. S ezek a vélekedések nagyban meghatéroz-
zak az 6sszességében magyar boraszatrél alkotott vélekedést is.

A 6. Bikavér Parbajon 17 egri és 17 szekszardi boraszat
mutatta be bikavéreit, a bordszatokat a rendezvény hagyoma-
nyai szerint 8sszeparositjak: egy dupla standot egy egri és egy
szekszardi boréasz foglal el. A délelétti 6rakban két kiséré rendez-
vényt is tartottak, a ,Kerekasztal kdstolon” Fiath Attila nemzet-
kozi borakadémikus vezetésével és a két régid boraszainak rész-
vételével vakteszten vélasztottak ki, melyek azok a borok, melyek
a legkozelebb allnak az idedlis, aranyos, referencianak szamité bi-
kavérstilushoz, mig a masik mesterkurzuson dr. Mészaros Gab-
riella nemzetkdzi borakadémikus tartott bemutatét a kiilonb6z6
bikavérstilusokbdl, szakértéknek és a média képviselSinek.
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Eger-Szekszard Bikavér Parbaj

Borlovag polgarmester — interju dr. Béka Istvannal
Palace Hoteltél Palace Hotelig

Hévizi séfbemutatd

Interji Acs Rezs6 szekszardi polgarmesterrel
a szekszardi boros stratégiarol
Médos-Ferger Boraszat Szekszardrdl

A felcsuti Letenyeyben Ujra 0sszejott

a szakma szine-java...

Ev Bortermeléje -Diszebéd

Képriportunk egy emlékezetes
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a Magyar Nemzeti Gasztronédmiai Sz6vetség
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Balatonfiired
Csopaki Rajnai Rizling (2016)

Koczor Pincészet

Németorszdgi eredet(i fehér borszdl6fajta, a vildgon az egyik legel-
terjedtebb és Magyarorszagon is népszerd. gy a Balatonfiired-Csopaki
borvidéken is eldszeretettel készitik a bordszok, s kindljak fogyasztas-
ra. Tokéje erdsen novekvo, vesszdinek sirlsége kozepes, fiirtje kicsi,
tomott. Kozepes termdképességl, Magyarorszdgon szeptember vé-

gét6l mar érik, de az utdbbi idék klimavaltozds kovetkeztében még
hamarabb is. Bora kemény, de finom savakkal, extrakttartalma
nagy, illat- és zamattartalma gazdag. Cukortartalma kozepes, de
véltoz. A Koczor Pincészet 2016-o0s remeke kit(inéen harmonizélt
a Magyarorszagi Borrendek Orszdgos Szovetségének Balatonfii-
reden megrendezett galavacsordjan a grillezett sertéssz(izérmék
karamellizalt mogyoréhagymas ganicaval, tejfdlhabbal elkészitett

Koczor Pincészet — 8230 Balatonfiired,
Bocsar diilé 0118/12
Koczor Déra: 06-30/7431-508 (8-19 h kozott)
email: info@koczorpince.hu

Az el6z8 esztendbt zard
MBE magazinunkban kilon té-
mablokk foglalkozott a Magyar-

orszagi Borrendek Orszagos
Szbvetsége  megalakulasanak
30. évforduldjaval. Idei elsé lap-
szamunkban a Balatonfiireden
megtartott Unnepi borrendi
Gala program részleteirdl szo-
lunk. Tovébbi hasabjainkon pe-
dig a Magyar Nemzeti Gasztro-
némiai Szbvetség létrejottének
félévszazados jubileumara hiv-
juk fel olvasoéink figyelmét.. Itt
mar nemcsak évtizedekrdl van
sz6, hanem szazadokat ativel6

AZ ID0 SODRABAN

folyamatokrdl. Ezen csodalkozni
azonban nem szabad! A dolgok-
nak mindig is az volt a rendje, a
maga filozéfiai  szellemiségé-
ben és (temezésében, hogy
megtorténjenek, ezen kdzben
4téljik, ha pedig — mert ilyen az
ember - bizonyos értelemben
nagyobb tavokat tegylink meg,
arra pedig vissza is emlékezlink.
Igen, Unnepeljiink is! Most két
szervezetrél tettem emlitést,
mind a két civil, illetve szakmai
szervezet orszagos méreteket
oOlt, értékeket egyesit, demonst-
rélja sajat szakteruletét, megpro-
bélja épiteni az &ltala képviselt
szakmék jelenkori és jovobeli
elfogadottsagat. Hatalmas misz-
szi6 mindegyik! Ahogy az el6z6
lapszamunkban is jeleztik 6sz-
szedllitdésunkban, mindig vannak
alapitok, elinditék, folytatok.
De mindig vannak a jelenben
tevékenykeddk, felel6s, megva-
lasztott tisztségviseldk és persze
elkotelezett tagok, akik tisztelik
a mult képvisel6it, ezen kozben
azon faradoznak, hogy ifjakat,

kovetkezé generacié képviselSit
is zaszl6ik ala toborozzak. Igy
forog az id6 kereke! Az ilyen ju-
bileumok meghatarozéan csak
rovid lélegzetvételek ahhoz,
hogy a kovetkezd évtizedek
peregjenek tovébb. Valéjaban
- véleményem szerint - arrdl
van sz6, hogy fontos gazdasagi
agazatok emberi, szakmai, civil
hattér intézményeirél van szé.
Nem hinném, hogy érdemes ma-
ganyosan egy adott szakmaban
- legyen az szakacs, felszolgald,
cukrasz, borész, éttermi, szalloda
menedzser és ki tudja még mi
minden Ujkori e szakdgazathoz
kotédo teriilet képviseletében —
vivni a magunk harcait. Minden-
ki rd van kényszeritve arra, hogy
ebben a versenyfutdsban tuda-
sanak legjavat adja, de jo egy
kozosséghez tartozni, ahol lehet
taldlkozni Uj arcokkal, vélemé-
nyekkel, nem kevésbé naprakész
ismeretekkel. Két nagy szervezet
—-MBOSZ, MNGSZ - remélhet&en
megtalalja az értékeket felmuta-
6 tovabb vezet6 utakat. De nem

lenne teljes a révidke eszmefut-
tatdsom, ha megfeledkeznék
szdmos mas olyan szervezetrdl,
amely szintén a szakma kozos
Ugyeiért faradozik. Emlithetem
a Magyar Vendéglatok Ipartes-
tlletét, a Magyar Kereskedelmi
Kamara érintett szakmai tagoza-
tait, de hosszu a sor - lényeg: a
mindennapi munka kdzepette is
kell keresni valamilyen kotédést!

Az egyes — a magyar turiz-
musra is erésen haté — dgazatok
a maguk mddjan minden esz-
tendd elején megmutatjdk ga-
laprogramok keretében, hol is
tartanak. gy az idén is a legma-
gasabb szakmai - tobb mint 300
fés —kdzonség eldtt kdszonthet-
ték Balla Gézat, a 2018-as ,Az Ev
Bortermel@je” cim tulajdonosat,
tovdbbd nemes versengés ke-
retében Budapesten mutattak
meg Eger és Szekszard legjele-
sebb boraszai, milyen értéket
is rejt a Bikavér, nemzeti boros
kincstuink itt és ott, de végll is a
magyar hazaban...

fdm, ﬂw{ﬁ[%

foszerkeszto

Kiado: Kiss-Végh Lapkiadd Kft. Fészerkeszto: Kiss
Dezsd Péter 20/458-3002 A szerkesztobizottsag
tagjai: Benke LaszI6, Gombds Andrds, Forschner
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Rajnai Rizlingje
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MINDEN TULZAS NELKUL ALLITHATJUK, HOGY A HAZAI
BORTURISZTIKAI AGAZAT FELLEGVARA BALATONFU-
RED, AHOL A HELYI BORASZOK, KULONBOZO VAROSI
SZAKMAI SZERVEZETEK, NEM UTOLSOSORBAN PEDIG
AZ ONKORMANYZAT KIEMELT FIGYELEMMEL KISERI S
EGYBEN TEVOLEGESEN IS SEGITI A FEJLODEST.

Dr. Bdéka Istvan polgar-
mesterrel egy jubileumi ese-
ményen beszélgethettiink a
generalé szereprdl, a Balaton-
fireden egyre népszeribb,
borgasztrondmiai  progra-
mokrol és persze az aktuali-
tasrél: az Anna Grand Hotel
disztermében rendezte meg
a Magyarorszagi Borren-
dek Orszagos Szoévetsége
megalakulasanak 30. éves
jubileumara visszaemléke-
26, kdszont6 Galavacsorajat.

Bdéka Istvan gyakorlott
nyilatkozé, ami nem véletlen,
hiszen 2002-6ta polgdrmes-
ter, azt megel6z6en a térség orszaggyuilési képviseldje volt 1998-16l,
2007-ben ,Az Ev Polgarmestere” dij kitiintetésben részesiilt. Kiilén
érdekes momentum, hogy egyike azon néhany polgarmesternek
hazankban, aki felavatott borrendi tagként figyelheti, élheti meg a
borrendiség nemes érzését. A Balatonvin Borlovagrend soraibél pol-
garmesterként autentikusabban tudja megitélni egy mozgalom fon-
tossagat és létjogosultsagat:

Optimista jovokep

- Erdekes egybeesés tantii lehettiink a gala program napjan janu-
ar 22-én, ugyanis mindig ezen a napon innepeltiik a Magyar Kultura
Napjat — mondotta. — Ez pedig aktualitds ahhoz, hogy hangsulyozzuk:
amagyar kultura nem létezik magyar bor nélkiil. Mar az &llamalapitds
elétt, romai provinciaként is kivald sz6l6termé vidék volt Pannénia. A
sz6l6termesztés és a borkészités kulturajat hamar megtanultak a Kéar-
patokon atkelt, rdtermett munkara kész elédeink. A sz616 és a bor az
eurdpai keresztény orszagok kulturajaban mély gydkerekkel rendel-
kezik. A Biblia - tekintsiik akar az O-, akar az Ujszdvetséget, — gyakran
emliti a bort, mint Istentdl val6 szakramentumot. Mi, keresztény ma-
gyarok blszkék lehetiink, hogy a Il. Vildighaboru utani nehéz idékben
~Pax Corporis — A Test Békéje” néven alakult meg az elsé magyaror-
szagi borlovagrend Bajan — milyen érdekes egybeesés — Balatonfiired
kulturdlis testvérvarosaban...

Hamadr ,hazaérkeztiink” Balatonfiiredre, kikeriilhetetlen, hogy megkérdez-
ziik: milyen borkulturdlis értékekkel rendelkezik az On dltal vezetett népszeri
balatoni fiirdéhely?

— Jokai varosaban egy Jokai idézettel kezdhetem a vélaszom: , Aki
sz6I6t Ultet, nagyurat vesz magara”. Nehéz, faradsagos nagy tiirel-
met és még tobb szakértelmet igénylé munka a sz6lészet-boraszat.
A j6 bornak is kell a cégér, mert annak eladasa - legyen az a legki-
valébb - kulturalt borfogyaszté polgértarsaink korében valé érté és
atgondolt terjesztése, legaldbb akkora feladat. Magyarorszagon 55
ezer civil szervezet m(ikédik, sokféle feladat felvallalasaval és képvi-
seletével. Egyik ilyen jelentds szervezet a Magyarorszagi Borrendek
Orszégos Szovetsége, amely a boraszatért elkotelezett borrendeket
fogja dssze. Ezen a koz6s megemlékezésen és vacsoran bebizonyoso-
dott szamomra, hogy a program felvéllalt hdzigazdasdga szdmunkra
nemcsak megtiszteltetés, hanem azt is mondhatndm természetes
felajanlas volt.

Vald igaz: Balatonfiireden a magyar borrendi mozgalom életre hivdsdnak
legelsé idészakdban a Balatonvin Borlovagrend alakult meg. Ugyis fo-
galmazhatunk felismerték az idok szavat. . .

- Ha mar megkaptam a ,magas labdat”, taldn nem szerénytelen-

ség, ha azt mondom, a balatonfiiredi térség kezdetektél fogva erést
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hatast gyakorol a Borrendek

Orszagos Szovetségére. Példa-

kat is emlithetek 6rommel: a

szervezet elsé kongresszusat

Balatonfiireden és Csopakon

rendezte 1990 mdjusédban. A

késdbb, 2004. marcius 4-én

megrendezett Unnepi kong-

resszus jelentéségét az a kordl-

mény adta, hogy a Balatonvin

Borlovagrend az egyik legakti-

vabb volt a tagszervezetek ko-

z6tt, olyannyira, hogy konyv

terjedelmi kiadvanyt csak a

»mi borrendiink” adott ki. Ezért

talan az sem véletlen, hogy ezt kdvetéen az MBOSZ a 20 éves Jubileu-
mi Kongresszusét ismét a mi varosunkban tartotta. Ezzel pedig nincs
vége a szakmai taldlkozék sordnak, ugyanis 2009. marcius 4-én az
MBOSZ Xlll. Kongresszusan Balatonfiired varosa kapta meg elséként
a ,Pro Vino Hungarico” kitlintetést.

Nemcsak beszélnek, cselekednek is! Balatonfiiredi boros rendezvények

Balatoni Hal és Boriinnepe — 2019. junius7-10.

Lokdlpatriotaként, orszdgos és térségi
politikusként, 6nkormdnyzati vezetdként
hogyan ldtja a bor és ember kapcsolatdt?
Taldn nem mellékesen On személy szerint
milyen borokat részesit elonyben?

- A bor - barmerre is jarunk
az orszagban- meghatdrozd érték
nemcsak a turizmus része, hanem
ennél sokkal tobbet is jelent. Sok
csalad szédmara megélhetés is egy-
ben! A sziiret csalddi Ugy, hiszen
ilyenkor az egész éves gondos és fa-
radsdgos munka gyiimolcsét takarit-
juk be. Ugyanakkor, tinnep is, hiszen
Osszehozza a rokonsagot. A sz6l6t

le kell szedni, majd ki kell préselni. A kbzdsség 6sszefogdsa, ereje
nyilvanul meg minden csepp borban. Visszakérdezek: lehetnének
nekem barmilyen fenntartdsaim is a borral kapcsolatosan? Szeren-
csésnek tartom magam, hogy olyan helyen élhetek, ahol a Balaton
partjdn sétalva vagy a fest6i hegyoldalban taldlhatd pincékben
fesztivalok egész sora alkalmaval kos-
tolhatok kitliné helyi és mashonnan
itt megjelené borokat. Teszem ezt
barati tarsasdgban, csalddi 6sszejo-
veteleken, borrendi programokon és

Fiiredi Borhetek —2019. augusztus 9. és szeptember 1. kozott (a hazai borfesztivalok naptarja- TSN vagyok, ha vérosvezetéként

ban ez a fiiredi program a leghosszabb ideig tart, nemzetkozileg is igen népszerii!)

Fiiredi Sziiret — 2019. oktober 11-13.
Fiired Gastro — 2019. november 8-10.

kedves vendégeket fogadhatok.

Kiss Dezsé Péter

Adesc. SIS
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A BUDAPESTI PALACE HOTELTOL

@ hidirs Flalace &folely

Felfedezo uton Lukacs Istvannal

Azért jott, hogy stilust

MEGERETT AZ IDO ARRA, HOGY EGY KORSZAKOS SZAKTEKINTELY ES SZERENY 45 EVES UJ-
SAGIROI MUNKALKODASOM MUNICIGJAVAL ELINDITSUNK EGY UJ ROVATOT. LUKACS ISTVAN
HAROMSZOROS OSCAR-DIJAS SEFFEL ELHATAROZTUK: NEKIVAGUNK SZEP HAZANKNAK ES
FELKERESUNK NEHANY OLYAN MINOSEGI SZALLODAT, AHOL NAGYON IS KOMOLYAN VESZIK

AVENDEGSZERETETET. ..

ondolkodtunk, megprébal-

tuk sorjazni a lehetséges

helyszineket, valahogy egy

kedves, 6t esztendével ez-
elétti emlék nyomdan tgy dontoéttink, a
hévizi Palace Hotel lesz elsé vizsgaloda-
sunk helyszine! Milyen véletlen ez és meny-
nyire életszer(i! Lukacs Istvan, aki bejarta
a vildgot és megtette szolgélatat szamos
gasztrondémiai vildgversenyen, sikereket
elérve, bizony a budapesti Rakoczi uti
Palace Hotelbdl indult el vidékrél érkezd
tanulé kisfiiként, hogy meghdditsa a vila-
got. Ekkor 1954-et irtak.Azéta 55 esztendd
telt el. Most pedig itt vagyunk a hévizi Pa-
lace Hotel fébejaratanal:

- Hihetetlen ez, de ahogy latom ezt az
atriumos stilust, eszembe jut, hogy Atlan-
taban hasonl6 hotelban dolgozhattam,
mikdzben itthon, az Atrium Hyatt  szal-
loda séfjeként mentem el nyugdiba. -
csodalkozik ra a pillanatra. - Szdmomra a
legnagyobb érték, hogy a vilagot bejarva,
mindig is hazatérhettem. A hévizi Palace
meghivéasara elsé széra igent mondtam,
de nem gondoltam, hogy tobb, mint fél-
évszazadot kot Ossze ez a latogatas...

Az Uj sorozatunkat azért szeretnénk
olvasoink figyelmébe ajanlani, mert megy-
gy6z6désiink, hogy minéségi helyszinek

vannak a magyar vendéglatas hatalmas
égiszén, azon belll is a szdllodai szeg-
mensben. A hévizi Palace Hotel a belvaros
szivében kilonleges lizeneteket kozvetit.

Nem messze ide a gydgyitoé té csalogat, a
hazban dédelgeté wellness kdzpont van,
de ki gondolna: az étkek, borok, a hazai és
nemzetkozi kulindria egyik olyan bézisara
talaltunk, ami érdemes arra, hogy részlete-
sen is elemezziik tapasztalatainkat.

Lukdacs Istvan séf ur kis bérondjében
mindig ott van az a séfkabatja, amelyik-
nek feliratan sok-sok embléma szerepel,
de legviritobb a magyar cimer! A hazai
gasztronomia érdekében kifejtett munkal-
kodasa elvitathatatlan. Palyafutdsa soran
megnyitott tobb olyan szdllodat, amely
most is a legrangosabbnak mondhaté, de
szamos felkérést kapott, hogy Ujabb és
Ujabb széllodakat inditson be, ahogy mon-
dani szokték ,tegyen sinre”...
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mutasson!

Amikor a sorozatunk elinditdsét elhatdroztuk
Oscar-dijas séf bardtommal — megkdszénom, hogy
ezt a mindsitést megkaphattam téle —hogy a meg-
ldtogatott szdlloda konyhai munkajat elemezziik. A
maddszer nagyon is egyszerd: egyiitt dolgozni a kony-
ha csapatdval! Rendkiviil nyitottak voltak a hévizi
kollegdk, mert tudtdk, hogy egy szakmai etalon ér-
kezett korikbe. Megtervezték rovid féldra alatt, mit
is készitenek el kozosen. Azért, hogy bizonyos stilus
korrekciékat tudjanak megjeleniteni kindlatukban
és élvezhessék az egyiitt dolgozds dromét. A csapat
osszedllt. Molndr Zoltan séf dr tarsasdgaban volt
Tislerics Andrés éttermi igazgatd, Pémer Edina szél-
lodaigazgatd (aki édesanyja hévizi vendéglatés orok-
ségét folytatja), no és a konyha tovabbi munkatarsai.
Eldételként paradicsom tatdr elkészitését javasolta a
vendég séf , amelyet Luciano Pavarottinak készitett
valamikor 20 évvel ezel6tt. Felfoghaté mindez ,tenor
lizenetnek”. Ezt kdvetden a nemzetkdzi vendégkor
szadméra egy igazén latvanyos bemutat6 kovetkez-
hetett. ,Langold” Palace-talon megidézve a mér-mar
elfelejtett flambir miifajat, csodalatos m sziilethe-
tett. Bélszin, sertéssz(iz, csirkemell latvanyos, vendég
el6tti megsiitéséhez egy kiilonleges ragu is tarsult.
A vendégek tapsoltak, el6bb a fények miatt, majd a
kostolds okan. ...

- Hetvenes éveim legvégénél tartok és
még mindig jol esik ,tréningezni” ma-
gamat - mondta, amikor Molnar Zoltan séf
kollegaval taldlkozott a hévizi Palace Hotel
konyhdjan. - Tisztelem azokat a kollega-
kat, akik elhivatottan teszik a dolgukat.
A Palace Hotel egy olyan szakmai csapatot
tudhat a magdaénak, amely valéban masok
szdmadra is Uzenhetik: érdemes egy (it6ké-
pes gardat létrehozni.




A paradés produkcio ezzel nem ért
véget, mert Harom a kislany (Agi, lldiké,
Enikdé, Téth Imre, az Els6 Magyar Fehé-
rasztal Lovagrend tagja, riportutunk
onzetlen megszervezéjének lanyairdl
elnevezve) zarassal egy kiilonleges pala-
csinta kertlt a vendégek elé, amelyben re-
szelt narancshéj, kiilénleges hazi lekvarok
kaptak fészerepet. A publikum - a szélloda
ezen a napon szinte teljes hazzal miikodott
- az elsé pillanatokban nem is értette mi-
ért is van ez a sajatos show-musor, miért is
kapnak ilyen kildnleges banasmodot?

- Vendéglatés csalddbdl szarmazom és
itt Hévizen gyermekként édesanyam mel-
lett kisgyermekként lattam, milyen is egy
hotel belsé vildga - mondotta Pémer Edina
a hévizi Palace Hotel igazgatdja. — ,Megfer-
t6z6dtem” ezzel a vilaggal és j6 sorsomnak
koszonhetben, itt Hévizen ebben a szal-
loddban teljesithetem szolgalatomat. Re-
mek csapat jott Ossze, ezt pedig meg kell
becsiilni a jelen vildgban. A munkatarsaim
mindegyike atérzi — legyen az a Monar-
chia Kavézo vagy éppenséggel a wellness
és gyogyaszati kozpontunk tagjaként —

mindenek fol6tti, hogy igazi j6 érzésekkel
tdvozzanak téliink a vendégek. Kozel 80
szazalékos a kihasznaltsagunk, de ugy
gondoljuk, hogy a vendégszeretet latva-
nyos , egyben kiemelten fontos teriilete a
vendéglatas, a gasztrondmia. Lukdcs Istvan
itteni megjelenése, gyakorlati Utmutatdsa
nemcsak szamomra, hanem kollegaim sza-
mara is emlékezetes marad. Megmutatta,
hogyan lehet Uj médozatokat a vendég elé
vinni, am még nagyobb érték, hogy a kol-
legdk szdmdra adott Utmutatast. Egy ilyen
talalkozas hosszu évekre sz616 municiot
jelent...

Lefekiidvén, élvezvén a szélloda ven-
dégfogadd kultarajat, az elé6zé napi kozos
Osszejovetel utan, reggel folytatodott a
bemutaté. A magyar, orosz és német
vendégkort harmad-harmad aranyban
megjelenitd reggelizé publikum azt lathat-
ta, hogy egy kiilonleges, igazan magyaros
hamburgert készitett el Lukdcs Istvan. Ez
az alkotas barhol megallna a helyét a vilag-
ban. Jéleséen lehetett latni, hogy van ezen a
kompozicién huslevesben elézetesen meg-
fé6zott zellerkarika, ropogdsra siitétt bacon,
és libamaj.

- Szamomra az volt a majd masfél napos
talalkozé summadzata, hogy remek kollegdk-
kal taldlkozhattam — mondta Lukdcs Istvan
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mintegy 0sszegzésképpen. — Molnar Zoltan
séf kollega a legjobbak kozé sorolhato,
mert nyitott minden Ujra, és remek csapa-
tot sikerult verbuvalnia. Tiz magyarorszagi
csucsszallodat sikeriilt megnyitnom séfként,
bejartam a vildgot, de mindig is azt mondom,
hogy egy csapat 0sszefogasa, csatasorba al-
litdsa a legnagyobb fegyvertény. Elmondta
Zolan, hogy a kdzosen elkészitett ételeket
megfelel6 mddon, lzleti szempontokat se
nélkiilozve meg fogja jelenteni a Palace Ho-
tel kindlatdban. Szamomra pedig az a legna-
gyobb lizenete ennek a talalkozasnak, hogy
remek szakemberekkel, j6 menedzsmenttel
taldlkozni mindig is a jovobe vetett hite-
met erdsiti...

Kiss Dezsé Péter
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ACS REZSO ONSZORGALOMBOL

SZEKSZARD

Acs Rezsé polgdrmester

asodik ciklusat tolti ebben a fontos pozicidéban, ami-

M rél azért nem nehéz feltételezni: szertedgazo, felelés
munka és bizony nemcsak a borra kell figyelnie...

Idén azonban - immaron 8. alkalommal az Eger-Szekszard Bi-
kavér Parbaj budapesti rendezvényén - az egyik felel6s hazi-
gazdaként csakis erre kellett koncentralnia. No és sok minden
masra, hiszen valdjéban a szekszardi bor és ahhoz kétédé kultura,
bormarketing nagyon is fontos az itt él6k szdmara. Ezért is fontos
"fellépés" a budapesti Bikavér Parbaj! Komoly gazdasagi agazatrol
van sz6 és egy olyan kulinaris 6romforrasrél, amely egy borvidé-
ket karakteresen, nem mellékesen pozitiv benyomdsokat keltve
jellemezhet. Beszélgetésiink kodzvetleniil
a budapesti rendezvény el6tt késziilt és

SZEKSZARD VAROS POLGAR-
MESTERE — EREDETI DIPLOMA-
JAT TEKINTVE KOZGAZDASZ,
GAZDASAGI SZAKEMBER — AZ
ELMULT EVEK SORAN JOL MEG-
TANULTA A ,BOROS LECKET”!
BAR BALATON FELVIDEKROL
SZARMAZIK, DE SZEKSZAR-
DON ,0) HAZAT” TALALVA-
NEM KOTELESSEGBOL, HANEM
JOSZANTABOL A TESTESEBB
VOROS BOROKKAL IS BARAT-
SAGOT KOTOTT.

jogi, szervezeti biztos hattér kell, amely a bordgazat képvisel6-
inek megfelel6 ,klimat” biztosit. A megtermelt sz616bdl készitett
boroknak nemcsak helyben kell piac, hanem orszagos,mi t6bb,
hatérainkon tuli kitekintésben is. Ugyanakkor a hozzank érkezé
vendég - az utdbbi 10 esztendében tapasztalhatoé pincészeti, bo-
raszati fejlesztések nyoman - kedvére vélogathat az egyes boros
fogadé bazisok kindlata kozott. Kis csaladi pincészetektél kezdve
egészen a nagy befogaddképességui, mar-mar giga boraszatokig,
szinte végelathatatlan ez a szolgéltaté paletta. Ez 6nmagaban
kifejezi a dinamizmust. Az 6nkormanyzat generalé szerepérél
még néhany példat szeretnék emliteni. Hirom évvel ezel6tt meg-
éplilt a varos szivében a Garay Pince, amely
egyben a teljes borvidékiink latvanyos kira-
kata. De emlithetem a tovdbbi szervezési,

a Minéségi Borok Etelek (MBE) - asztali 6r6-
mok magazin picit ,vizsgaztatni” probalta
Acs Rezsét. Milyen ételekhez parositana a
Bikavért, legyen az egri vagy szekszardi?

— A kékfrankosalap miatt véleményem
szerint jol parosithaté ételekkel, mégpedig
szamos megkodzelitésben - mondja, nem
meglepddve a kérdésen. - Tapasztalhat-
tam kiilonb6z6 protokollaris, bardti vagy
csaladi 6sszejoveteleken, hogy a Bikavér
sokarcu bor. Valtozatos fogasok ajanlha-
téak hozza, elsésorban a vords husok kozdil,
mangalica- és vaddiszné sziizek, borju és
barany fartét is emlithetnék. Bevallom, mi
mar otthon, csaladi korben siitétok mellé is
kortyoltuk. Mindezek alapjan azt mondha-
tom, hogy aki a Bikavérrel akar maradandé kulinaris élményeket
szerezni otthon, vagy éppen tarsasagban, j6 ha felkészil, mert re-
mek a szakirodalma...

— Ha az elmiilt 10 esztenddt vessziik figyelembe, nagy léptékekben haladt
eldre a szekszdrdi bor ismertsége, amihez egyértelmiien pdrosult egy
tudatos marketing. ..

- Komplex, egymast erdsité folyamatokrél van szé - tér at
mar a varosi és borvidéki marketing folyamatok elemzésére. - A
bordgazat egyszerre megélhetési forras és turisztikai, vendég-
csalogaté vonzerd. Mindehhez azonban egy olyan gazdasagi,

jogi hattereket is, amelyek a szekszardi bo-

A tudatossagra, a fokozatossdgra jo példa az elébb rok ismertségét hivatottak elésegiteni.

Szekszardi Borvidék Kht. néven alakult szervezddés,
amely 2003-ban jtt Iétre. Akkor 18 bordszatot egyesitett,
illetve az alapitok kozott jegyeztetik a Szekszérd Megyei
Jogii Varos Onkormanyzata, Szekszard MV Varoskér-
nyéki Onkormanyzatok Telepiilésfejlesztési Tandcsa és a
Tolna Megyei Vdrosfejlesztési Alapitvany. Tiz esztendeje
atalakult: Szekszard Borvidék Kozhasznui Kft. a neve,
akkor még tagjai sordba valasztottak tovabbi 10 Uj ta-
got. F6 feladatanak tekinti mind a mai napig ez a fontos
szervezGdés a borkultira fejlesztését, népszerdsitését,
Szekszard Varos borkulturdlis rendezvényeinek szerve-
z6sét, nem kevéshé a marketing kommunikacié hatékony
képviseletét.

Sziireti napok

Sziireti napok
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TANULTA A BOROS LECKET...

Arany kostolo

A februdri Eger-Szekszdrd Bikavér Parbaj budapesti rendezvénye utén sorjdzzunk fontosabb szekszardi boros
programokat! Aprilisban keriil sor a borvidéki borverseny dijkiosztd rendezvényére és a hozza kapcsol6dé Aranyos
Késtold programra. Ennek helyszine a Babits Mihély Kulturdlis Kozpont Rendezvényterme, ahol az idén 13. alkalom-
mal szerveznek meg nyilvénos kozonségkostoldt. Igazi parbeszéd ez a pincészetek képviseldivel, a dijakat szerzett
borészokkal. Itt kdstolhatjak eldszor a ,Szekszard Varos Bora” elnevezésii versenyben az idén diadalmaskodd bo-
raszat csticshorét! Aranyos Szekszard cimmel az aranyérmes szekszérdi borok Budapesten mutatkoznak be, mdjus
legelején, ,Bikavér Borongold” cimmel. Ezt kiveti a lll. Szekszardi Bortavasz — a Food Truck -Show. Visszatérve Szek-
szérdra, jiniushan a hagyomanyos Piinkdsdi Nyitott Pincék négynapos rendezvénysorozata, nem sokkal késébb az
Ivén-volgyi Kadarka Tara kovetkezik . Mintegy az esztendd leglatvanyosabb, leglatogatottabb rendezvénye a szep-

tember 12-15. kozott sorra keriild Szekszardi Sziireti Napok.

Bikaveér par.

De maradjunk az aktualitasnal, az Eger-Szekszérd
Bikavér Parbaj februart zaré budapesti rendezvény-

nél, s folytassuk beszélgetésiinket Acs Rezsé pol- |

garmesterrel. Arra a jelentds ,intézményre” kitérve,
amit ,Szekszard Varos Bora” elnevezéssel illetnek
és idén — marcius hénapban - a megfelel szakmai
grémium elddnti majd immaron tizenegyedik alka-
lommal, mely pincészet bora diadalmaskodhat:

- Jol tudom, hogy a borok mindsitésének, elis-
merésének ezerféle formaja van, én, mint fogyaszté
a sajat izlésemre hagyatkozom, am tudomasul kell
venni, hogy vannak igazan avatott szakemberek,
vagy ha ugy tetszik itészek, akik el tudjdk donteni,
hogy a legjobbak kozil is ki a legjobb - fogalmaz
a téma felvezetése utan riportalanyunk. — Erdekes,
hogy az elmult 10 esztendében 4 pincészet osz-
tozkodott ezen a cimen, igy a Mészaros Borhaz
5 alkalommal jutott a cstuicsra, a Sebestyén Pin-
ce 3-szor, az Eszterbauer Boraszat, a Markvart
Pince pedig 1-1 alkalommal végezhetett az
élen. Véleményem szerint ez a
cim is és az azt kovet6 varosmar-
keting azt szolgdlhatja, hogy a
szekszardi bor a legmagasabb
fokd min&éségben jelenjen meg

Ez a kozosség 2006-ban jott étre azzal a céllal, hogy érdekképviseletet lasson [ -
el kizel 40 pincészet képviseletében. Tomoriti a legjelesebb bordszatokat, fontos [RAZACEZAASMUGHTUCI IR}

—Acs Rezsé nyitott ember, ezért

" is kérdezziik kotetleniil jo szivvel,
hogyan is jellemezné sajdt
borfogyasztdsi kultirdjdt ?

- Talan els6ként az jut eszem-
be, hogy a Bikavérrel volt korab-
ban egyfajta fogyasztéi tartoz-
kodas - vélaszol nyomban. - Az
eredetét tekintve most nem men-
nék bele tudomanyos fejtegeté-
sekbe, maradjunk abban, hogy
Eger és Szekszérd kiemelten is f6
CUDRIN I 1orvideke ennek a boros hézasi-
tasnak. Talalé a név, igazi ma-
gyaros, utal az erére, az ember-
ben futé véraramlat fontossagara,
mi tobb arra: a vérésbor mennyire
segiti az élteté ,motor”, a sziv
mukodését. Magam is kdstolom
otthon és persze kiilonb6zé prog-
ramokon. Az igazan kimuvelt bor-
késtolod szakemberek talan meg
tudjak kilonboztetni az egrit a
szekszarditdl. En ilyen felel@s-
séget nem véllalnék fel, dm azt

a fogyasztok korében. Ehhez BN NS ER M R e e R A c @] Habis Laszl6 egri polgérmester-
pedig tovabbi olyan vérosi, bor- B YR It AT E LS AT R AH e L Vel rel mindketten azon faradozunk,
vidékhez kapcsol6dd szervezd- REMGANERS GGG IR EETTEAE SN EEEIEE  hogy a Bikavér kedveltsége, fétise,
dések létrejotte adhatta meg MUSHENESASIEGLCIMKINIENMSIEHIEQENENTEEEIEEPIIN  fogyasztoi korben vald még széle-

N IR 2 U IILC R g ol CVes szolészeti és boraszati hagyomanynak, a jelennek és jovének, amelyek megala-
pozhatjak a bordszati sikereket ezen a festdi szépségl megyeszékhelyen. A Szekszér-
di Borészok Céhe ,édes gyermeke” az inkorményzatnak!

mint példaul a Szekszardi Bo-
raszok Céhe.

sebb elterjedése érdekében min-

dent megtesziink!
Kiss Dezs6 Péter
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Fizessen eld a Mindségi Borok Etelek
/MBE/ magazinra!

Az asztali 6romok magazinja tovabbra is a mindségi vendéglatast, boraszatot, gasztrondmiat mutatja be hasabjain
Egy fontos gazdasagi dgazat, amely nem csupdn a hazai vallalkozadsok megélhetését biztositja
hanem hazank idegenforgalmi vonzerejét is befolydsolja
Egy magazin, amely a minéséget hirdeti!
Megrendelése esetén kérjiik a mellékelt postai csekket kitoltve feladni
illetve az aldbbi bankszamlara atutalni sziveskedjen

Kiss-Végh Lapkiadé Kft.:10918001-00000086-06180007
Elofizetési dij egy évre: 5000 Ft

Elofizetdink kozott egy hajduszoboszloi wellness szallodaban eltoltendd
két személyes, két éjszakas, félpanzios iidiilést sorsolunk ki!




FERGER - MODOS

BORASZAT SZEKSZARD
0 Ing® mQ g 0ple
." "'H e "q ::: :.!_l l 1
A JUBILEUMI BORRENDI

GALAVACSORA BORKULONLEGESSEGE:
SZEKSZARDI KADARKA (2013)

=

Veretes meniisor, kiilonleges ételekkel, remek mindségii borokkal parositva.
A balatonfiiredi jubileumi borrendi galaprogram meleg
eloételéhez emelték mélto tarsként az ételsor osszeallitoi.

BACONBAN SULT HARCSAFILE
PAPRIKAS MARTASSAL,
PIRITOTT TOROS CSUSZAVAL.

A Kadarka névjegye: Magyarorszagra a Balkan
félszigetr6l kerilt valdszin(ileg szerb kozvetitéssel.
Hazédnkban a magyar borvidékek kozil a
Kadarka egyik igazi otthona a Szekszardi
Borvidék. Innen pedig egy  kitliné pro-
duktum a Ferger-Mddos Boraszat 2013-as
évjaratu Kadarka bora. Kedvezdé évjarat
esetén mustfoka 18-20 °-ot is elérhet,

altalaban bétermé. Bora kiemelked6-
en fliszeres zamatu.

A boraszatrol: a Ferger-Médos
Boraszat a Szekszardi Borvidék kétezer éves ha-
gyomanyait, kdzel 30 éves bordszati tapasztalatait 6tvozi a leg-
modernebb technoldgiaval. Kitliné borainak nagyon fontos személyes-szakmai
hattere M6dos Ernd bordsz, az orszégos borasztarsadalom kiemelkedé egyénisége, szamos boros
szakmai szervezet vezetdje, irdnyitdja, az Alisca Borrend alapité tagja. A Balatonfiireden januar 22-én meg-
rendezett jubileumi galaprogramon a Magyarorszagi Borrendek Orszagos Szévetsége életmu dijjal tlintette
ki Médos Ernét.

Ferger-Modos Boraszat — 2100 Szekszard, Epreskert u. 7.
Tel: 06-74/506-930 - Mobil: +36-70/382-0225
email: modosboraszat@szerger.hu
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AZ IMMAR 7. ALKALOMMAL MEGRENDEZETT SZAKMAI NAP
ES MEGHIRDETETT TANULOI VERSENY SZERVEZOI, A LETE-
NYEY LAJOS GIMNAZIUM, SZAKGIMNAZIUM, SZAKKOZEPIS-
KOLA ES SZAKISKOLA TANARAI ES HALLGATOI ERTEKMERO
SZELLEMI-GYAKORLATI TALALKOZORA INVITALTA A SZAKMA
TAGJAIT. KIKET? A LEGJELESEBB SZAKACS, CUKRASZ, FEL-
SZOLGALO SZAKEMBEREKET ES TARS SZAKMAI ISKOLAKAT.

zisztematikusan épitkezik ez a szakmai mdhely,
amely egyértelmuen azt a célt tlzte ki, hogy a ven-
déglatas kiilonb6z6 agazataiban a maga eszko-
zeivel megprobalja élet és piacképesen biztosi-

tani az utanpoétlast. Messze nem csak arrél van sz6, hogy egy
szakmai iskoldban milyen tanterv szerint oktatjak az ifjakat, ha-
nem arrél, hogy példéakat is fel tudjanak mutatni: honnan, hova

sai legyen a magyar vendégfogadé kultiranak és turizmusnak!
Nem kevésbé pedig szolgéljak a magyar emberek e szolgdltatas irdnt
megnyilvanulé igényeit.

lehet eljutni ebben az egyre népszerlibb komplex hivatasban.
Banyai Gyorgy intézmény igazgatd és a meghivé tanar kollegdi
mar az irdsos invitaléval is meglepetést okoztak! A korabbi esz-
tend6kben, aziskola anyagépliletében és a fenntartd, alig kéhaji-
tasnyira esé Puskas Ferenc Labdarugé Akadémia Szabadidé
és Sportkdzpontjaban fogadtak a vendégeket. 2019-ben azidei
esztendd elején atadott Puskds Ferenc Sport és Szabadidé Koz-
pontban rendezhették meg az immaron hagyoményos Szakmai
Napot. Egy kis telepiilés nagy léptéke ez ismét, amely az Gjonnan
ide érkezd latogatd szamara elsé pillanattdl kezdve lenyligozé!
Rendben van minden!

A sok kozll az egyik
konferenciateremben jott
Ossze a mar emlitett, a
vendéglatés  szakteriile-
teket személyes megjele-
nésikkel is reprezentalo
szakmai nagysdgok. Ko-
zottiik nemzetkozi hiri
szakacsok, cukraszok,
olyan szakemberek, akik
hosszu évtizedek ota,
de a legutébbi évtized-
ben is azon faradoztak
és faradoznak, hogy a
vendéglatas vezérlova-

Szaktekintélyek értékes gondolatai

A Szakmai Nap dramaturgidja szerint februdr 8-an délel6tt el6adasok hangoztak
el. Els6ként dr. Gundel Janos, a nemzeti értéket jelentd Gundel- hagyaték vérszerinti
,egyben autentikus folytatdja és képviseldje csoddlatos eldaddst tartott a vilag fdsze-
reirl, aminek taldn egymondatos summézata az elehetne: Magyarorszdg éghajla-
ta, foldrajzi talajadottsagai igazi kanaanja a fliszereknek, a kitlind, a gasztrondmiai
élményeket fokozd ndvényeknek. Hosszas fejtegetésének tovabbi iizenete az lehet,
hogy a magyar gasztronémia képviseldi, a szakacsok, mindenki, aki a vendégek oro-
meit keresi, tisztaban legyen azzal mit, mikor, mihez, milyen mennyiségben adjunk
hozza ezeket az élmény fokozdkat, ha ételeket készitiink. Vartdk, mert szinte napra-
kész aktualitdst jelentett Csapody Baldzs balatoni vendéglds élménybeszdmoléja az
idei Bocuse D'or dontdjérél, amelyen a Kistiicsok Vendégld séfje a vildg élmezényének
taldn ,mértani” kozepén a 12. helyen végzett. Kulisszakat villantott fel, mekkora alé-
zat, munka, tiirelem, anyag és szakmaismeret, nem kevéshé pedig pszicholdgiai érzék
kell ahhoz, hogy eqy ilyen vildgversenyre valaki felkésziiljon. A szellemi kuridzumok-
nak még itt csak a kdzepénél tartottunk, amikor Pélinkds Gyorgy és Németh Tihamér
a Séf Kertje egyedi vallalkozés életre hivoi és miikddtetSi meséltek misszidjukrol.
Mikdzben a hattérben kis laddkban felsorakoztak azok a fliszerndvények, amelyeket
mintegy 5-6 éve mar megrendelhetnek kertész manufaktdrdjukbdl a legjelesebb
szakdcsok. Mint kideriilt, hézagp6tld mindez és a legnagyobb mindséget képviseld
éttermek, széllodak partnerségét élvezik. Hosszd Ut vezetett ahhoz, hogy ma mar
a legmagasabb foku mindségre fogékony konyhaféndkok, étterem tulajdonosok ne
utazzanak Bécsbe vagy Pdrizsba, hogy ilyen exkluziv nyersanyagokat rendeljenek.
Varga Kdroly — aki vildghir(i, tobbszords olimpiai bajnok szakdcs, a zoldségfaragés
utdnozhatatlan zsongldrje, a singer-food (hideg-meleg) mifajaban tartott bemuta-
tot a jelenlévdknek.
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A szellem taplalasa utan kovetkezett — érthetéen ebédidére Ute- Az idei premier ételek SO
kacsassiit csomboros pecsenyébe,

mezve - a Letenyey Lajos Gimnazium, Szakgimnazium, Szakkdzépis- zelleres burgonyapiirével,

kola és Szakiskola idei szakmai versenyének finaléja. Ot iskola kapott 5 b
L o d narea. = POt anégyszemélyes kirasztalokhoza  feényezett kelbimboval
meghivast erre az eréprébara, amelyen a szakacs, cukrasz, felszolgald . P ; (amig a kompoziciéhoz elengedhetetleniil
kovetkez6 ételek érkeztek:

szakma ifju képvisel6i mutathattdk meg, mire képesek. sziikséges pecsenyeszdsz nem érkezett meg,
az asztaltdrsasdg tétovdn nézelddott. . .)

A képzeletbeli szinpadra, valdjdban

— pisztrdng terrine wasabis majonéz
S mit is kostoltak a jeles meghivott zsiiritagok? paldstban friss leveles saldtdkkal —_ somsitnyérdesszert, csokolddés
(karakteresen érezhetd, megnyilvdnulé volt .y . .
piskdta, angol-krémmel rétegezve,

. . L anemes pisztrdng husdnak ize!, e . .,
Olyan él6 zs(irizés ez, amelyen az adott meniisor megkdstolasa egyben egy igazi pisetrng hisinak ize) csokolddémdrtdssal, didfagylalttal,

szinpadi felvonulds! Itt minden mérlegre tétetik! Az adott étel kiilleme, izvildga, a ta- _ bab-krémleves préselt csiiliikkel, rumos mazsolakrémmel

lalés médja, a felszolgalas milyensége (a mosoly, a figyelem, az aprd gesztusok), a bor o ! (izgalmas izkombindcig
o . o : e tejfold habbal o

kitoltése, hadd ne folytassuk. . . Ot asztalnal 6sszesen 25 meghivott szaktekintély él- (kifon érkezett a hisbetet, amelyre rddntdt- kerekedett ki belde....)

hette dt, milyen is az, ha egy picit hidegebb a leves, remeg a kéz, nem mindig biztos ték a krémlevest. ittis — ha nem s teljességé-

afelelet, de Iathatd, tapasztalhato az akarat. Fiatal még ,csak szdrnyaikat bontogaté ben — dtélhetd volt a harmonizdlds.) LR R )

jeloltek pédiuma volt ez. Magam is izgulnék, ha Lukdcs Istvdn haromszoros Oscar-di-
jas séfnek, Nemeskovi Dénes
Oscar-dijas szakdcsnak, Tusor And-
ras tobbszords gasztronémiai szak-
konyvirénak, orszagos hirli cukrasz és
étterem tulajdonosnak kellene megmu-
tatnom a még csak sarjadd tudomanyo-
mat... Szerencsére, én tollforgatoként
lehettem jelen.

moédozatokat. Mar iskolas, tanulo
koraban elkotelezi magat arra, hogy
hivatast épit. Nagyon fontos ez, ne-
kiink pedagégusoknak, mert ha a
tanitvany sikeres, ez a mi munkdankat
igazolja vissza. Sajnos a palyaelha-
gyottak szdma sem csekély — ezért
kell minden mddszert, lehetbséget
megragadni ahhoz, hogy a nélunk
eltoltott évek ne menjenek karba egy
fiatal jovGépitése soran.

Miel6tt a felcsuti Szakmai
Nap végeredményét kozol-
nénk, kivancsiak voltunk Ba-
nyai Gyorgy igazgaté Ossze-
foglaléjara: Kiss Dezso Péter

- Mi magunk, mint ,kis" iskola, ériasi ] X
tisztelettel néziink a nagy szaktekinté- WY/197:11/0131A
lyekre — mondotta. - Onmagaban feleme- WL C T (74 LI A LT Xl Lvdf [ i g
16, hogy — bar most minden kitiné etalon WL CTCrLILT NN LA IRTETE T )1
szakembert nem tudok felsorolni - az or- V. )
szag kiulonb6zé pontjairdl eljottek, hogy
kozosen élhessiik at ennek a napnak a szel-
lemi és gyakorlati élményeit, tapasztalasa-
it. Meggy6zédésem pedagdgusként, hogy
a gyermekek szdmara mindig is meg kell
teremteni annak lehetéségét, hogy sze-
mélyes példak megmutatasaval utal-
junk arra, hova lehet eljutni, ha valaki
kitart6, szorgalmas, keresi az ujra valé
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A SZAKMA

SZINE-JAVA

KEPRIPORTUNKBAN AZ IDEI GALAPROGRAM NEHANY
PILLANATKEPET JELENITJUK MEG A MAGYAR BOR AKA-
DEMIA FEBRUARI LATVANYOS ES MELTO  ESEMENYE-
ROL. MINDEN ESZTENDOBEN SZINTE FEL NAPRA SZOLO
ESEMENYSOROZATOT SZERVEZNEK MEG AZ AKADEMIA
TAGJAI AZ ,EV BORTERMELOJE” CiM HIVATALOS AT-
ADASA ALKALMABOL.

Valéjdban a szakma legmagasabb elismerését
jelenté  dij birtokosarol madr decemberben
értesiilhetett a szakmai és a borkedvel§ szélesebb
nyilvdnossag: elsd alkalommal vehette &t ezt
a szakmai ,Kossuth dijnak” is nevezett” cimet
hatarainkon tili szakember, nevezetesen Balla
Géza erdélyi bordsz. Az eseményt — amelyen
lequtébb 350-en vettek részt iiltetett vacsora
keretében — megtisztelte Ader Janos koztarsasagi
elndk és felesége is — ahogy azt tette az el6z6
esztendbkben is. A cizelldlt forgatokdnyv szerint a
legnevesebb szakdcsokbdl dsszedllitott team f6zi meg
ameniisort, mindenegyes ételhez a legkivalébb hazai
sommelierekbdl osszedllitott csapat kindl Szikora
Zoltan vezetésével megfeleléen harmonizdld bort.
Zar6 akkordként a Balteremben — Corinthia Hotel
— kotetlen késtolot szerveznek, borkorcsolyakkal.
Ez alkalommal a kordbban hasonlé dijat kapott
bordszok kindljak jé szivvel bor remekeiket.

MBE tudésitds
Foté: Forschner Rudolf

17 MINOSEGI BOROK ETELEK " ALASITALI OROMGK MAGAZINJA 2019 TELUTO




Korszahos

{ \
, Két évszdzadot — az elézét és a jelenlegit — koti dssze az az 50 esztendds
/ mlt, amely a Magyar Nemzeti Gasztronémiai Szévetség eddigi torténete. Az
/' olyannyira hires magyar konyha kiemelkedd letéteményese ez a szervezet,
amely 1968-ban alakult Magyar Szakacsok és Cukraszok Szovetsége néven. Ezt
az esztendét jegyzik az ,tij mechanizmus évének”, amikor a partallami vezetés
agazdasag teriiletén az addigi megszoritasokbol engedett és a lehetdségekhez
kékpest nyitottabb piacot teremtett hatarainkon beliil. Nagy sz volt ez akkor,
maga a vendéglatas és idegenforgalom is fellendiilt és bizonyos ,,nyugati” ha-
tasoknak is engedtek. Tortént ugyanis, hogy a nemzetkozi gasztrondmiai szer-
vezetek jo szemmel nézték ezt a prosperaciét, ezért javasoltak, hogy alakuljon
meg egy ilyen szakmai szovetség. Az elsd elnk Venesz Jozsef volt, létrehivo-
ként emlitik Turés Emilt, Sivé Tibort és az akkori beliigyminisztert. Kovetkezd
elndknek Lontai Egont nevezték ki, majd mar demokratikus formaban ezt ko-
vetden Unger Karolyt, majd Petd Istvant, Prohdszka Bélat. Jelenleg a Magyar
Nemzeti Gasztrondmiai Szovetség elndke Krivacs Andras.

Osszeéllitasunkban olyan alapitékat szélaltatunk meg, akik vilag-
hir(ivé tették a magyar konyhat, ott voltak a megalakulas elsé pilla-
nataitol, és mind a mai napig emblematikus személyiségei a magyar
vendéglatasnak.

7 7%y @Cdfaoio - m@y/ @ca’/o b
Lukacs Istvan mesterszakacs, szakiré 1939 juniusaban szi-
letett Szegvaron. A budapesti Hotel Pa-
lace-ban lett szakacstanulé 1954-ben,
majd szakacsként dolgozott itt 1962-ig.
Konyhafénokként folytatta palyafutasat a
kecskeméti Aranyhomok Szallodaban
(1962-1963), Hollandiaban, a rotterdami
Tokaj Etteremben (1964-1966), a Buda-
pest Korszalléban (1967-1976), a Buda-
pest Hilton Hotelben (1976-1982), végul
" a févarosi Atrium Hyatt Szallodaban
(1982-1999). 1999-ben nyugdijba vonult, de csak névleg, hisz to-
véabbra is tevékeny maradt: egyéni véllalkozoként szaktanacsaddja
volt az Accor Pannénia Hotelsnek, a Hunguest Hotelsnek, a bala-
tonkenesei Hotel Marina Portnak. Emellett tevékenyen részt vesz az
emeltszintl szakmunkasképzésben, valamint nemzeti és nemzet-
kozi - Szakacs Olimpia, vilagkupa, vilagbajnoksag zsiiritagja.
Munkdja sordn szémtalan elismerésben részesilt. A frankfurti
Nemzetkozi Konyhamdvészeti Kiallitds Szakacs Olimpidjan kétszer,
1968-ban és 1988-ban is elnyerte az Oscar-dijat; de kdzben
1972-ben Miamiban is beszerzett egyet, igy jelenleg 6 az egyet-
len konyhamvésziink, aki 3 Oscar-dij tulajdonosa.

Ot egymas koéveté Szakacs Olimpian (1968, 1972, 1976, 1980,
1984) nyert aranyérmet, 1988 és 1992-ben pedig ezlist- és bronzér-
mekkel tért haza. Gyujteményében szerepel még 2 vildgbajnoki
aranyérem és 2 eziistérem; két Vildagkupardl 2 aranyérem, 1 ezis-
térem és 1 bronzérem, valamint 25 aranyérem tovabbi nemzetkozi
versenyekrol.

A Nemzetkozi Gasztrondmiai Vildgszdvetség (VACS) 6rokos tag-
ja 1996 6ta, ugyanebben az évben megkapta a Német Szakécsok
Szbvetségének életmi dijat. Emellett tagja a chicagoi Escoffier Tar-

ESZTENDOS

A MAGYAROR NEMZETI
GASZTRONOMIAI SZOVETSEG

sasagnak, a francia Chaine des Rotisseurs tarsasdgnak (1972), és a
magyar szervezet alapitdja. 1998-ban Pro Turismo dijjal, 2010-ben a
Magyar Koztarsasag Erdemrend Tiszti keresztjével tiintették ki.

Novak Ferenc mesterszakacs, szakirdé 1937 augusztusaban
! szliletett Szegeden. A budapesti Hotel As-
toria-ban lett szakacstanulé 1951-ben, majd
1 év elteltével a Duna Szalléba (volt Bristol
Szallé) Rakoczi Janos konyhafénokhoz kertilt.
1954-ben szabadult, s szakacsként dolgozott
itt tovabb. Amikor Rékéczi 1961-ben nyug-
dijba ment, Eigen Egon lett a konyhafénok,
Novak Ferenc pedig a helyettese. Nyaranta
a Balatonnal dolgozott, 2 évig a tihanyi Sport
Szallé konyhafénoke volt. 1964ben vette at a Gellért konyhafénoksé-
gét Glazer Jozseftdl. 2001-ig, nyugdijazasaig itt dolgozott.
Nemzetkozi szakmai porondon 1966-ban érte el els6é kimagas-
16 eredményét az angliai Torky-ban. A frankfurti Nemzetkozi
Konyhamiivészeti Kiallitas Szakacs Olimpiajan kétszer, 1968-
ban és 1988-ban is megkapta az Oscar-dijat; emellett 5 olimpian
7 csapat és 2 egyéni aranyérmet, a luxemburgi vildgbajnoksagon 2
arany és 1 ezlistérmet szerzett. Munkdja sordn szamtalan egyéb elis-
merésben részesiilt: 1981-ben az allamfék konyhafénokeinek, a Chef
des Chefs Club tagjai kozé vélasztottak, ahogyan a francia gasztrono-
miai tdrsasag, a Chaine des Rotisseurs -nek is. 1990-ben Venesz-dij-
jal, 1998-ban Pro Turismo dijjal, 1988-ban Allami dijjal tiintették ki.

s mesterszakacs 1945. juniusaban sziletett
Nagykatan. A Margitszigeti Nagyszalléban
lett szakdcstanulé 1959-ben, ahol Juhdsz
Miklés, Kubicsek Lajos és Patat Lajos keze
alatt tanult. 1965 és 1968 kozott a Szabad-
sag Szalléban dolgozott szakacsként, olyan
kitiné mesterekkel, mint Federics Jozsef,
Horvéth Istvan, Bara Zoltan és Lovas Mihaly.
Kozben elvégezte a Vendéglatoipari Techni-
kumot is. 1968-t6l a Duna Intercontinental
Szall6 hidegkonyhajat vezette, majd konyhafénokként folytatta pa-
lyafutasat a Margitszigeti Thermal Hotelben (1986), azutan 1989-t6l a
Mercure Korona Szélléban. 2005-ben innen ment nyugdijba. A hazai
konyhék mellett kilféldon is szamtalanszor dolgozott. Masfél évet

téltdtt Japanban: 1976-t6l a tooi Takano Aruhaz nemzetkézi éttermé-
nek magyar konyhdjét vezette. Tobbszor dolgozott a périzsi Mercu-
re Hotelben, de megfordult az NSZK, Hollandia, Ausztria, Kalifornia,

Arizona, Portugalia, Venezuela és Mexiké elismert vendéglatdhelyei-
nek konyhdiban is. Munkaja sordn szamtalan elismerésben részesiilt.
1982-ben lett mesterszakacs. A frankfurti Nemzetkozi Konyhamii-

vészeti Kiallitas Szakacs Olimpiajan 1984-ban két aranyérmet,
1988-ban egy aranyérmet nyert. Aranyérmes volt az 1985-0s
kalsruhei nemzetkozi szakacsversenyen, a Luxemburgban megren-

dezésre keriil6 Szakacs Vilagbajnoksdgon 1986-ban két aranyérmet
nyert. 1996-ban Pannénia-dijat, 1997-ben Venesz Jézsef-dijat kapott,

s ugyanebben az évben tagja lett a Fehér Sapka Klubnak. A Magyar
Konyhafénokok Egyestiletének életm( dijat 2003- ban kapta meg,
mig 2005-ben az év gasztrondmusanak vélasztottak.
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Kopcsik Lajos - csodalatos palyaiv az 6vé is. Edesanyja sugallata-
ra vélasztotta a cukrasz szakmat, az orszag
északi részén dolgozott sokaig, majd csaladi
okok miatt Egerbe keriilt. 1960-t6l mar si-
keresen szerepelt minden hazai versenyen,
évek elteltével megkapta a Venesz-dijat,
| elséként a magyar szakmaban. 1970-ben
a Szakdcs Egyestiletek Vilagszovetségének
Kongresszusan a zs(ri odaitélte szamara a
Vildgszovetség Eziist Serlege dijat. Az ak-
tiv, sdrd, alkotd korszakdban minden jelen-
tésebb vilagversenyen ott volt: a luxemburgi I. Vilagbajnoksagon
egyéni és csapatversenyben aranyérmet kapott, egyben Cukrasz
Vilagbajnok lett. A Frankfurti Olimpiardl a nemzeti csapat tagjaként
aranyéremmel és Oscar-dijjal tért haza. 1996-ban, a Berlini Olimpian,
avilagon elsé6ként 10 db aranyérmet szerzett, ezzel rekordot éllitott
fel az olimpidk torténetében. (E sorok irdja gasztrondmiai lapszerkesz-
téként a berlini eseményen személyesen is tapsolhatott a sikerének!)

Unger Karoly korabbi eln6k a szakmai szervezet nevét is mé-
dositotta Magyar Nemzeti Gasztrondmiai
Szovetségre. Az 6 tevékenysége is kiemel-
kedd volt, atvezette a szervezetet a piac-
gazdasagi szféraba, tobb hazai, nemzet-
kozi kisugarzasu versenyt is szervezett, 6t
esztenddvel ezel6tt eltdvozott kdzillink.

Petd Istvan visszaemlékezése
"2003.-ban vélasztottak meg elndknek
és 2009-ig vezettem az MNGSZ-t. Akkor, mivel varatlan volt az elnoki
megbizas, magyarul nem tudtam, hogy képes leszek-e megfelelni,
kértem a kozgydilést, hogy a megbizasom két évre széljon. Késébb,
egy teljes négy éves ciklust is végig dolgoztam, majd az utédom,
Prohdaszka Béla lemondasa miatt létrehoztunk egy EIndki Tanacsado
testiiletet, amelyben, mint valsagkezelé testileti tag, még masfél évig
dolgoztam, amikor Krivacs Andras vette 4t a Szovetség irdnyitasat.
Ezt az id6szakot a modernizalddas koranak nevezném. Az el6z6
id6szakban a Magyar Szakécs és Cukrasz Szévetség, majd az MNGSZ,
egy allamilag létrehozott és finanszirozott szervezet volt. Ezt kdvets-
en, a finanszirozas elmaradasa miatt, sajat labunkra kellett all-
ni. Taldn, nem nagyképl a modernizalodas kifejezés. A hatrahagyott
orokségemet, anyagilag és szervezetileg,
konszolidaltnak nevezném. Az atvételkor
orokolt hat milliés hidny utdn ugyanennyi
megtakaritdssal és jelentds szponzori lis-
tdval adtam &t a szervezetet. Minden jot,
és terhet, amit az el6z6 érabol 6rokoltink,
helyén kezelve, letisztaztunk. Fiiggé tgy a
mi makddésiinkbél nem maradt. Ha méd
van rd, szeretném megkdszonni azt a sok
segitséget és biztatdst, amit a csucsvezetd
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kollégdimtdl kaptam. Név szerint: D6motor Mik-

l6stol, Szabé Paltél, Madarasz Sandortdl, Sandor

Dénestol, Bérczi Istvantol és az sszes jol mikodé Régiod J
EInoktél kaptam. Az utébbiak koziil kiemelve a Tatai réqgiot, a
Nyirségi régiét, a Nagykanizsa és Kdrnyéke régiét, Miklos Beatri-
xet és a Németh Jozsef dltal vezetett Déli régidt. Most, visszatekintve
a Krivacs Andras EInok és apparatusa altal vezetett MNGSZ moder-
nebb, mint az altalam vezetett. Ha Ujra kezdhetném, valészin(leg
nem vezetném masképp a szervezetet. Az ok, akkor olyan 6sszetételd
volt a tagsagunk, akik egy csaladiasabb 1égkort kivéantak. Sok volt a
"héskorbdl” itt maradt nyugdijas, akik nem kezelték a szamitégépet
és Unger Karoly vezetési stilusa utan nem fogadtak volna szivesen
egy szuper- modern vezet6t. "

Prohaszka Béla - tekintsiik az én iddszakomat atmenet-
nek - kozel két esztend6t toltott az elndki
poziciéban Békéscsaba, Gyula térségébdl,
szakmai palyafutdsa soran ott megsze-
rezve magas szint( tapasztalatokat, az
MNGSZ régios elnokeként az egyik leg-
sikeresebb térségi szakmai kozosséget
sikeriilt verbuvalnia. Ebbd| a térségbdl
szamos kuilén csapat is indult a nagy nem-
zetkozi versenyeken, a magyar nemzeti
szakacsvalogatott csapata mellett. EInoki
poziciéjaba kerllve szervezé tevékenysége nyoman sikeriilt a gaszt-
ronémiat és a turizmust igazi ,édes testvérré” alakitania, hogy meny-
nyire megértette az id6k szavat: jelenleg az orszagimazsért felel6s
Magyar Turisztikai Ugynokség fontos és kiemelt teriiletnek tart-
ja a vendéglatast és boraszatot, tamogatoé partneri kapcsolatot
alakitott ki a Magyar Nemzeti Gasztronomiai Szovetséggel, az
utébbi néhany esztendében a nemzeti vélogatott nagyobb vilagver-
senyeit szponzoralja.

L.

|

Krivacs Andras jelenlegi elndk. Uj
felfogasmdddal, menedzserszemlélettel
vezeti a Magyar Nemzeti Gasztronémiai
Szbvetséget, alapvégzettségét tekintve
turisztikai-szallodas szakemberként. Kor-
szerl szemléletmodjanak koszonhetéen
a csapatmunka hive, igy sikerllt kialaki-
tania olyan alelndki rendszert, amelyben
az adott szakteriileteket kiemelt szakmai
vezetdk képviselik. gy szakacs alelndk
Ambrus Gyorgy, éttermi alelnok Barabas
Zoltan, a kilénb6z6 munkabizottsagokban is ratermett, korszert
ismeretekkel rendelkezé kollegdk tevékenykednek. Igazi szervezé,
lobbizo6 egyéniség, aki ezt a kiildetést tigy fogja fel, hogy a kiilonb6z6
korszakokban jelentkezé aktualis kihivasokra mindig aktualis vélaszo-
kat és megoldasokat kell adni. Az 50. évfordulé iinnepi eseménye
a Debrecenben sorra keriil6, immar hagyomanyosnak szamité
Mestervacsora, ahol nemcsak az Gj mesteri cimeket vehetik at az
arra érdemesek, hanem mélté médon meg is emlékeznek a két év-
szazadot ativel6 50 esztendérél.

- MBE 6sszeallitas -

BOROK ETELEK <& AZ ASITALI GROMOK MAGAZINJA 2019 TELUTO



Korszahos

Y

i \
§ \

ESZTENDOS

A MAGYARORSZAGI BORRENDEK
ORSZAGOS SZOVETSEGE

'MELTG DEMONSTRACIO A FOLYTATASHOZ

Balatonfiireden linnepelt a jubilalé Karpat-medencei borrendi mozgalom

IGAZ HETKOZNAPRA, KEDDRE ESETT AZ UNNEPI
GALA RENDEZVENY, AMELYET A MAGYARORSZA-
Gl BORRENDEK ORSZAGOS SZOVETSEGENEK 30.
EVFORDULOJARA SZERVEZETT MEG A TOBB MINT
OTEZER RENDES ES TISZTELETBELI TAGGAL REN-
DELKEZO CIVIL SZERVEZET. AM STILUSOSAN VINCE
NAPRA SIKERULT IDOZITENI EZT A NAGYSZABASU
TALALKOZOT, RAADASUL EZ A NAPOT EGYBEN A
MAGYAR KULTURA NAPJAKENT IS JEGYZIK.

, e z
Igy aztan kulturadltan,

megfelel egymds irdn-

ti tisztelettel és az eltelt
hdrom évtized felhalmozott
értékrendjeivel felvértezetten
telhettek el az Gnnepi 6rak.
A szamok nyelvére leforditva
6nmagdaban is korszakosnak
mondhaté ez a taldlkozé: a
rendezvényen 210 f6 vett
részt, 45 magyarorszagi és 8
hataron tuli magyar borrend
képviseletében. Az Anna
Grand Hotel Disztermében,
annak szinpadan egyedilallé latvany fogadta a megjelente-
ket: faronkdkbe helyezett borrendi zaszlok ezerféle szinben és
formdaban hirdették a borrendiség nagyszer(iségét! Egy nemes
sereglet emlékezetes vizualis Uzenete!

Valéban jottek az orszdg minden szegletébdl, de hatérain-
kon tulrél, a regisztracié nyomén a szervezék orommel allapi-
tottak meg: hidnyzé nem volt! lllik is jelen lenni olyan borrendi
géalaprogramon, ahol térténelmi id6ket idéztek vissza, elég, ha
csak annyit mondunk: a XX. és XXI. szdzad ativelését jelenti ez
a 30 esztendé. A borrendiség megélte még a piacgazdasagra
valé attérés el6tt a maga sajatos rendszervaltasat. (A még eré-
sen regndlé szocializmus éveiben az alapitdk lGgyes és lelemé-

nyes gondolkodasmédjanak kdészonhetéen egy nyugatrdl jott
szervez6dési format honositottak meg a partéllamisdg égisze
alatt.) A Magyarorszéagi Borrendek Orszdgos Szévetségének el-
noksége 6nmaganak szabta ki a leckét, magasra téve a mércét:
ekkora plénum el6tt csakis a torténelmi hitelesség, az egymas
irdnti tisztelet és a borkultura irdnti feltétlen elkotelezettség le-
hetett a rendezdi igyekezet és szemléletmod.

Az események sorban koévették egymdst: Koczor Kalman
MBOSZ elnok 6sszefogott, példas rovidségl beszédében utalt
a mar emlitett el6dok és utodok felelésségére, e mozgalom
altal létrehozott értékrendekre és nagy tisztelettel kdszontot-
te a megjelent borrendeket, kiemelten is dr. Lezsak Sandort,
a Magyar Orszaggydlés alelnokét, Boka Istvant, Balatonfiired

polgdrmesterét, Gal Pétert, az

"- Agrarminisztérium féosztaly-

| vezetdjét.

Nem mellébeszéltek. ..

Az elhangzott beszédekrdl eldljéro-
ban annyit: a szénokok példdsan tudtak
egymas mellé dllitani mondandaikat, gon-
dolataikat. Nem felesleges kdrmondatok-
ban, hanem nagyon is felkésziilten, fontos
tényadatokat kozolve. Dr. Lezsdk Sandor
kiilon id6t szant arra, hogy beszédének
megirdsa el6tt kiilonboz6 forrdsmunkakat
tanulmanyozzon. lgy felvazolta a magyar
bor kulturdlis kbtddéseit, legyen az iro-

dalom, zene, nem kevéshé tarsasagi élet,nem kevéshé gazdasagi tényezd, a mindennapi
életvezetés, eqyiittélés szerves része. Beszélt a Duna Borrégiorol, ahova lakhelye, Lakitelek
is tartozik. Es beszélt arrdl, hogy a magyarség egyben tartasahoz is fontos sszekotd szél a
borrendiség. Boka Istvan hdzigazda médjéra Balatonfiired elmdlt 30 esztenddben felval-
lalt szerepérdl fejtette ki gondolatait, ugyanis a népszerii fiirdéhely nyugodtan nevezhetd
ahoni borrendi mozgalom févarosénak is. Tobb hazai és nemzetkdzi konferencianak adott
otthont, a legelsék kdzott alakult meg balatonfiiredi-csopaki kdzponttal a Balatonvin
Borlovagrend. Az nkorményzat az elmiilt id6szakban, de ezt kivetden is fontos partner-

ként tekint a helyi bordszokra, borrendi tagokra. (Stilusosan beszédét mondhatta volna a
Balatonvin diszruhdzatahan s, hiszen e szervezet évekkel ezelGtt tagjai soraba valasztotta
s avatta fel.) Gal Péter az Agrarminisztérium, mint az dgazat koordindlé szerepérdl adott
rovid dsszefoglalét. A hazai borvidékek borkultirdjardl, a boragazat fejlodésérdl, turiz-
musra vald hatdsard| fejtette ki véleményét, adatokkal is gazdagon illusztraltan.

20 MINOSEGI BOROK ETELEK <S[ AZ ASZTALI GROMOK MAGAZINJA 2019 TELUTO



7 y

7 LA 7 ) A) . Q. Y A ) )
7/ (czgg/.cz/wwaz 2% ,@Cf‘(/zeﬁ'wéa/a/ (& w/-:a?gm chw'f:/fd equw/e (4’?/&#»1@(.1,6/3
(4% 17 C C

3 LY
Menii piritotttdrds csuszaval - iy
bor: szekszérdi Kadarka 2013, + E
Ferger — Mddos Borészat i

Fogadé pezsgo:
Paulus Extra dry,
Paulus Honey — Molnar Borhdz Mér
Pogdcsa, érlelt borparlat,
balatonfiiredi Olaszrizling

Féétel:
grillezett sertéssz(izérmék
karamellizalt mogyoréhagymas
ganicdval, tejfolhabbal —
bor: Balatonfiired-csopaki
Rajnai Rizling
2016 Koczor Pincészet

Hideg eldétel:
kacsamajpastétom, hazi mini fonott
kaldccsal, aszalt szilvakrémmel —
bor: Olaszrizling valogatas 2018,

Szentpéteri Borpince Kft. Kiskoros L Desszert:.
csokoladé mouse brownie talpazaton
A rendezvény forgatokodnyve szerint a kdszonté szavak utan Leves: mogyord ropogéssal,
kdszond szavak kovetkeztek. Koczor Kdlman elndk e kildnleges amaréna meggyel —

0000000000000 0000000000000000

borjlragu leves, illatos erdei gombaval
— bor: matrai Irsai Olivér
2018 Dubicz Bordszat Gyongyds

bor: Tokaji Aszd 6tputtonyos 2006,
Tolcsva Bor Kft., Sajgé Borédszat, Tolcsva

alkalombal kitlintetéseket adott at. Nevezetesen:

Eletmii Dijat kapott alapitok:

Ejféli biifé:
magyaros hidegtal
parasztkenyérrel, sajttal

Meleg eléétel:
baconban siilt harcsafilé
aprikds martassal,

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000,

Dr. Bird Péter, Gubicza Ferenc, Losoncziné Sandra Klra, Dabasi Gabor, Jeck Tibor,
Ohegyi Janos. Kiemelkedd szakmai munkdjaért és a borrendi mozgalomban
végzett tevékenységéért: Dr. Kallay Miklds, Modos Erng.

\otauu—o—.“o—o—o

A publikum, a meghivottak kére el6zetesen rész-
letes tajékoztatot kapott diszes Meghivo formajaban
arrél, hogy az étkes- borok kinalat mellett milyen to-
vabbi szellemi falatokban” részesiilnek. Ezért még a di-
szvacsora megkezdése el6tt kerdilt sor Dr. Bird Péter
el6adasara, aki hiteles tanuként olyan torténelmi-
leg is érdekes részleteket osztott meg a hallgato-
saggal, amely még élesebb megvildgitasba hozta

e mozgalom létrehozasanak egyediségét.
A jeles marketing szakember olyan mo-
mentumokat idézett fel, amelyekrdl
ugyan mar kilénb6zé férumokon
adott 6sszefoglalét, de most is fon-
tosnak tartotta hangsulyozni. Ossze-
foglalva: valéban megértették az id6k
szavat az alapitok és mertek tovdbbgon-
dolkodni, hogy megteremtsék egy nagysze-

No és a felszabadult kotetlen szérakoztatas sem
maradhatott ki a program menijébdél. Benedekffy

7 Katalin és Kiss Domonkos Mark énekes-tdncos muso-
ra szinesitette ezeket a perceket, majd a Vivat Bacchus
énekegyiittes produkcidjanak tapsolhatott a nemes em-

réi mozgalom fundamentumat. Ez volt az 6 felel6sségik, berfékbél allé publikum.

de az évtizedek lepergése nyomdn az Ujabban alakult borrendek

felel6ssége is elvitathatatlan. Akarcsak azoké, akik vallaltdk, hogy MBE tuddsitas
részt vesznek az elnokség munkajaban, ami egyszerre 6nzetlen tar- Fotok: Mozgai Lehel Richard
sadalmi munka és elhivatottsdg. Igazi kuriézum kovetkezett, amikor

Horvath Csaba szakmai el6adas keretében mutatta be a Kérpat-me- Magazinunk rendezvénnyel kapcsolatos kiilon interjija
dencei sz616- és bortermelést az dkortdl napjainkig. Balatonfiired polgdrmesterével lapunk 6-7. oldaldn olvashatd.
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s Magyar Fehbrasztal [ovagrenn

Ha nem is teljesen, de jelentés mértékben megettem mar a
Lkenyerem javat”, ugyis fogalmazhatok, sok mindent megéltem,
ldthattam - jo sorsomnak kdszonhetéen taldn azért, mert olyan
palyat vélasztottam, amelyben kiteljesedhettem és mind a mai
napig - ennyi évtized utdn - taldlok benne 6romet. Nemcsak a f6-
zésre gondolok, hanem kiilénb6z6 k6zosségi helyszinekre, legyen
az éppen az Elsé Magyar Fehérasztal Lovagrend jeles gytilekezete,
de a mi kis hazdnkban, amelyet nyugodtan nevezhetiink ,f6z6k
orszaganak” szamos helyszinen, nagyvdarosban és kisfaluban
megfordultam, hogy felkérésre részt vegyek a zslri munkajaban.
A magam részérél ugy fogom fel, hogy ez is a sajat magamnak
kitiizott kommunikaciés célokat szolgalja. Szép idészaka volt
életemnek, amikor oktatéként segithettem a fiatalok kibontakoza-
sat, ott sem volt mellékes, hogy milyen formaban, kommunikaciés
modozatokban fejtem ki gondolataimat, mutatom meg a szakmai
fogédsokat. A zs(irizés olyan, hogy egyszerre tanul beléle azitész,
ugyanakkor elmondhatja véleményét az adott versenymunka-
rél, de taladn a legfontosabb, hogy a f6z6 emberrel ily médon is

Iétrejon egy kapcsolati hid. Hany és hany tizezer kitin6 honfitar-
sam tdrta elém az ilyen alkalmakkor a birdlatra szant ételét, hogy
aztadn egy-két jol irdnyzott orientdld, biztaté mondattal, buzdité
szavaim nyoman sikerélményekkel gazdagodjon. A pozitiv iize-
neteknek nagyon nagy jelentésége van, nem mellékesen per-
sze az épité kritika legaldbb annyira szolgélja az elébbre jutast, de
nagyon jol kell tudni adagolni az ardnyokat. Ha mar a zstirizésnél
tartunk egy legutdébbi jelentésebb szakmai programon - Ketter
Laszl6 Emlékverseny a Budapesti Gazdasagi Egyetemen - széba
kerilt zs(ri tarsaimmal folytatott diskurzusban - két feltélalt étel
kozott -, vajon mi lehet a legjobb mddszer az ilyen fesztivalok,
gasztronomiai események birdlati forgatokényvében. Osztom egy
kittind pélyatarsam, a budapesti Gombas Andras vendéglos vé-
leményét, aki azt mondja Iényeges az egyes biralatoknal, hogy ne
csak magét az ételt elemezzék, hanem azokat a koriilményeket
is, ahogyan megfozik, elékészitik. Azaz magam is srommel me-
gyek elézetes informacidkat, benyomasokat szerezni az egyes f6-
z6csapatokhoz. Kérnyezet, 6ltozet, el6késziiletek, tliztechnika és
bizony az a hangulati tényezd, ami kérbelengi egy-egy csapat ko-
z6s munkdjat. A humor, a nyitottsag, mind-mind olyan emberi
érték, amely sajatos fliszerezést ad - nem az életnek, hanem
az emberi érzelmeknek s ezaltal az életnek. Es még egy moralis
kérdést is felvetek, 6szinte szandékkal! Nem egy esetben volt arra
példa, hogy a rendezdk szerették volna valamilyen médon ,be-
folyasolni” az eredményeket. Biiszke vagyok ra, hogy egyetlen
alkalommal sem sikertilt elgyenglilném....

A tavalyi esztend6 szamomra, mint az Elsé Magyar Fehérasztal
Lovagrend alapité nagymesterének fontos momentumot hozott:
Uj tagokat avathattunk Lajosmizsén, civil szervezédésiink teljes
tagsaga — a hatarokon tuliakkal egyitt — mar szép lassan megkd-
zeliti a masfél szazat... A kalacs, beigli, halaszlé és ezerféle Ginnepi
finomsag mellé mindenki tegye oda a sajat maga szeretet cso-
magjait...

Benke Ldszlo

Emlékezés

A Te életednek ennyi adatott, a majd 72-bél
semmit nem tétlenkedtél. 35 évvel ezel6tt ismer-
telek meg, amikor hire jart Budapesten zsurnaliszta
korokben, hogy van egy cukrdsz, cukrészda Soltvad-
kerten, ahol a varoskdzpontban tdbb féttvonal is
eldgazik, egy csoda hely sziiletett. Akkoriban mar

30-40 izesitéshen kindltad fagylaltjaidat. Sokat be-
szélgettiink, sajnos mégis keveset. Azért f6bb csapa-
saidat életednek megismerhettem, mert beavattal.
Soltvadkerten, ott az aranyhomok kellés kdzepén
Neked sikeriilt kialakitani egy olyan emblematikus
helyszint, ahovd elzarandokoltak az emberek, mert
szerették az édességet, a finomsdgot, nem mellé-
kesen az altalad képviselt magas szakmaisagot, a
folyamatosan fejlesztett cukraszdad mindségi kind-
latdt. De legjobban talan azt, hogy volt egy ember,
aki mindezek mdgott allt. Dolgozott rendiiletleniil.
Mesélted azt is, hogy édesanyaddal kezdted, magét
a ,maganszférat”, és mér az ,atkosban” tudtdtok,
hogy ha valahovd el akartok jutni, minden szem-
ponthdl csakis a mindséget lehet adni. Tudom, hogy
eqy Zsiguli draért vettél Carpiggiani fagylaltgépet,
ami akkoriban ufénak szamitott. Késébb sem lan-
kadtdl, fejlesztettél és létrehoztad a Szent Korona
Cukraszdat Soltvadkerten, ahol hosszu éveken at
— mert a fagylalt volt szdmos szakmaisdg mellett
a szerelmed — az orszagos ,Ev Fagylaltja” verseny
rendezdje voltal. Olyan hdzigazda , aki kisvérosaba
tudta toborozni a szakma legjelesebb képviselGit.
Sereglettek Hozzad a vendégek és lam sereglettek
Hozzad a kollegdk is. Mesélted azt is, hogy hivtak
Monacéba, hogy vezess ott egy cukrészdat, mert
hirét vették mekkora nagy szakember vagy. Nem
mentél, maradtal otthon, a hazddban, amelyet
utolso pillanatodig — taldn még a Iépcsdn zuhands
pillanataban is — imadattal szerettél.

Laci! Sokan megddbbentek, hogy egy ilyen ha-
talmas erdvel rendelkezd ember, akinek iigy gondol-
tuk tartalékai vannak, mégis el tud esni a csatame-
z6n. Mindannyian tudjuk, hogy ez a pillanat, amely
fajdalmasan bekovetkezett, egy olyan életutat zart
le, amelyikre biiszke lehetsz Te, biiszke lehet a csa-
ladod és biiszke lehet mindenki, aki csak ismert.
Aprilisi riportom alkalméval mutattad, hogy egy uj
technikai beruhdzas nyoman fiaddal beallitottatok
a mar-mér Grtechnikdnak szamité dj gyartésort.
Elmondtad: ezzel a mddszerrel a macskanyelvet is
meg lehet tolteni, akdr tobb izesitéshen is. Csillogott
a szemed, amikor mindezekrdl beszéltél.

A szélesebb értelemben vett magyar vendégld-
tos térsadalom gyaszol, mert akik tudjak és szakmad-
jukat szeretik, azzal is tisztdban vannak, hogy ven-
déqiil Itni azt jelenti, hogy egyszerre tobb szakmat,
dgazatot is kel felséfokon képviselni. Vagyis cukrész
kollegdidon kiviil szakacsok, vendéglatdsok, étter-
mesek, panzidsok, bordszok, cukrdszati alapanyag
gyartok, nem utolsésorban pedig vendégek szdz-
ezrei gondolkodnak Rélad dgy, hogy érdemes volt
élned. Atemetésed vacogtatd téli delén sokan
eljottek, a koszorik 6zonében ott volt az Elsé Magyar
Fehérasztal Lovagrend fehérrézsds tisztelgéseis. A
nemes kozosség alapitastdl tagjai sordban tudha-
tott, haldlodig biiszkék lehettek arra,hogy a magyar
vendégldtds nagy tuddsu, elkotelezett  szakem-

bereként tisztelhettek. Nyugodjbékében!
Kiss Dezs6 Péter
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Jelentdsen csokkentek a kivansaglistan
szereplé nevek, de ez természetes, hiszen
mar 11. rész kovetkezik. Karinthy Frigyest
mar a sorozat kezdete 6ta tobben kérték,
igy most 6 a kdvetkez6 ,aldozat”.

Karinthy Frigyes (1887-1938) ir6, kolté,
humorista, kritikus, mifordité a 20. szazad
egyik legtermékenyebb, legnépszeribb al-
kotoja volt. Mar 15 éves kordban megjelent
a Nészutazas a Fold kdzéppontjan keresz-
tll cim parodisztikus regénye. Az Igy irtok
ti cimd (1912) kotetével mar latvanyosan
tort be az irodalomba. Maig egyik legnép-
szerlibb munkdjaval Gj mufajt teremtett,
amit 6 a kotet alcimében irodalmi karikatu-
ranak nevez. 1910-ben kezd6dott kapcso-
lata Judik Etellel, a Thalia Szinhaz mivész-
néjével, akit 1913 oktdberében feleségiil
vett. Téle sziletett idésebb fia, Karinthy
Gabor kolté. A kilonckddésérdl is hires ird
kezdetben fehér porcelldn-nadragban jart
és vasbottal sétélt. Esklivéjén is szines at-
létatrikdra huzott fekete szmokingkabatot
és fehér porceldn-nadragot viselt, kezében
pedig a vasbotot I6balta. Eskiivéi vacsora-
jukra a New York kdvéhazban gy(ltek 6ssze
barataikkal, a diszes meniilaprél ez keriilt a
nasznép asztalara:

Eré leves rdntott borséval
Paprikds ponty

Vegyes szdrnyas siilt

Saldta

Compot

Almds — kdposztds — tokos rétes
Giordinetto

Kadvé

Kosztolanyi Dezsé, Karinthy leg-
jobb baratja ugyanebben az évben
vette feleségiil Harmos llona szinész-
nét, aki pont ebben az idészakban
kezdett el Bicsérdy Béla hatdséara dié-
tazni. A nyers kosztra raszoktatta férjét
is, igy az eskilivéi vacsordn 6k nem a
mendllaprél ettek, hanem vegetari-
anus ételt kaptak. Kosztolanyi akkor
parancsolt megalljt a diétdnak, amikor
uténa olvasva Bicsérdy tanainak, olyan
sildny tipusu szovegekkel taldlkozott,
hogy azonnal szakitott a ,bicsérdyz-
mussal”.

Talzads nélkul lehet allitani, hogy
Karinthy életének nagy részét kavéha-
zakban toltotte. A New York, a Central

és a Hadik voltak a torzshelyei, ezekben
irta legsikeresebb mdveit. A New York ka-
véhazi korszakanak legsikeresebb miuve
az lgy irtok ti volt, a Centralban szliletett a
Krisztus és a Barabbas és az Utazés a kopo-
nyam kordl. Felesége 1918-ban bekdvetke-
zett korai halala utan 1920-ban feleségil
vette Bohm Arankat, 6 csabitotta a Hadik
Kévéhazba Karinthyt, ahova lassan odaszo-
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kott az egész magyar irodalom. Tiz évig a
Hadikba jart a Nyugat egész nemzedé-
ke Babitstdl Krudyig, még Joézsef Attila is
tobbszor megfordult ott. A Hadik korszak-
ban szilletett tobbek kozott a Capillaria és
a Tanar ur kérem cim( kotete is. Felesége,
Aranka nagyon rossz héaziasszony volt, igy
tébbnyire a kdvéhazban étkeztek. Karinthy
irt is egy szilveszteri verset Somlyé Zoltan-
nak, de ebben magara gondolt:

Es hazamentem és nem volt vacsor,
S szoltam szivemnek: Te beteg fasor,
Min régi, mdzas emlékek csorognak,
Emlékei kihamvadt vacsoroknak.

Kevesen tudjak, hogy koranak kavé-
héazaiban jatékszobak is voltak. A 20. sz&-
zad elejétdl nagy divatja lett a kiilonféle
tarsasjatékoknak, amiket Karinthynak
és bardtainak kdszonhetett a kavéhazak
kdzonsége. Karinthy, az igazi pesti és
kavéhazi polgar a Hadik ,korszak” elétti
idészakban néhany hiressé valt torzshe-
lyén nemcsak aktiv részese, de sok érde-
kes és Uj jaték kitalaldja, elterjesztéje lett.
A New York, Centrdl és a Japan mellett
példdul 1907-ben a Baross kavéhazban a
,Balszélfogd”-nak becézett asztaltarsasa-
gukba egy uj jaték megismertetése volt a
belépd! Barataival rendszeres latogaték
voltak a Miénk, az Angol, a Kér, a Francais,
az Erzsébet-Hid, a Szeiffert és a Gebauer



kavéhazakban is. A legkedvel-
tebb jatékok kozé tartozott a
népszertvé valt ,kicsoda-mi-
csoda”, az ,eszperente”, a ,5z6
intarzia”, a ,halandzsa” és az
,anagramma” nevl névjaték,
amiben irék, szinészek nevébdl

Karinthy masodik feleségével Bohm Arankaval

Jenével szokott. A sakk egyéb-
ként is nagy szenvedélye volt,
egy idében 6 vezette a kerileti
sakkort és még Aljechinnel, a
kor nagy nemzetkdzi bajnoka-
val is megmérkdézott. ,Verpelét”
néven torzsasztal tarsasag is

létrejott a Hadikban,

aminek tagja volt
tobbek kozt Somlyé
Zoltan, Osvéat Erné,
Téth Arpad, Hunyadi
Séndor,  Devecse-
ri Gédbor és Német
Andor is. A torzsasz-
talndl mindenki tar-
togatott a tobbiek
szémara egy hiteles
vagy koholt ese-
ményt, aminek ott
Jpletty” volt a neve.
A Verpelét”rél és
Hadik kavéhazi éle-
tikrél sok kildnle-
gességet irt meg
Devecsery Gabor a
Lagymanyosi istenek

ép mondatott kell késziteni.
Utdbbibdl néhény ,Karinthys”
példa: Heltai Jend: E né hajit el.
- Szép Ernd: Nép szére. — Jokai
Mér: Mai kor jé. - Bajor Gizi: Iga-
zi bird. A Hadik idészakban ked-
vence volt a Ki - miben jaték
- amiben egy irodalmi alkotas
szerzéjét és cimét kellett felis-
merni, amit leginkabb Joézsef
Attila tdrsasdgdban szeretett
jatszani. Kartyazni, domindzni
és sakkozni legtobbszor Rejté

cimd munkajaban és
Német Andor is irt
Hadik-beli  mindennapjaikrol
az Egy foglalt paholy cimi ko-
tetében.

A Magyar Konyha online
oldaldn olvashaté riportban
Karinthy Marton iré, szinigaz-
gatd, Frigyes unokaja elmesél-
te, hogy 6 ugyan a nagyapjat
nem ismerhette, de Gabor, az
elsészilott fii gyonyord nek-
rolégot irt réla 1938-ban a
Szép Sz6 folydiratban. Abbol
kidertiil, hogy Karinthy Frigyes
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nagyon szeretett enni, imadta
a vacsora utani kis csemegé-
ket, hozatott haza kerek eidami
sajtot, kulonleges kolbédszokat.
Imadott piacozni, a cseme-
gepiacon minden Ujat kipro-
balt. A Vasarcsarnokrdl ugy irt,
mint valami kegyhelyrél:
+Mindig is szerettem a
gyomornak és szajnak és
nyelécsének ez ahitatos
templomat. Lehet, hogy
mészérosok voltak az
Oseim kozott”. Gabor fia
irja, hogy ,Mohon, kicsit
falankul evett, a korozot-
tet, rokfortot, ilyesmit sa-
jat kezlileg készitette el.
Gusztussal, sokaig keverte
azizes pépet, mig strd lett
és szépszin(, akkor nagy
falatokban, kevés kenyérre
kenve fogyasztottael. A le-
vest szerette csészébdl inni. Az
utolsé években az evés kettds
mamort jelentett szdmara. Me-
nekvés volt, fedezék, ahova at-
menetileg elbujhatott irtézatos
életkoriilményei elél. Ha az izek
halmazaba temetkezett, elfe-
lejtett maga koril mindent.”
Karinthy Martonnak apja
Karinthy Ferenc iré (Frigyes-
nek B6hm Arankdtdl sziletett
fia) mesélte, hogy Frigyesnek
- mint idilt gyomorsavasnak -
tilos lett volna fliszeres, zsiros,
olajos, ecetes, mustaros éte-
lekkel élnie, dm 6 épp ezeket
szerette. ,A jo erds, vastag le-
veseket, a vel6s csontot, a por-
kolteket, tarkonyokat, a toltott

PrenesrrrE———

kdposztat, a toportyls turds
csuszat, a riglit, a snidlinges,
kédménymagos korozottet.
Frici sz6dabikdnak becézte a
két vildghaboru kozétt diva-
tos Ship szédabikarbonat. Tele
volt a lakasuk fehér fémdobo-
zokkal, mert Frici tdméntelen
mennyiségben fogyasztotta,
még éjjel is rajart. Ha a gyom-
rdra ment az étel, azonnal kér-
te a sz6dabikarbonat. Volt egy
elmélete, miszerint a por nem
csupan a fajdalmat enyhiti,
de a savtultengést is gyogyit-
ja. Esténként Ostsee heringet
hozott haza, majd ecetes, mus-
téros, hagymas levet készitett
hozz3a, vastagon megborsozta
meg is paprikazta, jol megfor-
gatta, néhany percig hagyta
érni, aztdn - minthogy mas
nem kért beléle - egyediil be-
falta az egészet. Amint az utol-
so falatot s lenyelte, mar kiabalt
is a szodabikarbondaért. Akkor
apam, sot tett a dobozba. Em-
lékezetes pofont kapott”...

e

‘

1936-ban  agydaganatot
allapitottak meg nala. Stock-
holmban a viladghird Olivecro-
na professzor sikeresen meg-
operélta. A m(tétrél Utazas a
koponyam koril cim( (1937)
kotetében széamolt be, meg-
dbébbenté hitelességgel. 1938
augusztusdban szilévarosa-
ban, Siéfokon nyaraltak. Egy
kadvézas kdozben Osszeveszett
feleségével, felrohant a szo-
bdajdba, ahol egy 6ra mulva
agyvérzésben meghalt. Fele-
sége — akit 1944-ben keretle-
gények |6ttek le Auschwitz-
ban - élete végéig magat

vadolta halalaért.
Horvath Dezsé
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csoda is dr. Varga Janos, ez a kedves, szikdr alkatd,
j6 humoru, a magyar vendéglatasban sajatos karaktert
felmutaté ember? Itt Gliink, nem messze |l. kerileti ott-
onatol, a Bogar utcatol, nem mashol, mint a Kétlyuku
Borozdban, hogy elbeszélgethessiink az eddig lepergett id6rél.

- Magam ugy gondolom, hogy ebben a pélyafutasban semmi
érdekes nincs, bar igy visszagondolva és atélve talédn valami ,lenyo-
matot” mégis hagyhattam magam mdogoétt — mondja elsé kisfrocs-
csiink kikérése utan — Ceglédi értelmiségi sziil6k gyermekeként
- ketten voltunk testvérek — nem is volt més cél
eléttem, mint az ligyvédség vagy a jogi palya.
Am ajogi egyetemre val6 jelentkezésem nyoman
kuldkszarmazdsom miatt mindez dugaba délt.
Az ember fiatal, életet elindité koraban ilyenkor
tovdbbgondolja: merre tovabb. 1957-ben érett-
ségiztem, és bizony heviilt fiatal koromban ott |
voltam ezt megel6z6en az 56-os forradalom
helyi bizottsagaban, am nem gondolkodtam, "
hogy ennek lehetnek késébbi palyafutdsomra
hatasai... Am hirtelen kanyar! Mivel a mUvé-
szetek is vonzottak, az akkori Szinhaz és Film-
miivészeti Foiskola operatdri szakara jelent-
keztem, 12-en jutottunk be a finisbe, am sajnos
|étszamfelettiként innen is kihullottam.

Még mindig nem a vendéglatésrél, gaszt-
ronémiarél, hanem az életpalya keresésrsl |
beszélgetiink dr. Varga Janossal, aki — bar
nem lehetett jogi diplomds, sem pedig ope-
ratér — megtaldlta mégis a kitdrési pontot. Ez
nem mdas, mint a Marx Karoly Kézgazdasag-
tudomanyi Egyetem belkereskedelmi szakanak kdzgaz-
daszi szakteriilete, ahol 1958-t6l 1962-ig szivhatta magéaba e
szakterilettel kapcsolatos kdzgazdasagtani ismereteket. Hoz-
zatehetjik: mindig szinkitling vizsgakkal...

£GY CATERINGIDOESOR

VARGA JANOS

MEGELTE ELETETES...

CEGLEDI ERTELMISEGI SZULOK GYERMEKEKENT —
EDESAPJA ELISMERT UGYVED VOLT AZ ALFOLDI
VAROSBAN — JOGASZ DIPLOMAROL ALMODOTT
FIATALEMBERKENT. A TORTENELEMNEK ES SAJAT
MAGA SZAKMAI PALYAFUTASANAK KOSZONHE-
TOEN AZONBAN MEGLEHETOSEN SURU EVEKET
ELHETETT AT. MIG NEM — MENNYIRE SAJATOS
DRAMATURGIA AZ ELETTOL — CATERING LETT
DISSZERTACIOJANAK TEMAJA. MAINAPIG IS NEP-
SZERU KUTATASI TEMA DOLGOZATA AZIF)U PA-
LYATATARS JELOLTEK SZAMARA...

Masodik kisfrocesiink utan, picit oldottabban mar arrél mesélt,
hogy egyetemistaként kereste annak lehetéségét, hogy a szakma
strtjébe keriilhessen. Elséévesen nagyszerl baratjaval, Harbula
Gyulaval - sajnalatos médon tavaly hunyt el - a tanulményi 6szton-
dij mellett még arra is volt energidjuk, hogy a valds életet keressék:

- Emlithetem a Margitszigeti Nagyszall6t, ahol a legendas
Roszler Vilmos volt az igazgatd, de tovabb folytatva, a Gellért és
az Astoria Hotel is fontos indit6 dllomashely volt- mondja. - Az
Astoridban toltott idészak kilondsen is érdekes szdmomra, ahol

felszolgalé gyakorlatomat tolthettem. A dip-
| loma megszerzése utan és a Béke Szalloban
. kaptam iizletvezeté helyettesi beosztast.
| Vitt a lendllet és mar azt tapasztaltam, hogy
. egyre messzebb kertilok a jogasz diplomatol,
: pedig draga apam tigyvéd hivatasat szerettem
volna folytatni...

Varga Janos most is drommel emliti akko-
ri korosztalyanak hosszu évek 6ta legendassa
vélt tagjait, igy Kakukk Bandit, Légradi Lacit,
mint akik szintén szép pdlyaivet mondhatnak
a magukénak. Hirtelen visszaidézi, hogy még
|| egy olyan emblematikus szakembernél vizs-
gazott felszolgaloként — megelézve egyetemi
diplomajat —, mint Schnitta Samuel, aki a fel-
szolgalas ismereteinek alapjait foglalta Ossze
- mind a mai napig érvényes kdnyvébe. Ekkor
1962-t irtak, és az a bizonyos vizsgazé fiatal-
ember a Metropol Szallodaban dolgozott:

- Mindig az életet szerettem, és azt figyel-
tem munkélkodasom kézepette, hogyan m-
kodik a vendéglatés rendszer a maga komplexitdsaban — fogalmaz
atovébbiakban. - Az Orszagos Idegenforgalmi Szélloda és Ettermi
Vdllalatndl balatoni éttermekben dolgozhattam, ami szintén
oridsi nagy tapasztalatokat hozott szamomra.
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Tobb palyas jatékos. ..

Azt mondtuk, szerény, sajétosan finom egyéniség dr. Varga Janos,
de ezen képességével bizony nagyon messzire tudott jutni. Ahogy a be-
szélgetésiinkbdl ez a torténet kikerekedik, sokféle megbizatdsa és sze-
repe volt a magyar vendéglatasban, gasztronomidban, de még a honi
sporttorténelemben is. Annyit tudni kell rla, hogy palyafutasabdl 30
esztenddt a Panndnia Szélloda és Vendéglat Vallalatnal toltott kiilon-
boz6 beosztasokban, de ez aziddszak talan még konyvbeillg is lehetne!
Mire gondolunk? 1968-tdl 1974-ig azt a legendas siéfoki Pipacs Bart
vezette gebines tulajdonban, amely a magyar tenger partjén gyujto-
pontja volt a tarsasdgi életnek, minek tagadjuk, az éjszakai szérakozo vilagnak. Egy
izig-vérig vendéglatés szamédra mindez igazi kihivas. Megfordult ugyanis itt mindenki,
az akkori felsd partvezetéstdl egészen a mivészvilagon ét a hires sportolokig és hadd
ne folytassuk tovabb. .. Hires énekeseket inditott el, felsorolni is lehetetlen lenne, de
tagadhatatlan: ezen a szemiivegen, ebbdl a poziciéhl ralatott az akkori fovérosi éjsza-
kai vildgra. Mar-mar csodaszdmba emlithetd, hogy felesége —talan azért, mert tudja,
mit jelent vendéglatdsnak lenni, akit a hazai szallodaiparban elismert szakemberként
tartanak szdmon — 51 év utan is mellette van. ...

Hat igen, érdekes volt ez az életszakaszom - folytatja vissza-
emlékezését. - Nalam volt a legels6 sztriptiz Magyarorszagon,
1968-ban. Harom né vetkézott le egyszerre, persze nem teljesen.
Nagyon sokat tanultam a vilagrél, emberismeretbdl, de tovabbvitt
életem vonata. Dolgoztam az egykori Volga Szallodaban éttermi
igazgatoként és 1978-t61 a Ferihegyi Repiil6téren lettem igaz-
gatéhelyettes, egészen pontosan éttermi igazgaté.

A Pannonia aranytojast tojo tyukja

18 esztendét toltott Ferihegyen, ahol szakmai pélyafutdsanak kiteljesedését
jegyezhette. Két étterem, presszd, nem kis létszdmu személyzeti étterem, no és a
catering tartozott hozza. Az az6ta mdr megsziint
MALEV iddszakaban vagyunk. Ki gondolns, a
hatalmas gasztrondmiai, konyhai hattérbazis az
anyavdllalat legmeghatérozébb bevételi forrasa
i — csaknem 80 %-0s ardnyban — maga a catering
lizletdg volt. Ki kell mondani ekkora id6tavlatbdl,
hogy a Ferihegy az akkori Pannénia aranytojast
tojo tydkja volt. Biztos forgalmat jelentett, stabil
eredményt az egész véllalatra vonatkoztatva.
A catering 200-220 munkatdrsat foglal-
koztatott, egyébként dsszesen 300 f6
Jermelte meg” ezt a pozitiv szaldot.

- Bizonyos egészség-
, Ugyi problémak miatt kel-
lett elmennem nyugdijba
kozel 20 esztendével ezeldtt, de azt mondhatom, re-
mek iddszaka volt ez életemnek - meséli Varga Janos.
- Olyan szakmai periédust élhettiink meg, amikor
alapokat rakhattunk le. J6magam - bér so-
kan meséltek korabban arrél, hogy szak-
mailag meghatdrozéan miképpen
tettek hozza ehhez az tizletdghoz -
teljes mértékben kidolgoztam
a catering munkafolyamatait,
munkarendszerét, termelé-
sét, vilag marketingjét. Ebbdl
aztan sikerilt is megirnom és
megvédenem a doktori disz-
szertaciot. Igaz apamnak- mar
az égiekben- nem tudok besza-
molni arrél, hogy jogasz doktor

lettem. Am biiszke vagyok
arra, hogy mindezt vég-
hezvihettem! A Ferihegy
catering a nemzetkozi 1é-
gitdrsasdgokat szolgalta ki,
rendszeresen tartottunk
promoéciokat, bemutato-
kat iizletfeleinknek. Jot-
tek is szamosan féléven-
te ezekre a szakmai programokra. Emlékszem, hogy ennek meg
is adtuk a latvanyos mdédjét. Az uj ételeket, csomagoldsokat, italokat
a bérondoket felvonultato futdszalagra tettiik, onnan vehették
le a partnerek - nagy ovacié kozepette...

Harmadik kisfroccsiink érkezik, egy hosszu életithoz képest
bizony ez nagyon kevés, de elég ahhoz, hogy tovabbfonjuk a sz6t.
Pont a mahoz érkeztlink. Varga Janos, igy tul a 80. életévén jél érzi
magat, figyeli a mai magyar gasztronémia torténéseit, az éppen
soros nemzetkdzi magyar szakacssikereket. Orémmel latja, hogy a
Bochuse d ‘or mindenkori csapata tovabbviszi a magyar kony-
ha hirnevét, de figyelmeztet: hatalmas értékeket halmoztak fel
az el6z6 nemzedékek szakacs képvisel6i! Tobb tucat olimpiai,
vildgbajnoki éremmel a tarsolyukban tiszteletet érdemelnek! Ettél
fuggetlendl azonban figyelni kell az Gjra. Azt mondja, feleségével,
barétaival nyitott szemmel és izbimbokkal érkezik meg, barhova is
megy. Példdul Széll Tamas vagy éppen Biré Lajos éttermébe, de
mashové is, ahol olyan értékek vannak, melyeket érdemes felfedez-
ni. Vilagjaré ember, szeret utazni. Lanya Sziciliaban él, turisztikai
véllalkozést visz. Ott egy évbdl tobb hetet is eltdlt. Kedvence pél-
daul a kagyldleves, kiralyrak roston, hirtelen hazatérve pedig a
paprikas-fliszeres ételeket részesiti elényben. Borjulab rantva az
élen, de még ef6lott is, akar mindennapra a pacal, a brassoi ap-
répecsenye, sélet vagy disznétoros. Igazi magyarként azt mondja:
egyetlen tengeri hal sem kozeliti meg a siill6t vagy a fogast.

No és rdadasképpen - zarasként egy forro feketét kortyol-
gatva - vajon milyen titkokat rejteget még szamunkra dr. Var-
ga Janos? Azt mondja, a magyar
foci érdekében mindig is
megtette a magaét,
még Panndnias ko-
rdban, amikor az
MLSZ elndke volt
Somogyi Jend
vezérigazgato.

Sok-sok csapa-
tot fogadhatott
itthon és lehe-
tett jelen a ma-
gyar valogatott
kilfoldi szerep-
lésein. J6 érzések-
kel emlékezik, hogy
Puskas Ferenc, amikor
mar ujra gyakran jarhatott
itthon, mindig bek6szont az iro-
dajaba. Es egy slusszpoén errél a kivals,
izg6-mozgo, sokszinU életet él6 ember-
rél! Egyik f6 kedvtelése, hogy gobe-
lineket készit, nem is akarhogyan.

Maga fényképezi le az alapmotivu-

mot, majd lerajzolja, és ugy himezi ki.

Minden miive egyedi alkotas.

Akércsak az élete...
Kiss Dezsé Péter
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Felcsuti Letenyei

Lajos Gimnazium,

Szakgimnazium,

Szakiskola és Szakképz6
legutébbi orszagos rendezvényén
dedikalta konyvét Lukacs Istvan,
nem Kkis sikert6l kisérten. Jo6 volt
latni, hogy egy hatalmas életmi
eme piciny kényvnyi lenyomata
érdeklédést valt ki a fiatalabb
nemzedékekbdl is. Kedves fiatal,
jovendo palyatarsaim! Figyeljetek
és nézzétek, keressétek annak
lehet6ségét, hogy beldletek is ilyen
hatalmas szaktekintély lehessen!
M Multidézé elsé koriinkben — a
felcsuti talalkozo6 utani nyugodtabb
par ora keretében — Lukacs mester
visszaidézte, hogy egy remélhetéen
hamar elkésziil6 konyv alapjaul
milyen emlékek is szolgalhatnak.
Bizony az utokor szamara,
tanulsagul, kicsit a kulisszak
felvillantasanak szandékaval
is. Ime: ,Erdekes a politika. Egy
szakacs szamara nem lehetne ez
kérdés, mert ez nekiink nemesak

hivatas, hanem mindennapi munka.

Szamos szallodaban dolgozhattam,
el6bb voltam tanulo, majd
tovabblépegettem és eljutottam
odaig, hogy nagy szallodak

séfje lehettem. Voltam sok-sok
orszagban, f6ztem sok-sok érdekes
embernek. De most kezdjiik

egy kicsit a mi visszaemlékezd
lexikonunkat, messzebbrol...”

M Hogyan is volt ez abban a bizonyos
atkosban, még miel6tt ratértiink volna
egy masik palyaszakaszra, amit piac-
gazdasagnak mondunk?

Nagyon egyszerien, akkor is voltak
elsészamu vezetok, vilaghir
nagysagok, olyan politikusok,
akiknek mindig is kiilonlegeset
kellett a tanyérjukra tenni.

Mesélte tanitomesterem, még a
60-as években, hogy Rakosi elvtars

28 MINOSEGI BOROK ETELEK <S[ AZ ASITALI GROMO

Ha a Séf beszélni kezd...

BIZONY NINCS ANNAK VEGE, MERT 5-6 EVTIZEDET [GY OSSZEFOGLALNI
LEHETETLEN. EZERT IS INDITUNK EGY U) ROVATOT, AMELYNEK FOSZEREP-
LOJE NEM MAS, MINT LUKACS ISTVAN HAROMSZOROS OSCAR-DIJAS SEF,
AKI NEMCSAK FOZNI TUDOTT, ITTHON ES A VILAGBAN, HANEM JO ANEK-

eleve nem szerette a hivalkodast,

a nagyzasi hobortokat, de mégis
megtartotta azt a pulmann vasuti
kocsit, amelyet Horthy kormanyzo
hasznalt. Mindenegyes utjara el
kellett késziteni a legfinomabb
falatokat. Mert enni mindenki
szeretett, és ha valaki legeldl volt,
raadasul barmit megtehetett,
barmit is kérhetett. A szakacsoknak
mindig mindent meg kellett
oldaniuk, még akkor is, amikor nem
volt alapanyag.

B Dehogynem! Mindent be tudtunk
szerezni, mert ez volt a dolgunk.
Aztan sokan mesélnek arrol,

hogy milyen is volt a partallami
protokoll! Egyszerre hivalkodo és
egyszerre puritan! Lebbentsiik le a
fatylat a ,kadari krumplilevesrol”,
mert valoban szerette a sokaig
uralkodé partvezér, de valgjaban

a marhaporkoltet tarhonyaval
részesitette elényben, és a
vadételeket is szerette. Az

mas kérdés, hogy - kinyitvan a
diplomaciai hatarainkat - sok
helyre meghivtak és ilyenkor
bizony a maga puritansagat

feliil kellett biralnia. Remek
szakemberek tanitottak meg erre,
egy kagyldlevest is meg tudott enni
par kanallal. Es itt vannak a nagy
,vadak”, mar, mint az el6z6 szazad
kozepe és vége jellegzetes német
kancellarjai, Strauss, Brandt és

AGAZINJA 2019 TELUTO.
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Kohl. Mindenki itt volt nalunk és
mindenki a legmagasabb fokokban
értékelte a magyar szakacsok
munkajat.
M Volt egy érdekes momentum, amit
sosem felejtek el. Mitterand francia
elndk Budapestre érkezve a Néprajzi
Mutizeumban nagy fogadason
koszontotte vendégeit. Nekiink,
felkért magyar szakacsoknak,
vezetésemmel, az volt a dolgunk,
hogy minden legyen rendben. Adjunk
magyarost, legyen kiilonleges,
mondanom sem kell, legyen a teljes
vendégkor szamara tokéletes!
Dolgoztunk a mizeumban, annak
hattér konyhajaban, de egyvalamire
figyelnem kellett. A gyonyori épiilet
mogott felsorakoztak francia jelzést
kamionok. Mir6l van sz6? Kideriilt
hamar: a francia elnoki hivatal
mindig mindenhova elkiildétte és
elkiildi jelenleg is a gasztronomiai
szakmai csapatat, hogy biztosra
mehessenek. Es mi tértént
Budapesten?
B A kamionbdl kiszalltak
kitling szakacs szakemberek,
megnézték, hogyan dolgozunk,
majd visszavonultak ufészeri
kamionjaikba. Ezutan javasoltam,
hogy jojjenek vissza, ha bizalmuk
van, f6zziik meg kozosen Mitterand
elndknek a protokoll ebédjét. Minden
bizalmatlansag eloszlott...

MBE - sorozat
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\ KAKUCSON MAR EVEK OTA — SORRENDBEN 7. ALKALOM-
MAL — SIKERULT MEGINVITALNI AZ ORSZAG HATARA-
IN INNENROL ES TULROL A MAGYAR GASZTRONOMIA
OLYAN KEPVISELOIT, AKIK A DISZNOTOROS HAGYOMA-
NYAIT APOLJAK.

Van is mit dpolni, mert a disznétoroknak pontosan meg-
van a maga gazdasagi, egy adott csaladra, kozdsségre hatd
ellatasi, nem kevésbé pedig tarsasagi ,kildetése”. Meg kell
mondani, a kakucsi dnkormanyzatnak, és tovabbi 6nzet-

len hattér szervezéknek — Horompoly Laszlé és csaladja,
Ambrézy Zoltan Els6 Magyar Fehérasztal Lovagrendi
tag, hogy hirtelen csak két nevet emlitsiink — elhivatott és
kitarté munka kellett ahhoz, hogy a Bollérfesztivalra kozel
30 féz6csapatot delegdljanak. Ehhez persze kell egy olyan
helyszin, mint a kakucsi, ahol kulturdltan, minden adott
ahhoz, hogy itt felvonulhasson ez a népi gasztrondmiai
kultdra a maga sokszintiségében. Ez pedig nemcsak a felki-
nalt ételek megfézésében, tilaldsaban, megjelenitésében
értendd, hanem az a plusz energia, amit szivnek neveznek!
A megjelent csapatok mindegyike el6szor is 6nallé kbzos-
ségben érkezett — 10-15 f6s [étszamrol van sz6 —, amely arra
hivatott, hogy az ételeket elkészitsék, és az invitalast, ven-
dégfogadast 6szintén képviseljék. A disznétorok alkalma-
val a hajnaltél kezd6dé munkalatok mindenkori ajdndéka a
finom étel, amit nagy asztalok kortil, j6 boroktél és palinkak-
tél kisérten fogyasztunk el.
igy volt ez Kakucson is ahova persze nemcsak bekukucs-
kaltunk, hanem tlizetesen szét is néztiink. Az 6nkormanyzat
képviseletében polgdrmester asszony a kovet-
kezéket mondta: ,Nem tudtuk induldskor, hogy milyen faba
vagtuk a fejszénket! Ahogy Iéptiink elére, egyértelm(ivé valt
szamunkra, hogy egy ilyen kis telepulés ilyen nagy vendégla-
téds megszervezésére csakis akkor képes, ha kapunk segitséget.
Palyazati forrasbdl és sok-sok onzetlen ember, segitét tudunk
magunk mogott. Ez a mostani Bollérfesztival azt mutatta meg
szamomra és a szervez6 csapat szdmara, hogy érdemes volt
egyutt dolgozni, de maris tudjuk, most, hogy a satrakat bontjuk,
jovére legalabb ilyen sikert szeretnénk célul kitlzni.”
Horompoly Léaszlé6 nagykatai vallalkozé és csalddja szintén
mindent megtesz a kakucsi Bollérfesztival sikeréért. Etteremtulaj-
donosként ismeri a szakma hatterét, de azzal is tisztaban van, hogy
egy ekkora nagy, tobb ezres kbzonséget teremteni oriasi felel6sség.
Ebben sok-sok segitéje mutatta fel 6nzetlen hozzaallasat. Kulon is tisz-
o~ telettel és 6 szivvel emliti Ambrézy Zoltan, az Elsé Magyar Fehérasztal
Lovagrend tagjat, aki szintén éjt nappalla téve faradozott a sikerért. Ami
pedig kiilon is szivszoritd volt: a rendezvényre a szervez6k mozgéssériilt,
szellemileg fogyatékos gyermekeket is meghivtak, hogy jol érezzék magu-
kat és a zaré programon egyiitt innepelhessenek.
Minden fokozhatd, egy jol elkészitett majas vagy véres hurka, sttnivald
kolbdasz, hagymasvér, orjaleves, frissen sllt pecsenye, hajas tészta. A gyerme-
kek szemébdl sugarzé 6rom és boldogsag viszont mindent vitt...

- MBE magazin tudésitas-



ALKALMA

AZ MBOSZ 2019 EV ELSO ELNOKSEGI
ULESET TARTOTTA BALATONFURE-
DEN, MELYRE MEGHIVAST KAPTAK A
JELOLO BIZOTTSAG TAGJAI IS,

Isé napirendi pont az MBOSZ jubileumi

linnepség megrendezésével kapcsolatos

tapasztalatokat vitatta meg. Az elndkség
megitélése szerint a rendezvényrdl a borrendek ré-
szérél csak pozitiv visszajelzés érkezett.

Masodik napirend a tisztujité kozgytilés eléké-
szllete volt. Az elndkség dontése alapjan a tiszujitd
kozgyilés 2019. aprilis 5-én lesz a Sods Istvan
Szakiskola Tangazdasagaban megtartva. Az
elndkség nagy hangsulyt fektetett arra, hogy a
kozgydilés jogilag is és szakmailag is megfeleléen
legyen el6készitve, a borrendi tarsadalom minden
informéciét megkapjon, hiszen a tét nagy, a bor-

rendi tarsadalom kifejezi a szavazataval azt, hogy

milyen irdnyban induljon tovéabb, tét a szakmaisag

elismertetése, vagy az, hogy egymas kozott jol el-

vagyunk, beszélgetiink, borozgatunk.

JELGLTEK - FELELOS D@NTES%

Tisztujito kozgyiilésre késziil a MBOSZ. '

ondhatni egy jol ismert
hasonlattal élve, a gyu-
molcs immaér beérés

elétt... A magyar borrendi mozga-
lom elmult kozel hdrom-négy évé-
ben - mi tagadas — strd, munkaval
teli id6ket élhetett meg , eljutvan
2018-ra, megalakuldsanak 30. évfor-
duléjahoz. Egy olyan, a magyar civil
tarsadalom ltal is kiemelten elfoga-
dott és jegyzett szervez6désrél van
sz6, amely sajatos lizeneteket tud
tolmacsolni, sajatos személyi 6sz-
szetétele miatt. A borrendi mozga-
lomban csaknem visszatiikrozédik
a magyar tarsadalom sokfélesége,
ezerszinlsége. Mert borrendi tag le-
het néprajztudos, ir6, szinész, lizlet-
ember, politikus, érsebész, sportold
és talan a sor elején kellett volna
emliteni: sz6lész, borasz, e két aga-
zathoz ko6t6dd szamos szakteriilet
képviseldje.

Az orszagos mozgalom veze-
tését pedig csakis felelés szak-
emberekre lehet bizni! Most fontos
mérfoldkéhoz érkezett az MBOSZ:
meg kell hataroznia az elkévetkezen-
d6 négy esztendé fejlédési, kitorési
pontjait. Tisztujité kozgyilésén -
meggyézédésem -, hogy a jézanész
fog diadalmaskodni, a delegaltak
pontosan atérzik kildetésiik felel6s-
ségét és a jeloltek koziil - bolcsen -a
legjobbakat fogjak megbizni a nem
kis felel6sséggel jar6 munka foly-
tatasaval. A Min6ségi Borok Etelek
(MBE) - asztali 6rémék magazin az
elmult négy esztendében Szigillum
ciml lapmellékletében folyamato-
san beszamolt e mozgalom min-
dennapjairol. Kommunikaciés hid
alakult ki ily médon, ami 6nmagaban
is megprobalt értéket teremteni. La-
punk is kész a folytatasra...

Kiss Dezs6 Péter




Csucs szalloda
a Balatonnal!

A csodalatos balatoni panoramaval
rendelkezé HUNGUEST HOTEL BAL RESORT

egész évben varja pihenésre, feltdltodésre vagyo
vendégeit! A Balaton végtelen latvanyat, a vizpart
nydjtotta élményeket, a kornyékbeli kirandulohelyek, a
kozeli Tihany és Veszprém hangulatat, a balatoni borok
és gasztronomia izvilaganak egyediilallo éiményét élheti
meg az ide latogato.

HUNGU

BALATONALMADI

13 emeletnyi éimény, kényelem
Balatonalmadi szivében...

sajat topart

mesés panorama

csaladi programok

gasztrondmiai kalandok

wellness és fitnesz

1000 m?2 konferenciakdzpont

korpanoramas Sky Lounge rendezvényterem

Tavaszi kalandok mar 10 900 Ft-tol/f6/ &j

BAL RESORT

Hunguest Hotel Bal Resort e Tel.: (06 88) 620 620 e hotelbalresort@hunguesthotels.hu
www.hotelbalresort.hunguesthotels.hu

A THERMAL UTJAN -ELSOK!

INVITALO A CSERKESZOLOI AQUA SPA WELLNESS HOTELBA!

Aki a cserkeszoloi Thermal dtjat valasztja, a Iegjobb uton van ahhoz, 3
hogy legjobb déntést hozza! = =
Aqua-Spa Konferencia és Welness Hotél
5465 Cserkeszolo, Thermal it 1.

Tel: +36-20/338-1224, +36-56/568-410
email: info@aqua-spa- hotel.hu




A BORRENDI JUBILEUMI

GALAVACSORA
DESSZERTBORA

CSALADI PINCESZET

FOEAJ=-HECYALIA = TOLOSVA

L ,
Tohaji At
Tokaj 5-butt Asza — 2006

PROTECTED DESIGNATION OF ORIGIN
TOKAJI HIGH QUALITY SWEET WHITE WINE

A tokaji Aszu a vilag egyik legtermészetesebb, kivételes
Osszetett aromakkal és izekkel biré nagy bora. Igazi
Hungarikum. A kirdly italként ismert, a vilagon egyedul allo
Tokaji Aszihoz sziireteltbotritiszes sz6l6t kézzel, szemenkent
szedik és véalogatjak. Etkezés el6tt Gnmagaban kicsit behtitve
10-12°C koriili hémérsékleten. Etelek, sajtok mellé, vagy
étkezés végén, ha az aroma gazdagsagat és komplexitasat
akarjuk hangsulyozni 13-14°C-on tarulkozik fel Iegszebben
»Kis mennyiségben gyogyszer, nagy mennyiségben orvossag.”
Letfontossagu asvanyi anyagok és az ertekes sz6lGcukor miatt
altalanos egészségmegorz6 hatasa nyilvanvalé. Penicillin
tartalma véd a fertézések ellen, illetve hatasos heveny

gyulladasos betegségek kuralasara alkalmas.

3934 Tolcsva, Dézsa Gy. it 6.; Telefon: 47/384-420 E-mail: tolcsvabor@axelero.hu
3934 Tolcsva, Tancsics M. it 3. Telefon: 47/384-188 www.sajgopince-tolcsvabor.huewww.torzsasztal.com
Megkozelithetdsége: Telefon: 20/9384-188 www.tolcsvabor.aranyoldalak.hu

A 37 foutrol Tolcsvara betérve a Fax: 47/384-188 http://tolcsva-bor-szolofeld-ker-kft.
telepiilés kozpontjaban Fax: 47/384-420 internettudakozo.hu ewww.123gws.com/hungarianwineportal




