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TOROK-KORI PINCE MODERN BOROK
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[LAPITASU BORKERT KFT. SAJAT MARKAJA™
OK.JELENTOS FOLDTERULETEN GAZDALKODUNK
AR'SZOLOES GYUMOLCSOS TERULET TARTOZIK
. ABIRTOKHOZ, ENNEK KOSZONHETOEN SZELES TERMEKSPEKTRUMMAL
ENDELKEZUNK: 100%-0S TERMESZETES GYUMOLCSLEVEK
S GYUMOLCSPALINKAK, DE SAJTOK IS ELERHETOK A KINALATBAN.
~ FONTOSABB BORFAJTAINK AZ OLASZRIZLING, A HARSLEVELU,
- ACHARDONNAY; A CSERSZEGI FUSZERES ES A BORVIDEKEN NAGYOBB
- TERULETEN CSAK NALUK TERMO TRAMINI, VALAMINT A KLASSZIKUS
S * PORTUGIESER, KEKFRANKOS, MERLOT, PINOT NOIR,
~ CABERNET FRANC ES CABERNET SAUVIGNON.

Uj trend: kénnyedebb boro

»A mai borfogyasztok elvarasaihoz igazodé, konnyedebb, gyu-
molcsés borokat készitiink, amelyeknél elsédleges a magas
minoség és a jo ar-érték arany. A Birtok a 2016-o0s tulajdonosval-
tasa utan a dédnagyapam nevét vette fel, aki Arad mellett, ta-
narként novénynemesitéssel foglalkozott , - mondta el Gesztesi
Laszl6 Péter ligyvezetd.

Kulturalis élmény és gasztr

A mariagy(idi Sarl6s Boldogasszony-kegytemplom labanal fek-
vO Gergen Birtok, igazi élményturat kinal a latogatoknak, ame-
lyet nemcsak a templom (basilica minor) és kdrnyéke, hanem
a torok-kori pincénk is erdsit. A siklés-mariagytidi pincénkben
mar 2 f6t6l, maximum 40 f6ig véllalunk borkéstoldkat, rendezvényeket: csaladi, bardti, céges
esemenyeket, tematikus borkdstoldssal, pinceturaval, hideg-meleg ételekkel.

A pincészetun
szeretettel a hét minde

7800 Siklés,
Jaro Péter u. 35.
+36(72)579-296
info@gergen.hu
| OK' www.gergen.hu



16 EVESEN MAR TUL
VAN A 180 CM-EN, JO
FELEPITESU, EROS
FIU, 8 EVE ROGBIZIK,
10 EVES KORATOL
PEDIG SZAKACS EDES-
APJA, RACZ FERENC
MELLETT FIGYELHETI
A SZAKACSSAG CSO-
DALATOSSAGAT.

Komoly oka van, hogy la-
punk megkereste Gergét! Nem-
régiben Budapesten rendezték
meg a Syrha Szakkiallitas tars-
rendezvényeként a Bocuse
d’ Or Eurdpai dontéjét. Nagy
esemény, flelés el6késziilet, a
mindenkori szervezék szamdra
barhol a vilagban nagy kihivas.
De hogyan keriilt az esemény
stirtijébe Racz Gerg6?

- A Dobos. C Jézsef Szak-
munkasképzé masodéves sza-
kacstanuldja vagyok - kezdte
bemutatkozasat a ropogds fe-
hér szakdcsruhdba 6ltézoétt ifju
legény, csaladjuk Ujpesti kisven-
dégléjében. — A verseny el6ké-
sziiletéhez az is hozzétartozott,
hogy a kiirds szerint az egyes
nemzetek versenyzd csapatat
hazai szakacsok, esetleg sza-
kacstanulék is segitsék. A fel-
allas ilyenkor minden csapatnal

p !
EROGYUJTO TAVASZ - DOKUMENT UMNAPLO
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A spanyol szakacs
ISapatofpsegitette...

EVES

Befogadtalalsy

A
a kovetkez6: sous chef, annak
segitje (commis), valamint kl-
s6 szakmai segitéként a coach.
Valamint a segit6 segitéje. Min-
den versenyen az adott orszag
elézetesen kivalasztja a masod
segiték csoportjat.

- Az iskoldmba a vezet6-
ségtdl érdeklédott a verseny
egyik szakmai iranyitéja, Molnar
Bence, hogy van-e olyan fiatal,
akit ajanlananak ilyen feladatra.
Oriiltem, hogy én is széba kertil-
tem, igy egy bemutatkozé, ké-
pességeimet felméré talalkozon
vettem részt — sikerrel.

Miel6tt a verseny részlete-
ir6l kérdeznénk, fontos szdlni
néhdany, személyiségét jellemzé
momentumrol.

Masodévesként az el6z6
években otthonrél szerzett is-
meretanyag birtokdban egyér-
telmden éltanuld, de ezt nem
ugy éli meg, hogy nagyképu
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Lukdcs Istvdn séf forll‘éja elétt

MINGSEGI BOROK ETELEK

inyel szakdcs csapat

NEMIZGULT A , BOCUSE D’OR EUROPA , DONTOJEN
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lenne! Inkabb tarsait segi-
ti, hogy még jobban el tudjak
sajatitani az alapveté szakmai
fogasokat. Bar nagyon fiatal,
de az elmult 6-8 évben kozel-
rél is megismerhette - szintén
édesapjanak koszonhetéen - a
haromszoros Oscar-dijas séfet,
Lukacs Istvant. Még kdzos ren-
dezvényekre, fézésekre is elme-
hetett, ahol a séf ur foglalkozott
kiilén is vele. Orék nyomot ha-
gyott ez benne, nagy tisztel6je
a mesternek, két ével ezeldtti
haldla 6szintén megdobbentet-
te. Gondolkodd, érzé, szorgal-
mas, mindennapjait hasznosan
kitolté kozépiskoldsrdl van szd!
Térjiink vissza a versenyre, annak
részleteire:

- Sorsolassal dél el, a ver-
seny elétt 10 perccel, kit melyik
csapathoz osztanak be a segité
segitdjének - folytatja beszamo-
I6jat. - En a spanyol csapathoz
keriiltem, azonnal be kellett all-
ni a versenyhelyszinre, ha ugy
tetszik a ringbe. Az a tapasztalat,
hogy a hattér versenyzé tobb-
nyire mosogat, kreativ feladatot
alig-alig végez. En viszont azt
tapasztaltam, hogy mér az elsé
percektél bedobtak a mély-
vizbe: el6ételnél éppugy, mint a
féételnél. Néhany komponenst,
apré részletet kellett beépite-
nem a versenymunkaba. Hibaz-
ni nem lehetett, de bevallom,
abszolut nem izgultam. Ugy
bantak velem, mintha magam is
csapattag lennék. Nagy élmény

=

volt szdmomra szakmailag és
emberileg ez a hihetetlen rangos
szakmai esemény! Végul szép
helyezést értiink el. Orémémre
a spanyol séf, a baszkfoldi Irun
varosaban éttermet mikodtetd
Inigo Lavado meghivott, hogy
ismerjem meg a baszkféldi kony-
hat személyesen is. Remélem,
eljutok hamarosan, persze most
még tanulnom és dolgoznom
kell. Egy hénapban 8 napot azis-
koldban toltiink elméleti érékon,
a tobbit pedig a gyakorlati hely-
szinen. J6 helyzetben vagyok,
hiszen igy is édesapadm mellett
dolgozhatom, két konyhan is.

Gergd tovabbi terveirdl is beszél, ar-
16l példaul, hogy a szakacssaghan az
d'la carte miifaj vonzza, kreativitasat
ott szeretné majd élesiteni. Az iskola
elvégzése utan, ha a koriilmények
engedik, kicsit szétnézne Eurépaban,
netdn a vilagban, tapasztalatokat,
ismereteket szerezni. Dédelgetett
tavolabbi cél, hogy édesapjaval egy
olyan vendéglét nyissanak, ahol mar
az 6 egyénisége, szakdcsstilusa is
megvillanhat. A rogbirél még annyit,
hogy heti harom edzés és a hétvégi
meccs  valamint az ifjisagi valo-
gatottsag nem engedi, hogy sokat
lazitson. Még egy lom: édesapjaval
egyiitt jové esztendében szeretné-
nek latogatoként jelen lenni Lyonban
aBocuse d’ Orverseny vildgdontdjén.

Miért ne valdsulna meg?

kdp
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(imlapunk gazdag grilltdlja mél-
t0 boros jegyest kapott a Rokalikak
(2018) tétellel! A vorosbort — Cabernet
Sauvignon — a Rokalikak dildben szii-
retelték. A teriilet dombtet6n taldlhatd,
sarka északba d(l6, a nap hosszan silti
— cukorgy(jtd képességét megmutatva
késén sziiretelhetd. Erjedés utdn fahor-
dokban érlelik. Nagytest(, dm mégis
gymdlcsds aroméjd bor. Tanninnal
béven megéldott illatdban és izében
szegfliszeq, fahdj, cherry, fekete ribizlire,
csokolddéra emlékeztetd jegyek tdnnek
fel. Vastag, mint a pokrdc. Fogyasztésa:
18°C-on gjdnlott.

Magazinunk kiiln cikkben foglal-
kozik a Csali Sz616birtok kindlatéval, csa-
ddi httereivel. Ide illének gondoljuk,
hogy a Csali Janos alapitotta sz6l6birtok
néhény olyan kiemelkedd nemzetkdzi
és hazai dijairdl kiilon is sz6lunk, ame-

-
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CIMLAPBOR
ROKALIKAK 2018 — CSALI SZOLOBIRTOK — KROKODILBOR

Iyek ékes bizonyitékai annak, hogy itt a
mindség mindenekeldtti! Cimlapborunk
a hazdnk egyetlen kiemelkedd szakmai
szervezésd borversenyén, a Vinagordn
idén aranymindstést kapott! Ugyanez a
bor 2020-ban Veszprém Megye Bora ci-
met érdemelte ki. Tovabbi aranymindsi-
tésrdl is tuddsithatunk a Vinagora el6z6
versenyeirl. A 18-as évjdratd Olaszriz-
ling Jégboruk szintén aranymindsitést
érdemelt ki. Kicsit visszabb tekintve:
Magyarorszdg legjobb Gjbora verseny
alkalmaval a Sauvignon Blanc (2013)
aranyérmes lett! Sikerekkel tértek
haza boraik a franciaorszagi Bordeaux
(Borészati Vildgkiallitds) rendezvényé-
r6l 2015, 2011 évjdratt  Jégborukkal
Tréfedt kaptak. 1200 borbdl 16 Tré-
fea kerillt kiosztésra. A Mundus Vini
németorszdgi borversenyen — 6000
tétel érkezett — 2017-ben aranymi-

ndsitést kapott a 2013-as Jégboruk.
Balaton-felvidéki Borvidék 2018-as
borversenyén a borvidék legjobb vo-
rosbora cimet mondhattak a maquké-
nak, a 2013-as évjdratd Cabernet Sa-
uvignon borukkal. A TOP 100 Magyar
bor kozott helyet kapott a 2015-0s
évjdratt Olaszrizling boruk, valamint
a 2011-es évjdratd Jéghoruk. A gon-
dosan vezetett dokumentumnapléjuk

tovabbi versenyeket rigzit, felsorold- 1

suk kiilon fejezetet érdemelne.
Elérhetdség:

Csali Janos 06 20 9617285
Csali Nikolett +36 20 808 081
krokodilpince@gmail.com
www.krokodilpince.hu
facebook: Csali Széldbirtok, — Balatoni
Krokodil Vendéghaz
és Rendezvényhelyszin
8311 Nemesvita

Itt vagyunk maris az idegen-
forgalmi elészezon kellés kozepén,
parat pislantunk és rank kdszon a
f6szezon! Tobb, mint két éve hul-
ldamzasban van az egész vildg, vele
a gazdasdg, benne ember milliar-
dok. Mar meg kellett szoknunk,
hogy a ,torténelmi” kifejezés, sz6-
hasznélat, ha nem is elcsépelt, de
a folyamatokat illetéen ujabb és
Ujabb értelmezést kap. Torténelmi
volt a pandémia kopogtatasa majd
rombolasa. Most kifejezetten a ven-
déglatas, vendégfogadas, turizmus,
idegenforgalom, boragazat ,lifte-
z8sérdl" beszéInék, mert lapunk hi-
vatésédbdl adoddan ezt kell elemez-
nlink. Tettlk ezt, s tesszik jelenleg
is dokumentumnapldszerten, ami

Kiado: Kiss Dezs6 Péter e.v. © Székhelye: 1025
Budapest, Szépvolgyi u. 92/F. A kiadasét fe-
lelds személy: Kiss Dezs6 Péter o Fészerkesz-
t6: Kiss DezsG Péter A szerkeszto bizottsag

tagjai: [Benke Ldszl6,| Garaczi Janos, Gombds
Andras, Horvath Dezsd,|Lukacs Istvan,|Pinczés

Karoly, Téth Imre » Szerkesztdség és hirdetés-
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Oszt-szoroz a szalkkma

egy olyan mdvelet, amelyre a szer-
keszt6 — bar mindenre felvértezett -
nem nagyon tud késziilni. Ez a 2020-
as évtized nyitdnya tartés tulélési
képességeket igényelt az emberi-
ségtél, de maradva ,kaptafadnknal:
az egyes éttermes, szallodas, biifés,
borész, londiner, szakdcs, cukrasz,
ételhordar, nem utolsésorban pedig
az élelmiszer gazdaséag szerepléitdl
- duplan. Nem kesergiink, hanem
szembenéziink azzal, ami nagyon
is nehezen prognosztizélhatd. A
pandémia dossziét, reméljik nem-
csak atmenetileg, de bezérhatjuk,
mert a szakérték szerint hamaro-
san natha tlinetekkel lesz jelen az
Uletlinkben.Probaljuk el is hinnil
Jott azonban egy Ujabb bomba, itt
Eurépdban. Még a teljes hatasfokat
(rombolésat) nem tudhatjuk, de
az mar bizonyos, hogy a gazdasag
megint megroggyan a masfeldl
érkezé |6vedékeknek kdszonhetd-
en. Sorba jartam friss lapszamunk
riportjainak elkészitésekor az orszég
kiilonb6z6 pontjait. Picinyke kdzvé-
lemény kutatasi meritésem szerint a
szakmabeliek igy vélekednek. Alap-

MINGSEGI BOROK ETELEK

anyag- nyersanyagar novekedés,
human eréforrdsok tovabbi krizise,
energiadrak fenyegeté - kevésbé
vagy drasztikusan t6rténé — emelke-
dése. A szakmai ipartestiilet egyik il-
lusztris képviseldje egy eléadésaban
jelezte, hogy a vendéglatés-turiszti-
kai dgazat és kapcsolt részei Ujabb
krizis elé néznek. Most tavasszal,
egy kozép-dunantdli kisvéroska,
amugy népszer(i cukraszdajaban
a kiszolgdlé - pultos munkatérs
300.000 Ft 6sszeget kér és kap, tisz-
tan havonta. Budapesten egy magat
valamire tart6, de valdjaban szak-
mailag nem a cstcsokat ostromlo
séf havonta 6-700.000 forintot kér.
Vagy ér? Beindul a szezon, kezdédik
a versenyfutds a jo szakemberért, és
a szdmhéboru. Ez a szolgéltatoi ol-
dal. De milyenek a vendég kilatasai?
A vékonyabb, tehetds réteg alig érzi
meg, a kdzépréteg elgondolkodik, a
szerényebb anyagi helyzetben 1évé
nagytébbségnek pedig eszébe sem
jut, hogy vendéglére koltson. Egy
tobb évtizede, sok éttermet és régi-
6t is megjart, nagy tapasztalatokkal
rendelkezé séf Ugy vélekedik, hogy

felvétel: 1025 Budapest, Szépvolgyi u. 92/F. e
Telefon: 1/359-2317,  mobil: 06-20/458-3002,
06-20/542-4159 » Nyomda: Kapitélis Nyomda
Terjesztés: VIP lista, Tourinform Iroddk, étter-
mek, széllodak, panziok, vinotékdk, borfesztiva-
lok, alternativ terjesztdk, eldfizeték o Elofizet-
hetd: a szerkesztéség cimén

a nyari idészakban visszatér a retro
korszak. A sétalok még be-beiilnek
egy menlis étterembe, de a stran-
dolék a hitétaskat valahonnan a
kamra, vagy tarolé6 mélyérél ujra
el6veszik, megtoltik.. Csomagolnak,
és a komfortérzetiik visszarepiti 6ket
az el6z6 viladgba, amikor azt hittlik
biztonségos az életiink. Tudjuk: be-
csapas volt! Negativ lenne ez a hely-
zetkép? Egyetlen remény van, hogy
a magyar, valamilyen leleménnyel
racéfol a kékemény kozgazdasdgi
6ldoklé folyamatokkal és kitaldl va-
lamit. Hogy mit, azt most még nem
tudni, de bizonyos, hogy mindenki
szeretne egy szép nyarat, nyugal-
mat, békét, sok-sok napsiitést. Ta-
vaszi szamunkban baranyai baran-
goldsunk nyomadn késziilt riportok
olvashatdk, emblematikus vendég-
I6s és bordsz mesél félévszdzados
tapasztalatairol.

%dm, !Mﬁ[%

Kiss Dezs6 Péter

Cimlapon:

KROKODILBOR

A CSALI SZOLOBIRTOKROL

BALATON-FELVIDEK
ISSN: 2060-646

www.mbemagazin.hu
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Unnepélyes Tankonyha ava‘tas i

VA7 - DRROVMEANAEL0

MODERNIZALT INFRASTRUKTURA =
KIS- ES KOZEPVALLALKOZASOK
SZEREPVALLALASANAK EROSITESE

KORSZAKOS FEJLESZTESI PROGRAM A HEVES MEGYE]
SZAKKEPZESI CENTRUM TAGINTEZMENYEBEN

Eger az elmiilt évek sordn kiemelkedden azon vdrosok élbolydhoz tartozik — tobb felmérésben
is elsd —, amelyek a legnagyobb turisztikai Idtogatottsdgnak orvendenek. Mindez 6nmagdban
feleldsséget rd a helyi, megyei turisztikai szervezetekre, de az MBE magazin iigy gondolja, a He-
ves Megyei Szakképzési Centrumra is. Korszakos fejlesztési program valdsul meg a Heves Megyei
SZC Sdrvdri Kalmdn Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium bdzisdn. Fabri Eufrozina kancelldrt
a mdrcius 21-én iinnepélyes keretek kdzott - Dr. Pajtok Gdbor orszdggyiilési képviseld és tovdbbi
meghivott vendégek jelenlétében — szalagvdgdssal dtadott korszerii tankonyha bemutatdsdt ko-
vetden kérdeztiik: minek koszonhetd ez a kozponti, kormdnyzati tdmogatdsi figyelem?

- Afejlesztési program a GINOP-6.2.7-20
azonosité szamu, ,Agazati képzékdzpontok
infrastrukturdlis és szakmai felkészitése az
Uj szakképzési struktarara” cimd felhivasra
benyujtott nyertes palydzatunknak kdszon-
heté - fogalmazott elézetesen. - Magyar-
orszag kormanyanak kiemelt célja a kis- és
kozépvallalatok szerepvallalasanak erdsi-
tése a dudlis képzésben, melyet a szakkép-
zési centrumok meglévé tanmdhelyeire,

6 MINOSEGI BOROK ETELEK

infrastruktarajara és eszkozeire alapoz. A
szakképzésfejlesztés tavlati célja az agazati
képzbékozpontok rendszerének létrehozasa.

- Centrumunk a megye jelentds kis- és
kozépvdllalkozasainak bevonasaval igy hoz
létre 4gazati képzbkdzpontot, egyesitve a
Centrum modernizélt infrastrukturajat és a
véllalatok gazdasagi kornyezetét annak ér-
dekében, hogy a tanuldink dudlis szakkép-
zésben, valés korlilmények kdzott tanulhas-
sak a szakmat. Az agazati képzékdzpontot a
Turizmus-vendéglatas, illetve az Elelmiszer-
ipar 4gazatban hozzuk létre. A vélasztast az
indokolja, hogy régionk adottsagai kivald
lehetéséget biztositanak mind a belféldi,
mind a kilféldi turizmus szamara, és a tér-
ség turisztikai népszerlisége hosszu tavra
visszamendleg igazolhaté. Szakképzési
centrumunk is ebben az dgazatban iskolaz-
za be a legtdbb tanulét.

— Milyen el6zményekre épiilnek ezek a folya-
matok, illetve milyen elemeket tartalmaznak a
fejlesztés egyes fazisai?

- Nagy multa oktatési intézményrdl
van sz6, amely képes valtozni és meg-
Ujulni. Az elmdult harom évben jelentés
feltjitasok torténtek, ma mar megujult inf-
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rastrukturaval és eszkdzparkkal varja a ta-
nuldkat az iskola. A Turizmus-vendéglatas
agazathoz kapcsol6dé tanmiihelyeinkben
kozel szazmillié forintos eszkdzkorszer(si-
tésre, illetve eszkdzbeszerzése kerilt sor.
Lecseréltuk az elavult, leamortizalédott
technoldgidt a legkorszer(ibb, az uj tren-
deknek megfeleldé eszkdzokre. Ezek a fej-
lesztések [épésrdl 1épésre valosultak meg
- ahogy a megpalyazott forrasaink keretei
engedték -, azonban mind egy irdnyba
hatottak: azoknak az igényeknek és kove-
telményeknek a kielégitése iranyaba, ame-
lyeket a munkaerdpiac, illetve a konkrét
véllalkozdsok tamasztanak az agazatban
elhelyezkedni kivanokkal és azok szakmai
felkésziiltségével szemben.

- Ezek a beruhazasok olyan nagylép-
téklek, hogy a GINOP-6.2.7-20 azonositd
szamu felhivds megjelenéséig nem tud-
tunk hozzd megfelelé 6sszegl forrast al-
lokdlni. Az eddig elért eszkozfejlesztéseink
fizikdlis védelmét az a tetSkorszerUsités
jelentette, amely az energetikai szempont-

bdl is korszertitlen lemeztet6 és tetészer-
kezet cseréjét foglalja magaban. A belsé
éplletgépészeti korszer(sitést a cukrasz
és szakacs tanmdhelyek szakmai moder-
nizacidja is indokolta. Fontos volt a villa-
moshalézat feltjitadsa a nagyteljesitményi
konyhai berendezések stabil aramfelvétele
szempontjabdl is, valamint a gazhalézat
korszerUsitését igényelte egyrészt a gaz-
tizem( konyhai berendezések biztonsagos
mulkddése, masrészt a hatékonysagra vald
torekvés. A hités-fltés, elszivas és szell6z-
tetés kritikus szabdlyozasi pontjai az élel-
miszer-biztonsagnak, ezt a tertletet is fel-
Ujitottuk. Ezen fejlesztések kovetkeztében
tanm(helyeink a megye egyik legkorsze-
rdbb oktatdsi-képzési helyszineivé valtak,
amelyek a munka- és az élelmiszer-bizton-
sag szigoru elGirasainak is megfelelnek .

- A helyi gasztronomiai értéknek, mondhatni
lokdlpatriotizmusnak részeként értékeljiik azt a
dicséretes tényt, hogy az elmiilt évben a Heves
Megyei SZC Sdrvdri Kdlmdn Technikum, Szakkép-
0 Iskola és Kollégium egy olyan cukrdsz nevét
vette fel, aki 1927 dta képviselte a magas fokii
cukrdszati fagylaltkultirdt, mi tobb, mdr a 4.
generdcio folyatja ezt a munkat. Az ilyen jellegii
értékmentést tovdbbra is képviselni szeretnék?
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- Mindenképpen! - nyomatékosit be-
szélgetd partneriink. - Pontosan ezek azok
az értékek, amelyeket hosszu tavon latni
szeretnénk a tarsadalmunkban: a szakmai
elhivatottsadg, a hittel és szivvel végzett
munka, a szakmai hagyomanyok, amelyek
nemzedékr6l nemzedékre szallnak, de
ugyanakkor minden nemzedék magaban
hordozza az Ujitds és megujulas képessé-
gét. Mi biszkék vagyunk arra, hogy Eger
varosadban kozel sz4z éve élnek ezek a ha-
gyomanyok a Sarvari Kadlman alapitotta
cukraszda munkassaga éltal. Megtisztel-
tetés, hogy egyik iskoldnk a mester nevét
viselheti! A hungarikumok kézott a Heves
Megyei Ertéktarban tébb vendéglatéipa-
ri vonatkozasu érték szerepel, példaul a
Kopcsik Marcipdnia, amely Kopcsik Lajos
mestercukrdsz munkassaga nyoman jott
létre, az Arany Facan suritett paradicsom,
illetve boraink kozil a Bikavér és a Csillag.

—A2022-ben induld idoszakban milyen
képzési formdkra jelentkezhetnek a tanulok,
kiemelten gondolva azokra a vendégldtos
szakmai képzésekre, amelyek bdzisdt alkotjdk
az Onok oktatdsi koncepcidjanak?

- Tébb mint 100 szakmat kindlunk a le-
endé szakembereknek! Technikumainkba
38 féle képzésre jelentkezhetnek a tanulni
vagyok, pénziigyi, turisztikai vagy egész-
séglgyi vonalon, de a legnépszer(ibbek
kozé tartozik a mlszaki informatikus és a
logisztikai ligyintézé is. A szakképzé isko-
la 36 szakmai képzésen vérja a diakokat. A
gépészeti, informatika és tavkozlési vagy
épitbipari agazatokon kivil itt kap nagy
hangsulyt a Turizmus-vendéglatas. Szak-
képz6 intézményeinkben tanulnak majd
azok a pékek és cukraszok, akik a kdzeljo-
vében elldtjdk a varosunk polgarait a leg-
finomabb zsemlékkel és siiteményekkel,
a szakdacsok, akik a legizletesebb ételeket
f6zik majd Eger éttermeiben és azok a
pincérek, akik udvariassdga, vendégsze-
retete, pontossdga meghatarozoé lehet a
régidba latogatd turistdk komfortérzete
szempontjabdl. Ugyancsak fontos szere-
pik van a fogaddésoknak a széllashelyek
és a hagyomany6rz6 programok vonze-
reje szempontjabdl. Borkulturank legjobb
hagyomdnyait tartjak életben a nalunk ta-
nulé szélész-boraszok, akik munkaja nyo-

man a térség legvonzébb termékét tudjak
kindlni a vendéglatdhelyek, pincészetek.
Szakiskolai formaban is ajanlunk képzést.
Fontos, hogy képeziink vendéglaté el-
addkat vagy mézeskaldcs-készitéket, akik
az idegenforgalom teriletén is keresett
munkaerdk.

— Milyen folyamatokat kell elinditani ahhoz,
hogy egyre népszeriibb legyen a pdlyavdlasz-
tok korében a vendégldtds szakteriilete? Ettol
a befektetéstdl milyen dinamikdt, segitd erdt
vdrnak?

- Nagyobb hangsulyt kell fektetniink
az agazat népszerUsitésére a fiatalok ko-
rében. Tervezziik, hogy a tovabbtanulas
elétt allé 13-14 éves korosztaly szama-
ra vonzd eseményeket szerveziink, ahol
gyakorlatban is kiprébalhatnak egy-egy
szakmat. Gondolunk itt példaul a nyilt na-
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pokra, amikor tanmdhelyeinket, tankony-
hainkat, tanszéallodénkat, illetve tangaz-
dasagunkat is megtekinthetik leendé
tanuléink. Nagyon népszerl rendezvény
a Szakmak Ejszakaja, amikor is orszagos
rendezvény keretében mutatjdk be a
szakmadkat a szakképzé intézmények. Ja-
tékos formdban, versenyezve, kisérletez-
ve, gyakorlatban is kiprébélva a szakma
egyszerl fogdsait donthetik el a fiatalok,
hogy van-e kedviik az adott szakma meg-
tanuldsdhoz és miveléséhez.

— Az elkovetkezendd iddoszakra szl fejlesz-
tésekbe miként tervezik bevonni a helyi,
térségi vendégldtas, idegenforgalmi vdl-
lalkozokat?

- Ebben is nagy szerepe van az aga-
zati képzbékozpont fejlesztéseinek, hi-
szen a Turizmus-vendéglatas agazatban
kivanunk minél szélesebb kérben tevé-
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kenykedni — emeli ki Fabri Eufrozina. - A
tanmtuhely felGjitdsa nem ért véget a tan-
konyha tetdszerkezetének cseréjével és
modernizacidjaval. Szintén a Heves Me-
gyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szak-
képz6 Iskola és Kollégiumhoz tartozik a 13
szobds Hotel Junior** Tanszallé, melybdl
9 szoba klimatizalt. Fejlesztési céljaink
kozott szerepel a tanszallo felujitésa, be-
rendezésének korszerUsitése, vizes blokk-
jainak cseréje és 6ko szallashellyé torténd
atalakitasa. Ez nemcsak a fitness-wellness
instruktor képzésben résztvevék szamara,
hanem a vendéglatas-szervezének tanuld
didkoknak is valos vendéglatéipari kor-
nyezetet biztositana a szakmai tuddas elsa-
jatitdsahoz.

Osszhangban
a Magyar Turisztikai Ugynokség
stratégiajaval

Beszélgetésiink végén a kancelldr asszony néhany fontos
konkliziot fogalmaz meg arrd, hogy a nagy iv(i fejlesztés mi-
Iyen hatdssal lesz majd Eqger varos és térségének gasztronomiai,
bordszati, turisztikai minGségi kindlatdra:

- Fejlesztési céljaink kit(izése elcitt konzultéltunk dudlis partne-
reinkkel is, utazasszervezékkel és més turisztikai szakemberek-
kel. A szakmai véleménylk eqydntet(ien az volt, hogy az oktatds
és képzés fejlesztését bétran alapozhatjuk a Magyar Turisztikai
Ugynokséq dltal kidolgozott stratégidra, amely az dgazat jovGjét
2030-iq hatdrozza meg. A stratégia eqyértelmden eldiranyozza
a helyi szerepldk dsszefogdsat, eqyiittm(ikodését.

A stratégia célul tiizi ki az dgazat huménercforrds-fejlesztését,
a foglalkoztatottak felkésziiltségének és motivacidjanak erd-
sitését. E célnak a teljesiilését is szolgdlja az dgazati képzkoz-
pontunk, amelyet régéta eqyiittmiikodd dudlis partnereinkkel
hozunk létre. Az eqyiittm(ikodéssel olyan szakmai tevékenyé-
geket tudunk megvaldsitani, amelyekre kiilon-kiln nem len-
nénk képesek. Egyrészt, lehetdvé valik, hogy a jovd turisztikai
szakembereia legjobb szakmai kdriilmények kozott késziljenek
fel, mdsrészt megdrizziik legjobb gasztronomiai hagyomd-
nyainkat, ugyanakkor az ifjii szakembereket felkészitjiik az (j
élelmiszer- és vendéqldtéipari kihivasokra is.

Uj tananyagelemekkel is béviilnek a képzéseink. A cukrdszok
és pékek elsajatithatjak a laktéz- és gluténmentes termékek
készitését is, illetve a cukrdszképzésben helyet kap a francia
cukrdszat. A turisztikai szakemberek képzéséhez tdrsitjuk a
modern szoftverek és eszkozok (pl. turisztikai tvonaltervezs,
foglaldsregiszter, mikroport) haszndlaténak gyakorlati okta-
tasdt. Leendd pincér-vendégtéri szakembereink bevezetést
kapnak a barista, a bartender és a sommelier tevékenységeinek
legljabb trendjeibe, szakdcstanuldink pedig megtanulhatjdk,
hogyan kell dietetikussal egyiittm(ikodve specidlis étrendeket
dsszedlftani.

Kiss Dezsé Péter
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Is -P&q‘t:l;_'i_cia,‘l Valéria,Fanni,Jozsef,NellijValér.
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GEPESZ AGY, BORASZ SZ1V

BOCK JOZSEF tempds haladdsa - Edesapja nem hinne a szemének..

BIZONY 30 EVE, HOGY ELOSZOR TALALKOZTUNK VILLANY-
BAN, AMIKOR MAR A VILLANY| BORASZ TRIUMVIRATUST
— BOCK, GERE, TIFFAN — ORSZAGOS FIGYELEM KEZDTE
OVEZNI. INNEN VISSZATEKINTVE, VALOBAN ALAPOZO, HA
UGY TETSZIK LEGENDAS IDOKET ELTEK AKKOR, VALAMI
UJ INDULT MEG A MAGYAR BORTORTENELEMBEN!

Vitathatatlan Villdny uttoré szerepe. Bock Jozsef bordsz etalon
nagy ivii torténetét dttekintve a késobbi folyamatok is sokatmon-
déak. Hdirom évtized utdn - kozben azért sokszor hallatott magdrol
riportalanyom - ezen a tavaszon, dprilis k6zepe utdn a Bock Pincé-
szet Ermitdzs nevii szdlloddjdnak éttermi részén - torzsasztaldndl
- beszélgettiink, két héttel 74. sziiletésnapja el6tt.

- Mindenre tisztdn emlékszem, itt van a fejemben, barmikor
visszaporgetheté — mondja mosolyogva Jdska. — Parasztcsaladbol
indultam. Edesapam mar a 60-as években a sajat haromnegyed
hektarjan megtermelt sz616bél kivalé borokat adott el. Kiilonleges
érzéke volt nemcsak a boraszkodashoz, hanem a kereskedéshez is!
Egyébként a folyobort a szakcsoportnak adtuk le és, hogy érzékel-
tessem az akkori gazdasagi helyzetet, ez a kis sz616 par évjarat utan
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kitermelt egy Zsigulit. Felndvekvé fiatalemberként dolgoztam, segi-
tettem a sziileimnek, mégis gépésznek mentem. Egészen kdzépve-
zetd szintig jutottam az itteni Mezégépnél. Ha minden részteriiletet
szamba veszek, kozel 100 munkatarsért voltam felelés. A gépész
agy, gondolkodasmad borasz énemben is segitett, segit jelenleg is.
Mostanra mar a szivemé a bor! Széval besegité voltam otthon, mas
hivatést gyakorolva, de atélve a borkészités folyamatait is.

Jottaforduldpont, ami édesapja haldlaval dtrendezte Bock Jézsef
életét. Edesanyjaval egyiitt szembe kellett nézniiik a kényértelen
ténnyel: folytatni parhuzamosan a fé6allasu gépész munka mellett
és életben tartani az akkor még valéban kicsinek szamité ,Bock
birtokot”.Jott a gondviselés: az 1981-es évjarat aztan akar sorsfor-
diténak is nevezheto!

—Kirobbandan jé évjarat volt ez, és innen szdmitom bordszi létem
repuléstartjat — folytatja az id6 visszaporgetését a kivald bordsz. — A
siker szinte megtaltositott! Ehhez parosult, hogy megszerettem a sz6-
I6mdvelést. Apam tobbszor is mondta, hogy a boraszkodas alkoté
munka, finom, arisztokratikus személyiségjegyekkel. Sikk volt, ha
valaki jé bort tudott adni. El6sz6r 1987-ben palackoztam, mert ezt ki-
vénta az Uj kereskedési forma, sikeriilt mar Ggy nevet szerezni, hogy a
csaladi pincészetiinkh6z egyre tobben jottek nemcsak a kornyékrél,
a megyeszékhelyrél, hanem orszdgosan isLegyiink 6szinték: apam
aboraival méga MALEV koézelébe is eljutott,hihetetlen kapcso-
latokat épitett ki! At kellett venni a stafétat, én is rakapcsoltam.
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A pécsi, akkori Hungar Hotels szallodakba jutottam be boraim-
mal. P6rogtek az események, nem éreztem gorcsosséget, vitt a len-
diilet. ®

Donteni kellett hogyan tovabb?

£z a dinamika, a Villdnyi Borvidék széleskor( fokozatos ismertsége az emlitett alapozo
bordszok feleldsségét is novelte. Mds Iéptékek rajzolddtak ki, ezért Bock Jozsefnek is el
kellett dontenie, hogy a ,kettds” életét tudja-e, akarja-e folytatni? Sajdtos, isteni lizenet,
hogy ez 33 évesen tortént meg, krisztusi korban! A kovetkez$ fontos momentum 1991
nyardhoz kothetd. Addigra mdr a Merlot utdn Villinyon kitinG Cabernet Franc, majd Caber-
net Sauvignon kezdte meghdditani a piacot. Meq is keresték budapesti keresked6k a mar
emlitett bordszhdrmast, hogy az értékesités nagyobb volumen(i legyen, Gjabb csatorndkat
nyissanak a villdnyi boroknak. Beszédes mindkét Villanyba érkez¢ kereskedd neve! Garam-
véri Vencel, akkoriban a budafoki Torley céget képviselte, Bathori Tibor pedig az etyeki
vonulatot. Mondani sem kell, késbb, ahogy beindult a bordgazat magdnosftdsa, mindket-
ten orszaqos hird bordszok lettek. Sajnos Bathori Tibor pdlydja kettészakadt fiatalon bekd-
vetkezett haldla miatt. Ahogy egy évvel tovdbbhaladunk, 1992-6t frva, egy vildgesemény
hivta fel Magyarorszdgra a figyelmet: ekkor rendezték Sevilldban a Vildgkidllitdst, amelyre
mér a villdnyi borosok is széllitottak kit(ing borokat.

- 1990-ben 400 hekto liter feldolgozédsara voltam képes, nem
hozhattam mas dontést 1992-ben, mint lezédrni a Mezégéphez,
vele egyiitt a gépészethez kothetd életszakaszomat — dsszegez. -
Vagyis 30 esztendeje fordultunk ra arra a képletes autopalyara,
amely mar tobbsavos volt, a tovabbi fejlédést is el6re vetitette. A
Batthyany utcai cégbazis aztdn fokozatosan névekedett, fejlédott.
Boltives, majd szuterén pince épiilt, 1994-96. kozott elébb még
négyszobas panzié, majd tovabbifogadorészek és persze a palacko-
z6 kapacitasanak fokozatos bévitése is az Gjabb dinamikus szakasz
része volt. Erdekes, 2005-ig egyéni vallalkozéként dolgoztam, ezt
kovetbéen hoztuk létre a Bock Pince Kft-t, a Bock Boraszatot Kft-t és
a Bock Panziét, szintén kft-k formdjaban. Ennek késébb azért is volt
jelentésége, mert a palydzatokat célirdnyosan, szakteriletekre
lebontva adhattuk be s adhatjuk be jelenleg is.

Hirtelen Jéskédnak szegezem a kérdést: vajon mit sz6lna mind-
ehhez édesapja, ha valamilyen csoda folytdn most itt teremne?
Oszinte, nyitott valaszt kapok, nem is szamitottam masra! ,Nem
hinne a szemének, bevallhatom, ezt nem nézte ki bel6lem...”
igy igaz, a harom évtized rendkiviil stri szakaszokat hozott, a be-
teljesedés folyamatanak sosem lesz vége, de a rendszer szépen
Osszedllt. A csaladi hattér sokat jelent, hiszen ma mar felelésen
ott van mogotte a szintén tehetséges Valér fia, aki a boraszat
felel6s iranyitdja, egyeztetve édesapjaval, a lanya, Patricia aki a
konyvelés, személyzeti munka irdnyitdsat viszi, a marketing mun-
kaba felkészilten, értékteremtéen kapcsolédott be menye, Nelli
Felesége, Valéria pedig minden igyekezetében, el6ére haladasa-
ban szeretéen, megértéen tdmogatta! Mindent megbeszélnek,
de még a napi folyamatokban valé jelenlétrél egyaltaldn nem akar
lemondani az alapité, ugyanis ezt igényli belsé énje. Hetente két
alkalommal kijar a mintegy 100 hektarra novekedett teriiletre
(ezt mar nem kivanjak béviteni), olyan életformat alakitott ki, ami
igényli, hogy gyakorta jelen legyen kdstoldsoknal. Az évtizedek
kapcsolati té6kéjét is gazdagitottak, ne csodalkozzunk, ha most is
sokan ragaszkodnak jelenlétéhez. O szivesen mesél borokrél, a vil-
lanyi sz616krél, hegyekrél, baratokrol. Koztudottan tarsasagi ember,
jo humorral is megaldva.

- Nagyobb Iéptékd fejlesztést mar a boraszat teriiletén nem ki-
vanunk meglépni, persze aprobb korszerUsitésekre mindig figyel-
niink kell! Elképzeléseink kdzott a szallodai agazat, vele egyiitt a
vendéglatas fejlesztése a piaci igény miatt elkeriilhetetlen. Lo-
gisztikai dtcsoportositassal az épilet pince — palackozé részét at-
telepitjiik a teriilet masik részére. Igy a szallodai fogadébazis Gjabb
szolgaltatasokkal tudja fogadni a hozzank érkezé vendégeket. B
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Meg kozelebbrl

Beszédes tények még Bock Jozsefrdl, bar sokszor nyilatkozott, élete nyitott konyv. 1997-
ben nyerte el az Ev Bortermeldje cimet, a Villanyi Hegykéizség, valamint a Villanyi Borvidéki
Tandcs elndke, a Hegykozségek Nemzeti Tandcsénak elnokségitagja. Vince Eletmii Dijas,
a kormdnyzati Tisztikereszt fokozatdt is dtvehette. Rdldt az egész magyar bordszatra, de
eléviilhetetlen értékteremtésrdl kiilon is széInunk kell. Tiffan Ede, Gere Attila, Debreczeni
Pdl és 6 2006-ban mér azon munkalkodtak, hogy a villdnyi bor megkapja az eredetvédel-
met. Az, hogy torténelmiiddk tandja megmdsithatatlan tény, de nem kérkedik vel., Figyelia
Villinyban felngvekedett dj bordszgenerdcidt, jélesik arrdl beszélni, hogy sok a tradiciondlis
csalddi bordszat, az alapitok, ttordk felndtt és véllalkozo gyermekei szintén dsszejérnak,
nem féltékenyek eqymdsra. Ezt a korosztdlyt igy jellemezné, hogy a kor vele egyitt pedig
a gazdasdg felgyorsuldsa nyomén gondolkoddsmddban érthetéen (j stilust képviselnek.
Lazasagnak sincsenek hijdn, a szorgalmat itt-ott még csiszolni sziikséges, a munkamordl
szintén a sajdtos korszellemet tiikrozi. .. De egyre tobb az dromteli jopéldal 74. szille-
tésnapja nem kerek évforduld, de mdr cikkiink elején utaltunk a forduldpontra: idén 30
éve, hogy a bordszat tolti ki az életét! Szerencsésnek mondja magdt, most szeretne tdljutni
a térdprotézis mtét utdni ldbadozd szakaszon, hogy Gjult erdvel végezhesse dolgdt. A
vaddszat jelenti a legfobb hobbit, tebb térsasdgban is tag. Erdekességként emliti, hogy
hosszii évek 6ta a Magyar Borész Labdarugé vélogatott 6rékos csapatkapitanya. 0 ,grund
focistdnak” vallja magdt, de a focit imddja. Végezetill felidéziink egy kordbbi, taldn mésfél
évtizeddel ezel6tti villdnyi taldlkozdst. Egy nagy sonkagydrt6 céq tartott itt bemutatt, a
helyi bordszoknak. Az eseményen kideriilt, hogy bizony errefelé mindenki ért a sonkdhoz!
A bordszokndl, f6leg olyan véllalkozasndl, mint a Bock Pincészet, a vendégek elldtdsahoz
sajdt készités(i kolbdsz és sonka dukdl. a covid el6tti id6kben kiilon is dsszejottek a villdnyi
aranycsapat tagjai egy-eqgy kostoldsra (borok, sajét készitési diszndségok, stb.) Ezt a j6
szokdst szeretnék ismét feléleszteni, mert a kozos 6rom fényesiti a lelkeket.

Elkdszoniink, poénként még megpenditem: azért biiszke lehet
arra, hogy az orszag legnagyobb csarnokat Réla neveztékel... Erti a
viccet: ,Mi ck-val irjuk a neviinket, tempdsan haladunk el6re, majd
haldlom utan

Kiss Dezsé Péter
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A lapszerkeszté 6nvallomdsa. Tobb, mint 40 éves pd-
lyafutdsa sordn megszdmldlhatatlanul sok riportot, inter-
jut, portrét készithetett riporteri jo sorsdanak készonhe-
téen. Van olyan - ez a tilnyomo tobbség - akivel egyszer
sikeriilt taldlkoznia, de az sem titkolnivald, hogy néhdny
érdekes, emblematikus vendégldtés szakemberrél akdr
kiilon dokumentumnaplét is kiadhatna. A hajdiiszobosz-
16i Kemencés Csdrda most 75 éves gazddja — akdrcsak e
sorok iréja- hajdiszoboszlo6i, 6 mind a mai napig maradt
szolgdlati helyén, az tjsdgirot viszont elszdlitotta mdsfelé
az élet. De mert hazatérni mindig jo a mostanra mdr vildg-
hiriivé vdlt fiirdévdrosba, bevallhatja: visszahtiz a szive.

Mostani tablénk tisztelgés egy olyan stilusérzé vendéglatéds
emberi és szakmai nagysdaga el6tt, akit nyugodt szivvel ajanlhatunk
masok szamdra is példaaddnak! Egyszer( paraszti csaladbol indult,
felépitett egy életmuvet, mindvégig maga mellett tudva feleségét,
gyermekeit. Egyaltaldn nem mellékesen pedig felbecsiilhetetlen
szamu vendégseregnek szerzett csardas csapataval kellemes 6ré-
kat. Irigylésre mélto kiteljesedés! Szakmai palyatarsak, baratok,

kollegdk mondjak el gondolataikat Pinczés Karolyrdl, a 75 éves sti-
lusérzérél!

PETO ISTVAN, a Magyar Nemzeti
Gasztrondmiai Szbévetség korabbi elno-
ke, tiszteletbeli 6rokds elndke: O volt az
egyik, aki azonnal elfogadott és segitsé-
get ajanlott elnokké valasztdsom utan!
Szakmaszeret6, a kozosségért tenni aka-
ré embernek ismertem meg. A hajduiszo-
boszlbi kollegak is ezt igazoltdk vissza.
Nagy 6romomre részese lehettem az
Ettermi Mesterré avatas ceremoniajanak.
Karcsi bardtunkra mindig szamithattunk,
kiilénosen, ha szakmai rendezvényrdl
volt szé. O volt a tarsasag lelke. Csupa sziv emberként, ha vala-
ki Hajduszoboszlon jart, els6ként ajdnlotta maganpanzidjat. Aki
nala széllt meg, nem csalédott. Ahogy nem csalédott az sem, aki
a vendégléjében pihent meg és oltotta éhségét. Sziiletésnapjan
kdszontom, kollegak, palyatdrsak nevében kivanhatom, hogy
viszonozza mindenki azt a sok jot, amit téle kapott. Mindnydjan
tudjuk, hogy alapjaraton ilyen, mégis ugy dukal, hogy aki egész
életében vetett, az arasson.

Ll Rt

ELEKES ANDRAS, barat - térzsven-
dég, Székesfehérvarrél: Kedvelem az
dlmodozoékat, de méginkdbb kedve-
lem a két labbal foldon jard, cselekvé
embereket, akik képesek megvalésitani
4lmaikat. Pinczés Karcsit, akit Isten ven-
déglatésnak teremtett, egy emberdltd
6ta ismerem és kozel annyi ideje ne-
vezhetem bardtomnak. Sakkjatszmaink
sordn rendszeres az adok-kapok, de
mindig 6szintén beszéliink egymdssal
jorél-rosszrél. Egy alkalommal, a Kemencés Csardaban, amelybe a
hazilag gyurt tésztabdl készitett kdposztds kocka miatt szerettem
bele, rizottét rendeltem. Csalédtam, és ezt széva is tettem neki.
Vélasza frappéns volt, csupan annyit mondott, rizottét nem csar-
daban kell rendelni. Igaza volt. Karcsi mindig latta a lehetéségeit,
ugyanakkor tisztdban volt lehetdségeinek korldtaival is. Olyan-
nak latja a vildgot, amilyen. Ezért tudott magénak és szeretteinek
olyan vildgot teremteni, amilyet szeretett volna. Amilyet megal-
modott. Egy olyan vilagot, amilyet mi is szeretiink. Koszonet érte!

GOMBAS ANDRAS, pestszentlérinci vendéglés, palyatars:
Nem gorcsdsen céltudatos, hanem sziiletetten bolcs! Mind a mai
napig nem felejtette el szeretni a vendéget. A vendéglatasban a
személyiség adja meg az egyes étterem, vendégld, csarda vagy
bifé karakterét. Az ételek is nagyon fontosak, de az emberi kisu-
garzas legaldbb annyiral Jdmagam vendégként ismertem meg



par évtizeddel ezel6tt, amikor egy Gzleti
programra, vacsoraestre invitaltak tér-
ségi céges partnerek, ennek helyszine
a Kemencés Csarda volt. Hamisitatlan
csardahangulat, a tulajdonos pedig elsé
pillanattél sugarozni tudta a belilrél
jovo vendégszeretetet, vendégnek jaré
tiszteletet. Nem tudhatta, hogy palya-
tars vagyok, dm ez meghatdroz6 élmé-
nyem, amit aztan, immaron kollegaként
tobbszor is megtapasztalhattam. Még
egy fontos momentum az elsé taldlkozashoz: a rendezvény han-
gulatdhoz igazodva, bedltdzott libasnak, hogy derl(it, egyben fi-
gyelmet teremtsen. Széval 6 az egyike azoknak, aki szivét teszi
bele a vendéglatasba. A Magyar Vendéglatdk Ipartestiiletében
betoltott régios elndki megbizatasom részeként egy hajduszo-
boszl6i szakmai értekezletet szervezett meg - felkérésemre. A
flirdévaros legjobb szakembereit Ultette a széksorokba, kilon a
polgdrmester kdszontotte a jelenlévdket - kideriilt, hogy Karcsi
szervez6 zseni is. Nem véletleniil kapta meg orszagos szakmai
elismerésként az Ev Vendéglése Dijat. HajdiszoboszI6 j6 hirének
avatott és méltd képvisel6jeként — bar papiron és jogilag fiaira
hagyta a vallalkozast — hirét vettem, mindennap reggel 8 éra-
kor mar szolgalati helyén issza meg a reggeli tedjat. Beszallito-
kat fizet, inditja a napot. Segit fidnak. Tisztelettel kdszontém, jo
egészséget, lankadatlan jokedvet, életszeretetet kivanva!

SO0S SANDOR, hajduszobosz-
16i -szallodatulajdonos, pélyatéars, Haj-
duszoboszlé Turizmusdért Alapitvany
elndke: Karcsit gyermekkoromtdl is-
merem. Minden munkahelyén kedvel-
ték, sok vendég tért vissza figyelmes,
pontos, humorosan végzett munkaja
miatt. A Kemencés Csarddban érte el
a csucsot. A szakmai fejlédés, a kozos-
ségi élet fontos volt szdmara. A Ven-
déglatd Egyesiilet munkdjéban az elsé
perctdl részt vett, véleményével segitette a kdz6sségi munkat,
ahogy tette ezt az MNGSZ régids szervezetében is. Utazdsai so-
ran hasznositotta mas tdjak szokdasait, gasztrondmiajat, de érizte
a hagyomanyokat is. [zig-vérig vendéglatés. Tobb évtizede mar
nemcsak kolleganak, de bardatomnak is mondhatom. Tisztelem
a szakmai életutért, a példas csalddjiért, a kitartasért, ahogy a
gondok ellenére mindig vidaman, elére tekint. Nem lehet meg
nem emliteni feleségét, Marikat, aki tarsa a munkaban és a csa-
ladban egyarant. Inspiral és fékez, dicsér és dorgal, de mindig
dsszetart. Ok ketten egy egész.

BARABAS ZOLTAN, debreceni ven-
déglds, paélyatars: Valdban, egy olyan
igazi magyaros stilus elkotelezett 6rzé-
je, életben tartdja, amelyre modern vi-
ldagunkban is nagy szikség van. Johet-
nek ujabb és Gjabb stilusok, izmusok,
enélkil a magyar vendéglatas nagyon
szegényes, fakd lenne. Legendasan jo
humord, O6szinte egyéniségl magyar
@ ember. Minden vendéghez van egy

szava, nem szokvanyos megjegyzések
ezek, hanem taldléak, ha kell kicsit huncutul humorosak, de soha
nem tolakodéak. Sokan az 6 személyiségével azonositjak a Ke-
mencés Csardat, ami nagyon nagy szé! A személyiség kisugdrza-
sa alapja lehet annak, hogy a vendég jél érzi magat, ha pedig a
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személyzet a maga egységében mindezt kdzvetiteni tudja, akkor
jo vezetdrél van sz6. A Magyar Nemzeti Gasztrondmiai Szovet-
ség égiszén belul is dolgoztunk egylitt, képviselve a hajdusagi
vendéglatast, barmilyen kérés, kérdés merilt fel, mindig rendel-
kezésre dllt, segitett, egylttm(ikodott. Hajduszoboszlé vendég-
latasaért ezzel a misszidjaval nagy szolgalatot tett és tesz. Azzal
is, hogy sikerilt csalddi eréforrdsait is a jovéépitésre forditania.
Az életmd teljes, tiszta szivbdl kivanom, hogy 75 év elmultaval
még sokaig részese lehessen az altala megdrzott stilus.

JAKOB GABOR, hajduszoboszI6i
vendéglés: Nem dolgozhattunk egyutt,
de - bizonyos korkiilonbség miatt -
ahogy a palyara léptem, kikeriilhetet-
len volt, hogy ne ismerhessem meg
kozelebbrél, mikozben mar jegyezték a
varosban. Hosszu évek 6ta tisztelem, fi-
gyelemmel kisérte elérejutdsomat, ma-
gam pedig azt tapasztalhattam, hogy
egy orszagosan is elismert vendégla-
toés etalon kornyezetében tehetem a
magam dolgét. Humora utdnozhatatlan, a vendéggel valé kap-
csolatat pedig szakmai iskoldkban lehetne oktatni, hogy a jové
felszolgal6 generacidjanak kdvetendd példat mutassunk fel! Ki-
vanom, hogy még sokdig beszélgethessiink a hajduszoboszléi,
egyben pedig a magyar vendéglatés szakma mindennapjairdl,
egymas kolcsonos tiszteletétél athatva.

SARKANY GYORGY, felszolgalo -
Kemencés Csarda: Kozel 30 éve, 1994.
aprilis 15-ét6l dolgozom a Kemencés
Csardaban. Azota fénokom Karcsi ba-
csi, akit mind a mai napig nem tudok
tegezni. Egy beszélgetés utan dontott
ugy, hogy felvesz, azéta sok mindent
megéltiink és atéltunk egyutt, azt is
mondhatom, hogy életemben a méso-
dik apa szerepét bet6ltd, igaz emberrel
hozott Ossze az élet. Visszatekintve,
a Kemencés Csarda szakmai kiteljesedésem szintere. Ugy gon-
dolom, itt értem igazi felszolgaléva. Sokat tanultam téle, mar a
kezdeteknél tisztaban voltam azzal, hogy dnzetlenil tanit, min-
dent kérdezhettem: szakmai féltékenységnek semmilyen jelét
nem tapasztaltam. Megtanultam, hogy minél nagyobb szakmai
tudassal rendelkezik az ember, annal felkésziiltebben képvisel-
heti a haz vendéglatos stilusat. Mindig szamithattunk egymas-
ra, szamomra azonban az allandésdg, a stabil hattér mindennél
fontosabb volt. Hivtak kiilféldre, de nem mentem, a csalddom
és a Kemencés csarda miatt. Mindettdl fliggetleniil azonban szi-
goru emberként ismertem meg, olyan fénoknek, aki dicsérni is
tud. Egy-két szakmai nézeteltérés adodott kozottiink, de min-
dent meg tudtunk beszélni. Kdvetkezetessége tiszteletremélto,
a munkatdrsakért mindig mindent megtesz. Harom esztendeje
immaron a fia, Karcsi a fénokom, de ez nem jelent semmilyen
torést a ketténk kapcsolatdban, hiszen Karcsi bacsi most is bejar
az lUzletbe, a dontéseket mar felelésen a fia hozza meg. Rend-
kivil korrekt, 6szinte a viszonyom vele is, nemrégiben felajan-
lotta, hogy a cég finanszirozna, hogy egy sommelier kurzuson
csiszoljam borismereti tudasomat. Orémmel megyek, hiszen ez
mindannyiunk érdeke. Fontos még utalnom egy bdélcs monda-
sara. Egyszer a legelején azt mondta: ,lassan jutunk messzire”...

Osszedllitotta:
Kiss Dezsé Péter
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SZUNNAP 1S KELL, ILYENKOR FELTOLTODIK A VENDEGLOS
ES KESZUL A KOVETKEZO HETRE. EZERT IS BESZELTUK
MEG SCHNEIDER GABOR MOHACSI SZAKACS-VENDEG-
LOSSEL, HOGY A CSENDES NAPON LATOGATOM MEG.

Egyaltaldn nem lepett meg, hogy finom izeket hozott a szél, ami-
kor beléptem az ajton, még a tavasz megérintése el6tti hétvégén,
de aztan mindenre fény derilt. Feltarva az ajtét, ketten fogadnak,
a gazda és egy kedves, j6 kiallasu bajuszos férfiember, akit sziilei
csodalatos névvel ajandékoztdk meg: Szerencsés Jozsef. Gyorsan
kideril, hogy két igaz baratrél van szé, akik egymas életét nem-
csak figyelemmel kisérik, hanem segitik is. Eppen féznek. Ennek
is megvan az oka, ugyanis vendéglésiink erre a napra hivott meg
csaladi vendégeskedést, ehhez kakasporkolt dukal sztrapacskaval.
De ideje szélni arrél, miért is jott Mohacsra a Minéségi Borok Ete-
lek (MBE) - asztali 6rémdk magazin hagyomanyos magyar ételek
irant elkotelezett szer- _
keszt6je? Az ok nagyon
egyszer(i! Mohdacson -
ezt mondani sem kell -
driasi hagyomanya van
a halételeknek, azok ar-
zenalja kozott is az igazi
magyar halaszlének! Eb-
ben hosszu évtizedeken T ety
at elévilhetetlen érde- !
meket szerzett Nagy Ti-
bor mohacsi vendéglés,
aki a Duna partjan sokaig
virulé6 Haldszcsarda el-
s6szamu kapitanya volt.
(Sajnos bezart, utéd hi-
jan megsziint.) Es ime,

ap fepliinket frissen keasith
min kankar, gyverad

A

f

itt a folytatd, Schneider
Gabor, aki a messzirdl
jott krénikas vandort
finom étellel és itallal ki-
nalja. Es j6 széval:

- Tiborral egyeztet-
tink, hogy megtisztelsz
benniinket és megirod
azt, hogy a mohécsi halas
hagyomanyok folytatoja
szeretnék lenni - mondja
koszont6il. — Idaig azon-
ban megtettem nemcsak
néhany évet, évtizedet,
hanem mdifaji probalko-
zasokon is.

Meséli, hogy valoja-
ban cukraszként kezdte vendéglatds palyafutasat, a helyi cuk-
rasznal, Szlics Janosnénal csodalkozhatott rd erre az édes vilagra.
Mas motivum is volt ahhoz, hogy a vendégek kozelébe keriilhes-
sen. Ez tavoli Gzenet, egészen a dédnagymamajatél eredden.
Kivaloan f6zott a csaladi legendérium szerint! Mégis, milyen ér-
dekes, Gabor édesapjatdl tanult meg halaszlevet f6zni.

— A cukrasz szakma megismerése és gyakorlasa kitorélhe-
tetlen, ami mar az életem része - mondja, amikor a kakaspor-
kolt rottyanasanak ellenérzése utan visszail asztalunkhoz. - A
katonasag utan, talan isteni sugallatra, gy déntéttem, hogy
kitanulom a szakdcssag mesterségét is. El is helyezkedtem és
az akkori Wernesgriiner S6rozében dolgoztam 1984-t6l 1997-
ig. Erdekes a vendéglatosok élete, mert kanyarokkal tizdelt. 42
éve vagyok a palyan és bizony ra kellett jonndém arra, hogy a
sajat labamra kell alini.

AZ ASITALI GROMOK MAGAZINJA 2022 TAVASZ
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Gabor életében eljott az a pillanat, amikor Mohacson élet-
modod és mdfajt valtott: megnyitotta a Szabadsag utca 42.
szam alatt a Peppino Pizzériat. Azt is mondhatjuk: beledsta ma-
gat ebbe a mdfajba:

- A belvéarosban sikerilt a helyi vendégkort éppugy megnyer-
ni, mint a turistakat. - mesél tovabb az atalakul6 folyamatokroél. -
Aztan tortént egy és mas Mohacson, mar ami a vendéglatas front-
jatilleti. Megsziint a Nagy Tibor altal Iétrehozott és sokaig halas
zarandokhelyként jegyzett Halaszcsarda, majd tobb éves sziinet
kovetkezett. Azt gondoltam - tisztelt bardtommal, Nagy Tiborral
is egyeztetve -, hogy sziikség lenne egy autentikus halas étterem-
re Mohdcs szivében. Eldontetett, hogy Uj fejezetet nyitok! B

Még Budapestrél is bejelentkeznek

A terasszal is rendelkezd, immdron Kishaldsz Vendégld névre hallgatd, mér-mdr kultikus
hellyé vélo halas odzis gyorsan népszer( lett! A névvaltoztatassal, immdron 6t éve sikeriilt
visszaadni az igazi mohdcsi haldszIé rangjat. Schneider Gdbor és sz(ik kis szakmai csapata
nagyon j6 dton jdr. A vendégek visszaigazoldsdbdl {télve nemcsak a vdroshdl és térségébdl =

jonnek, hanem még a kozeli megyékbél, de Budapestrdl is. J6 szokds, hogy elGre telefonon § Haldszlgf'c')'ﬁ!.

bejelentkeznek, jelezvén, varhatdan mikorra érkeznek. Az eredmény: a konyha forron kiildi ki
avdgyott halételt az asztalokhoz . Kedvenc példdul a haldszlén kiviil a harcsaporkolt, a sill6,
vagy pisztrang. Megismételjiik: a haldszIé a kiraly! Azért legyiink 6szinték, a Kishaldsz Vendégldnek j6
helyi sz65z616i is vannak Nagy Tiboron kiviill Példaul Lehel GyGrgy Mohdcs ismert program- és tarsasag-
szervezGje szintén szivén viseli ennek az izletnek a sorsat. Réla mesélik, hogy a kapcsolatépités zsenije!

hall

=2X 3
Bogrdesostiizenet:

MINGSEGI BOROK ETELEK

- Almaim teljesiilését jelenti, hogy egy ilyen
orokség folytatéja lehetek és 6rommel fézhe-
tem, amikor csak a konyhan vagyok a mohacsi
halaszlét! - mondja 6sszegzésképpen Schneider
Gabor. - Szdmomra az is fontos emberi hatteret
jelent, hogy Szerencsés Jézsef 45 éve baratjanak
tekint. Sokat vagyunk egyutt, csaladilag, de szere-
tiink koézdsen fézni is. Mondja is, hogy én nyitot-
tam ki szdmdara a f6zés csodélatos vilagat. Még a
hazasséagi tanuja is lehetem, megnyugvdssal k6zol-
hetem, kotelékiik tartésnak bizonyult...

Vannak alapértékek a Kishalasz Schneider bi-
rodalmaban. Ertelemszer(in minden csakis frissen
késziilhet, bizony egy élvezetes, lebilincselé ha-
laszlé megfézésére 40 percet kell szanni. Az igazi
torzsvendégek ezzel teljesen tisztdban vannak.
Nagyon bannd, ha nem emlitené meg két munka-
térsat, Kiss Ibolyat, aki 24 éve velem dolgozik és
Sereg Sanyi felszolgalot, aki a szakma vérbeli kép-
visel6je. Schneider Gdabor Mohécson lubickol,
mint hal a vizben!

KDP
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Tibor, a tucj_atos epitkez6

Ahogy megismerkedtem Kovacs Tibor
vendégléssel Harkanyban, azonnal éreztem,
a riporteri joszerencse mellém szegédétt. O
ugyanis tudatosan - tavolrél sem kénnyen -
most kimondhatja: igazi magyaros éttermet
mkodet!

Az idaig vezetd ut taldn masok szamara is
megszivlelend6 Uzenetekkel szolgdl, féként
arrél, hogy a tudatossag, a jo értelemben vett
célszer(iség nagy felhajtéerd, ha valaki el6tt
felsejlik az ut. Még tavasz rdnk kdszonése elsé
napjaiban latogattam meg Kovacs Tibort a
harkényi flirdé kozvetlen szomszédsagaban
taldlhaté Magyar Csarda motorjat, séfjét,
gazdajat. Eredeti szakmajét tekintve felszol-
galast tanult, de hamar tisztadzta dGnmagaval,
hogy a vendéglatas ennél szélesebb pélya - a
szakdcssagot is kitanulta. Ahogy kezdi beszél-
getésiinket, rogton ravilagit: ehhez sorszert
joszerencse is kellett, mert mohacsi fiatalem-
berként két mentor is keresztezte életét!. Ha-
vasi Istvan, akit mind a mai napig nagyon tisz-
tel. A felszolgélas alapismereteit tanulhatta
meg mellette, nagy figyelemmel volt irdnta.
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IRIGYLESRE MELTO, HA VALAKI MAR 14 EVES KORABAN TUDJA, HO-
GYAN SZERETNE KITELJESITENI ELETET, HA MAJD MEGNO! SOKAN
ALMODOZUNK, VANNAK OLYANOK IS, AKIK TIZENEVES KORUKBAN
MEGJELOLIK, KIJELOLIK SAJAT ELETUTJUKAT.

- Tovébbi fontos helyszin életemben Mo-
hacs, ahol Pintér Sanyi bacsi vett szarnyai
ala - inditja visszaemlékezését. — A ma mdr rit-
kasag szamba mené angol felszolgalasi mé-
dot mutatta meg, ami lenyligézott. O most
is jon hozzam idénként dolgozni! A klasszi-
kus, ha ugy tetszik a tradicionalis folyamatok
nagy hatassal voltak ram! Es még valami: azt is
megtanultam, hogy a felszolgélénak egyben
kell 1atni a palyat. Hogy idig eljussak még
élményeket kellett gyUjtenem.

Tibor azt is kristalytisztan latta, hogy sok
helyrél kell szerezni tapasztalatokat. Pécs
utan, - megszerezve még 2000-bena Mesteri
cimet — Budapesten, palyazat ttjan meghir-
detett belliigyminisztériumi konyhafénoki
beosztast nyerte el.

- Valéban inspiralo, épité volt abbdl a
szempontbdl, hogy tagult latoképem - fogal-
maz mostani 6nértékelésében. — Ebben a po-

ziciéban, a nagy egészben fontos részleteket
lathattam meg. Komoly protokoll feladatok,
nemzetkdzi ismeretek, egy csapat irdnyitdsa,
ugy, hogy a nagysagrendek olykor-olykor
gigasziak voltak. Tobb szaz fés fogadasnal, ha
valaki kiesik a kollegédk koziil, nincs idé gon-
dolkodni, helyette is el kell végezni a felada-
tot. Fizikalitas, kitartas, dnismereti probak!

Az 6népité felszolgalo-szakacs szép fo-
kozatosan lépkedett a vendéglési, immaron
sokkal Osszetettebb hivatas felé. Pestrdl ha-
zaérve, pécsi szezondlis Uzletet mikodtetett,
véllalkozéként agydba vés6dott, hogy soha
sincs egy teljesen lezart év!

Most, hogy alig féldraja bucsuzott el az
utolsé vendégektél, a Magyar Csarda korsza-
karol, oldottabban valthattunk szot.

- Talan sorsszer(? - teszi fel a kolt6i kér-
dést. — 2019-t6l vettem 4t a Magyar Csardat,
bérléként, ugy, hogy mindent szinte eldlrél
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kellett kezdeni. Tartal-
mat, kullemet tekintve
egyarant. Eza csarda lett az,
amit kamaszgyerekként elkép-

zeltem. Parommal, tarsammal, Ibolyaval
nekilattunk egy uj korszak megteremtésé-
hez. A konyhat, a belsé teret megprébal-
tuk mifaj tisztdra varazsolni. Vizualisan,
a kinalatra vonatkozéan pedig még mar-
kansabban. Megindultunk, a hulldmokkal
viaskodva voltak sikeres hénapok, de nyilt
palyara eleve nem juthattunk. A pandémia
kézbeszélt. Es lathatja, életen vagyunk,
mert hiszek 6nmagamban, 6nmagunk-
ban, a magyar vendéglatasban és a ven-
dégben. Olyan izeket hoztam otthonrdl
édesanydmtol, amelyeket csiszolatlan gyé-

Shalda s
Grilltal ket szemeélyre

holddsz, plleskevica, cakbamell, mézes-chills, cldales, vegyes hivet

mantoknak is nevezhetek. Kialakitottam az
étlapot, barki rdnézhet, a magyar iz Gizenet
egyértelmi.

Sajét tervezést étlapot foghatok a kezem-
ben , amely praktikus és az ételek fotékon is
ldthatok. Gyorsan atlétja a vendég, lapozasa
laza mozdulat, hamar tud donteni. De a tar-
talom, az ételek a konyhdban dolgozé csar-
dagazdét is jellemzik. Azt mondja, amig csak
dolgozik, életben tartja a magyar konyhdt,
nem hasznal semmilyen kényelmi, izfokozd
terméket, fliszereit is sajat maga késziti, az
alapfiszereken kivil. Kérdezem a konyha-
csapatrol, 6 pedig mosolyog. Nincs beosztott
szakacs, 6 f6z. Ibolyat ravezette arra, hogy
sok mindenben segitsen, féleg a szer-
vezd, beszerz6 munkéaban, de 6

terhelhetd, sokat elbir! Vele uj
célokat tud megvalésitani. Az
pedig, hogy igazi vendéglés lett,
jol bizonyitja, hogy folyamatosan
érdeklédik az asztalokndl a ven-
dégtdl — nem kényszerbdl, hanem
mert kivancsi. A vendég pedig ezt
dijazza. Kutydval érkezett egy hazas-
par, ahogy kilépett a konyhdbdl azonnal
megkérdezte, hozhat-e a négylabu tarsnak
vizet? A hdzaspar a finom étel utan ettél a
figyelmességtdl lenyligozve érezte magat!-
llyen vagyok alapbdl és nagyon sokat ko-
szbnhetek a mér emlitett Havasi Istvannak,
akihez mind a mai napig szivesen megyek
barmilyen felkérésre segiteni, onzetlendl! -
vallja meg. — A Mohédcson megérdemelten
emblematikusnak tartott Nagy Tiborndl is
dolgozhattam a legendas  halas szentély-
ben....Ezis csiszolta szemlélet médomat.

Azt reméli Tibor, hogy ez az esztendd ta-

Idn mar teljesebb lesz, bizika magyar vendég-

Zenész is

[zig-vérig vendéglatés csaladbol érkezett Kovdcs Tibor, hiszen
édesapja a mohdcsi Trambura zenekar ismert , kedvelt primdsa
volt. (Az sem véletlen, hogy sokak dromére a Magyar Csdrddban
a mohdcsi Trambura zenekar két zenésze is él6zenét ad!) Gitd-
ros-énekesként 28 éve szérakozatja zenekardval szerte a térség-

ben a vendégeket lakodalmak és mds rendezvények alkalmadval.
Ezis az onkifejezés forméja, s milyen véletlen: igy is a vendégeket
szolgdlja. Valljuk be ,nagy adomény, hogy valaki nemcsak kép-
letesen, hanem a mindennapok gyakorlatdban is ,t6bb hdron
jatszik”. Es még valami, ami nagyon emberi. Eqy bél alkalmaval
ismerkedett meg Ibolyaval!
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ben éppugy, mint a Harkanyba érkez6 német,
cseh, netdn osztrdk turistdkban. Meglepd
maddon, - mert @szinte ember - hirtelen Ugy
fogalmaz, hogy a pandémianak a szakmara
nézve, van egy sajatosan pozitiv hatasa. Az
marad talpon, aki igazi vendéglatés! Tovabbi
terveit is feltarja: nemcsak visszavagyik Mo-
hacsra, hanem tervezi egy Uj Uzlet nyitasat
is, hiszen a mostani vendégkorének is egyik
f6 bazisa, hogy mohacsiak jonnek, nem is kis
szamban személyisége és az izei miatt. Ha
pedig igy van, még kézelebb megy hozzajuk.
Sok minden a fejében van, tematikus hétvé-
geket szervez,, minden hely foglalt. Visszatér-
ve a magyaros konyhara: nagyon sokan kérik
a vesevel6t, szalontlid6t, esetleg velGspacalt,
a mar-mar elfeledett izeket. Az 6 szolgélata
erre is kiterjed. Bucsuzunk Tibortdl, azt kivan-
va, hogy a megvaldsitott dlom még hosszan
legyen valds életének része.

Kiss Dezs6 Péter
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#Sajgo Gabor bordsz
telepit, jovot épit
— Kincset oriz

Orszagosan ismert és elismert tolcsvai borasz - 74 évesen
- nem nyugszik, ameddig az ereje engedi és zsigerei vezetik,
dolgozni, alkotni akar! A borasz szamara az idészamitas, ter-
vezés az alkoté munka ugréodeszkaja. Ahhoz pedig, hogy a
kitlizott célt el is érje, még szamos - eleve nem tervezheté
- akadalyt kell legy6znie...

Aprilis végilatogatasunkat elsésorban egy révidke hir nyoman
szerveztilk meg Tolcsvara. A ,verebek” azt csiripelték, hogy Gabor
uj telepitésekbe fogott. Nocsak?! Egy elézetes telefon és megbi-
zonyosodtunk, a munka s(r(jében van! A
megbeszélt idére szivesen rendelkezésre allt,
rovidke szlinetet tartva a munkaban:

- Val6 igaz, nagy munkaban vagyunk, de
a 17 hektéros szél6teriiletiink mintegy 50 sza- |
zaléka tagadhatatlanul elavult, stratégiat kel-
lett kidolgoznom arra, miként djulunk meg.
— Most a masodik szakasznal tartunk, ugyanis
harom évvel ezel6tt legértékesebb dilénk-
ben, a Kincsemben egy hektaros, még bak- |
hatas, szdzéves telepitésli sz6l6t valtottunk
ki ujabb, modernebb telepitéssel: stirl sorta-
volsag, korszer(i megoldasi médok, aproélékos
tervezés, preciz kivitelezés. |dén termére for-
dulnak a tékéink.

Mi a tavlat, és a motivacio?

Egyértelmii a valasza: a kovetkezé csaladi generaciokban
gondolkodik! Borasz lanya, Krisztina feleldsen és felkésziil-
ten a csaladi vallalkozas huzéereje, a remélt jovot pedig a 12
éves kisfii unoka, Tibi jelentheti. Sajgo Gabor aztis Iényegesnek tartja, hogyilyen fontos
Iépéseknél milyen, borvidékre jellemz6 szdl6fajtaban érdemes gondolkodni. Példaul a
mostani, Sujto diilében végzett telepitésnél 70 szazalék Furmint, 30 szézalék Harslevelii
az arany. Azért meghatarozo a Furmint, mert az a sz6l6fajta, ami leginkabb aszusodik. A
tokaji borasz pedig kdbevésett alapértéknek tartja az aszit! Azt remélve, hogy igy marad
ez a jovében is! Amikor telepit, jovot épit ,de az aktualis tovabbi hatderdket is figyelem-
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be veszi. Csak néhany szempont. Eleve tgy kell az iiltetvényt kialakitani, hogy minden
fronton megoldhatd legyen a gépesités! Egyre kevesebb a kézi munkaerd, ez a jovében
még élesebb, gatlé tényezd lesz. A munka — vérfrissités - a legaprobb részletekig igényli
a szakmai tuddst, figyelmet, a kiilonboz6 eszkozok beszerzésénél: a drétnak, a kardnak,
az oszlopoknak, sok minden masnak, ki kell alnia az idé prébajat. Hogy az ilyen fejlesz-
tések anyagi hatterérdl ne is beszéljiink: dicséretesen ma mar 70 szazalékos agazati ta-
mogatasi, palyazati hattérrel indulhatnak, de példaul az elnyert palyazat utan torténé
beszerzések- naponta szembesiilnek
vele- jelentdsen megnovekedett aron
torténnek. Tisztaban van ezzel Sajgé
Gabor, de azzal is, el6re érdemes men-
ni, nem pedig hatra. ...

Az alkotd, teremté munka
kozepette a vallalkozds ak-
tualis problémaival is szem-
be kell nézni. A Tolcsvabor
Tokaj egyik legismertebb
markaneve, Tokaj biztos
bastyaja. Feleségével Kiszely
Katalinnal 1995-ben hoz-
tak létre kft.-t, 1996-t6l mar
palackoztak, s igy jelentek
meg a piacon. Bizony tdbb,

*Wietsz60ll6val a kezéb
mint negyedszazad. Sok-sok R ' 7 L0

munkaval, sikerrel, de  ama

problémamegoldé képesség mindig is része volt a bordsz 1étik-
nek Kérdezziik is : mi Ujsag most a sz616 és bor fronton? Oszinte
vélaszokat kapunk, amikor a sz616 felvasarlasi arat emliti riporta-
lanyunk. A tavalyi évre visszatekintve 100-130 forint volt a sz616
kilogrammonkénti atvételi ara. Olyan sz616é, amely 27-28 cukor-
fokkal kiemelkedé minéséget képviselt, igaz kisebb mennyiségben.
Oriasi kihivas, egyben pedig a sz6lész-boréasz szakma jogos igénye
lenne, ha tisztességes aron tudnanak sz616t eladni.

Sajnos a Tokaji Borvidéken jelentésen csokken a sz6l6hektar
teriilete, rengetegen véagtak ki, nem kis mennyiségben - mondja
nyomatékkal. - Sokan ugy szamolnak, hogy inkabb bodzat telepi-
tenek, mert hamarabb termére fordul, a gépi munka csupan egy-
harmad. Es az atvételi ar? Tavaly egy kilogramm bodza elérte a 800
forintot. Talan az el6z6 mondataimbdl kiderdil,
hogy mi nem gondolkodunk bodzaban, egyet-
len tovet sem liltetiink! Az értékesitésrél szdlva,
meg kell jegyeznem, hogy példaul boraszatunk
mintegy 80 szazaléka exportra épiilt az elmult
10 évet szamba véve. A kinai piac meghatarozé
volt szamunkra, négy partnerrel is sikeres volt
az lizleti kapcsolatunk. Es a jelen? Magam sem
tudom, mi lehet az oka, de ez a piac teljesen
ledllt. Nem mondunk le arrél, hogy Uj irdnyokat
keressiink, de most meghatdrozéan a hazai pi-
acra, értékesitésre kell er6sen koncentralnunk.
Itt is vannak lehuzé erék, de nem panasznapot
szeretnék tartani. Dolgoznunk kell és eljutni oda,
hogy ezt a szép szakmat Ujra optimistan tudjuk
mdvelni. Most nem igazan halas, de bizzunk a j6-
¥ vében. Es abban, hogy ez az dgazat szebb id6-
| ket fog megélni, mert Tokaj nemzetiink becses
értéke. Hogy miképpen fog dénteni majd Tibor
unokam, a mi példankat felndvekedve latva? Ezt
majd az id6 donti el, de szeretnénk szamara nagyon sok biztato
jo példat, sikereket megmutatni.Ha pedig mindezt még lathatjuk,
megélhetjik, egészborasz palyafutdsomat mindenben tamogatd
feleségemmel - beteljesedése lesz teremt6 igyekezetemnek.

K.D.P.
Foto: Tutor Eva
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A TENKES CSARDA

1ROV

- ASEF:RAPOSA ISTVAN -
g TISZTELI A TERMELOI KEZEKET

A SIKLOS-VILLANYI BORVIDEKEN EL-
MULT HETEKBEN BARANGOLVA ISME-
ROSKENT KOPOGTATTUNK A TENKES
CSARDA TULAJDONOSANAL, KOVACS
GABORNAL, FELTEVE AZ ILYENKOR SZ0-
KASOS KERDEST: MI UJSAG FELETEK?

riporter megengedhette maganak
Aezt a kozvetlenséget, ugyanis sza-
mos alkalommal télhette, riportja-
iban megirhatta, milyen fejlédési korszakokat
élt meg ez az orszagosan is jegyzett vendég-
latoés oazis. A siker nemcsak a mara jellemzd,
megjoésolhaté: a jové zdloga is. Kivalé csapat
dolgozik Kovacs Gabor mellett- mégétt, meg
is becsuli 6ket. Mostani villané portrénkban
egy kitart6 tarssal, Raposa Istvan konyhaka-
pitannyal beszélgetiink. Inditdsképpen a pa-
lyakezdésrdl, a fokozatos ismeretbévitésrol:

- Az Uszbégpusztai Kastély étterme volt az
elsé munkahelyem, a masodik a Tenkes csarda
- foglalja 6ssze ,gazdag” életutjat a konyhaka-
pitany. - 22 éve vezeti a Tenkes csardat Kovacs
Gabor, én pedig 20 éve dolgozom Vele, tob-
ben vagyunk itt igy. Ez egy komoly, stabil allo-
masa az életemnek, nem csak szakmai szem-
pontbdl. Olyanok vagyunk, mint egy csalad.
Egyiitt sirunk, egylitt nevetiink, mindenben
szamithatunk egymasra. Inspirald, tdmogatd,
biztonsdgos menedék ez mindannyiunknak.
Még ezekben a nehéz idékben is.

— ATenkes Csdrddba milyen felvértezettséggel jott
és a tulajdonos milyen célokat jelolt szdmodra és
ezeket hogyan sikeriilt megvalsitani?

- Edesapam mellett mar gyerekkorom-
ban slirg6l6dtem a konyhdban. Téle ered az
izérzékem is, a természet védelme és szere-
tete, ami egy ilyen jelleg(i étteremben, egy
magyar csarda alappilléreként Iétezve elen-
gedhetetlen szemlélet. Am azt kell mond-
jam, itt egydtt formaltuk olyanna magunkat
kollégainkkal, akikké mara lettlink. 20 év alatt
ez egyértelmd. Szamomra minddssze annyi
feltételt szabott Kovacs Gabor, hogy amilyen
lehet6ségeket elém tar az 6nfejlesztésre, én
azzal ne legyek rest élni. Ezt meg is tartottuk
mind a mai napig. Folyamatos fejlesztések,
képzések. Odafigyelés, onfeldldozas. Szere-
lem ez a szakmank és a csarda irdant minden
aldott nap.

— Séfkent hogyan sikeriilt kiépitenie csapatot, mi az
erdssége? Az étlap folyamatos csiszoldsa, alakitdsa
milyen kdzos munka eredménye?

- A csapatot Kovacs Gabor épitette, és
nem nagyszamu, de sok éve ugyanazokbdl
all. Az étlapunk...vannak olyan a mdifajtol fiig-
getlen alapkdvetelmények, melyeknek meg
kell felelni, ha ilyen konyhat visziink és mi ezt
orommel tessziik. Nem valés indok, hogy a
csarda az elényein tul megkotné a séf kezét:
a kreativitashoz és a magas minéséghez valé
ragaszkodast éppugy megvalositjuk, mint
barmely modern étteremben. A Cséarda so-
kak szerint egyet jelent a magyar konyhaval,
amit viszont zsigerbdl a zsiros, koleszterinben
és paprikaban dus ételekkel azonositanak. Ezt
visszautasitom. Az egyenléségjellel csinjan
kell banni. Nyilvanval6an nem a fuziés kony-
hat, vagy a molekuléris gasztronémiat kell
keresniink a Tenkes csardaban. Viszont meg-
felel6 szintere a helyi kiilonlegességek, hazi
ételek és alapanyagok népszerisitésének
és tovabbitasanak, mozgatérugéja a helyi
terméket eldallité kistermel6k talpra allita-
sanak — ez a mi misszidnk. Ennek a rendszer-
nek képezelem én részét a munkammal.

— ATenkes Csdrda gasztronémiai stilusjegyeihez hog-
yan sikeriil megfeleld beszdllitoi partnereket taldlni?

- A kornyékbeli termel6kkel nagyon jé a
nexus, de van titkos, 20 éves beszerzési for-
rasunk is. Kovacs Gabor, kiilonleges kapcso-
latokat alakitott ki és tart fenn mar lassan két
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evtlzede, példaul Alfoldon él6 termel6 csala-
dokkal, akik évrél évre ellatnak benniinket
a legcsodalatosabb pritamin paprikaval,
burgonyaval, sargarépaval, zoldséggel,
stb... Amennyi terem, annyi terem...mi mind
elhozzuk, ilyen nemeslelkli embereket nem
lehet cserben hagyni, Ok abbél a bevételbél
élnek egész évben, amit mi felvasarolunk.
Ezen alapanyagokat pedig mindig beépitjiik
az aktualis ajanlatainkba.

— Korosztdlyqt tekintve kdzépkoriinak gondol-
lak! Mesélj kicsit a hdttérrdl, csaladrol, a szakmai
taltekezés lehetdségeirol?

- Eltaldltad! 45 éves vagyok, harom gyer-
mekem van. Nem viszik tovdbb a szakmat,
hagytam, inkdbb afelé menjenek, amit a szi-
viik diktal. Ha tehetem, horgaszni megyek
veliik, itt a kozelben vannak megszokott
helyek, szivesen toltjiik el a toparton az id6t
a csaladdal, mondjuk egy bogracs mellett.

— Vissza a csdrddba! Hogyan érvényesiil a szezon
jelleg a Tenkes Csdrda ételkindlatdban?

- Az én szenvedélyem a természetjaras,
horgaszat, chilipaprika termesztés és gom-
baszat. Jarom az erd6t, idénykor én magam
szedem az ajanlatokhoz a legfinomabb gom-
bakat, természetesen a biztonsag kedvéért
bevizsgéltatjuk...de én szedtem a kornyék-
ben elészor a medvehagymét is, jobbnal jobb
fogasok eleme az étlapon ez szezonban. Az
alapanyagok irdnti rajongdsom abbdl ered,
hogy tisztelem a termel6i kezeket, mivel én
magam is mivelek kertet, nevelek ndvényeket,
allatokat. Tudom, mi munkaval jér az, hogy mi
a legszebb zoldségeket hasznalhassuk fel az
étteremben, a legnemesebb husokbdl készit-
hessiik ételeinket.

- MBE -
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TOTH IMRETOL

Mérnokember, aki ezer szallal kotédik a gasztrondémiahoz

UJ ROVATOT INDITUNK, AMELYBEN OLYAN,
A GASZTRONOMIAHOZ, A MINDENNAPOK
BORKULTURAJAHOZ KOTODO EMBEREKET
KERDEZUNK, AKIK VALOBAN UGY ERZIK,
HOGY ELETUK RESZE MINDEZ! DIVAT MA-
NAPSAG REMEK ETELEKET ENNI, KIVALO
BOROKAT INNI, AMI TELJESEN ERTHETO.
MEGIS, AZT GONDOLJUK EBBEN A ,FO-
GYASZTOI KULTURABAN” SOKFELE AZ EM-
BERI IZLES, MEG TOBB A HATTER MOTIVA-
(10, TALAN AZ SEM MELLEKES, HA VALAKI

EGYENISEG ES OSZINTE.

Izlése kifinomult

Rovatunk elsé szerepléje Toth Imre,
aki mérndkember, azt is mondhatnank,
olyan mdszaki gondolkodasu, aki az élet
mas  terlleteire is nyitott.Nemzetben
gondolkodo, aki a vilagra is figyel. Val-
lalkozé, vidéki gyokerekkel, négy gyer-
mekes csalds legfiatalabb tagjaként. Nagy
korkiilonbséggel, harom névére oltalmai
alatt tudott kibontakozni, er6saramu
villamosmérnoki diplomat szerezni. A
gasztronémia, igy 6sszefoglaléan, mindig
is érdekelte, felfedezé hajlamainak része...
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10.

11.

Gyotkereid Somogy megyéhez,
Kéthelyhez koétnek. Gyermekko-
rodban milyen ételekre emlék-
szel, amit édesanyad f6zott?
Vidéki gyerekként, milyen emlé-
keid vannak a csaladi sziretek-
rél, palinkafézésekrol?

A szUl6i héaztél gimnazista ko-
rodban Szombathelyre kertltél
gimnéaziumba, majd Budapestre,
a Miuiszaki Egyetemre. Kisdiak,
egyetemista - korgd gyomrodat
miként csillapitottad itt és ott?
Villamos felsévezeték épitési
munkéalatok kotheték palyafuta-
sodhoz, szerte az orszagban ha-
l6zatokat épitettél ki. Bejartad a
vidéket, megismerhettél megye-
székhelyeken, népszert kultikus
éttermeket, kocsmakat is...

Az orszagjarasod soran, emlék-
szel-e olyan helyekre, amelyek
meély nyomot hagytak benned?
Miutédn nyitott lettél a kulinaris
vilagra, Kkulféldi beruhéazasaid
révén, milyen kiilhoni izemlékeid
vannak?

Az étel mellé bor is dukal. Megje-
gyezvén: szblobirtokos és borter-
melé is vagy. Kivancsiak lennénk
kedves borvidékeidre, pincésze-
tekre, tiszteleted meglévd bora-
szokra?

Tarsasadgi ember 1évén, nivos
éttermekben megfordulsz, bor-
fesztivalokon, ételfesztivalokon
civilként zs@irizni is meghivnak.
Vannak-e rogeszméid ezzel kap-
csolatosan?

Eleted élménye: megismerhetted
Lukécs Istvan haromszoros Os-
car-dijas séfet. Hogyan itéled meg
munkassagat és mit készénhetsz
annak, hogy baratja lehettél?

Az MBE magazin szerkesztébi-
zottsagi tagja vagy, az Elsdé Ma-
gyar Fehérasztal Lovagrend civil
szervezetét is erbsited, a Budava-
ri Szent Gyoérgy Borrend alapitd
tagjaként a kulturalt borfogyasz-
tas népszerliségét hirdeted. Ilyen
nyitott lennél a vilagra?

10+1) Mondj harom ételt, amit
szivesen megf6zol és barkinek jo
szivvel talalsz.
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VALASZOK:

1. Kéthelyen, a Balaton csiicskében ta-
lalhato telepiilésen felnéve, édesanyam
z6ldség-, bablevesére emlékszem, mert
a sz6l6hegyen fehér- és tarkabab termett
és édesapam is szerette. Visszaidézem a
turés csuszat, édesapam kedvence volt
a rétes, kaposztasan, vasarnaponként
a husételek - féként csirke és hazinyul
-volt az asztalon. Zaroképpen palacsin-
tat is kaptunk, milyen érdekes, apam tej-
follel szerette. De ott volt a teritéken a
képviseléfank is. A hajas tészta mindig jo
alapot jelentett egy haziasszony szdmara.
Unnepeken gazdagabban teritették az
asztalt. Edesapam a helyi iskola igazga-
tohelyettese volt, matematika-fizika sza-
kosként nemcsak a realizmust képviselte,
hanem a gyomrat is szerette. Szigoru volt,
nem volt nala kivételezés...

(U
2. Nagypapam, Tatdm, Téth Istvan évente
60-70 hekté bort készitett, amely nagyon
kelendé volt! Szinte az utolsé literekig el-
adta a borkereskedéknek, akik Fiumébe
vitték. F6ként Rizling, Otello jelentette
az akkori izlésvildgot. Talan az sem vélet-
len, hogy cseperedd, 10 éves kisgyerek-
ként, amikor lekildtek a pincébe egy-egy
kancsé borért, meg-megkéstoltam a pi-
roslé nediit. Még most is itt van a torkom-
ban, milyen volt az ize... 1956 telén o&ridsi
palinka fézések voltak

W
3-4. Ugy alakult az életem, hogy Szom-
bathelyre keriiltem koézépiskolasnak, ahol
harom testvérem kozil Gabriella névé-
rem, 11 év korkilonbséggel mar fogadni
tudott, hogy jo korlilmények kdzott tanul-
hassak. A tanulds mellett megélhettem
nagyon szép tizenéves éveket! Jartam a
Haladdas meccsekre, elvittek a még most
is mkodo Kispityer Vendéglébe és még
valami nagyon fontos az ételekhez kot6-
désemet tekintve. Az anyai koszt utan itt
lettem menzas, amit aztan mar egyetemi
éveimben is a mindennapok sordn megél-
hettem. Szombathelyen akkor silyemel6
versenyek voltak, eljartunk a Tancpalota-
ba tancolni. Soha jobb kdzépiskolas éve-
ket nem kivanok senkinek, mint amilyen
nekem adatott!
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5. Agrarmérnok akartam lenni, mert
gyermekkorom kérnyezete és a sz6l6hoz,
csalddi gazdalkodashoz kot6d6é emlékeim
ezt sugalltdk. Ahhoz persze, hogy idaig el-
jussak egy picinyke kanyart kellett tennem!
Akkor olyan lehetéségek adodtak, hogy
aki néhdny megjel6lt szakmunkasként
akart tovabbtanulni, kihagyhatta a kato-
nasagot. En elektro-lakatosnak jelentkez-
tem Fehérvarra, amit becsilettel teljesi-
tettem is. Itt is kdszonhetéen annak, hogy
masik névérem, Toth Kati fehérvariként
szintén a legjobb koérilményeket biztosi-
totta. Felkésziilve az egyetemi felvételre,
azonnal bejutottam az erésaramu villa-
mosmérnoki karra. Az egyetemista |ét egy
masik 1ét! Meg kellett teremteni annak le-
hetdségét, hogy a sziileimtél, névéreimtol
fliggetlenil ne legyenek anyagi gondjaim.
Kollégistaként megszerveztem tarsaimnak
sokféle kllsé munkat, valamint - jé rajzo-
I6ként - ilyen jellegli bérmunkakat is vallal-
tam. Mi t6bb, fizikai munkara is jelentkez-
tem, mert akkor azt fizették a legjobban.
A lényeg, hogy megvolt arra a lehetéség,
hogy didkként a tanulds mellett néhany
kedvenc helyen ne koplaljak vagy szom-
jazzak... Mér elmosta az idé mindegyiket:
Adam S6r6z6, Adam-Erzsébet S6r6z6, Kis
Adam, Hidvendéglé. Emlékszem a tatar
bifsztekre és sok-sok alap magyar ételre.
W

6. A diploma utdn a Budapesti Kdzlekedési
Véllalatnal helyezkedem el, ahol kéabel- és
fels6vezeték épitéssel biztak meg, beosz-
tottként, 1976-ban. Ot évre ra, 1981-ben
sajat céget alapitottam, igy 41 éve tolti
ki szakmai életemet a kozuti villamos és
trolibusz halézatok épitése és felujita-
sa. Legendas id6k kovetkeztek. Szeged,
Miskolc, Debrecen ilyen jellegl feltjitasi
munkalatai 10 évig tartottak és csak utdna
tudtunk Budapesten munkat vallalni. Eb-
ben a csodalatos, prosperalé korszakban
sok kollegdval, munkatarssal alkottunk
egy erét! Dolgoztunk és kézben tudtunk
kikapcsolddni is. Mert sziikségilink volt
arra, hogy lazitsunk, jo ételeket és borokat
koéstolhassunk. Emlitsek néhény helyszint?
Szeged: Hagi S6r6z6, kdzben bardtomma
valé Frank Sandor emblematikus vendég-

18s altal mikodtetett Roosevelt téri Ha-
laszcsarda, vagy az Olah Dezs6 jegyezte
Tisza parti Halaszcsarda, mindig a kikap-
csolédas helyszinei voltak. Miskolcon a
diésgyéri Apostol Etterem, vagy a Rézsa-
kert éjszakai mulatd, Debrecen a patinds
Aranybika, odamenet a 33-as Ut eldgaza-
sa el6tt a gyongyosi Széléskert Etterem,
Kecskeméten a Malom vendéglo,
Megallé csarda. Kilfoldre is figyelve, be-
jartam a vilagot, Eurépat kiilondsképpen.
Ha sorolnom kellene élményeimet, Indiat,
Bangladest, Kazahsztant, Kinat emlite-
ném, de folytatnam a térok konyha érde-
kességeivel, eljutva a Baltikumra, Riga és
Tallin a tengeri ételek fellegvarai, de em-
litenék egy nagy élményemet. Rigai part-
nereimet meginvitalva tébbszér Magyar-
orszagra, megfogalmaztdk a szamomra
nagyon megtisztelé konkluziét: az édes-
vizi halak finomabbak, mint a tengeriek.
w

7. A bor mar gyerekkorom o6ta jelen van
életemben. Végig is kisért, és - gondo-
lom - marad is mellettem. 22 borvidéken
megfordultam, szdmtalan csaladi és tGzleti
program részeseként éltem meg a késto-
lasokat. Megismerve sok boraszt, altalam
tiszteletremélté etalonokat! Szepsy Ist-
vant Tokajbol, Villdinybol Bock Jézsefet
emlithetem, Balaton-felvidéken tébb olyan
borasznagysdg is lenyligozott - Figula Mi-
halyék -, akik az Olaszrizling mesterei. JoI-
eséen meglepédtem, hogy Soltvadkerten
Frittmann Janos visszahdditotta a Kunsagi
Borvidék elveszitett nimbuszat, Egerben
pedig Vincze Béla - sok mas borvidéki
szakmai tarsa mellett - maradandét alko-
tott. Balatonlellére pedig ugy megyek még
most is, hogy Konyari Janos, elhunyt bo-
rdsz baratom borainak visszacsengése ott
van minden izemben, porcikdmban, gon-
dolatomban. Fajdalom elvesztése!

8. A magyar konyha feltétlen hive vagyok,
megrogzoétten, eltantorithatatlanul. Ott-
honrél hozott izek és féként az a hatalmas
értéktar, amelyet végigkdstolni lehetetlen.
Erre akkor eszméltem ra, amikor Lukacs
Istvan haromszoros Oscar-dijas séf a ba-
ratjava fogadott. Feltart olyan részleteket,
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amelyek ebbéli hitemben megerdsitettek.
A mindennapokban tapasztalom, hogy
az ,Ujragondolas” divatja most egyfajta
sikk. Nekem nem. Jartam nagyon elegéns,
valéban minéséget ad6 exkluziv éttermek-
ben, hogy megprébaljam atalakitani izlé-
semet. Nem sikerilt, maradok a régi...

9. Tébb olyan eseményen fogadott maga
mellé ki nem érdemelt zs(ritagnak Lukacs
Istvan, aki azt mondeta: figyelj és tanulj! En
pedig sok-sok eseményre elkisértem, mert
egyénisége lenyligozott, tudasa lélegzetel-
allité volt, a magyar és vildg gasztrondmia-
jarol szol6 torténetei pedig 6rokérvényliek.
Sajnos ugy visszaadni, ahogy 6 elmondta,
nem lehet! Visszaidézem a balatonszér-
sz6i Lecso és Halfesztivalok kozos 6rdit, a
Hédmezébvasarhelyen, Hajduszoboszlén,
Baktaléranthazan, Hévizen megszervezett
é16 bemutatojat, a kocsiban és a hazamban
lefolytatott beszélgetéseket, minden szava
Orokérvényl. Munkdssagat megitélve tor-
ténelmi megkézelitésben is a legnagyobb
magyar séfek kdzé sorolom.

\UZ
10. Val6 igaz, tobb gasztrondémiai szerve-
zetnek is tagja vagyok, mert ugy érzem,
hogy a mérnékemberi precizgondolkodas-
mddomhoz ez a vilag egyfajta feloldast ad.
Térsasagi ember voltam vilag életemben,
jolesd, hogy olyan szakemberek és baratok
kozott lehetek, akik élményt adnak sza-
momra. Minden fontosabb gasztronémiai
szakmai eseményre elmegyek! Legyen az
Mesterek Vacsoraja, vagy éppenséggel a
minden évben lnnepélyes keretek kozott
atadand6 ,Ev Bortermeléje” cim galap-
rogramja.

w
10+1. - Harom étel? Nem vagyok a min-
dennapokban f6z6, ,férfikategdria”. Van-
nak viszont vessz6éparipdim, stilusosan
fontos ételeim. llyen a halaszlé, amit
minden évben megf6zok Kardcsony elétt,
télen még siillét siitok, és 6zgerincet ké-
szitek sajat izesitésem szerint. Mindenevé
vagyok, mert azt vallom: amit jol elkészi-
tenek, j6 alapanyagbdl, az megeheté.

kdp
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L?)réntffy /suzsanna emberi, szellemi hagyatékat apoljak
— Jubileumi talalkozas Sarospatakon

Emlékezetes borrendi program részesei lehetek minda-
zok, akik a megalakulasanak 25 éves jubileumat iinnepl6
Lorantffy Zsuzsanna N6i Borrend linnepi eseményére el-
fogadtak a meghivast. ,VI.Holgyek a Borért Konferencia”
cimmel egyfajta torténelmi idéutazas részesei lehettek
az orszagbol 6sszesereglett mintegy 20 borrend tagjai.

A név kotelez — gondolat jegyében az elmult években az orszag
kilonbozé helyszineirdl 6sszesereglett kozosség kovetkezetesen a néi
borrendiség eszméjét hirdeti. Ennek igen fontos része, hogy olyan ren-
dezvényeket szervezzenek, amelyek névadojuk emberi, szellemi hagya-
tékat apolja, egyben a mindennapok korszellemének megfelelé lizene-
teket kdzvetit. A szervezésbdl mindig jelesre vizsgazo
holgyek ezuttal is megtalaltak a siker receptjét. Sike-
riilt ugyanis a program helyszinéil olyan térténelmi,
Sarospatak varosanak kiemelkedd kulturdlis értékeit
6rz6 intézményt taldlni, amely a magyar szellemi
értékek hatalmas és becses tarhaza. (Nemzetkozi
megitélésben, a vildgon az elsé harom kozé soroljak.)
A Sarospataki Reformatus Kollégiumban taldlhato
Nagykonyvtar latvanya, az évszazadok falak kozotti
kisugarzasa mindenkit lenyligozott. Dr. Dienes Dé-
nes egyetemi tanar, tudomanyos igazgat6 a holgyek !
felkérésére Grommel mondott igent, hiszen Lorantffy
Zsuzsanna emlékét apoljak 25 esztendeje!

Gazdag, eseményekben sokrét(, felejthetetlen
programot llitottak 6ssze a jubilalé borrend tagjai!
A Nagykonyvtarban 6sszegydlt borrendi sereglet
kalon is koszontotte dr. Koncz Zsoéfia orszaggydilési §
képvisel6t, Koczor Kdlmant, a Magyarorszagi Borren-
dek Orszégos Szovetségének elnokét, Aros Janost,
Sarospatak polgarmesterét. Sajgé Gaborné alapitd
nagymester asszony - Tutor Eva kancellar felkérésére
- tisztelettel kdszontotte az egybegylilteket, felkérve
a konferencia résztvevéit arra, hogy eléadasaikban
fejtsék ki gondolataikat. Dr. Koncz Zséfia kiilon meg-
tiszteltetésnek érezte, hogy erre a programra meg-
hivast kapott.

Szerencs és a Tokaji Borvidék képviseletében arrdl
szolt, hogy az elkovetkezendd idGszakban prosperald, |
az egész borvidékre kiterjed6 fejlesztési folyama-
tok indulnak meg. Ez értendé infrastrukturalis téren
éppugy, mint a tokaji bor tovabbi felvirdgoztatasara
vonatkozdéan. Dr. Dienes Dénes felidézte a Reformatus
Kollégium Nagykonyvtaranak kozel 500 éves muiltjat.

Komoly nemzeti szellemi értékek 6rzéje, diszter-
mét Pollack Mihaly klasszicista épitész tervezte t6bb, mint félmillié
darabot szamlalé gytjtemény, amelyet 2014-ben kormanyzati be-
ruhdzasként 116 millié forint értékben felljitottak. Ugyancsak a tudo-
manyos igazgat6 ur gondolati felvezetésében ismerkedhettek meg a
megjelentek Lorantffy Zsuzsanna - Rakéczi Gyorgy feleségének — cso-
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Sajgé Gdborné
kitiintetést vehetett dt

dalatos, példaértékli palyafutasaval. Anyaként, fér-
jének szeret6 feleségeként, koraban a modern n6
eszményképét vetitte elé. A csalddnevelés mellett
& volt ideje foglalkozni neveléssel, kiilénboz8 szakmai

4 képzésekkel, az iskolaztatas korszerUsitésével. (Co-
menius, a pedagdgia alapjait letevé olasz mester
négy évig alapozott itt nevelési tanokat!) Tovabbi,
nagy figyelmet érdemldé programpontként dr. Horcsik
Richardrné Erika, borrendi tag ismertette, mint a bor-
vidék egyik elismert horddkészit6 véllalkozasanak ala-
pitéja - nagylzemi cégének felelés munkajat. Itthon
és a hatarainkon tul is jelent6s partneri korrel rendel-
kez6 tradicionalis vallalkozasrél van sz6. Meglepetés
programként szélitottak kiilén is a publikum elé Sajgé
Gaborné nagymestert, akit a Magyarorszagi Bor-
rendek Orszagos Szévetségének elnokségi dontése
értelmében, Pro Vino Erdemrendben részesitettek.
Példaértékli nagymesteri, elk&telezett munkajaért,
L az orszagos mozgalomban kifejtett alelnoki tevé-
kenységét is figyelembe véve. Kellemes  szinfolt-
ja volt az eseménynek. Dr. Sarkany Péter borasz,
nemzetkdzi borbiralé eléadasa. Kiderdilt a nagy titok,
kinek is kdszonheti a 25 éves jubileumat tinneplé Lo-
rantffy Zsuzsanna Borrend a létrej6ttét, megalaku-
lasat. Felfedjik a titkot: 6 jart szakmai munkajanak
koszonhetéen egy nemzetkozi boros talalkozon,
ahol megtudta, kiilon néi borrendek alakulnak Eu-
ropaban és szere a vilagban. Hazaérkezvén elséként
< Sajgé Gabornénak és Tutor Evanak javasolta: legyen
| itthon is ilyen egyedi indittatasu szervezédés! J6 lat-
nok volt, hiszen 25 éves multra tekinthetnek imma-
| ronvissza.

Latvanyos felvonulas tarkitotta az eseményt Sa-
rospatakon, ahol a felvonulé borrendek tagjai azt
tapasztalhattak, hogy a torténelmi varos nagy ivti fejlédés és fejlesz-
tések helyszine. A felvonulé seregletet sokan megtapsoltak, amikor
Lorantffy Zsuzsanna szobrat megkoszoruztak.

-is-
Foto: Orosz Péter
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Tisztelgo iinnepi koccintas,

diszebéd, vadételek fOzOversenye

A hagyomanyos Ceglédi Varos Napok
gazdag hétvégi eseménysorahoz kap-
csolodva, mélté médon iinnepelte ap-
rilis 30-an megalakulasanak negyed-
szazados évforduléjat a Cegléd és
Vidéke Unghvary Laszl6 Borrend.

Cegléden a Kossuth Etteremben fogad-
tdk a vendéglatoé borlovagok alapité tag-
jai, rendes és tiszteletbeli tagjai az orszag
kiilonb6zé helyszineirdl érkezé tarslovag-
rendek tagjait. Az linnepi rendezvényen
visszaidézték az elmult két és fél évtized
fontosabb torténéseit, az emlékezetes ava-
tasi cereméniakat, fontosabb eseményeket,
a két  elhunyt el6d nagymester eléviilhe-
tetlen érdemeit.

Torténelmi kiildetés, hagyomanyapolas

A borrend 1997-ben 33 alapitd taggal alakult meg, térségi dsszefogd
szerepet felvéllalva: Cegléd, Ceglédbercel, Csemd és Nydrsapét onkor-
ményzata, valamint a ceglédberceli Aranyhegyi Pinceszdvetkezet és a
tépi6szentmdrtoni TAPIO-VIN Kft. témogatésval. Az elmdlt iddszak-
ban tovbbi tamogatasokkal sikerillt erdsitenie felvallalt kiildetését a
ceglédi borlovagoknak! Alapité nagymesterként Simon Emt jegyzi a
rendi legenddrium. Az orszagosan is elismert bordsz és a hazai bor-
rendi mozgalom aktiv tisztségviseldje 17 év utdn dtadta a stafétabotot a fiataloknak, igy Kiss Attila,
szintén neves bordsz szakember vihette tovabb a nagymesteri megbizatdst. Az 6 fiatalon bekdvetke-
zett féjdaimas haldla utén j fejezet kezd6datt: jelenleg Turi Krisztina jegyzi elndk-nagymesterként
a civil szervezGdést. Az alapitdrdl roviden! Unghvéry LdszIo (1856-1919) az alfdldi homok egykori
hdse, gylimdlcsfaiskola tulajdonos, jeles sz616- és gyimolcstermeszt6, bortermeld és kereskedd.
Akkoriban hazdnk egyik legnagyobb pincészetét épitette fel. Pdlyafutésa szép példdja annak, hogy
a kietlen, hivatalosan terméktelennek mindsitett homoktalajt is meg lehet ,szeliditeni” a sz616- és
gylimblcstermesztéshez!

Az eseményen koszontotték a jubilalé borrend kdzosségét kii-
16n is a meghivott borrendek delegaltjai. Koczor Kdlman MBOSZ
elndk méltatd szavai utan - Tutor Eva fétitkarral kozésen- a szo-
vetség jubileumi szalagjat tlizte fel a rend zészlajara. A Kossuth
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Etteremben fogyasztottak elaz iinnepl6k az ebédet, a teritett
asztaloknak kotetlenil visszaidézve a legendasidék kiemelke-
d6 torténéseit. A borrend zaszl6s borat és egyben a kdrnyéken
kivaléan term6é Cserszegi fliszerest késtoltak, a borrend bora-
szai altal el6allitott nedlket. Ebben az évben a hazi borversenyen
if). Kiss Attila Cserszegi fliszerese lett a nyertes.

Szinvonalas gasztronémiai esemény gazdagitotta a borrend
szombati taldlkozéjat. Minden évben megrendezésre keriil ugyan-
is a Ceglédi Vadaszok Bora Vélasztas elnevezésl eréproba. Ez
valéjaban vadhusokbél késziilt ételek versenye, szervesen hoz-
zékapcsolddva egy kiilon borversenyhez. A Reformatus Gyiileke-
zeti Haz, mint helyszin kivalé korilményeket
biztositott a felsorakozd versenyzéknek. A
sikeres rendezvény elkotelezett tdmogatodja
a Ceglédi Szakképzési Centrum Unghvary
Laszl6 Kereskedelmi és Vendéglatoipari
Szakgimnaziuma és Szakkozépiskolaja, va-
lamint az 6sszefogas masik generétora az Ar-
| tem Galéria. A latvanyos, egyben pedig izek
kavalkadjat felvonultaté programon szakmai
~ kozrem(ikodbként megjelent az Ordé Vini
Venatorum Vaddasz Borrend Magyarorszag
tagjaként Polgar Zoltan villanyi borasz is.
Turi Krisztina eln6k-nagymester a Min8ségi
Borok Etelek (MBE) — asztali réomdk magazin
érdeklédésére a kovetkezéket foglalta Gssze:”
# Nagy 6rém szamunkra, hogy a rengeteg prog-
ram ellenére is ilyen szép szdmmal tiszteltek
meg benniinket. Fontos datum ez az életlink-
ben, amikor fejet hajtunk az alapitdk elétt,
nagyra értékeljik munkajukat, azon vagyunk,
hogy a fiatalsag atvegye t6liik a feladatokat
és vigan élvezzék munkajuk gylimolcsét.
Az elmult 2 év utan kilonésen fontos, hogy
er6sitsiik az emberi kapcsolatokat, dpoljuk a
hagyomanyokat és a jovét tegyiik jobba, tar-
talmasabba. Az élet folytatddik, az Ginnepi
rendezvény utan Vadaszok Bora Valasztas
Ujhazi Gyorgy lovagtarsunk szervezésében, majd a nap végén
iff. Kiss Attila lovagtarsunk legénybucsuja teremtett jokedvet!
. A hagyomanyoknak megfeleléen a holgyek tavolrél gondoltak
Ra. Edesapja biztosan biiszkén tekint - a magassagbdl - emberileg
és szakmailag is kivald fiara. Folytatta a csaladi gazdasagi te-
vékenységet, felujitotta a pincét, melyet blszkén mutatott meg
nekiink, valamint Budapesten és kdrnyékén a Borkut termeldi
borkimérés Uizleteivel taldlkozhatnak nap mint nap a borkedveld
vasarldk. Ezt az lizleti format még kozdsen kezdtek el édesapja-
val. Mindhdrom rendezvényen munkara fogtuk izlel6bimbdinkat,
a borkdstolas fontos szerepet kapott. Ez egy ilyen nap volt!

MBE tudoésitds
Foto: Mdnyoki Tibor
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A URDASZ KONYHAT ES ELETFORMAT NEPSZERUSITETTER SIKLOSON

GASZT KORNELIA FOSZERVEZO ONMAGAT MULTA FELUL

MARCIUS 27-EN BARANYA MEGYEBEN KET HELYSZINEN — SIKLOSON ES KOZARMISLE-
NYBEN — KAPCSOLODTAK A NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA ES AZ ORSZAGOS
MAGYAR VADASZKAMARA MEGYEI SZERVEZETEI A VADHUST NEPSZERUSITO RENDEZ-
VENYSOROZATHOZ. AZ MBE MAGAZIN FELKEREST KAPOTT ARRA, HOGY A LAPSZER-
KESZTO A ZSURI TAGJAKENT BIRALHASSON.

Egy ilyen program megszervezése hosszu
el6késziileteket igényel, csapatokat mozgo-
sitani, rdadasul orszagos kitekintésben, nem
kénnyd, de minden ilyen rendezvénynél van
egy mogottes szervezd, aki ha kell, a hegyeket
is megmozgatja. Gaszt Kornélia ismerds az
MBE magazin olvaséi szamara, hiszen mar
tobb alkalommal is bemutattuk szervezé
készségét, meghatarozéan Siklés varoshoz
szorosan kotddve. Ez érthetd, hiszen a Sikldsi
Gasztro- és Borbaratnék Borrendjének alapi-
téja, jelenleg pedig kancellarja. Mar a verseny
elétti napon meghivta a versenyzd csapato-
kat, amolyan programra hangold vacsorara,
ahol a részleteket megbeszélhették. Itt derdilt
ki, hogy Nemesnadudvartdl egészen Buda-
fokig, tobb olyan kozdsség dontott ugy, hogy
megméretteti magéat ezen az étkes erépro-
ban. Az egyik ilyen csapat kapitanyaként mu-
tatkozott be a tréning vacsordjan Gribek La-
jos, aki az Eurépai Borlovagrend kozosségét
Budapesten erdsiti, de hosszu évtizedek 6ta

Féurikindlds
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elkotelezet gasztrondmus. (Eredeti szakmdjat
tekintve messze mas terlleten dolgozik.) El-
mondta, hogy az ilyen versenyekre azért jon
szivesen feleségével és baréti tarsasdgaval,
mert maradandé k6zos élményt, j helyszint
ismerhetnek meg és persze az er6préba sem
mellékes. Ebbdl adéddan nem is a dijazas je-
lenti szdmara az igazi beteljesilést. Kifejtette,
hogy ez alkalommal a gimszarvasbol elkészi-
tett porkolt sztrapacskaval egyfajta szemlélte-
t6 ,eszkoz”. Tobb alkalommal szervezett mar
ilyen ismeretterjesztéssel egybekotott fézést,
amikor diakokat hiv meg, hogy beszélhes-
sen az alapanyagokrdl, a fliszerekrél, azok
torténetérdl, iz hatasairol, mikozben a fézés
egészét mutatja meg a fiataloknak.
Budafokrdl is érkezett egy der(s csapat,
akik szintén azért szeretnek utazni az or-
szagban, mert egyiitt lehetnek, Gj baratokat
ismerhetnek meg. Szévivéjik - egy kedves
mosolygés holgy - rovid beszédében arra
utalt, hogy ilyenkor megismerhetnek egy
térségi konyhat, még
inkabb azt a varost,
amelynek vendégla-
tasat élvezhetik. Je-
lezte, hogy késziilnek
is az esemény estéjére
vérosi rendezvényként
meghirdetett Maga
koncertre. Szabad
ordikban a felfedezés
oromével  barangol-
jak be Siklést. Rutinos
versenyzéknek  sza-
mitanak a nemesna-
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Fozeskozben

dudvariak, egyik vezetéjiik Etsberger Jozsef
- diplomédjat tekintve tobbszordés muszaki
mérndk - biszkén emlitette, hogy Nemes-
nddudvaron mar hagyomanya van egy
meghivasos fézéversenynek, amit mindig
tematikus témaban hirdetnek meg, junius
hénapban. Mint szervezék, és mint felfede-
z6k, ha tehetik, a fontosabb hazai f6z6ver-
senyeken megjelennek, hogy megmutassak
képességeiket. Gaszt Kornélia mindenkit
felkért, hogy reggel 8 6rara a Siklési Varkert
praktikusan, célszerGen, tadgasan kialakitott
verseny helyszinén jelenjen meg, hogy a ver-
seny feltételeit kihirdetve hozzékezdhesse-
nek az egyes menusorok elkészitéséhez.

A zsUrinek meghivott lapszerkeszté szin-
ténaversenynap reggelén kezdte szemlél6dé-
sét és nyomban feltlint, hogy a Sikldsi Varkert
nagyobb léptéki, akar orszagos gasztroné-
miai versenyek helyszinére is alkalmas! A
vérosi 6nkormdnyzat olyan infrastrukturdlis
hétteret teremtett, amely mas fesztival szer-
vezd varosok szdmara is példaértékli lehet..
Gyonyord kornyezet, torténelmi Gizenet, hogy
avarra tekinthetnek a versenyzék, az egyes f6-
z6helyszinek tagasak, nagyobb létszamu csa-
pat is kdnnyedén elvér. Ezzel kapcsolatosan
Gaszt Kornélia igy fogalmazott:



ag,teritéke

- A meghirdetett tematikus nap a gim-
szarvas jegyében telik, érthet6 médon
minden csapat szamara biztositottuk az
alapanyagot, a hattér korilményeket, a

medfelelé hangulati elemeket, hogy jokedv
és megfelel6 felvértezettség kozepette a
csapatok versenymunkaikbdl ki tudjak hoz-
ni a legjobbakat! - A felhivas szerint min-
denki a sajat elképzelései szerint alakit-
hatta ki a meniisort, fontos szempontként
jeloltik meg a killemi megjelenést, a me-
nisor talalasdnak maédjat. 15 csapat f6zott,
meghatdrozéan vadporkoltet és ehhez
ill6 tovabbi kiegészité étkeket. Jomagam
is tagja lehettem a zs(irinek, de a szerve-
z6munka miatt ezerféle dologra kellett
figyelnem, de a szakérté gasztronémusok

ajos gyerekeknekimeséla fozésrol.
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egyontetli véleménye szerint mindenki
komolyan vette ezt a kihivast! Szamomra
jovének sz6l6 megnyugvast hozott, hogy
érdemes sok energiat befektetni azért, hogy
mélté szinvonall versenyre
invitaljuk varosunkba a fézni
szeret6 embereket.

A zs(iri elemében volt

A szervezbk felkérésére a zslri szakmai
elndki tisztét Havasi Istvan az Els6 Ma-
gyar Fehérasztal Lovagrend tagja, mohdcsi
vendéqds latta el. Tovabbi birdld volt még
Kovacs Gabor, a térségi Tenkes (sdrda
vendéglds-tulajdonosa,  Nagy Csaba,
Gjravalasztott orszagqy(ilési képviseld, Sik-
|65 vdros polgdrmestere, Riegl Gabor ,
a mar emlitett Gaszt Kornélia. Az egyes
versenym(ivek elbirdldsanal nyolcféle szem-
pontot hatdrozott meg a szakmai zsiri,
maximum 100 pontot érhettek el a legjobbak. A rendezvényta
szervez6k siitemény kdstoldval és versennyel,illetve rajzpdlyd-
zattal is szinesftették. A latogatdk pedig az Gnkormdnyzat dltal
felkért Siklosi Gasztro- é Borbardtnk Borrendje dltal készitett
gimszarvas porkoltet kstolhattdk.

Nagy Csaba orszaggyuilési képvisel6t —
még Ujravdlasztasa el6tti szombaton - arrdl
kérdezte az MBE magazin, milyen izeneteket
hordoz szdmdéra egy ilyen taldlkozé. ElGszor
a zsUrizésrdl beszélt, mint minden feladatot,
ezt is komolyan vette, ugyanis mérlegelni
nem koénny( egy olyan ember szamdra, aki

B i "8 nem profi gasztroné-
mus, de szereti a jol
elkészitett ételeket.
Erre az 0sztonds jo
hajlaméara  alapozva
meg is hozta donté-
sét, pontszamokkal
aldtdmasztva. Jo Ot
lenek tartotta, hogy
a versenyhez hazi sii-
temények elbiralasa
is parosult, mert egy
szép teritett asztalon,
az elfogyasztott éte-

lek utan a hazi készitésii siitemények az izél-
mény befejezését jelentik. A verseny pedig
egyszerre hirdette a vadételek fogyasztasanak
fontossdgédt, a vadaszkultura gasztrondémiai
hagyomanyainak bemutatdsat, nem utolsé-
sorban pedig a kedvenc turisztikai célpontnak
szamitd Siklds varos népszerdsitését.

Riegl Gabor, Sikl6s varos polgarmestere,
hazigazdaként egy fontos eseményre hivta fel
afigyelmet:

- A 2022-es esztendd Siklos varos éle-
tében jubileumot jelent, ugyanis 45 évvel
ezel6tt kaptuk meg a vérosi rangot! - mon-
dotta. - ,Siklés 45" cimmel ennek a jegyé-
ben programsorozatot hirdettiink meg,
amelynek csucseseménye marcius utolsé
hétvégéjére esett. Nagyszabasu kulturlis,
gasztrondémiai, zenei programokkal invitdl-
tuk varosunkba az érdekléddket. Az elko-
vetkez6 hoénapokban tovabbi kiemelkedd
eseményekre invitaljuk a hozzénk érkezéket.
A Gimszarvas Tematikus Nap ennek az ese-
ménynek olyan felvezeté programja volt,
ami nemcsak a rahangolédast jelentette
szamunkra, hanem azt az érzést keltette
benniink, hogy Siklés valéban alkalmas je-
lent6ésebb kulinaris fesztivalokat lebonyo-
litasara.

A szerkeszté megjegyzése: lapunk zara-
sakor jelezhetjiik, hogy a jubileumi esemény
- bar arosszidé megprobalta gyengiteni - si-
keresen zarult, tobb térségi borasztél érdek-
I6dve azt tudjuk jelenteni, hogy elégedettek
voltak a forgalommal, sokan megkdstolhat-
tak a siklosi borokat, ezéltal pedig élvezhet-
ték a helyiek vendégszeretetét.

Végeredmény: ahogy jeleztik a 15 f6z6-
csapat mindegyike latvanyos, gazdag me-
nisorral probalta lenylgdzni a zs(rit. Sok-sok
kulondijat, ajandékot kaptak, dm a kovetkezé
eredmény sziiletett: a legjobb vadporkéltet
a magyaregyedi csapat fézte, masodik a
Siklési Var csapata lett, a harmadik helyet
pedig a budafoki f6z6k6z6sség szerezte
meg. A masik helyi f6z6csapat, a Siklosi
Gasztro- és Borbaratnék Borrendje kiilon-
dijat kapott. Gratulalunk!

MBE
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igy a tavaszba toppanvan,
csendes 6ramban elgondolkod-
tam azon, hogy hosszu évtizedes
vendéglatoi palyafutdsom nagy
meritésébdl, hogyan is mindsite-
ném az elmult két esztend6t? EI6-
szor is leszogezhetd: semmiben
sem lehettlink biztosak, mindenre
fel kell késziilni. Kellenek tervek,
rovid és hosszabb tavu célok és
sajnos vészforgatokonyvek is...
Szakacsként, vendéglatos val-
lalkozoként mar az elsé perctdl
kezdve tudtam, tudtuk tdrsa-
immal, hogy gyonyori hivatast
gyakorlunk, de aztis :talan ez a
legérzékenyebb szolgéltatoi ag.

Onmagunkban, hitiinkben megerésodve!

Nemcsak érzékeny, hanem 06sz-
szetett is. Tobb szakmat egyesit,
akar merre megyiink a vildgban,
az adott nemzet, térség konyha-
ja, vendégfogadé kulturdja egy-
fajta névjegy. Tehdt felel6sség
is vendéglésnek, szakacsnak,
cukrasznak, borasznak, széllodai
menedzsernek, barmilyen fron-
ton dolgozé szeplének lenni. Ezt
az alapvetést sok-sok tanuléval
és munkatérssal foglalkozva,
mind a mai napig képviselem és
prébdlom a kérnyezetemben |é-
vék az agyaba vésni. Kialakitunk
egy Uzletmenetet, felkészullink
persze fordulatokra és  ezekre
vélaszt kell adni, hogy talpon
tudjunk maradni. Az utébbi két
esztendé felforgatta a vildgot,
benne a mi szakmankat is! Szaka-
szosan ugyan, de mégis torténel-
mi erével tepert le a virus, majd
Ujra hagyta, hogy folytassuk, dm
gonoszul Ujra lecsapott. Tobb
tizezer vallalkoz6 tarsam élte ezt
meg az elmdult immaron tébb,

mint két év soran. Akik most is
a frontvonalban dolgoznak, jol
tudjdk, milyen okoknak, ténye-
z6knek koszonhetik, hogy szere-
tett hivatdsukat gyakorolhatjak.
Mindahany maés és mas, ki-
16n-kiilon sorsszer( példa.. Az is
elgondolkoztato, hogy j6 sorsom
alakulasa ugy hozta, hogy koéz-
vetlendil a covid rank torése el6tti
idében kaptam bizalmat az Els6
Magyar Fehérasztal Lovagrend
tagsagatol, hogy folytassam az
alapité nagymester Benke Laszlo
nagymesteri kildetését. Tiszta-
ban voltam azzal, hogy nagy a fe-
lel6sség, de a kdzdsség biztatasa
sokat jelentett — nekivagtunk egy
Uj korszaknak. Tele tervekkel, uj
elképzelésekkel, Uj tagok tobor-
zésaval, hogy tovabb menjlink
az uton. Ugy volt kiizdelem ez a
két év, hogy tisztaban voltunk a
célokkal, feladatokkal, am guizsba
kotott benniinket a kezdetekben
még ismeretlen gonosz! A virus
és a kovetkezményei kitorolhe-

tetlenek az emberiség torténeté-
bél. Azemberbdl pedig a kiizde-
ni tudas &si 0sztone.

Most tavasz nyitanyan Gjfent
bizakodé vagyok! Fontosabb ren-
dezvényekre készillink, pétolni
szeretnénk néhany elmaradt
eseményt, lassan rafordulunk az
idegenforgalmi fészezon kezde-
tére. Megnyugvassal tolt el, hogy
a szoritott helyzetlinkben is sike-
riilt jelent6sen novelni tagsagun-
kat egy sikeresebb és remélhetd-
en emlékezetesen megrendezett
lajosmizsei (innepi programon.
Mi tobb: vérosi fézéversenyre
toboroztunk  féz6csapatokat!-
Meggyéz6désem: erésebbek
vagyunk lélekben, hitlinkben és
abban is biztos vagyok, hogy
szervezetlink - kidllva a sors pré-
bait - még nagy dolgokra lesz
képes. Higgylink 6nmagunkban,
a kozosség 6sszefogd, magasztos
értékeiben — egymast tisztelve!

Garaczi Jdnos
eln6k nagymester

24

Maguus Spirituum
PALINKA- ES PARLATVERSENY

SOLYA NANDOR lovagrendi tag dijdtadds elétti 6sszefoglaldja

Ot esztendeje indult Gtjara a mar
orszagosan is rangosnak szamité Mag-
nus Spirituum Pdlinka- és Parlatverseny.
Fél évtized utan megallapithato, hogy a
palinkas szakma jegyzi ezt a programot,
évrél-évre nagyobb az érdeklédés iranta!
Rovid Osszefoglalojaban a verseny szak-
mai vezetdje, Sélya Nandor elmondta:
jelenleg a versenyen 116 nevezé indult
715 pdlinkdval és parlattal.

Aprilisban megtértént a szakmai
birdlat- 2 napon &t -, melynek keretén

belil a 18 tagu zsUri 504 palinkat értékelt
érmesre. Sziiletett 13 kategoria gy6ztes
termék és 4 nagydij. Lapunk zarasanak
idején nagy el6késziilet folyt a majus
14-i dijatad6 galara. A latvanyos esemé-
nyen a palinka lovagrendek felvonulnak,
kézm{ives vasar lesz, egyéb programok
is szinesitik az eseményt! A gédlam(sor
délutan 17.00 érakor kezdédik, helyszine
a Selyemgyar kulturélis negyed diszter-
me. A dijatad6 utan egész estés palinka-
ballal zarédik az 6sszejovetel!

A verseny szervezdi és a hdttér szervezetek
koszonetiiket fejezik ki a jelentkezéknek, nevezéknek.
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s Magyar Fehbrasztal [ovagrenn

AZ UKRAN MENEKULTEKNEK
NYUJTOTT TAMOGATASROL IS
DONTOTT A LOVAGREND
NAGYTANACSA

Az Els6 Fehérasztal Lovagrend lovagtarsunk Punk Ferenc meg-
hivasara Tihanyban, a Ferenc Pince-Csardéaban tartotta idei elsé
Nagytanacs ulését 2022 marcius 16-an. A szokasos menetrend
szerint el6sz6r a Nagymester, Garaczi Janos kdszontéje utan Fekete
Antal lgazgatasi Fékancelldr tartotta meg pénziigyi beszamolojat,
amit a Nagytanacs tagjai egyhanguan elfogadtak. Ezt kdvetéen
az 2022-es év kitlintetéseinek el6készitése és a lovagi felvételek
kovetkeztek. A Benke Laszl6 dijat és a Szent Koronaval diszitett
Nagy Arany keresztet kétévente adja 4t a Lovagrend az arra érde-
meseknek. A javasolt személyeket a Nagytandcs a Kozgy(ilés elé ter-
jeszti, ott dontenek odaitélésiikrél. A Nagy Arany Kereszt évente
keruil 4tadasra, hasonlé médon az el6z6 kitlintetésekhez. A Lovagi
felvétellel kapcsolatban az Igazgatasi Fékancellar kozolte, hogy a
felvételt kéroktél feltétlendl sziikséges a szakmai 6néletrajz, a fel-
vételi kérelem és a GDPR nyilatkozat. Kérte a jelenlévéket, hogy a
felvételre javasoltakat még a kdvetkez6 Nagytandacsilés el6tt — Mo-
hdcs, aprilis 29. - kiildjék el neki, ahol végleges dontés sziletik a
kitlintetésre és felvételre javasoltakrol. Fekete Antal ez utén java-
solta, hogy az elmaradt kitlintetés 4dtadasa és a tiszteletbeli lova-
gok avatdsa a Kozgy(ilésen - tervezett id6pont majus 24. — legyen,
valamint felvetette, hogy a nyari avatast és a kitlintetést az linnepi
csaladi nappal egyiitt kéne megtartani — ezt a tébbség helyeselte.
Az id6pontrél a kovetkezé Nagytandcson sziiletik dontés.

Az egyebek napirendi pontok kdzott Fekete Antal ismertette,
hogy Sélya Nandortél meghivast kapott a Lovagrend harom fére
a majus 14-én Mohacson megrendezendd palinka versenyre. Bene
Sédndor Szakmai Fékancellar k6zolte, hogy levelet kapott Kiss Dezsé
Pétertél, amiben értesiti, hogy a Sikl6si Gasztronédmiai és Borbarat
Egyesiilet marcius 26-an Térségi Vadétel F6z6versenyt rendez. A
szervezGkre hivatkozva kéri, hogy a Lovagrendiinkbdl egy 6 zs(ri
elnokként képviselje magét a rendezvényen. Garaczi Jdnos széba
hozta szakménk elhunyt kivalé, gasztrondmidnkat meghatdrozé
személyeit, nevezetesen Benke LaszI4t, Szabé Palt és Lukacs Istvan
és javasolta, hogy valamilyen formaban - esetleg egy alapitvany -
emléket kéne allitani réluk.

Végezetil a Nagymester felvetette az Ukran menekiiltek vala-
milyen médon valé tamogatdasat - kell annyi emberi tartdsunknak
lenni, hogy foglalkozzunk vele - mondta. K6z6lte, hogy ezzel kap-
csolatban felveszi a kapcsolatot Lajosmizse és Helvécia polgarmes-
terével is. A tamogatas mikéntjérdl tobb féle lehetdség felmertilt
- pl. ételkiildés -, de végiil a Nagytanacs egyhangutan ugy dontott,
hogy az Igazgatasi Fékancellar utaljon at 200 ezer forintot valame-
lyik menekiilteket tdmogaté karitativ szervezetnek.

Horvdth Dezsé
Foto: Stefkovics Jdnos
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A LEGREGIBB MAGYAR NYELVU SZAKACSKONYVEK
ES EGYEB GASZTRONOMIAI EMLEKEK
KONYVARVERESEKEN XIV. RESZ

Ebben a szamban még folytatd-
dik azoknak a kulturtorténeti és or-
vosi koteteknek a felsoroldsa, amik-
ben gasztronémiai vonatkozasok
és receptek talalhaték. Azoknak a
telefonaldknak, akik azt kérdezték,
hogy a kdnyveken kivil lesznek-e
mas ,gasztronémiai emlékek”, azt
Uzenem, hogy jonnek majd a ritka,
19. szazadi étlapok, és lesznek hires-
ségek altal alairt menulkartyak is.

Kassan 1830-ban egy olyan
kiadvéany jelent meg, amit akar dié-
tas szakacskonyvként is hasznalhat-
nank. A szerz6 Dr. Luthericz Karoly
Fridrik, a m{ cime pedig Hazi-Pati-
ka, vagy Szilkségben segité Orvosi
Konyvetske, a’ Nem Orvosok sza-
mara. A szerzd szerint igy készil
koranak ,csiga - levese”: F6zd - meg
a’ csigat hajastél, mint a’ kemény
tojast, szedd - ki a’ bélit, huzd - le
a’ fekete hajat, 's vagd-el a’ hatulsé
végit, ‘s meleg vizzel j6l mosd - ki,
- de elébb séval dorzséld-be. Ezu-
tan fézzed ujra tehén - hus lében,
hogy puha legyen — majd szedd-ki,

vagdald apréra, onts-red hus-levet,
borsold-meg 's ujra forrald-fel; tégy

hozza egy kevés vajat, és talald -
ki piritott zsemlyére”. ,lzelitének”
még néhéany recept cime a kotet-
bdl: ,Kocsonya” csigdbdl és rak-
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bdl”, ,Krumpli-leves”, ,Szagé-leves
borral”. ,Rék-leves”, ,Riskdsa-cso-
koladé”, ,Mandula-pép”. Mint min-
den korabeli kiadvany, ez is ritka,
ennek ellenére az elmult tiz évben
mar 60-100 ezer forint kdzott hoz-
z3 lehetett jutni. Unikalis ritkasag
Dr. Spiess J.S. Az evés ivas mester-
sége cim( (Pesten, 1830) munka-
ja. Az elmult 50 évben minddssze
kétszer aukcionaltak, 2017-ben 240
ezer forintot adtak érte egy nyilva-
nos arverésen, 2021-ben egy on-
line aukcién viszont mar csak 350
ezer forintért lehetett hozzijutni.
Egy j6 hir a borivoknak a kotetbdl:
~A'bor kellemetes egy ital, mely-
ly azon mértékben, mellyben ma-
gadhoz veszi az ember, a' testnek
és léleknek erejét és munkdassagat
neveli, az egymast szaporan valto-
gaté vidam képzeleteket ébreszti,
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félelmet és gondot elliz, és a’ lélek-
nek minden jo ’s rossz tulajdonsagait
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kitiindokolteti”. Széchenyi Istvan és
Kossuth Lajos haziorvosa, F. Almasi
Balogh Pal 1831-ben adta ki a Kavé,
Thé és Csokoladé torténeti, termé-
szethistériai, diaeteticai és orvosi
tekintetben cim({ munkajat, ami
ma is alapm( ebben a témakorben.
Kényve el6szavdban olvashatjuk:
»Minden italok kozt, mellyekkel az
emberek inyok ingerlésére s szivok
felvidamitasara élnek, eleitélfogva
legnagyobb tetszést nyert a kavé,
melynek csabito, kedves ize, még
gyengébb nemiinket is olly sokszor
tobozédadra s mértéktelenkedés-
re tantoritja. Egyébarant kiterjed
ennek hatalma a legmagasabb és
legalacsonyabb  sorsuakra, gaz-
dag és szegény, bolcs és bolond,
egyarant imadjak ezen nyalank
italnak boldogité 's kellemes mun-
kalkodasit.” Elsé el6fordulasakor,
1984-ben mar 6 ezer forintért meg
lehetett venni, 2008-ban mar 160
ezret fizettek érte, 2016-ban pe-
dig 260 ezret - az6ta nem fordult
el6. A francia kormanytdl 12 ezer

frank jutalmat kapott Appert, Nicolas
Az Etek-eltartds 'mestersége cimii

kotetének megirasdért, amit Fabian
Jozsef forditott le magyarra még
1816-ban, de a kézirat elhallédott,
igy csak 1833-ban jelenhetett meg
fia, Fabian Gabor atdolgozasaban.
Ez volt az elsé olyan munka, ami
teljes kord leirast ad az élelmiszerek
eltarthatésagardl, tartdsitasarol.
Ritkasagdhoz képest az eddig
viszonylag ,olcsén” lehetett
hozzéjutni, 2002-ben 80 ezer, 2016-
ban 120 ezer 2020-ban 160 ezer
forintot fizettek érte. La Garde, Au-
guste Az étel-felszerelés’ mester-
sége ciml (Pesten 1834) kotetéhez
hasonlé m( szintén nem jelent meg
eddig magyarul, ami azért érdekes
mert német nyelven mar az 1600-
as években jelentek meg hasonlé
munkdk. Egy idézet a konyvbél a fétt
vagy suilt marhahus szeletelésérél és
talalasardl: , Minekel6tte a’ szelés-
hez fogunk, le kell venni a’ darabrdl
a szerfeletti zsirt, és az olyan cson-
tokat, mellyek a’ szelést akadalyoz-
hatjdk. A'szegyfén a’' csontok koriil



van a’' legfinomabb hus; ezért ugy kell
ezt elosztani, hogy minden vendének
jusson egy darab csont . Mas bévhusu
darabokat ott kell megkezdeni, a’ hol
a’ hus leggyengébb, ha mindjart a’
darab kézepén volna is. Itt kell tenni
egy mély keresztvagast 's erre kell ko-
vetkeztetni a’ tobbit, a’hol a kés egy
kevéssé korforman vitetik”. Ez sem
pénztarca kiméld, 2015-ben 120 ezer,
2018-ban 190 ezer forintos lelitést
ért el. ,Kedves maradvdink! Ezen régi
erdélyi médot és szokast sokat gon-
dolkodtam, ha dedakul irjam-e le vagy
magyarul? Végtére, hogy tisztabban
és értelmesebben az dolgokat kite-
hessen és a maradvanyaink is jobban
megérthessék eltokéltem magamban,
hogy magyarul irjam”. Ez a -természe-
tesen szé szerinti - idézet baré altor-
jai Apor Péter torténetird és erdélyi
fénemes (1676-1752) Metamorpho-
sis Transylvaniae... (Erdély valtoza-
sa) cimd (1863) mUvébdl vald. Apor
Pétert mar emlitettik sorozatunk
elsé részében lanya, Apor Zsuzsanna
kéziratos szakadcskonyve kapcsan, de
azért még egy leirdsat kozoljuk a 18.
szazadi asztali étkezésrél: , Ha valaki
leves ételt kaldannal akar enni, azt mint
feljebb irdm, hogy az f6 helyre egy két
kalant tettek, onnan lekérte s evett
vele, s meg visszaadta. Nem értem
ugyan, de az régi emberektdl hallot-
tam, hogy azel6tt még villdjok sem
volt a magyaroknak kilén, hanem
egy vagy két villa volt az asztalnal, azt
elébb s meg elébb adtak, ugy vettek
huast a tanyérra.” Az 1732-36 kozott
irédott, de nyomtatasban csak 1863-
ban megjelent m{ megszerzése kivé-
telesen pénztarca kimélé, mar 40-60
ezer forint kozo6tt hozza lehet jutni. A
magyar vendéglatasnak kiemelkedd
alakja volt Glick Frigyes (1858-1931)
és Stadler Karoly (1846-1909) Gliick
- a Pannénia Szallé6 tulajdonosa -
alapitotta Gundel Janossal az elsé
vendéglato iskolat, ami aranyérmet
nyert az 1898-as bécsi nemzetkozi
tanonckiallitdson, és az & nevéhez
fazédik a Janos-hegyi kilatétorony
|étesitése is. Az Amerikdbol hazate-
lepilt Stadler a Keleti-palyaudvar ét-
termének tulajdonosaként volt ismert
vendéglatos. Kettejik kdzos mdve,
Az inyesmesterség kényve 1889-ben
latott napvildgot. A mUl méltatdsa
helyett - mely ma is egyedildllo
ebben a témakdrben - inkdbb idézziik
a szerzbket: ,Konyviink két részbél all..
Az eqgyik, az elsd, a gasztrondmianak,
vagy hogy magyarul fejezzik ki ma-
gunkat: az inyesmesterségnek elméle-
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tével, a gasztrondmiai mikifejezések
magyarositasaval, tovabba a kifejezé-
sek megmagyarazasaval foglalkozik;
a masodik rész hirneves irdink leg-
jobbjainak tarczaszer(i koézleményeit
tartalmazza, melyekben az evés és
ivas korul vallott nézetlket juttatjak
kifejezésre”. A kotetek nagy része de-
dikalt, ezeket 40-70 ezer forint kozott
lehet megvenni, a ,mezteleneket” 30-
40 ezer forintért. Gliick Frigyes nevé-
hez fizédik egy viladghir kdnyv meg-
jelentetése is: az 6 koltségén latott
napvildagot magyarul Brillat-Savarin
1825-ben irt mlve, Az izlés fizioldgi-
dja. A szamtalan nyelven, tobb kiadas-
ban megjelent munka 1912-es magyar
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kiadasabol egy holgyeknek sz616 idé-
zet: ,A ndéknek az inyencségre valo
hajlama 6szténszerd valami, mert az
inyencség kedvez a szépségnek. Szi-
goru és pontos megfigyelések egész
sora bizonyitja, hogy a kivaléan soka-
ig tavol tartja az 6regség kiilsé jeleit”.
Ez is j6 d&ron megvehetd, 2011-ben 48
ezer, 2016-ban 85 ezer forintért cse-
rélt gazdat. A 19. szazad végén és a 20.
szézad elején tobb kiadasban jelentek
meg kiilénb6z6 cimeken az un. ,tészt”
kdnyvek, tobbnyire iréi dlnéven. Rud-
nyanszky Gyula Méhes Andras alné-
ven jelentette meg a Magyar Poharko-
szOnt6 az életben elé6fordulé minden
alkalomra cim (1890) kotetét, aminek
kiils6 boritojan ,Felkészonté konyv”
szerepel. Ez a legkeresettebb, 1911-ig
még négy kiadast ért meg. Keresett
még Hajtogatd Sandor Kiért uritsik a
pohart cim( (1886) felkdszonté kdny-

Audnydnaziy Gyula 18522 felkiandntidkbnwe

ve is. Az eddig felsoroltakhoz képest
ezekhez ,bagdért” hozzda lehet jutni.
15-30 ezer kozotti leltéseket érnek el.
A 20. szazad nagyhiri mivel6déstor-
téneti iréja volt Bevilqua Borsodi Béla.
A Pest-Budai Kavéhazak. Kavé és ka-
vésmesterség 1535-1935 cimu (1935)
kétkotetes munkdjabol egy szép idé-
zet: ,Irodalmunk a 18. szdzad vége 6ta
él a Kdvéhazban, a Kdvéhdz azéta él az
ir6kbol, az frék azota sziiletnek, élnek
és halnak, emelkednek és siillyednek
el, hangoskodnak és hallgatnak el az
Kavéhdazban. Ezért él 6rokre a Kdvéhaz
az 6t mindezért halabdl megiré Iroda-
lomba"". Gyakori el6forduldsa miatt
nem nagyon verik fel az arat 30-60
ezer forint kozott meg lehet venni.

Horvath Dezsé
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