SZAKMAI PARTNERUNK AZ ELSO MAGYAR FEHERASZTAL LOVAGREND ‘_ .
ES A MAGYAR VENDEGLATOK REGIOS SZOVETSEGE

A SZAKMA LAPJA ,

—_
o
S
N
-]
<
-3
=T
o
—
>
-]
=
>
=
—
~
=3
~

MINOSEGI BOROK ETELEKﬁ?ELETEK

y V50 lﬁsurummrm i

| :
- L —
7 /[’;_M’L naLoul

! “MALBEC

MESZAROS PAL

W 1Pl

.

CSALADI EROK AZ EGRI MARJAN CUKRASZDABAN ‘ MIT EGYEK EGYEKEN?

MORI INVITALO ‘ A LECSO MINDIG JO



atriotizmus

iy
s
=g
e |
el
¥

E3

-

— Sokféle mutato van, amikor
egy-egy telepilés életképes-
ségét vizsgaljak, jellemzik, de a
lakossagszam novekedése min-
denképpen a fejlédésre utal -
mondotta. — 28 éve kaptuk meg
a varosi rangot, a mostanra kiala-
kult 12 ezer feletti lakossagszam
idedlisnak mondhaté. Kecske-
mét 15, Budapest 65 km, a repi-
|6tér fél 6ra. Az M5-0s autopalya
pedig egyértelmlien az orszig
likteté vérkeringésének része
s ezdltal mi is. Maradva a kozle-
kedésnél, nagyon fontos dontés
szlletett a Budapest-Lajosmizse
vasutvonal korszer(sitésére vo-
natkozdéan. A teljes kivitelezés
eredményeképpen Kecskemétig
villamositjak ezt a vonalat, amit
mar-mar elévarosinak is miné-
sithetnénk. A 8-as fout épitése
is megkezdédik a kozeljovében,
amely varosunk mellett keresz-
tezi az M5-06s autdpalyat. A lajos-
mizseiek humorédt is jellemzi a
gyakran hangoztatott mondas:
,Mi Isztambul és London kozott,
féluton vagyunk.”...

Lajosmizse polgdrmestere
tobb oldalrdl is kozelit, amikor a
helyi értékekrdl beszél. El6szor
is az itt élék mindennapjait se-
gité, a prosperélast bizonyitd
Ujdonsagokrdl szélt. Tobb éven
at intenziv pélyazati fejlesztések
valésultak meg, melyekhez az
onkorményzat az 6nerét is ké-
pes biztositani. A kozintézmé-
nyek megujuldsa mar tobb éves
folyamat, amely folytatédik. A
csatornazas, a szeméttelep re-

HA MAGYARORSZAGJEL

kultivaldsa, tisztitom( létesitése
arra mutat, hogy tervszer(ien
haladnak elére. Egy olyan palya-
zat megvaldsitdsanak idészakat
élik, amelynek része volt az uj
polgérmesteri hivatal mellett ta-
ldlhato Iskola-t6 harom hektéaros
vizfeliiletének, és az azt 6vez6 4
hektaros teriiletének ligetszeru
kialakitasa, ehhez kapcsolodott
éan még a belvaros rendezé-
se. Az Iskola-t6 egyben jovére
széléan is rangos szabadtéri
rendezvények helyszine lehet,
egyebek mellett a Lajosmizsei
Napok programsorozatdhoz és
hagyomanyos  f6éz6versenyé-
hez nyujt kivalo helyszint. A
2003-ban atadott Uj Varoshaza
orszagosan is sikeres tervezé-
sli, tetszet6s, az dnkormanyzati
munkahozis a legkorszertibb ko-
rilményeket biztositja. Aktudlis
beruhazasuk - szintén jelentés
palyazati hatszéllel - 1,3 millidrd
nagysagrendd. Igy megujulha-
tott a piac, a Varoshaza elé6tti tér
és a Szabadsag- tér is. Ujabb két-
csoportos bolcséde épitésébe
kezdenek, a Mlvel6dési Hazban
feltjitidk a szinhaztermet, mi
tobb, mar megindulhatott az Uj
sportcsarnok tervezése is. A régi,
kozel 200 éves Varoshaza épiile-
tében helytorténeti gydjtemény
taldlhaté. Ennél méltébb helyet
nem is taldlhattak volna! Basky
Andras Lajosmizse tovabbi ér-
tékeit sorjazza. Nem véletlen,
hogy az ipar(izési ad6 a korabbi
évekhez képest tobb mint két-
szeresére nétt. Kdszonheté ez
az Utemesen fejl6dé helyi és az
ide telepilt kisebb és nagyobb
véllalkozasoknak. Emlithetjik az
ismert Mizse-vizet, de a mez6-
gazdasdgi, szantofoldi zoldség-
és gyumolcstermesztés jo hir-

Gl TERULETET UK FOLDRAJZILAG MIND ENK
LYEZKEDIK EL LAJOSMIZSE. HOGY. MIERT 1GAZAN ELHETO, NEPSZER(U VAROS A KECSKEMET SZOM
LES, ARROL BESZEDES ADATOKKALSZOI_.(_EAI_.T BASKY ANDRAS POLGARMESTER, AKI NEGYEDIK CIKLUSAT TELJESITIVAROSVEZET

nevét is. A ,mizsei eper” szerte a
legismertebb szezon gyimdlcs,
igy Lajosmizse méltan nevezheti
magat a ,szamdca févarosanak”,
hiszen mar-mar orszagos marka
termék.

- Az MBE magazin téma-
koreihez igazoddan kilon is
szélnunk kell a helyi vendéglato
kultira hagyomanyteremté ér-
tékeirdl, minéségi képviseletérol
- folytatja a polgdrmester. — A
Tanyacsarda a kozel 50 eszten-
dés multjaval szintén els6szamu
hirvivonk! Az itteni mi-

néség, a magyar gaszt-
ronémia felsé fokozatu
képviselete  ,ragados”,
ugyanis tobb vendégla-
t6s vallalkozas is ebbél a
szemléletbdl taplalkozik,
mi tobb, a Tanyacsarda
kotelékében kinevelt fia-
talabb szakembereknek
is egyfajta bizonyitasi
lehetéség. A Geréby
Kuria szintén patinas hely,

I16n is tudésitunk hasabjainkon.
/ldsd  szomszédos tuddsitdsun-
kat!/ Basky Andras a diszpolgari
cimet joggal kiérdemelt ,nagy
szakdcskommunikatorrél” szélva
felhivta a figyelmet, hogy igazi
lajosmizseiként jo hirét vitte a
varosnak, szerte az orszagban, vi-
lagban. Az Elsé6 Magyar Fehérasz-
tal Lovagrend alapité elndkeként
olyan kozosséget sikeriilt alapita-
nia, amely a legnagyobb szakmai
tekintélyekbdl  verbuvalédott.
Szémdéra ez a kotdédés valdban

konferenciakézpont, de

emlithetem az Ezist Vil-
lat, EzUst Kanalat, Ezist
Feny6t, amely val6jaban
egy vendéglatés vallal-
kozo csoport, és meg kell
emlitenem az autdpalya
mellett taldlhatdo  Szél
Csérdat.
Visszakanyarodunk
egy nagyon fontos, a
lokélpatriotizmus ~ fon-
tossagara utaldé momen-
tumhoz. Ez pedig a f6zés,
mégpedig Lajosmizse véros két
esztendeje elhunyt, orszagosan
ismert szakacs személyiségrol,
Benke Laszlérdl, Laci bacsirol
van sz6! Elhunyta utdn a helyiek
tiszteleteként immaron a rodla
elnevezett Emlékversenyrél k-

halalaig tartott. Szamukra pedig
az emlékezés nemes érzete és
képviselet marad, amelyet remél-
hetéen a kdvetkezd korosztalyok
képviselSinek is at tudnak adni.

MBE magazin



Sokan vartalk
a Laci bacsi Emlékversenyt L.ajosmizsén

MEGSZEPULT KORNYEZETBEN — NAGY ERDEKLODES UNNEPUNKON

A LAJOSMIZSEI NAPOK HAROMNAPOS RENDEZVENY-
SOROZATANAK KIEMELKEDO GASZTRONOMIAI ESE-
MENYE VOLT LAJOSMIZSEN A BENKE LACI BACSI EM-
LEKVERSENY. EBBEN AZ ESZTENDOBEN — SAJNALATOS
HALALAT TEKINTVE — IMMAR HARMADIK ALKALOM-
MAL SZERVEZTEK VOLNA MEG A LAJOSMIZSEIEK EZT
AZ EMLEKEZOT NAGY TALALKOZOT BOGRACSOK KO-
RUL. A PANDEMIA AZONBAN TAVALY GATAT SZABOTT A
PROGRAM MEGVALOSITASANAK, iGY A II. EMLEKVER-
SENYRE EGY EV KIHAGYASAVAL KERULHETETT SOR.

Koztudott, szinte mar orszagos szakmai
berkekben, hogy a neves és orszagosan nép-
szer(i mesterszakacs ,az orszag Laci bacsija”
lajosmizsei szarmazasu és gyermekkoratdl
kezdve egészen haldlaig hliséges maradt sze-
retett telepliléséhez. Teleplilése is hiséges
maradt hozzd azzal, hogy a réla elnevezett ku-
linaris taldlkozé minden esztendében emléke-
zetes legyen, egyben arra hivja fel a figyelmet,
hogy a lokélpatriotizmus, a térségi, népi kony-
hahoz val6 népi kotddés tovabbra is él az itteni
emberekben. Az Els6 Magyar Fehérasztal Lo-
vagrend nagymesterének sirja el6tt tisztel-
gett tobb lovagrendi vezetd, tag és mas, 6t
tisztel6 gasztronémus, vendéglatos, szak-
mabeli. A koszoru és a viragszalak elhelyezése
utan elséként Garaczi Janos, az Elsé6 Magyar
Fehérasztal Lovagrend elndk-nagymestere
idézte vissza Benke Laszl6 emlékét, a rend
megalapitdsaval véghez vitt torténelmi kil-
detését, emberségét, kiilonleges egyéniségét.
Basky Andras lajosmizsei polgdrmester biisz-
kén idézte fel, hogy mér a szlileit is ismerhette,
aztan pedig Benke Laszléhoz igazdn 6szinte
és barati kapcsolat flizte. Gombas Andras a
Magyar Vendéglaté régios Szovetségének
elndke, vendéglés az egylitt toltétt par évet
idézte vissza, amikor kollegak lehettek az egy-
kori Szabadsag Széllodaban.

Az Emlékversenyre 16 csapat nevezett be,
meghatarozéan helybeliek, akik mar korabb-
rol is ismerhették a lajosmizsei gasztronémiai
programokon rendszeresen jé szivvel részt
vevo Laci bacsit — akarcsak az el6z6, alakjat fel-
idézd gasztrondmiai programon, most is ugy
érezték: a versenyt azzal is sikeressé kell tenni,

hogy minél tobben idézhessék fel kdzosen
sajatos személyiségét. Barati talalkozo lett ez,
az egyes féz6helyeken kilén tarsasagok, csa-
ladok verbuvaélédtak, hogy a versenyre szant
ételbdl jot falatozhassanak. Es persze az sem
volt mellékes szamukra, hogy a zs(ri végiil is

milyen dontést hoz. Veretes szak- oRievaiels™ b 85

mai csapat Ulte korbe a zsuri sator
nagyasztalat. EInokként Garaczi
Janos Gundel-dijas mesterszakdcs,
elnok-nagymester, a Lajosmizsei Ta-
nyacsarda lGigyvezetéje latta el fele-
I6sen tisztét. Mellette Bene Sandor
szakmai fékancellar, Fekete Antal
kozigazgatasi fékancellr, Kiss Zol-
tan lovagrendi tag, mestercukrasz
biralta el a szdmukra feltalalt ételeket.

A Mindségi Borok Etelek — MBE - asztali
0romok magazin tudoésitdja részese lehetett
az Iskola-t6 partjan megrendezett Emlékver-
senynek. Civil szervezetek is megjelentek, igy
példaul a programot visszatéréen szervezd
helyi Néegylet kozossége, melynek tagja Sar-
kozi Zsuzsanna a kovetkezOket mondotta:
+Egyletiink a féz6verseny mellett a szintén
visszatéré Szamocas Vasari Forgatag rendez-
vényen segit, valamint az évvégi adventi na-
pokat szervezi. Joles6 tapasztalni, hogy a va-
ros lakosai kozll sokan gondoljék tigy, hogy a
kozosségi egylttiétek nemesitik mindennap-
jainkat. A szervez6é munka-
ban vannak kiemelkedd,
nagy aktivitdsu lanyok,
asszonyok és természete-
sen szamosan végzik a na-
gyon fontos apré szervezé
munkat. Az Iskola-té - ezt
ugyis mondhatom, mint
pedagdgus - egy fejlesz-
tés nyoman megszépiilt,
Uj kornyezeti kultarat |
biztosit az ide kilatoga-
toknak. Véleményem &
szerint az elkovetkezend =
években igazi fesztival-
hangulat teremtheté itt az
egyes kiemelt programja-
ink alkalmaval.”
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Mizsei Batrak

Ok n6k! 2014-t61 jelennek meg rendszeresen a Lajosmizsei Na-
pok Fézéversenyén. Fdjdalmukra??? masodik alkalommal a Laci
bdcsi emlékére rendezett taldlkozora sok-sok kbzos emlékkel
érkeztek, amelyek a lajosmizsei
szakdcs etalonhoz kototték ket
kiilon-kiilon is. Zrinyi Mikiésné
Zsuzsa sok-sok gyerekkori él-
L ményt idézett fel, felejthetetlen
| pillanatokkal!  Drabant  Ibolya
szintén lajosmizsei, ha csak te-
heti, minden programon erdsti
a csapatot. Amelynek szive-lelke
Heged(s Fva, fészervezd, rend-
kiviil aktiv, kreativ, tettre kész n:
— A nagy gasztronémus tdvoz-
tdval egyre nagyobb becsben tartjuk azokat az emlékkéténye-
ket, amelyeket most is kiakasztottuk fézéhelyiink oldalfaldra.
— Minden esztend6ben — 201461 - mds-mds feldlldsban,
de megjeleniink ezeken a f6zGprogramokon. Megprobalok
mindig Ujabb és djabb er6ket mozgdsitani a részvételre, mert
a kozbsségteremtés lételemem. Az egyes kitényeken az adott
f6z6csapat tagjai aldirdsa lathat6, mellettiik pedig az ételeket
elbirdld zsiiritagok kézjegyei. £z — remélhetden — beszédes
dokumentum arrél, hogy érdemes ilyen csalddias hangulatt ta-
ldlkozékat szervezni. Csiilkds babgulydsunk remélhetéen elnyeri
azsliritetszéséy. ...

Meglétogattuk a helyi Dancsa Béla f6z6 standjdt is, ahol egy
egész birka f6tt a hatalmas bogrdcshan. Népes csalédja vette
korbe és joggal remélte, hogy szép diadalt arat. Elmesélte, hogy
Benke LdszI6 irdnti tisztelete jeléil jelenik meg minden alkalom-
mal, mertkilon is biiszke arra, hogy Lajos-
mizse jo hirevét utolso leheletéig képvi-
selte. Szerinte az Els6 Magyar Fehérasztal
Lovagrend Uj vezetése a tovabbi jovGépités
zdloga, azt szeretné, ha minél tobb kdzon-
ségprogram lenne, amelyen ez a jeles civil
szervezet képviseli a szakmaisdgot.

Sorban érkeznek dé-
lid6tél a tiszteletreméltod
zslri asztaldhoz az egyes
ételek. Pacalporkolt, halasz-
1, birkaporkolt, babgulyas,
és még felsorolhatatlan
igazi magyar népi étel teszi
gazdagga az étkek mezé-
nyét.

MBE
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CIMLAPBOR

Megint csak szembe kell

nézni 6nmagunkkal, most,
hogy a nydr is lecsengett és
mar az 6sz fuvallatait érezzik.
Iskolakezdés, a vele jaré sok-sok
feladattal, egyben pedig visz-
szatekintés az elmult, meglehe-
tésen eseményekkel teli forré
napokra. Jelenthetem, hogy
- akarcsak a tavalyi esztendd
hasonlé id6szakaszaban - sorra
pozitiv visszajelzéseket kapott
magazinunk a vendéglatos, tu-
risztikai vallalkozasoktdl. A virus
harmadik hulldma utan és ne-
gyedik hulldma elétt valahogy
mégis masképpen néziink sajat

Kiado: Kiss Dezs6 Péter e.v.  Székhelye: 1025
Budapest, Szépvolgyi u. 92/F. A kiadasét fe-
lelds személy: Kiss Dezsé Péter o Fészerkesz-
t6: Kiss DezsG Péter A szerkeszto bizottsag

tagjai: |Benke Ldszl6,| Garaczi Janos, Gombds
Andras, Horvath Dezsd,|Lukacs Istvan,|Pinczés

Karoly, Toth Imre » Szerkesztdség és hirdetés-

Igazi, mondhatni felsd fokozatu kulindris képes-
ségét mutathatta meg a 2018-as évjaratu Grandidzus
Malbecvdrdsbor. Ehhez pedig nagymértékben hozzajé-
rul, hogy a cimlapunk mesterien elkészitett ételremeke
maga is grandiézus nyersanyagbdl készitett steak. A
Japanbdl szdrmazo Wagyu marha grandiézus ste-
akje — melyet Serényi Zsolt, orszdgosan népszer(i séf
készitett a Faluvéghalmi Husiizem avatd tinnepségén
— telitaldlat az idealis izharmdniahoz! A szekszardi
Mészaros és Fia Borhaz eldszor 2007-ben telepitett
Malbec szélotdkét, 2011-ben mér sziireteltek. Ezzel
bebizonyitva, hogy az eredetileg Franciaorszaghdl
szdrmazo, de Argentindban ,nagy karriert” befutott

DERUS NYAR

CIMLAPBOR

GRANDIOZUS MALBEC (2018) MESZAROS ES FIA BORHAZ — SZEKSZARD

fajta Magyarorszagon is sikeres lehet! A j6 Malbec ami-
kor tulérett jegyeket mutat, akkor sem haladja meg az
alkoholtartalom a 14 térfogatszazalékot. Kordbban
Latino néven ismerhette meg a piac, 2016 6ta azonban
onallé néven is eljuthat a vasarlokhoz. A Malbec egyér-
telmden a vords husok elegans kisérdje, izgalmas bel
tartalmakat megmutatva.

Mészaros és fia Borhaz 7100 Szekszard,

Kossuth Lajos u. 26.

email: info@meszivin.hu o 36-30/303-3383
borkodstoldok: 36-30/530-3737
borszakiizlet: 36-174/318-749
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Vagyunk! Leszunk!

helyzetiinkre, lehetéségeinkre.
Legy(rtiink harom nehéz sza-
kaszt, vitatkozott a tarsadalom,
megprébéltak mindent meg-
tenni a dontéshozdk, mégis
van, aki ugy érzi, hogy nem a
sajat szdja ize szerint sikerilt
megoldésokat  taldlni.Tudjuk,
mindenki kedve , igénye szerint
tenni — lehetetlen. Kiilénb6z6
riportjaink sordn azért azt ta-
pasztaljuk, hogy kezdik megér-
teni az emberek - véllalkozék
és vendégek -, hogy vannak
jatékszabdlyok. A térsadalom
egy hatalmas nagy gépezet, or-
ganizacié, az egyén, a nemzet
és még ki tudja hanyféle ko-
z0sség nagy egésze. A tény az
tény: a kordbban nehezebb id6-
ket megélt, legjobban sujtott
idegenforgalmi, vendéglatds,
széllodaipari, boraszati vallalko-
zasok megint csak vastagra fog-

MINGSEGI BOROK ETELEK

tak ceruzajukat és sikeresnek
mondhatdé fészezont zarhatunk.
Mert a magyar magyarnak volt
szOvetségese! Elemzdk szerint
felhalmozddtak t6kék csala-
dokndl, vallalkozésoknal, sokat
segitett a Szép kartya és véle-
ménylink szerint sokat nyomott
latba a turelmetlenség. Menni
kell, lehet6ség szerint a jobdl
minél nagyobb kanallal meri-
teni, aki pedig teheti szabadult
a mar feloldott karanténbdl és
messzire replilt. llyen az ember.
Ez az ember. Vagyunk és termé-
szetes Osztoneink szerint lenni
is szeretnénk. Aktudlis lapsza-
munkban a Tisza-ténak szentel-
tink nagyobb figyelmet, amely
nagy fejlesztések nyoman az
egyik legfelkapottabb turiszti-
kai célpontta nemesedett. Hirt
adunk sikeres fejlesztésekrol,
igy példaul egy olyan toérekvd

felvétel: 1025 Budapest, Szépvolgyi u. 92/F. e
Telefon: 1/359-2317,  mobil: 06-20/458-3002,
06-20/542-4159 » Nyomda: Kapitélis Nyomda
Terjesztés: VIP lista, Tourinform Iroddk, étter-
mek, szélloddk, panziok, vinotékdk, borfesztiva-
lok, alternativ terjesztdk, eldfizeték o Elofizet-
hetd: a szerkeszt6ség cimén

hajduszoboszléi csaldd mez6-
gazdasagi, éllattenyésztési be-
fektetésérdl, amelyet az agrér-
miniszter is kdvetendének tart.
Cimlnkben azt irtuk Vagyunk
és ide ill6, hogy eme hajduszo-
boszlon augusztus végén ata-
dott husfeldolgozé a vildg egyik
legértékesebb marhéjabol, a
japan wagyu-bol készit prémi-
um termékeket. Vagyunk és le-
szlink. Igy sziiret tajan optimis-
ték a boraszokis. A szallodasok
is kirukkoltak &szi, utdszezoni
ajanlataikkal. Majd meglatjuk,
hogy a negyedik hulldmot ho-
gyan vészeljuk at...

%dm, !Mﬁ%
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HORTOBAGY
' FALUYEGHALMI

MORTONAGY
bt AR et KFL

Gabrag, WLl

EGY MARTOBB MINT 20 EVES TORTENET
FELVEZETESET, BEMUTATASAT OLVAS-
HATTAK LAPUNK LEGUTOBBI SZAMA-
BAN. RIPORTBAN [RTUK MEG HOGYAN
LETT EGY SIKERES EPITESI VALLAL-

£ st T . . KOZOBOL HUSMARHA TENYESZTO ES
A Faluvegi Hus a csucsokat ostromoUa g poicozor A TORTENET AZERT IS

A Katona képlet a siker KEplete  TNULSAGOS, MERT OLYAN PELDATR-
TEKEKET MUTAT FEL, AMIRE AZ AGRA-

RMINISZTERIUM, ANNAK  PALYAZATI
STRATEGIAJA ES MAGA A MINISZTER IS
NAGY FIGYELEMMEL VOLT ES VAN!

Hajduszoboszlé6 melletti Keleti-fécsa- I
torna hidjatdl, a 4-es féuton Kaba felé ha-  Csiicstechnika
ladva, alig 3 kilométere talalhaté vadonatuj,
z6ldenergiaval miikodé husfeldolgozé
avatasara kapott meghivét dr. Nagy Istvan o 1
agrarminiszter, a Hajdu-Bihar megyei veze-
t6 tisztségviselk — kdzgylilési elnok, agrar-
kamarai vezetd, helyi és térségi polgarmes-
terek, leendé vallalkozoi, lzleti partnerek
-, hogy egy tipikusan magyar csaladi tor-
ténet ujabb fejezetének részesei lehes-
senek. A mar JEIZet,t Iforabb| np?ortu!’.\k"ban 'C‘z-eglédi Gyulahajdliszoboszlé’ipolédrmes-t-er
Katona Imre, Hajduszoboszl6 szilotte, i e
tobb prosperald villalkozés létrehozdja a
réla készilt portré vazlat keretén belll el-
mondta, hogy piciny gyermekkora 6ta al-
latok koriil van, a 16 szerelmese, majd az
épitéiparban, azon beliil is vizmuvek, csa-
tornazasi miivek létrehozasaban fontos
piaci poziciot szerzé vallalkozast vitt és
visz. Az a bizonyos éllatszeretet azonban
megérintette, amikor Hortobagyon - egy
személyes, akkor még végkimenetelét te-
kintve felfedezd pér 6rara a zajos vilagbol
kilépve szerzet élmény hatésara - a hor-
tobagyi Faluvéghalmi Kft.-t megvasarolta.
Ez dtformélta véllalkozéi életét, egyben Uj
célrendszert jelolt.. Ha ugy tetszik gondolat
és életmoddvaltést is generalt!

De haladjunk szép sorjdban, hiszen
most egy olyan mérfoldkéhoz érkezett aza
Kft, amelyet az elmult évek sordn céltuda-
tosan szinte az alapokrdl ujja épitett, és
amit taldn tankdnyvekben is meg lehetne
iskolapéldaként jeldlni.

—
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- Termé6foldtél az asztalig — egy kézben”

magunk &ltal megjelolt  szemlélet médot
képviselve jutottunk arra a gondolatra, hogy
a megvasarolt Kft égiszén belil, dsszesen
1100 hektar legelén — ennek jelentds része
bérlemény - gazdalkodunk és célként meg-
jeloljik, hogy a korszerd, legnagyobb elva-
rasoknak is megfeleld, piacképes hismarha
tenyésztéssel foglalkozunk - fogalmazott
attekintd, felvezetd beszédében Katona Imre,
akinek két felnétt gyermeke a csaladi vallal-
kozas részeként tevélegesen is a tovabbfoly-
tatas zaloga. — 300 kilés névendék marhaért
1200 forintos kilénkénti drat adtak a felva-
sarlok. Induldskor jé volt ez az ar, de lecsok-
kent. Szembesiiltiink a kiszolgaltatottsaggal,
bizonytalansaggal. Ekkor fogalmazédott meg
az a gondolkodasmaod, ami a kiutat jelenthe-
ti. Hajduszoboszl6 hatardban most dtadandé
husiizemben elkésziilt termékek egy tuda-
tossagot hivatottak kézvetiteni. Immaron a
sziiletéstdl a késztermékig valo teljes korii
felel6sség képviseletét jelenti.

Csticsmindség: vilaghires marhabol
Amost dtadott, legkorszer(ibb technikdval rendelkez6 hisiizem
jelentds terméke lesz a 21 napos szraz érleléssel eldallitott mar-
hahs kiilonbdz6 fajtakbol, fgy magyar tarkdbl, késobb sziirke
marhdbdl, de igazi ,sztdr aspirdns-
ként” a Japanbol szérmaz6 wagyu
marhdbdl. Amikor a hdsiizemet
megtervezték, nem gondoltdk,
hogy ez egy tobb ismeretlenes
egyenletnek latszd feladvdn lesz!
lgy aztén a végeredményt nevez-
hetnénk akar V(varidns) 27-esnek
is. Formaltak, alakitottak, tanultak
ezt afolyamatot. Az eredmény pe-
dig egy csticskategdrids géppark! .
Az egyediildlld izekért klimatizdlt érleldkkel, a hosszd eltartha-
t0sdgért vakuum tlt6géppel, a hatékonysdgért szdmitogéppel
vezérelt fiistolokkel, a frissesség meqérzéséért pedig az onma-
gaban is 100 milli6 forintot ér6 Skin csomagoldsi cstics techni-
kdval. Szeptember mésodik felétdl indul a termelés, els6 kérben
15 féle termék gydrtdsdval, végcélként megjeldlve a piai folya-
matok fejlédése nyomdn a mintegy 25 komponens( termékki-
ndlatot. Induldsképpen néhdny példa arra, mivelis robbannak be
apiacra. Tékehussal, érlelt marhahtssal, érlelt 8ko marhahssal,
marha szalamival, brezzoldval, virslivel, snack kolbésszal.

A kozel masfél millidrd 6sszegbdl meg-
valdsult beruhazashoz 800 milliés tdmoga-
tast biztositott a szaktarca, a tobbi 6neré.
Az extra husmarha fajtdkkal megjelené a Hor-
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A miniszter kitiintet6 figyelme

Dr. nagy Istvan az avaté innepségen j6l 6sszefogott, az éppen
aktudlis agrérgazdasdgi folyamatokat Gizenetérték(ien osz-
szefoglald mondanddjanak ényege az volt, hogy mindenkit
lidvozol @ magyar valésdgban, abban a valdsdgban, amely
roqos (t utdn, de itt van. Mert més teriileten sikeres vallalkozo-
ként az agrdriumban minGségi értéket teremtd produktumot
tudott tetd ald hozni egy torekvd, becsiiletes magyar csaldd,
a Katona csaldd! Az 6 képletiik egyben a siker képlete is. Takar-
ményt dllitanak eld, szarvasmarhét tenyésztenek, hizlalnak és
az j hustizemben feldolgozzak, értékestik. Els
pillanattdl az utolséig szemiik rajtal A mindséq
zdloga, hogy a hstizembe érkezd dllat addigi
el6életét dokumentumnaploszerden kovetik,
ez érvényes a gydrtdsra, egészen addig, amig a
vdsdrld kezébe nem kerdl. Misszids feladatval-
lalds ez!

tobagy-Faluvéghalmi Kft Faluvégi
Hus — nem sziikséges hozza jos-
tehetség - igazi brand termékké
valhat. Ehhez hozzajarulhat a mar
emlitett wagyu marha kilonle-
ges, prémium értékrendje: egyedi
mdrvanyozottsag, kiildnleges bel-
tartalmi értékek. Es megint csak az
a héttér, amit a vallalkozas biztosit.
A huslizem kézvetlen szomszéd-
sagaban taldlhaté marhatelep,
amely egyben a feldolgozashoz
biztositia a megfelelé6 mennyi-
ségl alapanyagot (a cstics kapa-
citas 2000 marha, de a jelenlegi,
rdvezeté idészakban ezt 1000
darabban hataroztdk meg. A fel-
dolgoz6 szakmai csapata jelenleg
12 fével startol, kitiné hentesek-
kel, technikai munkatarsakkal. Az
értékteremtés fontos része a szak-
mai tudas folyamatos csiszolasa.

lovoepitok, NandilesiBaldzs e

Ennek érdekében szakmai tanulményuton
vesznek részt a hentesek, hogy példaul a
wagyu nagyon aprolékos, preciziésnak
mondhatoé feldolgozasat elsé kézbdl saja-
tithassak el.

Az avatd Uinnepségen elébb a csucstech-
nolégian csodélkozhattak el a meghivottak,
majd svédasztalos fogadason beszélgethetek
tovabb a tervekrdl, az értékesités lehetséges
formdirél, az ujabb izgalmas kihivasokrdl.
Mikézben a remek izesités(i szendvicseket,
hidegkonyhai termékeket kdstoltak, hivd sz6
érkezett Serényi Tamastol az alkalomra meghi-
vott orszagos hird sztarséftél, hogy faradjanak

MINGSEGI BOROK ETELEK

le a kerti szabadtéri kemencéhez, ahol a wa-
gyu- steak a maga sziporkazo, lebilincseld iz-
varazsdval szolgalhat maradandé kulinaris él-
ményként. A mlfaj mesterszakacsa elemében
volt, a vendégek pedig belefeledkeztek ebbe
a valdésagba. A miniszter Ugy fogalmazott,
hogy a magyar valésag, amely rogos Ut utan,
de itt van. E pillanatban aki - legyen az kisebb
vagy nagyobb ivi tervekkel elindulé agazati

sTe

Katona legények

A Katona csaldd képviseletében — szerényen elvegyiilve
a vendégek kozott — jelen voltak a Katona csaldd iazi re-
ménységei. A Katona legények, az iddsebbik és az agrd-
regyetemet idén kezdd . Elébbi — Néndi —, mdr a csalddi
agrarvallalkozason beliil ondlléan tevékenykedik, amit
nevezhetnénk gyakorlépdlydnak is. Az apja nyomdokaiba
gy szeretne 1épni, hogy & is végigmegy az (ton. Nehéz-
ségekkel, kiizdelmekkel, sikerekkel, de még inkabb fiatal
optimizmuséval. Occse — Baldzs —, aki a hilsiizem épité-
sének munkdlataiban naponta részt vett fizikdlisan is — a
tanuldssal készil, hogy amikor eljon annak az ideje, 6 is
fontos értékekkel gyarapitsa véllalkozdsukat. Elmondtdk — wa-
gyu steak kdstoldsa kdzben -, hogy a japan marha a hortobdgyi
legeldn igazi otthonra taldlt, kit(inden érzi magdt, értékei az
eredeti csticsmindséget képviseli. Azzal is tisztaban vannak, hogy
mindez még csak a kezdet, a java ezutdn kovetkezik.

vallalkozé - soha nem latott mértékd palya-
zati lehetéségek kozott valogathat. Harom
milliardig sz6l6an 50% intenzitasuak, amely-
hez - ki-ki milyn almot akar megvalésitani - az
Oner6 tovabbi fontos értékteremtd erd.

Kiss Dezso Péter
Foté: Szildgyi Akos
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MEGALLITHATATLAN FEJLODES! - KORMANYZATI FIGYELEM — LOBBI TEVEKENYSEG —
SAJAT EROFORRASOK, KREATIVITAS — KEREKPAR — SZABADSAG!

M Beszélgetés Hubai Imrével

A kun ember konok, a jaszember biiszke.
Hubai Imre, a Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei
Kozgytilés elndke az el6bbihez tartozik. Be-
szélgetésiink soran torténelmi gyokerekrd|,
szilard elkételezettségrdl, a nap, mint nap vég-
zett szivos munkardl, a kdzosségben valé els-
rehaladas fontossagarol fejtette ki gondolatait.
Beszélgetésiink f6 témdja azonban a Tisza-t6
masfél évtizede tarté nagyivii fejlédésének
okait prébalja — ha nem is a teljesség igényé-
vel - feltarni. Példaértéku torténet ez!

- ATisza-to Térségi Fejlesztési Tandcs elnokekeént
aturizmus, idegenforgalom, mezégazdasdg
dgazataihoz gyakorl vdllalkozoként kotddik tobb
évtized dta. llyen szemiivegen dt nézve, hogyan ldtja
a,négymegyés” Tisza-to elmiilt 10-15 éves fejlodési
folyamatait?

- Ugorjunk vissza az id6ben, mondjuk ugy
48 évet! 1973-ban a kiskorei erémi megépité-
sével és a viztarozd terliletének feltoltésével
létrejott a 127 km?-es vizfellilet(i Tisza-t6, ha-
zank masodik legnagyobb tava - adja meg
az alaphangot. - A duzzasztdgattal az eredeti
cél a tiszai aradasok szabalyozasa és az Alfold
jobb vizelldtasanak, ontozhetéségének bizto-
sitdsa volt. Ez a nagy vizfellilet és azt koriilve-
vé csodalatos természeti kdrnyezet azonban
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természetes modon vonzotta a fiirdeni, ki-
kapcsol6dni vagyodkat, és a '90-es években az
Abdadszalok-Kiskore ,tengely” mar sokak ked-
velt Gdulési célpontja lett.

Az elmdlt 10-15 évben nagy valtoza-
sok szemtanui vagyunk, amely az utéb-
bi 2-3 évben még magasabb fordulatra
kapcsolt, és napjainkban csucsosodott ki
igazan. Nemcsak egy latvanyos, dinamikus
fejlédés, hanem szemléletvéltas is zajlik a
t6 koril egylittmikodé onkormanyzatok,
egyestletek és szolgaltatok munkajaban.
A ,turizmus, mint a gazdasag egyik kitorési
pontja” itt nemcsak egy jol hangzé szlogen-
né, hanem valdsagga valt. A vendégek masfél
évtizedes pauza utan Ujra felfedezik Abadsza-
I6kot és Kiskorét, Tiszaflireden olyan latva-
nyos és sokrétl a fejlédés, hogy a vendégek
nem gy6zik kapkodni a fejliket, és a partmenti
teleptilések koziil Poroszlo, Sarud és Tiszana-
na is egyre tobbek latokorébe kertilt.

A térség népszerliségének novekedése a
folyamatos allami, 5nkormanyzati fejlesztések-
nek és maganbefektetéseknek kdszénhetéen
megallithatatlannak ttinik.

— Ahhoz, hogy ez a dinamizmus valdsdggad vdljon,
sokféle erdket kellett egyesiteni. Kormdnyzati segit-
ség, az onkormdnyzatok értd szerepvillaldsa és sok-
sok, az idegenforgalmi, turisztikai dgazatot jellemzo
csalddi vdllalkozdsok hatékony cselekvéképessége.
Ezt a dinamizmust miképpen mindsiti?

- A latvényos fejléddéshez kellett egy erés
kormanyzati elkotelezettség a turizmus ha-
zai szintl fejlesztése iranyaba - elemez to-
vébb. — Kozel 6t évvel ezel6tt, az Uj turizmus
torvény elfogadasaval megjelent a desztinaci-
6s szemlélet, s ebbdl a Tisza-tavi térség sokat
profitalt. Fontos momentum volt szamunkra,
hogy 2017-ben kiemelt turisztikai fejlesztési
térséggé valt a Tisza-t6, Debrecen, Hajduszo-
boszl6 és a Hortobagy altal alkotott féldrajzi
egység. Ugyan most megvdltozott az elneve-
zés, de jelentds hazai forras érkezett ide az el-
mult par évben és a tervek szerint egyre tobb
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érkezik még. Ebbdl Ujult meg és valt eurdpai
szinvonaliva tobb (itemben kilenc part-
menti telepiilés szabadstrandja, hamarosan
hazank elsé raftingpalya is megépiil a Kisko-
rei Vizlépcsonél, vizikilatok épiiltek, elindult
a nyaralohajozas, a kerékparos infrastruktura
és a kapcsolodé szolgaltatasok is elképesztd
mértékben fejlédnek, TOP-os forrasokbdl Uj
attrakciok jottek és jonnek létre, valamint a
panzidk megujitdsanak kdészonhetéen nétt a
szallashely kapacitas. Ez utébbi azonban még
erésen bévitésre szorul, j6 minéségui szallashe-
lyekbdl elkélne még a Tisza-tavi térségben.

A kormanyzat érintett dgazati szerepldi
mellett nagyon fontos a helyi szerepl6k konst-
ruktiv gondolkodasa és az a fajta egyiitt-
miikodése, amely nemcsap papiron, hanem
a valésagban is jol mikodik. Térségi szinten
nélkilozhetetlen az orszaggy(ilési képvisel6k
hatékony lobbitevékenysége, a Tisza-t6 Térsé-
gi Fejlesztési Tanacs ernydszervezeti, koordi-
naciés munkaja.

— Ahogy ratekintiink a sokszinii vendégldtos,
turisztikai, szdllodai kindlatra, egyre jobban az
kristdlyosodik ki, hogy a vdllalkozdsok meghatdrozo
része mindségi, egyéni arculatii éttermeket, biiféket,
szdlloddkat, vizparti és térségi szolgdltatdsokat
miikddtetnek. Honnan ez az erd az itt él6 vallalkozok-
ban? A pandémia milyen hatdssal volt a munkaeré
helyzetre?

- Egy vallalkozas, tevékenykedjen barhol,
akkor élheti tul a valsagot és akkor lehet sike-
res, ha nem mastdl, nem az allamtél, 6nkor-
manyzattol varja elsésorban a segitséget,
hanem sajat er6forrasait mozgésitja — véleke-
dik az aktudlis folyamatokrdl. - Az egyediség, a
kreativitas és az innovacid j6, ha kéz a kézben
jarnak, hiszen a siker nagyban mulhat ezek har-
masan, és ebben nagyon erések az itt él6k. A
Tisza-téndl is szerencsére egyre tobb a jo 6t-
let, az unikalis, egyediségre térekvo szolgal-
tatas, amely egyébként sokszor egy egyszerd,
am jol kivitelezett 6tletben és tobb kezdemé-
nyezés egymasra épllésében is testet 6lthet.



Fontos Uzenetiink, hogy egységes Ti-
sza-tavi brandet, markat épitlink. Vizes, ter-
mészeti és aktiv éilményekben gazdag desz-
tindcié igéretével szeretnénk megszolitani
még tobb vendéget.

A pandémia utan a munkaeré-piacon ta-
pasztalhaté orszdgos problémak nalunk is
érezhetbek. Talan kevésbé dramai médon,
mint mashol, de a korlatozasok enyhiilésével
megnovekvé vendéglétszdm a vendéglatd
iparban okozott munkaeréhianyt. Akinek volt
tartaléka és kell6en elérelato tudott lenni, az
a pandémia alatt igyekezett megtartani a jol
bevalt szakembereit.

— A 67 km-es, tavat korbedleld biciklivt majd-
hogynem szimbéluma annak, miképpen lehet
céltudatosan tigy fejleszteni, hogy az élménytu-
rizmus valoban sokszinii legyen. Ha a fejlesztések
kovetkezd szakaszdra tekintiink, milyen fontosabb
teriileteket emlitene?

- Nyugodtan kijelenthet-
juk, hogy a tavaly nyéron, a
Tiszafiired-Poroszl6  szakasz
megépitésével a biztonsago-
san korbe kerékparozhatéva
valt kerékparut lett a Tisza-té
aktiv turizmusénak elsészému
jelképe - hivja fel figyelmin-
ket. - Elképesztd dinamizmussal
nd az itt kerékparozok szama,
de helylink van béven és még
igy sem tiinik zsufoltnak a gat-
korona. Maga az aktiv turizmus
jelentds szarazfoldi és vizi poten-
cidllal bir a Tisza-tonal és az elko-
vetkezé id6szak nagyobb beruhdza-
sai is ezeket az élményigéreteket segitik
valéra valtani. 2023 nyaratél Tiszafiireden
mar fogadja a vendégeket a természetbu-
var jatszéhaz és turakézpont és ugyanitt
megujul a termélfiirdd, a kerékparosoknak
pihendkdzpont éplil Kiskdrén, a Hallépcsénél
és folyamatosan fejlédnek a rajuk éptilé szol-
galtatdsok, megujulnak a kerékparutak, egyre
tobb helyen lesznek informacids és utbaiga-
zit6 tablak a gatkoronan. Poroszlén az Oko-
centrum mindig ujit valamit, amivel éberen
tudja tartani a vendégek érdekl6dését, Sarud
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pedig mar most is az aktiv turisztikai szolgal-
tatasok széles korével csébit, a vizijatszétértol,
a vitorlastdborokon at az Uszéhazakig. A hor-
gaszoknak is egyre tobb kulturdlt horgész-
hely létesiil a Tisza-tavi Sporthorgasz NKft.
beruhdzasaban.

Emellett olyan igéretes véllalkozéi tletek
is gyokeret verhetnek, amelyek azt a finom-
hangolast teszik a nagyobb fejlesztések
mellé, amivel egy 3-4 napos csaladi pihe-
nést, barati kirandulast igazan tartalmassa
és emlékezetessé lehet tenni és amelyek
miatt Ujra vissza akar jonni a vendég. Ezekre
jo példak Abadszalokon a sulyombdl késziilé
fantasztikus, egyedi kézmlives csokicsodak,
évrél-évre megujulé izvildggal vagy a gyo-
nyorlien viragzé ,szeddmagad” tulipankert, a
kukoricalabirintus, vagy éppen a fantasztikus
babamuzeum.

— Emlitettiik, hogy négymegyeés foldraj-
zilag a Tisza-td. Van-e olyan dsszefogdst
demonstrdlo fejlesztés, amely ezt a
kozo's érteket probdlja még értekesebbé
tenni, kozds forrdsokbol?
- A tavat korbe olelé négy
megye, Borsod-Abauj-Zemplén,
Hajdu-Bihar, Heves és Jasz-Nagy-
kun-Szolnok megye 6sszehangolt
munkdja a Tisza-té Térségi
Fejlesztési Tanacsban olt
testet - nyomatékosit
Hubai Imre. - A Tanacs -
a Pénzigyminisztérium
célzott feladatokra szél6
pénziligyi tdmogatdsanak
kdszonhetéen - igyekszik
olyan konkrét fejlesztéseket is
finanszirozni, amelyek atfogéan szolgaljak
a térség fejlédését. llyen a Tisza-tavi marka
és brand épitése, a hivatalos turisztikai in-
formacios portal létrehozasa, kilonbozo, a
térséget népszerUsité imazsfilmek készitése
vagy éppen reklamkampanyok lebonyo-
litdsa. A Tanacs elndkeként kiildetésemnek
tartom a térségben m(ikodé véllalkozasokkal
valé aktiv kapcsolattartast.,, Szintén fontos
platform a Tisza-tavi Turisztikai Kerekasztal,
amely fontos szerepet jatszik a t6 sikeres md-
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kodtetésében érdekelt dllami, Snkormanyzati,
civil szereplék és vallalkozdk kozotti informa-
ci6 atadasban és érdekképviseletben.

— Személyes vonatkozdsti kérdés: nagy hagyomd-
nyu, komoly csalddi vdllalkozds folytatdjaként
dolgozott hosszii évekig, a munka nem dillt sohasem
tdvol Ontél. Fejlesztett csalddi alapon tigy, hogy bio
szdlloddt hozott Iétre, kertészként pedig szintén
letette névjegyét a munka mellett: hajnalok
hajnaldn mdr a budadrsi, vagy a szigetszentmiklosi
virdgpiacon értékesitette sajdt termékeit. A megye
torekva vdllalkozoirdl, a Jasz-Nagykun-Szolnok
megyei emberek alkotd, értékteremtd munkdjdrol
miképpen vélekedik?

- A Nagykunsag, ami a sz(ikebb szll6fol-
dem és a Jaszkunsag, amely a tagabb ottho-
nom mindig is a dolgos emberi kézrél és se-
ink hagyomanyanak tiszteletérél voltismert
- idézi vissza szarmazasat.

Ez meghatarozo azidentitdsomat illetéen,
melyet a Nagykunsag torténelmi gyokerei ma
is taplalnak. A kun embert mindig is konoknak
tartottak, a jaszokat pedig biiszke 6ntudatu-
nak. A konoksag az éltalunk vallott értékek,
Isten, Haza, Csalad melletti szilard elkétele-
zettséget és az értiik nap, mint nap végzett,
szivés, kitartd munkat és az értékrendiinkhoz
valé ragaszkodast is magaban foglalja. Min-
dennapi kotelességiinknek érezziik, hogy
csapatban, kdzdsségben haladjunk... Rendki-
vili megtiszteltetés, ha a jaszok, kunok vala-
kit vezetének vélasztanak, és a kozosség ere-
je olyan kiapadhatatlan eréforras szamunkra,
amelynek kdszonhetéen oly sok mindent at-
vészeltiink mar a torténelmiink viharai soran.

Jasz-Nagykun-Szolnok megye tele van
olyan emberekkel, akik ugyan nem lettek vi-
laghirGek, de biiszkék identitasukra, kitart6-
an dolgoznak és szeretettel apoljak az 6s6k
altal rajuk hagyomanyozott 6rokséget, ami-
nek a gazdagitasat kotelességliknek érzik és
igazédn boldogok, ha egy nagy asztalndl lat-
hatjak vendéguil mindazokat, akiket szeretnek
és tisztelnek.

Kiss Dezsé Péter

Azinterjt a Tisza-tavi Turisztikai Kerekasztal
tdmogatdsdval jctt létre
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SZELES HAZANK IGENCSAK SZINES
VENDEGLATOS PALETTAJAN ONMAGA-
BAN IS KURIOZUM, HOGY EGY TISZ-
TESSEGES, HOSSZU EVTIZEDEKEN AT
EGERBEN ELSORANGU IPAROSI SZOL-
GALATOT TELJESITO CSALAD ERTEKALA-
P0ZO FOLYAMATAIT KET GYERMEK VISZI
TOVABB. MARJAN SANDOR ES FELESEGE
TOBB, MINT ALAPOZO MUNKAT VEG-
ZETT AZZAL, HOGY - EGRI VENDEGLA-
T0S - CUKRASZ VALLALKOZOKKENT
KULONBOZO FRONTOKON — TELJES EL-
KOTELEZETTSEGGEL, SZAKMAI FELVER-
TEZETTSEGGEL TETTEK A DOLGUKAT.

Torténetlink akdr egy csaladregény elsé része is lehetne, hiszen
az alapitok az elmult 50, inkabb 60 évben beirtak neviiket az egri
vendéglatas torténetébe. Valdjaban a mai Marjan Cukraszdat 1998
tavaszatol vezeti az édesapa, elébb bérléként, aztan tulajdonosként.
,Tobbpalyas” vendéglatds volt, aki ama stir(i idékben melegkonyhas
Uzleteket is vezetett, vitt teljes vértezettséggel. Amit rabiztak, legjobb
tudasa szerint teljesitette. A szakmai munkdja mellett — miért ne mon-
danank ki — az alapité Marjan hazaspar at tudta 6rokiteni gyermeke-
inek ennek a gyonyori szakmanak a folytatasat. 2015-t6l ugyanis az
addig megteremtett értékeket két gyermekik, ifj. Marjan Sandor és
Marjan Tiinde gyarapitja — két személy(i felel6sséggel, szemléletmod-
dal. Az MBE magazin egy hétkdznap késé délelstt, mar-mar ebédids-
hoz kozeledvén latogatta meg a testvérpart. Ahogy mondani szokas,
mindenki a frontvonalban dolgozott! A mintegy 25 fés szakmai csapat
— cukraszok, eladok-, mert tagadhatatlanul ldtogatott ez az lizlet. Azt
is tudjuk, hogy semmi sem véletlen. Ifj. Marjan Sandorral egy félreesé
asztalnal beszélgetiink, 6ltozetébdl lathatéan a mihelybdl jott, mert
hidba tulajdonos, taldn a legtébbet 6 dolgozik.

- Nehéz ebben a tekintetben a hatdrokat megszabni, amikor
az ember ilyen ,vendéglatds vért” 6rokolt sziileitél - mondja 6szin-
tén, amikor talan pihentetdil is elbeszélgethetlink a mestervizsgat
tett cukrdsszal. - Eredetileg vendéglétoés szakkozépiskolat végez-
tem, aztan késébb a budapesti vendéglatds féiskolan is diplomat
szereztem, de valéjdban apam mellett 17 évig dolgoztam. Ez egy
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TESTVERPAR EGERBOINE

e CUKRASZDA

EE—

életre sz616 tanul6idé volt! Jarhattam iskolakba, de kisgyerekkorom
6ta zsigereimben érezhettem, mit jelent vendéglatésnak lenni!
A Vadaszkiirt Ettermet vittiik, ahol mar kisgyermekként ott vol-
tam a pultok és asztalok koriil. Ez az idészak a feltdltédés, ha ugy
tetszik egy szakma iranti elkotelezettség korszaka volt

Mér akkor készitettlink az ételekhez helyben na-
ponként siiteményeket, ami 6nmagaban is jo
eldiskola volt.

Ahol most vagyunk...

Amai Marjdn Cukrészddt 1998-ban bérlként vették at, késébb aztdn a
tulajdonviszonyok (gy rendezédtek, hogy immdron sajdt vdllalkozasuk-
ként mikodtethetik. Maga az épiilet korabban diresen 4llt, amikor pediq z6ld
utat kaptak a mdkadetésre, egy teljesen Gj vildgot kellett felépiteni. Mindenestd|,

nélkiilozhetetlen fejlesztések és a mdr kordbban megalapozott, Egerben kivivott Marjén név tiszteleté-
nek tovabb dpoldsa, értékének megdrzése:

2015-ben sziiletett meq a csalddi dontés, hogy Tiindével mi vissziik tovabb - fonja tovabb a Marjén
csaldd és a Marjan testvérek torténetét Sandor. — Volt olyan iddszak még ezt megeldzden, hogy a Va-
dészkiirtds korszak utdn keresnem kellett boldoguldsomat, Gnmagamat. Svéjcban dolgoztam 1998-
ban, Szilvésvaradon éttermet vettem-sikeressé téve -, majd eladtam, amelynek drdt a Marjén Cukrdszda
fejlesztésére forditottam.Méq catering céget is mikddtettem. Mostanra az mondhatom, hogy cukrdsz-
nak érzem magam. Oridsi értéknek tartom, hogy Tiinde testvérem olyan térsam, akivel mindent meg
tudunk beszélni. A munkameqosztds szerint 6 viszi az értékesftést és adminisztrdciot, az én dolgom
pedig a cukrdszat mindennapi munkamenetének intézése. A fejlesztéseket nagyon fontosnak tartjuk
mindketten, taldn ritka, de ebben is egyet tudunk érteni. A pénziigyekrdl nem is beszélvel Barme-
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Iyikiink akkor élvez elényt, ha éppen egy fontos eqyéni beruhdzdsra van sziksége. Ha mi kbzdsen
tudunk elSbbre jutni, csalddunk — Tindénél egy 14 éves kisldny, Fanny, aki - sportold,
ndlam eqy szintén 14 éves kislany és 12 éves kisfid — jovdjét alapozzuk.

Mi a Marjan titok?

Ahogy beszélgetek Sandorral és Tindével nyomban kirajzolddik, hogy
munkdban a teherbirds és példamutatds mindkettdjiik szaméra fontos.
Afolyamatos kiillemi, belsé hangulati és technikai fejlesztések eqyszerre
biztositjdk a vendégtér kiilonleges mili6jét —a ,hely szelleme” -, ha pedig
amihelyben szétnéz az ember, a legmagasabb fokozatti technikdt latja. Tor-
taszeleteld gép, krémfdz6, hdrom kemence, hatalmas, egy konténert ,benyeld” moso-

gatdgép! Minden cukraszatndl nagyon fontos a hiitd héttér. A szabadtéren kialakitott legujabb konténer
hit6kkel eqytitt taldn orszdgosan is egyediildlld ilyen jelleq( kapacitdssal rendelkeznek. Biztonsdgtudat,
felkésziilés nagyobb megrendelésekre, hogy csak egy-két szempontot jelezziink.

Miért szeretik az egriek?

A tdgas, vildgos szinvildgd belsd tér, a kindlo pultok gazdagsdga és fényessége, maga a fény, de a han-
qulatos terasz s vonzza ide a vendégeket. Sandor és Tiinde arra biiszke és ezen dolgoznak a jovaben is,
hogy Egerben a Marjdn Cukrészda igazi, népszer(i taldlkozhely. Mondhatnank, hogy kavéhdz, de nem
is olyan, meg anndl is tobb: ,Nalunk a vendégkar fele helyben késtolja készitményeinket, a mésik fele
pedig elviszi. Nagy szdmban rendelnek csalédi eseményekre, ezek kil is az eskiivék viszik el a palmét!
Talén ez sem véletlen. Sok ember, persze fiatal, itt randeviizott el6szor ndlunk, ha visszatekintek az el-
miltiddkre, méq sziileink korszakdtis beleértve. Megszerették egymast, egybekeltek és t6liink rendelik
meq a tortat. Atlagban 80 féle siiteményt kindlunk, tradiciondlis cukrdszdat mikdtetiink, ebbdla szak-
maisdghol és szemléletmddbol nem engediink! Eqy olyan cukrdszddnak, minta mienk, megtiszteltetés,
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haviszonteladék rendelnek t6liink készitményeket. Oszintén be kell val-
lanom, ez olyan szinten futott fel, hogy el kellett gondolkodjunk azon,
mi a hatdr. Stiteményeinket nem mindeniit kezelték, értékesitették
megfeleld modon . Maradtak akik a mistilusunk, {zvilagunk elkdtelezett
képviseldi.. Ezek kozott emlithetem példdul a Poroszlon taldlhatd Sarok-
hdz Cukrdszdat, ahol a tulajdonos hdzaspar sajatjaként kezeli a Marjan
siiteményeket. Teljesftjilk is minden kérésiiket!

Mindjart belefutunk a ,p6rg6s” id6szakba, ez
nem sokkal ebéd utanra tehet6. Cimszavakban
visszaidézve azért még sok mindenrdl beszél-
getiink a 48 éves, mondhatni legjobb alkoté,
férfikoraban lévé Sandorral. Tudja, a tempobdl
kicsit lejjebb kell adni, de a tovabbi tervekrél nem
mondanak le Tiinde hugaval. Ezt a jellegzetes,
csaladias hangulatd, mégis impozans kdrnyeze-
tet biztosité cukraszdat csakis ebbe az irdnyba
kell tovabb terelni. Az a cél, hogy az ide betéré vendég még tobb
szolgaltatast kapjon. Ha pedig itt marasztaljak ezzel a mddszerrel,
a vendégkor tovabb bévithetd, de legaldbb is megterthaté! Persze
fontosnak tartjdk, hogy az Uj nemzedékek is megjelenjenek. Ha
mar Uj nemzedékrdl esett sz, Sdndor most még csak remélni
tudja, hogy 12 éves Vince fia és 14 éves Zille lanya majd beall a
sorba. Tlinde kislanyanak, Fannynak is adott a lehet6ség, de ezt
majd a jové donti el, most sportol. Amugy nem rossz friss példa

a gyermekek hozzdallasara, hogy Zille, — amikor annak felvasarlasi
szezonja volt - 600 kg barackot magvazott ki. Nem kis feladat, maga-
tol veselkedett neki. Természetesen a sziilék jutalma sem maradt el.

Fontosnak tartja Sdndor a szakmai kézeggel val6 kapcsolatot.
Cukraszda tulajdonosként és jovot épitd szakemberként tanuldkat is
foglalkoztatnak. Atlagosan 8-10 is megismerheti itt a gyakorlati folya-
matokat. Van kézottiik tehetséges, de tagadhatatlanul palya elhagyé
is. A magyar cukraszat szerinte a jovében is fejlédésre képes, de az 6
nemzedékiikdn sok minden mulik! J6 ,hogy szakmai tdmorilések jot-
tek létre, igy példdul az Els6 Magyar Fehérasztal Lovagrend, amely-
nek tagjai sordba 1ép szeptember végén tartando, Uj tagokat avato
Unnepségén. A cukrdsz szekcidba nemzedéktérsa, a szekcié vezetdje
Csuta Zsolt - aki kit(iné baratja is — ajanlotta, Vigh Maja tamogata-
séval. Ebben a kozosségben is megprébalja tenni a dolgét, a Marjan
cukréaszat nevének dregbitéséért és a cukrasz szakma elismertségéért.
Kiss Dezsé Péter
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Renata és Viktor vendeéglatos
torténete Poroszlorol

A Sarokhaz Cukraszda a féut — amely egyben a teleplilést at-
szeld 33-as Ut és a kikotéhoz vezetd Csapd-kodz sarkan épiilt fel. Mar
messzir6l az igényességet, a kulturaltsagot, a vendégszeretetet
sugarozza. Itt ugyanis Vago Reisz Renéta és férje Vagé Viktor egy
vendéglatos vallalkozasba vagott bele. Ennek épp 11 éve volt idén
majus elsején.

- Kicsit messzebbrdl inditva cukraszdénk létrehozdsénak indokait
mindenképpen meg kell emlitenem sziileimet, kiilonésen édesapa-
mat, aki a térségben mezégazdasaggal, egészen pontosan dinnye-
termesztéssel és kereskedelemmel foglalkozott — formazza gondo-
lataival az el6zményeket Renata. - Keresked6ként gyakorta jartinnen a

Tisza partjardl a tavoli Sopronba dinnyét arulni, ahol egy kitliné cuk-
rasszal még baratsagot is kotott. Egyszer hazatérve mondta, hogy
kellene Poroszlon egy cukraszdat nyitni. Aztan teltek az évek, elvé-
geztem vendéglatds technikusként a szakkdzépiskoldt, dolgoztam
Tiszafuireden, tobb mint két évet pedig Amerikdban csodalkoztam ra
a vilagra, mikézben dolgoztam is. Majd mint a mesében, a tengeren-
tulrol visszatérve az ugyancsak poroszléi Viktorral egy korabbi isme-

retséget elevenitettiink fel, amelybél szerelem, hazassag és csalad lett.
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HOGYAN LETT CUKRASZDA A SAROKHAZBOL.?

MINDEN HAZNAK MEGVAN A MAGA TO_BTE]}IETE. MEGEPITESENEK GONDOLATA, HOGY
AZTAN BENNE ELVE KORSZAKOKAT JELOLJUNK. FIATAL POROSZLOI UTKERESOKRE TA-
LALTUNK NYARVEGI TISZA- TAVI RIPORT UTUNKON.

Szakacsként a fagylaltok mestere

A cukrészda fagylaltkészitd mihelyébdl érkezik koriinkbe beszélgetni Viktor, aki eredeti végzettségét
tekintve szakdcs. Dolgozott a telepiilés ismert haldszcsardajaban, munkdt vallalt kiilfoldon, azonban
Gt s visszavezette jo sorsa szil6falujaba. Amikor egybekeltek, adott volt a helyszin is, honnan indit-
sak kozos életiik kibontakozdsat. Rendta sziilei ugyanis azért vettek az emlitett sarkon telket, hogy
majd a j6 dtmend forgalomnak kdszonhetden kereskedésiik is sikeres lesz. Aztan éles fordulatot vett
atorténet. Az életiiket elinditd fiatalok olyan kenyérkereseti lehetdséget kerestek, amely alkalmas az
Gnmegvaldsftasra és foként arra, hogy beosztottként senkitdl se fiiggjenek. Fs a sarokhdz funkcidja
eldontetett: az apai javaslatra hallgatva cukrdszddt nyitottak.

Bizony ez mar évtizedes multra tekint vissza és elébb a haz
foldszinti részét alakitottak ki, funkcionalisan tGizletté. Akkorra mar
egy éves volt a kisfiuk, Viktor. Négy garnitura székkel, hozzé asz-
talokkal vagtak neki!

- Ot évet dolgoztunk, hogy kialakitsuk stilusunkat, arculatun-
kat, itt Poroszlon, ahol cukraszda valéban nem volt, viszont annal na-
gyobb halkultdra alakult ki — mesélik kézdsen. — Ot év utani nyeresé-
glinkbdl kialakitottuk a fels6 lakast, ahol jelenleg is éliink.
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A

zemelet a csalddé

A fejlesztéssel, korszerUsitéssel mind a mai napig nem alltak le,
ha a jelen allapotokat nézziik, 50-55 vendéget tudnak leiiltetni,
a szemben kialakitott — egykor leégett haldszcsarda telkét meg-
véve — parkold szolgadlja az utazédt. A cukraszsiitemények pedig
elsé pillanattdl az orszagos hirl egri Marjan Cukraszdabdl ér-
keznek nap, mint nap! Marjan Sandorral és Tiindével olyan part-
neri kapcsolatot alakitottak ki, ami kdlcséndsen gyimdélcsézé. A
sitemény- és tortakinalatot a legkorszerilibb pultokban helyezik
el, ugy télcakra téve, hogy az nyomban kivénatos legyen. Ez a ke-
reskeddi odafigyelés és persze a min6éségi termék megbecsiilése!
A sajat arculathoz Viktor vendéglatés mdfajvéltasa is hozzajarul. A
kitliné szakacsbol kivalé f6zott fagylaltokat készité kézmives
vendéglatos lett, aki tagadhatatlanul beleszeretett a fagyiba. Je-
lenleg - a kiilonb6z6 szezondlis idészakokat is beleértve- mintegy
szazféle fagylaltbdl valogathat a turista, atutazoé. El is ment a hire

térségi szinten, a kdrnyezé telepiilések-
rél szivesen jonnek tortat rendelni, su-
teményeket vinni. Legylink &szinték: a
helyiek valamilyen sajatos ,magyar beteg-
ség” folytdn nem nagyon latogatjak... Pedig
amikor a fiatal hazaspar megnyitotta Poroszlé
elsé, mindmaig egyetlen, dm a telepiilésnek jé hirét
vivé cukraszdéjat, pezsgbkortyolassal egybekotott kedvez-
ményes fagyi kdéstold volt. Sebaj, a csillagok allasa ugy hozta, hogy
a szorgalomnak, stilusteremtésnek végul meglett az eredménye.
Talpon maradasuknak meghatarozé generalé ereje a Tisza-t6-
nak éppen az elmult évtizedre tehet6é nagy ivii fejlesztése. Ma
mar a Balaton népszerUsitésével vetekszik ez a kdzel 70 kilométeres
atméréju vizi paradicsom. Renata mondja is:

— Akik hozzénk betérnek, nemcsak finomsagokat kapnak, ha-
nem olyan kornyezetet, ahol otthonosan érezhetik magukat,
szivesen beszélgetnek, vagyis tobb idét toltenek el - mondja. - A

teraszunkat ugy fejlesztettiik tovabb, hogy idéjarastél fliggéen

MINGSEGI BOROK ETELEK

hasznélhatd, esében és napsiitésben egyarant. A belsé vendégtér-
ben szamitdgépet helyeztiink el, végtelen wifi hasznalatot bizto-
sitva. Ahogy a vendégszadm novekedett, Uj gépeket igyekeztiink
vasarolni, ez természetesen a fagylalthattérre is vonatkozik. Viktor
25 éves géppel dolgozott, ezt egy palyazat segitségével sikeriilt
lecserélni korszerd, intelligensnek mondhato, koltségtakarékos
technikara. A Marjan siitemények szinte teljes kdrlien megtalalha-
tok ndlunk is, és nem tagadjuk: ez a minéség vendégmarasztalo.
Egyébként a vendégkort tekintve 50-50 szazalékban megoszlik a
helyben fogyasztok és az elvitelre vasarlok szama.

A dinamizmusra visszatérve, kétségkiviil a cukrdszda hatékony
ldtogatottsdgdt nagyban elSsegitette a Tisza-ténal teljes koriien
megépitett kerékparit hasznalata, az Okocentrum felépitése.
A Sarokhdz Cukraszda életének, mikodésének litemezése mar ki-
alakult rendszer szerint torténik. Novemberben bezarnak, majd
tavasszal Ujra nyitnak. Azért a vasarlokhoz kapcsolédé egyik alap-

szolgaltatast, a tortarendelést nem
sziineteltetik holtidében sem. Akar
esklvérol, akar mas csaladi esemény-
rél van szd, megoldjak, hogy Poroszldra
keriljenek friss Marjan készitmények, mar
csak azért is, mert a Marjan testvérparral
rendkivil rugalmas a kapcsolatuk. A szeptem-
ber hénap még utdészezoni vendégeket csalogat errefelé,
a Sarokhaz ajtaja tehat ilyenkor is tarva, nyitva. Virdgok virulnak
korben, az dtutazé — hacsak egy villanasnyi idére is — azt lathatja,
hogy itt minden bizonnyal j6 vendéglaték dolgozhatnak. Ha pe-
dig visszakanyarodik, ezt személyesen &t is élheti. Mi tdbb, ma-
soknak is elmondhatja. Renata és Viktor — beszélgetésiink végén
- bevallotta, hogy egy percig sem gondolkodtak azon, hogy
kiilfoldon maradjanak. Visszahtzta mindkettdjuk szivét Porosz-
16, ahol aztan egyttt formalhatjak boldogulasukat. Sarokhazuk
életiik gyujtépontja lett!
kdp
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A csapat egy része

TOMBOLO NYARUTO .

IGAZODVA FRISS MAGAZINUNK GERINCTEMAJAHOZ — FEDEZZUK FEL A ,TISZA- TAVAT”! -,
ERHETO MODON, HOSSZU EVEK OTA FUTO ALLANDO ROVATUNK, GOMBAS ANDRAS VEN-
DEGLOSSEL KOZEL MASFEL EVTIZEDE KOZOSEN KITALALT BARANGOLASUNK HELYSZINEIT IS
EBBEN A TERSEGBEN KERESTUK FEL. NEMCSAK FELKAPOTT, HANEM EGYRE MEREDEKEBBEN
FELFELE [VELO A TISZA-TO NEPSZERUSEGE. MI MOST A SIKER NYOMABA EREDETUNK.

Nem kellett sokaig gy6zkddni hisé-
ges utitarsunkat, ugyanis Gombas Andras
gyermekkorat Fegyverneken toltétte, jol
ismeri a megyét. Akkor még a Tisza tavat
nem alakitottak ki, de ,sz6ke folydnk” mind
a mai napig lenylgozi Andrast. Egyekrdl, a
Hortobagy széli nagykozség feldl érkeziink
Tiszafliredre, hogy balra kanyarodva elér-
kezziink Kunmadarasra, egészen pontosan
a Ferdinand Bisztréhoz. Hire vonzott ide
benniinket, ugyanis éppen latogatasunk
elétti napokban jott Ossze a gasztro- odzist
megéalmodo, létrehozé Evike és Laszlo, a
"kis” Evike és segit6 munkatérsaik, na és a
legkedvesebb vendégek, baratok.Egy éves
szerény jubileumukat Unnepelték. Repilé
startnak is nevezhet6, hogy ,csaknem az
isten hata mogott” ilyen hamar bekeriilhe-
tett a Ferdinand az orszag vendéglatos
vérkeringésébe. Nem sokkal délidé utan
az els6 vendégcsapat mar megebédelt, de
jonnek ide délel6tt is, akdr kései reggelire,
tizéraira. A berendezés, a hangulat, a butor-
zat hamisitatlan falusi érzetet kelt. Véletlenek
nincsenek: a gazdaasszony és a gazda mesz-
szi 6sokkel rendelkez6 kunmadarasi. A ven-
déglatéssal itt ezen a helyszinen mar 1989-
tél foglalkoznak: sorozéjik tavaly elétt érte
meg 30 éves évforduldjat. Elfaradt, az altala
képviselt muifaj és az ahhoz kapcsolodé ven-
déglatési forma mar életképtelenné vilt.
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— Hosszan tortiik a fejiinket, tanakodtunk
a hogyan tovébbon - inditja a stilusvaltasrél
sz6l6 gondolatait Eva, aki kordbban a helyi
pékségnél dolgozott, de elsé perctél a Fer-
dindnd Bisztr6 haziasszonya, a kovasz rajon-
gdja lett, olyannyira, hogy mér a pizzajuk is
kovdszos tésztabol készil. - A Kunmadarasrol
szdrmazé Mautner Zsofi népszerl gasztro
blogger, imadott bardtnénk el6bb azt javasol-
ta, legyen itt kdvézé vagy stiteményes, ahol le
lehet Ulni, elbeszélgetni, a hazias jelleg, 6szin-
te kedvesség arad. Aztan dontottiink: a vidé-
ki, csakis a kozvetlen térséglinkre jellemz6
tajkonyhat képviseljiik, nem regény hosz-
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szUsagu étlappal! Ahogy egyre fokozddott
az érdeklédés, gy dontottiink, a hét minden
napjan féziink napi meniit, amit helyben vagy
elvitelre is lehet kérni.

A kozel 50 éves vendéglatds tapaszta-
lattal rendelkezé palyatars, Gombas Andras
elemzé ember lévén figyelte 6nmaga vallal-
kozasainak felfelé ivel6 szakaszait, azok hattér
okait, a kudarcok gyokereit éppugy kereste
és keresi jelenleg is. A stilusvaltas mindig is
amolyan fél siker, de mélyreplilés is lehet. A
merészség mellé nagyon is kimunkalt, meg-
csiszolt stratégia sziikséges. Ezért csakis tisz-
telni tudja Eva és Laci parosat, hogy ebben
az ezerszin( stilus kavalkddban keresték és
meg is talaltdk sajat arcukat. H

— ,Hiilyék vagytok” — lebeszéld kritikakat kap-
tunk sok felol, de mentiink a céljaink felé — veszi at a
sz0t Laszl6, aki j6 ideig a telepiilés polgdrmestere volt,
most viszont meghatérozoan vallalkozo, aki reszortja
szerint a napi beszerzésért felelds, a birka, a pacalt
sajat maga fozi sparhelten. — Kozosségi oldalunkon
megtalalhaté minden djdonsdg, ismertetdnket egyre
tobben latogattdk és latogatjak jelenleg is. Bisztronk
befogaddképessége eleve a csalddias jellegre szaba-
tott. Ha mér egyszerre 30-40 6 iil az asztaloknal, sajat
lehetdségeink hatdrait suroljuk. A személyességet
képviseljiik, ennek egyfajta kifejezési formaja
maga a kinalat. igy a hagyoményos ételek kozott a
mér emlitett birkaporkolt, csiilkds pacal mellett min-
dig késtolhatd kotozott galuskaleves, 3-4 féle, sertés-
bél készilt siilt, és persze a hdzi pizzdink, amelybdl a
legnépszer(ibb a kovaszos panettone. De azért ma-
radunk a mi sziil6foldiinknél, amelynek hagyomanyos,
kelt tésztas siiteménye a Ferdinand, amelyet Evike
mazsoldsan készit
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Vendéglatdink és Gombds Andras a be-
szerzési hatterekrdl is szét valtanak. A birkat
kiprobdlt beszallitotol kapjék, elfogadhatd
aron, az alapanyagok egy részét kornyékbeli
kistermel6ktol szerzik be, a hazi tésztat pél-

daul Tiszadrsrél. Az elsé idészakban kinalt
Angus - kétségtelen a minésége - beszerzési
arat tekintve ,nehéznek itéltetett”, ezért mar
nem szerepel ajanlatukban. Azt mondjék,
hogy mindehhez pozitivan éllnak. A munka-
tarsakat is jo szivvel, tlrelemmel tanitottak
be. A csapatépitést is sikeresnek mondjdk, s
egyben rendkiviil fontos hattérerd. Araik ba-
ratiak, egy esztend6 utdn — bar még nem kia-
baljak el - ugy érzik, jé utra leltek. Kunmada-
rast felirtdk a hazai gasztronémiai térképre.

Elbucstizunk a Ferdindnd Bisztrés dolgos
csaladtodl, indulunk vissza, a Tisza partjara, a ti-
szafliredi hidnal taldlhaté Fehér Amur Halasz-
csardaba. Utkdzben széba keriil, hogy miért
is csoddlatos hivatas, ha ugy tetszik szakma a
vendéglatas. Andras a megujulas képessé-
gét nagyon fontosnak tartja, mert csak a sa-
jat maga félszézados id6t ativeld palyajan se
szeri, se szdma a kiildnb6z6 gazdasagi vélto-
zasoknak, a vendéglatast érinté kormanyzati
intézkedéseknek, a gasztronémiai stilusje-
gyek hulldamzasanak, a kilféldi konyhdk, éte-
lek megjelenésének. Azt azért érdemes leszo-
gezni — vélekedik a pestszentlérinci Gombas
Ettermet m(kodteté szakember -, a magyar
konyha alapértékeit mindig is meg kell tar-
tani, azok tovabbvitele a kdvetkezé nemzedé-
kek kotelessége.

Halaszcsarda, ahol nehéz helyet kapni. ..

A Fehér Amur Halaszcsarda parkoléjaba
érkezve, mintegy hellyel kapcsolatos elézetes
élményeit felidézve, még a belépés elétt igy
fogalmaz utitarsam: ,Az elmult években leg-
aldbb haromszor, négyszer fordultam meg
itt, mindig ugyanazt a minéséget kaptam
és barmikor is érkeztem, telt haz fogadott”.
Mindebbdl kovetkeztetve tehdt nem nehéz
levonni egy nagyon fontos, am annal egy-
szer(ibb marketing képletet: az a j6 vendéglé,
ahol vendég van, ha pedig vendég van, min-
den bizonnyal jél féznek!” Még a Ferdinidnd
Bisztroban mesélte el6zé riportalanyunk, Laci,
hogy a Fehér Amur tulajdonoséval kordbban
kozos kiilfoldi tanulmanydton vett részt. A kol-
lega akkoriban arrél informalta, hogy a Fehér

Amur tulajdonosi kdrébél egyedil maradt, 6
viszi tovabb a boltot. Akkor nehéz idészakot
élt meg ez a rendkivdil j6 helyen taldlhaté ven-
déglatohely, de tartdsan erdre kapott, ma mar
toretlenill népszerd, aminek mozgatérugoit
probéljuk most felfedezni helyszini latoga-
tasunk alkalmaval. Keresd a nét... Mi keres-
siik is, hiszen az Uzletvezeté Kobza lldiké az
egyik kulcsszemély a sikerhez. Udvézlések
utén hirtelen zavarba jon, mert széttekintve
az asztaloknadl alig taldlunk szabad helyet.
Aztan a kerthelyiség egyik szegletében illink
le beszélgetni, mikdzben mint egy szinpadi
demonstracio, a valésagban szemink lattara
elevenedik meg az a kép, amikor minden feld|
érkezik a vendég, vadéssza a szabad asztalt,
ha pedig varnia kell, erre is kész... &

— Nehéz sajat magamnak mindsiteni vendéglnket,
de annyit eldrulhatok, kozel 20 éve jelenti ez az éltemet,
mindennapjaimat — szolgal személyes informdciokkal
ldiké. — Budapestrdl jértam ide nyaranta, mint végzett
vendéglatds, hogy felszolgaloként dolgozzak, igy belelat-
tam az itteni mindennapokba. 13 éve pedig — Bellovics
Andras tulajdonos invitéldsdra — lekoltoztem Tisza-
fiiredre és elvallaltam az iizletvezetdi felkérést. Amikor
mar kozvetlen kozelrdl, felelésen kellett vezetnem az
éttermet, alakitani a szakmai csapatot, nagyon fontos
volt szdmomra, hogy a tdkének jelentds részét vissza-
forgattuk, a fejlesztés részeként biztositanunk kellett és
kell a technikai hatteret. Az ilyen dinamikdval mikodd
lizletnél egyetlen dramsziinet dridsi problémét okozhat,
de mindig bekdvetkezhet valami, ami befolyasolhatja a
zavartalan munkamenetet.Probléma megoldd képessé-
gem rendesen csiszolddott ennyiidd alatt.

Ahogy korbenéziink a likteté kora dél-
utant él6 vendéglé Osszképén, gyorslabu
pincér filkat és lanyokat latunk, parton kikoté
hajokat, melyekrdl hosszu sorokban érkeznek
éhiiket csillapitani az étterembe. Mondhat-
nank, hogy a hal az telitaldlat, a halaszlé pe-
dig mindig biztos pont a napi forgalomban.
lldiké nem cafolja mindezt, de hozzéteszi, az
dllandé minéség legaldbb annyira fontos,
mint a hozz4 elengedhetetleniil kapcsolédd
dllando6 izvildg. Mindig ugyanugy elkésziteni
egy ételt alap szakmai kihivas, a megfelel6
embert megtalalni bizony nem kénny(. Hely-
szini példaval szolgdl, ugyanis a konyhabdl ha-
marosan asztalunkhoz fog érkezni Késa Attila,
aki 29 évvel ezel6tt Nagybanyardl érkezett
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ide fiatalemberként és azéta renddletlendl
csakis haldszlevet f6z! Hiiséges és ez a hiiség
a haz egyik alapértékét is jelenti. Kblcsondsen
megbecsiilik egymast. Aztdn még egy masik
meglepd informacidval is szembestiniink
kell! Ki gondolnd, az étlapon 6sszesen 250
féle étel szerepel. Szakdcs legyen a talpan, aki
ezt a kihivast fel tudja vallalni. Es ime, par perc
mulva szemben (il veliink Batki Tibor fésza-
kdcs, aki 7 éve van itt és sajat bevallasa szerint
most mar 6sszedllt szépen a csapat, amelyet
csatasorba allitott. Azt is megjegyzi, hogy
mindez igaz a felszolgéldkra is. A nagy terhe-
Iést bizony agyban és fizikailag is birni kell:

- Sokat valtoztam, habitusomat tekint-
ve azelmult parévben, ahogy a Fehér Amur
kotelékébe kerililtem - fogalmaz 6szintén.
- Hirtelen fellobbané emberként sokszor
nem tettem lakatot a szamra, kicsit hevdil-
tebben fogtam fel az adott helyzetet. Ez
a kollegdimra sem tett jé hatdst, ra kellett
jonndm: engedjem lejjebb azt a bizonyos
pumpat. A k6z6s munka 6sszeszokottsa-
got, egymas iranti tiszteletet igényel. Ori-
&si az 4tmené forgalom, jonnek nyaraldk,
akik mar tervezik, hogy a Fehér Amurban
késtolnak valami finomat. Ez felelésség
szamunkra is és tiszafliredi szakmai ber-
kekben taldn nem rossz ajanlélevél, hogy
itt lehetek a konyha elsé embere.

Jbzsi, a haldszlé kirdly kiilon is elmeséli
Gombds Andrasnak, hogy ki kellett alakita-
nia munkanapjainak pontos Utemezését.
Télen-nyédron o6ridsi mennyiségl halasz-
levet kell elkészitenie — persze ha nagyon
sziikséges a kollegék is segitenek -, de é-
nyeges, hogy a halaszlé legfébb alapanya-
ga a sziirke harcsa folyamatosan, friss mi-
néségben biztositott.

Valahogy azt érezziik a latottak, tapasztal-
tak alapjan, hogy sok elemeznivalénk nincs.
Az lizletvezetd asszony és a séf minden erejét
latba veti ahhoz, hogy a hid pillérjénél egy
kozos fotdt készithessiink a siker kovacsairol.
Majdnem azt kell mondanunk, hogy aki csak a
fedélzeten volt, futva jott egy gyors mosolyra,
hogy nyomban mehessen vissza a placcéra.

Kérdeznink sem kell Kobza lldikét ar-
rél, hogy van-e el6zetes foglalds a Fehér
Amurban? Szerényen mosolyog, ez egyben
a valaszt is jelenti. Nincs, itt minden percben
véltozik a helyzet...A minéség azonban val-
tozatlan.

- MBE -
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SZALONNAS RANTOTTAVAL INDIiTOTT BESZELGETES DR. MILUCZKY ATTILA POLGARMESTERREL

JO HAZIGAZDAKENT TALALKOZASUNK ELSO HELYSZINEUL EGYEK KOZ-
PONTJABAN TALALHATO ETTERMET JAVASOLTA DR. MILUCZKY ATTILA,
HARMADIK CIKLUSAT TOLTO TELEPULES VEZETO.NEMCSAK KITUNOG
VENDEGLATO, DE JO PSZICHOLOGUS ISTERITETT ASZTALNAL A BESZEL-

GETES IS GORDULEKENYEBB. . .

Remek hangulati ,fellitésnek” is nevezhetjik,
hiszen a szalonnas rantotta, frissen szeletelt szala-
mik, a helyi kertészetben megtermelt z6ldségek,
helyben készitett specialis izesités(i hamburger, hot-
dog latvanyaban elsérangu! Miel6tt a polgarmes-
ter megérkezne, az éttermet is mikodteté Egyeki
Széghatar Nonprofit Kft kedves fiatal képviselje, |
Hajdt Murvai Veronika invital a vendégasztalhoz. -
El6ljaréban mér hallottunk kilénleges cukraszati
tevékenységérél. Nemcsak az étterem mikodeté-
séért felel6s, hanem Egyek szdmdra mas moédon is
hirnevet szerez mér hosszu évek 6ta. A Murvai Su-
gArt kézmlives cukraszatot maganvallalkozasban
viszi, mondhatni nemcsak régiés, hanem mar-mar
orszagos érdekl6déstol kisérten.

— A grillazs cukraszati mfajaval drdga nagyma-
mam Ferencz Andrasné R6za néni ismertetet meg,
kislany korom 6ta a szoknydja koriil forgolddtam — mondta mosolyog-
va a figuralis cukraszat sajatos mdfajat képvisel6 tehetséges vendég-
14t6s. — A kiilonb6z6 grillazs figurak készitése minden lakodalomban
jellemezte a kinalatot, emlékszem még olyan lakodalomra is, ahol 24
ilyen tortat vittek ajandékba. Téle tanultam az alapokat, még orszagos
versenyekre is jartunk, ahol dijakat héditott el. Aztan kilon megsze-
reztem a cukrasz képesitést és megnyitottam sajat mtihelyemet. Ma

.
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mdr életem, mondhatni a tovabbi jovém részét jelenti, tortakkal és
mas sliiteményekkel tovabb fejlesztve. Egyeket felfedezni hivatott Ia-
togatasunk nem el6zmény nélkdli. Hirt kaptunk arrél, hogy az orszagos
piacfejlesztési program részenként az 6t és félezer lakosu, Hajdu-Bihar
megye legnyugatibb részén fekvd telepiilésén uj termel6i piacot
avatott fel dr. Nagy Istvan agrarminiszter. Err6l mar a korlinkbe
érkezd polgarmester adott kiilon is tdjékoztatast:

| A sikeres palydzatunk eredményeképpen, a
vidékfejlesztési program keretében mintegy 45,2
millié nettd 6sszkoltségbdl johetett Iétre az Uj piac.
— A helyi termel6k szdmdra ez olyan hathatés elére
1épés, amely segitheti a termékek helyben értékesi-
tését, lehetdséget biztosit ahhoz, hogy mélté koril-
mények kdzott taldlkozhasson vevé és elad6 egy-
arant. Minden, fejlesztést szolgalé beruhazas azt a
célt szolgdlja, hogy telepiilésiink egyre élhetébbé
valjon! Foldrajzi helyzetiinkre nem panaszkodha-
tunk: kdzvetlen szomszédsagunkban van a Horto-
bagyi Nemzeti Park, az egyre népszerlibb Tisza-té
és - egyaltalan nem mellékesen- autentikus kdrnye-
L zetet biztositd 6t hangulatos csarda.

Etterem - szolgaltaté haz

Atelepilés Gnkormdnyzata felismerte, hogy az étteremnek tobb funkeict kell
adni ahhoz, hogy valdban centralis szolgdltatd hdzis legyen. Ennek érdekében fontos korszerdsitéseket,
fejlesztéseket hajtottak végre, a bels6 nagy termet otthonossd, vonzo vendéqtérré alakitotték, a kony-
ha technikdjat jelentdsen korszer(isitették. Nagyon is pontos céltudatossdggal! Ahogy a polgdrmester
fogalmazott, az étteremnek a kdzétkeztetés, szocidlis étkeztetés mellett mds kiildetése is van. Népsze-
r(i lakodalmi, bdli- helyszin, nemcsak a helybeliek vdlasztjak jo szivvel a mulatsdg helyszinéill, hanem a
kornyékbeli vérosokbd, telepiilésekrdl is jnnek ide kikapcsolddni. Atlagosan 700 adagot f6znek naponta,
ebédbdl A és B meniit kindlnak. Lehet el6zetesen rendelni hidegtdlakat akdr otthoni rendezvényekhez, de
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azzalis jol dontést hoztak, hogy - biifé-profilt is kialakitottak. Arrél nem
is beszélve, hogy fontosabb lizleti rendezvényeket, fogaddsokat is magas
szinten le tudnak bonyolitani. 16-an dolgoznak ebben az intézményben,
5 képzett szakdcs és kiseqitd munkatdrsak. Az elre, gondosan dsszedl-
litott napi men(isorok az igazi magyar konyha értékeit vonultatjdk fel!
Hagyomdnyos leveseket, hsételeket, a profi vendégldtasbdl mdr-mdr
teljesen ,szamiizott” fzelékeket, eqytdl ételeket.

Az inkébb tizérainak mondhaté kdzos fala- |
tozés utan a polgarmesteri irodaban folytatjuk
a beszélgetést dr. Miluczky Attilaval. Az egye-
ki jov6épités els6szamu zaloga az 53 hektaros
ipari park, ahol 550 milli6 forintos beruhazas-
sal munkahely teremté vallalkozasoknak biz-
tositanak korszer( korlilményeket. Ehhez adott az a kozel ezer f6s
potencidlis helyi munkavéllalé, amely komoly human eréforras. /A
részletekr6l magazinunk 31. oldaldn kiilén is olvashatnak!/

— De a turizmus tortdjabdl, ha nem is nagy szeletet, de hozzank
méltot szeretnénk megkapni - folytatja a polgarmester. — ,Helyi
Fejlesztési Stratégidk megvaldsitdsa — természeti és tdji értékek-
re alapozott turizmus fejlesztés” cimd palydzaton az Egyek -Tisza
-folyé bal part 445, 260 fkm szelvény térségében 19 csénak foga-
dasara alkalmas tuszémiives csénak- és kisgéphajo-kikoté meg-
épitése valdsithaté meg. Itt is kedvezbek a folrajzi adottsagaink,
hiszen a pélyazat révén a vizi turizmushoz kapcsolédé szolgéltata-
sok alapjait teremtjiik meg, kozvetlenil két desztinacié - Tisza-té
és Hortobagy kerékparos turizmuséaba is bekapcsolddva. Onerét
is mozgositottunk, a tdmogatas 6sszege megkdzelitéen 9,5 millio
forint. Lathatd a térségi turizmus jovdje, hiszen az Uszokikots célja,
hogy ne csak az autoéut és a kerékparut
keresztezze egymast, hanem vizi kéz-
lekedési lehetéség is. Ez a kilonb6z6
kozlekedési lehet6ségek kozotti atjar- ||
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hatésagot teszi lehetévé és a kozvetlenil
hozzank k6t6d6 tovabbi turisztikai fejlesz-
tésekhezis ,dobbantédeszka”...

Eva szorpjei
Az (j piac avatdsi innepségén és az azt kovetd drubemutaton sokan ér-
dekl6dtek Téth Eva helyi lakostol, milyen szérpéket, lekvérokat készit és
kindl a vasdrloknak. Dr. Nagy Istvdn miniszter is hosszasan beszélgetett
adolgos dstermeldvel, aki 2014 6ta, tehdtimmar 7. éve értékesiti finom-
sdqait a hdzandl, a helyi piacon, jo pér esztendeje a 33-as fdit egyeki
eldgazasndl taldlhatd Patkds Csdrda parkoldjdban. Megtudtuk, hogy
eldszor csak a kertben termelt gyiimalcsokhél, gydgyfiivekhdl készitette
a lekvarokat és szorpoket, Késobb mdr szorgalmasan jarta az erddt és
szedte a vadgytimalcsoket, hozzdtette a miniszter Grnak: engedéllyell
Kaphatd ndla galagonya-, kikény-, csipkebogyd-, szeder-, somlekvdr és -szorp. Féleg hagyomdnyos
médszerrel, hosszd f6zéssel késziil a végtermék. Van, ami teljesen cukor nélkill, édesitdszerrel és ami — a
véleménye szerint kihagyhatatlan — cukorral, mert szerinte az az iqazi lekvdr és szorp. A kevert gyimal-
csokkel szeret kisérletezni. A szeder szinte bdrmivel parosithatd. A legkiilonlegesebb ,vitaminbomba”
pedig a galagonya, kokény, csipkebogyd mixébél alakul ki. Csaladja minden tagjaimédja a "nagyi foztjét".

[Jécskan ebédidében fejezédik be latogatasunk Egyeken, ahova
az MBE magazin fészerkeszt6jét régi szakmai partnere, ha ugy tet-
szik utitdrsa, Gombas Andras budapesti vendéglés, a Magyar Ven-
déglatok Régids Szovetségének egyik alapitja is elkisérte. Amolyan
zaré diskurzusba kezdett a polgarmesterrel egy nagyon is szakmai
kérdésekrdl, az arubeszerzésrél, a megfeleld szakmai hattér biztosi-
tasardl egy ilyen nagysagrendd telepiilés étterménél. Nagyon sokat
jelent a minéségi termékek helyszini biztositasa, a szakmailag jol
képzett munkaeré értékaranyos megfizetése. A profi vendéglatas
teljesen mas vildg, de a vendéglatds szakember szerint az egyeki ét-
terem szolgaltatd szerepe akdr orszdgosan is példaértékl lehet.
Ez ugyanis a kdzérzetet javitja, az itt él6k szamara biztonsdgérzetet
nyujt,a tajkonyhat a kovetkezd genera-
cidk szamara is megismerhet6vé teszi.
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EZERJOT (GERO TORTENETUNK PICINYKE,
AM ATTOL MEG NAGYON FONTOS ELEME
A HIRES MORI EZERJO, MERT TUDJUK, A
BOR A MOSOLY, JOKEDV FORRASA. A MI
KIS CSALADUNK — NAGYMAMA, NAGY-
PAPA ES KET ARANYOS LANYUNOKA
— FELKEREKEDETT, HOGY SZERENCSET
PROBALJON MOR- ORSZAG EZERFELE EL-
MENNYEL KECSEGTETO VENDEGFOGADO

, A
BIRODALMABA. HETKUTITORTENET

LILIVEL, LUJZIVAL A MOLIMANN HAZBAN

Lili és Lujza mér az indulds el6tti na-
pokban tobbszor is kérdezgette, milyen
csodavildgba megylink mi és féként mire A Hétkati Méllmann Haz be-
szamithatunk? Megnyugtatva kivancsi lel-  jarasa, felfedezése 6nmagéaban
kuket csak annyit mondtunk: szép sorjdban is tdbb napot vesz igénybe,
felfedezlink fel majd mindent. Mar az Gti cél  ezért aztdn a mi kis csala-
is rabul ejté! Mér a K6zép-Dunantul, a Vér-  dunknak haditervet kellett
tes és Bakony-hegység kozott talalhato kis-  kidolgoznia. Vidéki kuridra
varos. Van itt minden, ami egy mesevilagba emlékezteté szalloda épu-
elférhet. Z6ldell6 mezd, karamok, novények-  letnél mar belépéskor is feltu- ciét elvégezziik. Hozza is a
kel teli tavacska, legelészd lovak és regényes  néek a falakra festett gyonyord Méllmann Haz vaskos prog-
mult. Evszazadok 6ta folyik itt sz6lémdvelés, motivumok, megelevenitve a 300 évvel ramcsomagjat, ami valéjaban egy
volt itt fajdalmas torok uralom, melynek ko-  ezel6tt itt €16 svabok torténetét. A Kecske-  rajz, feltiintetve, hol, mi talalhatd, milyen
vetkeztében kipusztultak a szdl6terlletek, hegy felé sétalva feltarulkozik a gyonyord- — kilon programokra lehet benevezni.Lujza
maga a falu szinte lakatlanna valt. Uj életet  en mUvelt sz6l6domb, a Vértes csodalatos  a recepci6 elétti rézbél készilt lovasfigu-
egy foldesur hozott azzal, hogy német tele- st _ - wmmaee rat ,Uli meg . Igen, itthon va-
peseket hivott a birtokéra. A szdjhagyomany | ' gyunk! l
szerint Fekete erd6bdl telepilt ide az elsé
hét svab csalad: Abele, Esiele, Hippele, Né-
gele, Rimele, Schindere és a Wundere csalad.
A Kecske- hegy déli labanal épitették meg
foldbe vajt kunyhdikat, ahové csak egy kutat
épitettek. Ez hamarosan vitat sziilt és a falu
birdja ugy dontott, asson mindenki egy sa-
jatot. Es a Vértes hegység labanal elteriilé
Hétkuti-d(l6n megindult az élet, majd vi-
ragzo varoska sziiletett.

A kis csalad is ide, a Hétkuti d(il6re ér-
kezett, hogy belevesse magét hdrom napig
a 2004-ben épitett Hétkuti Wellness Hotel
program kavalkddjaba, a kényeztetések
6z6nébe. B

panoramaja. Megérkeztiink:
LA kézzel foghat6, szemmel
tapinthaté a mult. Lili
azonnal a prospektu-
sokat kezdi bongészni,
amig a recepciéndl a
megfeleléd adminisztra-

B Gyermekparadicsom
Kényelmes, egyben tdgas szobdk, babaknak
sok-sok  kiegészitd eszkdz, felcseperedd
[dnyoknak, fidknak jatsz6tér, barmerre is
[épiink, mindeniitt a szeretet, figyelmesség,
egyben célszer(iség koszon rank. A lanyok
pillanatok alatt felfedezik a jdtszdszobdt, a
reggeliz6 teremben és a lovas teremben ta-
dlhatd jatéksarkokat, majd még az érkezés
napjan a Hétkiti Tekerg6 élménylabirintust,
pdvaudvart, illatoskertet, almafa pihendt és a
birtokon taldlhaté lovakat, mds dllatokat.

Ebéd utan nem kérdéses,
hogy belevetjik magunkat
i vilagaba. Usz6- gyermek-
gombaval, hatéllasu ja-
'sszirozéval és buzgarral,
ia, aromakabin, 90 és 60 C
~ tness terem. Csaknem va-
uk a hatartalannak tiiné
bgy picit pihentink, elter-
kirdndulasokat tesziink az
6 két napban a kornyéken.
~ béséges: megmasszuk Csé6-
arat, mindenképpen elmegyiink a
fehérvarcsurgoi Karolyi Kastély Gspar-
kjaba és arborétumaba a gazdagsadg és

B Alapozék

Amri t5bb mint negyedszazados tjkori vendégldtd kultdrét eqy torekvd, dolgos, alkotni képes hazaspdr teremitette meg. Mollng
bet és férje Mlimann Giinter 1992-ben Fogad Oregpréshez néwvel visszaidézte a mudltat jeleniinkbe. A varos kiizpontjaba
éveskis utcaban a paraszthdzak a jomédu parasztgazda tulajdonaban dlltak. Erzsike és Ginter visszavardzsolta ezt a hangulatg
és hamisftatlan stilusteremtéssel, 32 szobdban elhelyezve valoban tigy érezheti magatitt a vendég, hogy id6utazds részese. -
fogalmaztak meg killdetésiiket: ,Vidék, Tradici6, Vendégszeretet”. Nem tétlenkedtek, tovabb teremtettek! 2001-ben megépite
Lovas- parkot és Lovas vendéql6t, majd 2004-ben dtadtdk a 39 szobds Hétkiiti Wellness Hotelt, amely azdta is a mosoly és nyuge
A sajnélatos médon kordbban elhunyt Giinter boldogan tekinthet le Gvéire, hiszen immdron egy olyan csalddi vendégfogadd
vendégeket a Hétkti -ddlében, ahovd itthonrl és kiilfoldrdl sokan zardndokolnak el feliidiilni, jokedvre derilni, relaxalni, jot er:
sportolni és lovagolni, felfedeze kiranduldsokat tenni a kornyéken. Evalanyukat a szive a tengerentilra repftette, ott él boldogan csaid
Esztera tradiciondlis vendéglatds folytatoja, sziiletett vendégldtd, férje Csaba a marketingért, értékesitésért és a killon programok szerve
s6ért, lebonyolitésaért felel s csalddtag.Erzsike? O minden és megismételnetetlen. . .
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természet csodélatos vilagat felfedezni. Megfi- kedveskedd. Nem kell azon csodélkozni,
szerezziik még a bodajki Kastély felkeresésével ha valami vagy valaki megprébal kozeli-
napunkat, ki nem hagyhatjuk Mér véarosanak teni a legmagasabb fokozatokhoz. Bar-
vonzé nevezetességeit, hogy aztdn valahol ki mégis kételkedne, javasolni tudjuk:
egy jot fagyizzunk. Nagypapa szerényen be- személyesen jarjon utana...
jelenti, hogy a sokféle itteni ezerjé élmény
kozepette ,taldlkozni” szeretne a borvidék Dezs6 nagypapa, Ibolya nagyi,
nevezetes Ezerj6 boraval.Talalkozott, a Lili és Lujzi
vacsoranadl a megszo-
kottnal is jobb kedvre | I Mégmindig(jabb és djabb programokrdl. ..
derdlt... H Ha valakinek romantikus vizi kdrnyezetre van sziiksé-
ge, a wellness szdllodétdl, lovas parktdl alig 8 km-re
,A mosoly és nyu- | tldhatovadregényestavon meghitt csonakdzdsra van
lehetGsége. Akik pedig méq kiilnlegesebb hangulatra
vagynak, nagy kalandra induthatnak.. Vidrja 6ket a kozel
60 hektéros Mdllmann Ranch — Galloway marha farm,
ahol 50 Galloway marha él természetes kbrnyezetben..
Egyedi adottsdgokkal rendelkez6 fajta, kiilonleges,
is! Az osztrak sti- | megfeleiden mérvanyozott vadas jelleql, izhatast
lusra nem vélet- | 6 kiemelkedd mindség hisat most kezdi felfedezni
lenil emlékeztetd | az igényes fogyasztdi tarsadalom. Nem kell messzire
gazdag reggeli | menni, hogy az ebbdl késziilt ételkiilonlegességet
megkdstolhassuk a csaldd helyi éttermeiben.

galom szigete” egy-
ben a legmagasabb
igényeket kielégité
kulinaris  helyszin

kinalat lenylgo-
z6, a reggelizte-
t6 terem beren-
dezése finoman Uzeni
a miifaj tisztasdgot. A
szalloddbol  lvegezett
emeleti folydson megkd-
zelithet6 lovas vendéglé !
esti kindlata ugy gazdag,
hogy keriili a felesleges
és pazarlé tulzasokat,
négyféle  menisorbdl
lehet vélogatni, gazdag
saldta és desszert kina-
lat mellett az étterem
terasza a szemkozti Kecs-
ke- hegy oldaldra nyujt
felejthetetlen kilatast.Esti
borozgatéshoz keresve
sem taldlna jobb helyet a
borkedvel6 vendég.

Zard megjegyzés, -
amely szintén személyes-
re hangolt. Mindnydjan -
ugy érezziik, hogy piciny- -
ke élménybeszédmoldénk
egyetlen megjegyzése sem _
tulzé6 vagy éppenséggel M

Erzsike, aki iskoldt teremtett
Nagypapa, e sorok 6ja bevallhatja, az elmdlt 20 év sorén tobb-
A= sz0ris taldlkozhatott el6bb Mdllmann Erzsikével és Ginterrel,
késébb mdr csak elébbivel.. Nem tilzds, ha megallapitjuk: a
hazai mindségi turizmus olyan elktelezett, felkészilt, a leg-
(jabb szakmai folyamatokra érzékenyen reagélé szakember-
16l van sz6, aki lankadatlan szorgalommal, kitartdssal Moron
eqgyedldllé turisztikai attrakcit teremtett.ErGket egyesitve!
Iy, eqyiitt, kerek egészet alkotva bebizonyftotta, hogy a ma-
gyar vendégldtds valdban csoddlatos adottsdg, ha gy tetszik
hiiz0 gazdasdgi dgazat. Egy sajdtos hanqulatd , tiszteletre
méltd trténelmi multtal rendelkezd kisvérosban a Mdlimann
csaldd torténelmi mértékekben is letette a névjegyét.
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MiSKOLC VAROS NIVODDA <
A MISKOLCI-BUKKI BORKULTURAERT

A borkultura apolasa igazi kozosségteremto tevékenység.
Ezt bizonyitja az Istvan Nador Borlovagrend tobb, mint két
évtizedes tevékenysége, amelybdl nem maradhat ki a ha-
gyomanyapolas és a jotékonysag sem.

Az Istvdn Nador Borlovagrend im-
mar 22 éve veszi ki részét Miskolc varos és
kistérségének, valamint a Biikki Borvidék
borkultirajanak, idegenforgalmanak fejlesz-
tésébdl. Czupper Andras, a borlovagrend
elndk-nagymestere kiemelte: tevékeny-
séglik tobb részre bonthaté. ,Legfonto-
sabb feladatunk a nagy multu miskolci,
avasi, illetve tadgabb értelemben a biik-
kaljai borkultura dpolasa, fejlesztése és
népszerUsitése. Ehhez a tevékenység-
hez igazan elhivatott tarsakat talaltunk,
akik a tarsadalom széles spektrumat
képviselik: van kozottiink eurépai parlamen-
ti képviseld, irhajos, akadémikus, miivész,
mérnok, kozgazdasz, jogasz, tandr és kétkezi
munkasember, akik kozil tobben a varos
és vonzaskorzetének elismert sz6lészei
és boraszai. Tamogatjuk a min6ségi sz6-
16 és bortermelés védelmét, a kulturdlt és mindségi borfogyasztést és
igyeksziink segiteni a borturizmus helyi lehet6ségeit, a nemzetkozi
kapcsolatok bovitését; a magunk eszkozeivel igy visszik el Miskolc va-
ros jo hirét. Felvidéki és Karpat-medencei teriileteken él6 boraszokkal
és borrendekkel gylimolcs6zé kapcsolatot dpolunk, a lengyelorszagi
Tarnow varosaban 5 fés legatusunk mukodik. Borrendiink elismert
tagja a Magyarorszagi Borrendek Orszagos Szévetségének, amelytdl
mar 4 lovagunk Pro Vino érdeméremben részesiilt.”

A jelen mellett azonban nagy figyelmet forditanak a mult hagyo-
manyainak dpoladsara is. ,Ahogy a mondas tartja: mult nélkil nincs
jovo, ezért visszahoztunk olyan, mér csaknem elfelejtett hagyoma-
nyos kozdsségi linnepeket, mint a Vince napi sz6l6vessz6 szentelés,
a Magyar Széléviragzas iinnepének megtartasa, a Janos napi boréldas,
borszentelés. A Borlovagrendiink hivatalos avatési eszkéze az igazi
kuriézumként elhirestilt Miskolci Méteres Bor, amellyel szdmos neves ta-
gunkat (it6ttik borlovaggd. Mi kezdeményeztiik a ,Miskolc Varos Bora”
borverseny megvalésitasat is, valamint részletes szakmai anyagot
készitettlink a Bukki Borvidék fejlesztési és marketing stratégiajara.
Nagyon fontos szdmunkra a karitativ tevékenység, igy mar évek 6ta
rendszeresen pénzbeli felajanlassal tdmogatjuk a Miskolci Gyermeke-
gészségugyi Kdzpont gydgyitd tevékenységét, illetve igyeksziink se-
giteni raszorul6 csaladokon is.”

Miskolcvaros Nivédija tovabbi erét ad szamukra az el6ttiik allé felada-
tokhoz. ,Ez a dij szamunkra a tobb évtizedes munkank elismerését jelenti, és
plusz motivaciét is nyujt az elkdvetkez6 idészakra. A sikereinkhez na-
gyon sokan jarultak hozza, akdr munkaval, akdr anyagi tdmogatéssal
vagy mas segitséggel. Amint lehet8ségiink lesz, szeretnénk ezt a dijat
is kozosen megiinnepelni, de addig sem tétlenkediink: dolgozunk az
Ujabb feladatokon és terveink megvaldsitasaért.”
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Rovatunk dszkezdeti dsszedllitasaban aktualis — elmiilt és hamarosan sorra kerii-
16 — eseményekrdl tuddsitunk. Arrdl, hogy a nyar sok-sok eseményt hozott s bizakodé-
an a borrendi mozgalom egyes civil szervezddései is azt varjak, hogy az dszi hetekben
is egyiitt lehetnek fontosabb rendezvényeken.

A BRINDIS] SZENT LORINC
BORREND JUBILEUMRA KESZUL

GABOR CSABA NAGYMESTER 0SSZEFOGLALOJA

A méri borlovagrend elérkezett 20 éves jubileumdahoz és a
korilmények minden bizonnyal lehet6vé teszik, hogy mindezt
mélté mdédon meg is linnepelhesse. A moéri borvidék févarosa-
ban ez a kozel 50 tagot tomoritd szervezet két évtizede villalja
fel kiildetését: a minéségi borfogyasztas népszerdsitését, szere-
tett varosuk és borvidékik borkultirajanak képviseletét. A ne-
mes cél érdekében évente szamos kdzonség és szakmai rendez-
vényt szerveznek, borversenyek, tematikus borkéstolasok, nem
utolsésorban pedig nagyszabasu fesztivalokra, borrendi talalko-
zO6kra invitéljadk az orszdg borrendi mozgalmat. Gabor Csaba a
2001-ben alakult borrend nagymesterét 2004-ben avattak tag-
ga és a korabbi, emblematikus személyiségl nagymester, Talas
Tamas halala utan 2006-ban vette at téle a stafétabotot:

- Oktober elsé vasarnapjan rendezziik meg a jubileumi ta-
lalkozénkat, amely egybeesik a méri Néptanc Fesztival rendez-
vénysorozatdval — mondotta. - A mostani pandémia helyzetre
tekintettel ezuttal csak magyarorszagi tancosok lépnek fel, de
reméljik emlékezetes lesz igy is az esemény. A Sziireti Felvonu-
las elmarad, a hagyoményosan kialakitott Bor-utcat zartkorden
lehet csak latogatni, oltasi igazolvany birtokaban. A szabadté-
ri szinpadon ettdl fliggetlendl latvanyos ceremonia keretében
avatunk két Uj rendes és két tiszteletbeli tagot. A rendiink két
évtizedét bemutaté kildon programot a varos Mdvelédési Ha-
zédban rendezziik meg, ebéddel kisérten. A megemlékezések
mellett kiilon kultar 6sszeallitast tekinthetnek meg vendégeink,
videds vetités formdjaban felidézzik borrendiink emlékezetes
eseményeit, programjait.

Gébor Csaba augusztus végi nyilatkozatanak napjan még
arrél is beszamolt, hogy joleséen veszi tudomasul: szerte az or-
szagban tébb borrendi programra invitaljak. Ez azt jelenti, hogy
a borrendi mozgalom megprébal a maga kerékvagdasaba visz-
szatérni. Szeptember hénapban a méri borrend is delegal tobb
helyszinre tagokat, kedves meghivasoknak eleget téve.
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IGAZI UNNEPPE KEREKEDETT AUGUSZTUS UTOLSO HETVEGEJEN MEGSZERVEZETT SOMLOI NAPOK

RENDEZVENYSOROZATA. AZ ESEMENYEK SURUJEBEN

VALOGATHATOTT MEGHIVOTT VENDEG,

ARRA JARO TURISTA, HELYBELI LAKOS, CSALADOK. A PROGRAM KAVALKADBA RANGOS ESEMENY-
KENT SOR KERULHETETT BORLOVAGOK AVATASARA, FELVONULASARA ES FOZOVERSENYRE IS.

Somlé és Kornyéke Borut Egyesilet
minden esztend6ben latvanyossagban,
szakmai és boros programokban egy-
arant gazdag rendezvénnyel rukkol ki.
Igy volt ez a Somléi Napok eseményso-
rozatahoz kapcsoléddan is. Erre a napra
id6zitették az orszagos borrendi talal-
kozéjukat, amelyre 31 borrend kép-
visel6je delegalta kiildottjeit. Mi
tagadas, viszonylag korén kellett
kezdeni az események sorat. A |
somlévasarhelyi mivelédési haz-
ban szakmai programra invitéltak
tobb jeles szakembert is. Felveze-
téként Azurak Mihaly borirodalmar
tartott élvezetes eléadast, az Agrarmi-
nisztérium képviseletében megjelent
Gal Zoltan féosztalyvezetd, Nyitrainé
dr. Sardy Diana Agnes: az A Magyar
Agrar- és Elettudoményi Egyetem bu-
dai campusanak féigazgatéja atfogd
szakmai el6addsa nagy tetszést aratott. Dr.
Lévai Ivan ,Sz6lémdlvelés és boraszkodas”
cimmel fejtette ki gondolatait. Az id&jaras
kegyességének koszénhetbéen a borlovagok
veréfényben vonulhattak a Somlé Kapuja

veli Somlé turisztikai vonzerejét,
a szolgaltatdsok mindségét. Va-
l6jdban harmas helyszint alkotd
fejlesztésrél van sz6, amely a
¥ Szent Margit- kdpolnat, a Tapo-
_ s6-kutat és mintegy lezaraskép-
" pen a hegy labanal megépiilt
Fogadokdzpontot. Ehhez kiil-
téri foglalkoztaté is épiilt, ahol a
késébbiekben szamos rendez-
vényt lehet majd szervezni.
Az objektum elkésziilt, jelen-
leg a belsé berendezések el-
helyezése jelenti a munka ko-
vetkezd fazisat. ,Ebressziik
djra Somlét!” cimmel - szin-
tén TOP palyazati seqgitség-
! l gel két esztendé alatt kozel |
i/ 60 rendezvényt terveznek
¥ megvaldsitani. Kifejtette még
gondolatait az esemény aprop6-
jan Kovacs Zoltan térségi orszaggy-
1ési képviselS, Gal Péter, az Agrarminisztéri-
um féosztalyvezetdje. A latogatdkdzpontot
Németh Jozsef plébanos aldotta meg. Az
Uinnepi esemény latvanyos eleme volt az or-
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a Somlé és Kornyéke Borut
Egyesilet elndkhelyettese a Mi-
néségi Borok Etelek (MBE) - asztali
0romok magazin kérdésére elmondta:
- Egyesiiletiink alapitasakor
megfogalmazott céljain kozott ki-
emelten szerepelt a somldi bor nép-
szerUsitése, a mindségi borfogyasztas
képviselete. - A Somlén hivatasukat tel-
jesité kisebb és nagyobb borészati vallal-
kozasok egyre prosperdlobb teljesitményt
mutatnak, Somlé a jovében még barat-
sdgosabb arcat tudja megmutatni az ide
érkez6knek, ugyanis a mostani beruhazas
a vendégfogadod kultura pozitiv fejlédését
fogja szolgalni. Ebben pedig a Somlé és
Kornyéke Borut Egyesilet kozossége is
hatékonyan részt kivan venni. Orém-
mel Udvozoltik borrendi progra-
munkon a Magyarorszagi Borrendek
Orszédgos Szovetségének elnokét,
Koczor Kalmant, fétitkdr asszonyat,
Tutor Evat és mindenegyes tars
borrendek borlovagjait. J6 volt
4 igy egyutt Iatni a borrendi moz-
4 galom életképességét, nagy-
/ szer(iségét!Ordmmel adhatok
arrol is tajékoztatast, hogy két uj
tagot avattunk - nagy nyilvanos-
sdg kozelette. Nevezetesen Heizler
Korinat, Takacsné Tornai Andreat.
A kulinaris élvezetek sem maradhattak
el, hiszen a vendéglatok a Hegykapu Ette-
rembe invitaltak lovagtarsaikat, akik részesei

Fogaddkozpont és Rendezvénytérre, hogy
jelenlétiikkel is kdszonthessék az uj beruha-
zas atado Unnepségét. Marton Zsolt Som-
I6vasarhely polgérme‘stere foglalta 6ssze a
projekt céljat, amelynek megvaldsitésa no-
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szagbol idesereglé borrendek bemutatésa,
illetve a hazigazda borrend &ltal megszer-
vezett borlovag avatas és 6komenikus bor-
aldas.A borrendi program elsé szamu szer-
vezéje, misorvezetdje Toth Ervinné Teréz,

lehettek az ugyancsak ezen a napon meg-
szervezett Bor és Palinka verseny eredmény-
hirdetésének.
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Kivancsi vagyok...

Rendesen benne vagyunk a
nagy nyari idegenforgalmi, gaszt-
ronémiai, vendégjaros fészezon-
ban. Nem szoktam panaszkodni,
de vendéglatds vallalkozoként

- mint aki j6 par esztendeje hi-
vatalosan nyugdijba vonulhatott
- az elmult idékben ugy kelek
koran, mintha 40-50 éves lennék.
Tudom, hogy ez nem érdem, ha-
nem mar menthetetlen szakmai
elkotelezettség. Felmerilhet a
kérdés, mikor hagyja abba az
ember? Ugy gondolom, amikor
mar nem érik ingerek, szakmai
kihivasok! En nem ezek kozé
tartozom és még valami fontos
szdmomra. Vallalkozéként ko-
zel 100 munkatarsért tartozom
felel6sséggel. Ezért aztdn - ha
nem lankad erém - tennem kell
dolgomat. Eddig ez személyes
megkozelités volt, de meggyd-
z6désem: nem egyedil vagyok

ebben a hatalmas dagazatban,
akire ilyen felel6sséget testaltak.
Az MBE magazin kévetkezd do-
kumentumnapléjdban ,Tombolé
nydr” jelolést adott, talan arra
utaléan, hogy diiborég az ide-
genforgalom. Ebben az eszten-
dében is elmondhato, a magyar
vendéglatdst a magyar ember
menti meg. Meddig mehet ez igy
tovabb? Hegy- és lejtmenet, eb-
ben az 6rddgi dllapotban nagyon
nehéz tervezni. Sokféle szalon
prébalkozik a hivatalos politika
és gazdasag, itthon és a vildg-
ban. Nem is kicsit a szakmamat
féltem, de még jobban azokat
az ifjakat, akik imadott szakmam
folytat6i. Reményekkel teli sza-

kacsok, felszolgaldk, cukraszok,
éttermi menedzserek, boraszok,
baristdk, sorosok, palinkdsok,
asvanyvizesek., sok-sok kisegitd,
fontos munkatars. A magyar ven-
déglatas palettdjan immaron 70
szazalékban csaladi vallalkozasok
vannak a vartan!

Orokés optimistaként  azt
lzenhetem igy nyardton, 6sz
kezdetekor, hogy bizzunk 6&n-
magunkban, személyes felel6s-
ségiinkben. Osszetartva , &sz-
szetartozva, egymast becsilve
érdemes csak élni. Féltén, 6vato-
san, reménytelin vagyok kivan-
csi...

GaracziJdnos
eln6k nagymester

Nagy levegovetel Lajosmizsen!

FEHERASZTAL LOVAGRENDI TALALKOZO - AKIK KIVARTAK, KITUNTETTEK...

EGYSZERRE A TORTENELEM ES A BIOLOGIA JATEKA EZ! A LAJOSMIZSEI TANYACSAR-
DABAN JULIUS 19-EN MEGTARTOTT 0SSZEJOVETELEN AZ ELSO MAGYAR FEHERASZTAL
LOVAGREND KENYSZERU ,ADOSSAGOKAT” TORLESZTETT.

Jottek is szép szdmmal a tagok, kilon
is csaladi, barati kisérettel a kitlintetettek,
csalddtagjaikkal, hogy kozdsen legyenek ré-
szesei a ,nagy lélegzetvételnek”! Kivarta az
emberiség, hogy Ujra emberi médon pro-
baljon élni. Egy civil kdzosséget, mint annyi
mds szervezetet, csakis az egylittlét, a kdzos
élmények megélése tarthat 6ssze. Amikor a
megjelenteket kdszontotték, ezzel mindany-
nyian tisztaban voltak. Az orszagosan is nagy
elismertségnek és tiszteletnek 6rvendé szak-
mai koz6sség rendezvényén koszontotték
Farkas Bertalan nyugalmazott dandértabor-
nokot, Magyarorszag egyetlen, 8 napot (irben
toltott drhajésat. Hubai Imrét a Jasz-Nagy-
kun-Szolnok Megyei Kozgytilés elnokét, Bas-
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ky Andrast, Lajosmizse varos polgdrmesterét,
Balogh Karolyt Helvécia Nagykozség
polgdrmesterét, dr. Pataki Mihalyt egyetemi
tanart, Kiss Dezs6 Péter szakujsagirét. Tovab-
ba a Lovagrend elndkségét és szekcid vezetd-
it. Miel6tt a kitlintetések 4tadaséra sor kertilt
volna Garaczi Janos lovagrendi nagymester
atfogo, érzelmektdl, helyzetértékeléstdl, a jo-
vlre sz6l6 reményeirdl tartott osszefoglalot.
Ekesszolan, mikrofon nélkil.

Kifejtette azt, amit egy egész orszag atélt.
Kiilonos tekintettel a magyar vendéglatés,
idegenforgalom, gasztrondmia vészterhes
idészakanak reakcioit. A Lovagrend teljes
kortien lefedi a magyar vendéglatas, szives-
latas palettajat. Hulldmszeri volt a hegy- és
lejtmenet. A lovagrend a maga maédjan pré-
bélta a folyamatokat kovetni, de a bioldgia
nem engedte. A nagymester utalt arra, hogy
fontos események maradtak el 2020-ban,
egy ilyen szervezetet egyben tartani a nagy-
tanacs szamara nemes feladat, szép kihivas
volt és lesz is.. Ennél azonban fajdalmasabb
és konyortelenebb tényekrdl tdjékoztatta a
jelenléviket: az elmult kozel masfél évben
tobb kitlind lovagtarstél, orszagosan ismert
szakembertél kellett bucsuznia a lovag-
rendi tagsagnak. Ezt kdvetéen Hubai Imre,
a Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kozgy(ilés
elndke is szét kapott. A szomszédos megye

képviseletében beszélt, olyan karcagi em-
berként, aki tudja, mit jelent a hagyomanyos
magyar gasztronémiai alapanyag és vendég-
Iatés. Karcag sziilotteként a birkaporkolt va-
rosat is képviseli felel6s megyei vezetéként.
Benke Laszl6 alapité nagymesterre utalva 6ri-
asi sikertorténet a Karcagi Birkaf6z6 Verseny,
amelynek eredményeképpen a birkaporkolt
hungarikumma valhatott. Személyesen is
felejthetetlen emlékek kotik Benke Laszlohoz,
aki szinte haldldig minden esztendbben a
verseny zsUri elnoki tisztét toltotte be. M

Kitiintetettekrdl — kiilon dsszeallitashan

A rendezvény alkalméval olyan lovagrendi tagok vehet-
tek 4t kiilonbozd fokozatu kitlintetéseket, akik alapitds
Gta élen jarnak ama eszmének hirdetésében, amelyet a
Lovagrend fgy fogalmazott meg: ,Hazdm! Szakmdm! Be-
csiiletem!” Mindannyijuk gazdag életitjdt a lehetdségek
szerint gsszefoglalva ismertették.
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A szakmaert, a kozosségert

KIEMELKEDOEN CSELEKVOK — KITUNTETESI UNNEPSEG LAJOSMIZSEN I

A TAVALY KENYSZERUEN ELHALASZTOTT LOVAGRENDI KITUN-
TETESI UNNEPSEG MEGHATAROZO ESEMENYEKENT A FELVEZETO
KOSZONTESEK, 0SSZEFOGLALOK UTAN — AMELYROL KULON TU-
DOSITASBAN SZAMOLUNK BE LAPUNK 3. OLDALAN — AZ ARRA
ERDEMES LOVAGRENDI TAGOK, CSALADTAGOK, LOVAGRENDET
SEGITO SZEMELYEK KULON-KULON IS VASTAPS KISERETEBEN VE-

HETTEK AT MEGERDEMELT ELISMERESUKET.

TEGEL IMRE

1989-ben végzett szakacs-
ként a Szamuely Tibor Kereske-
delmi és Vendéglato iskolaban.
A Miskolci Vendéglaté vallalatnal
kezdett szakacsként 1984-ig, de
1988-ban mar konyhafénok volt
a Busulé Juhasz étteremben.
Ezutan tobb helyen volt kony-
hafénok helyettes. 2003 és 2007
kozott a Palace Catering Borka-
takombdban tébb ezer rendez-
vény konyhai feladatait koordi-
ndlta, szorosan egyittmikddve a

konyhafénokkel. 2007-t61 egyéni
véllalkozé volt, majd a Corvina
Catering Kft executive séfjeként
a cég Uzemeltetésébe tartozd

konyhak szakmai feliigyeletét
latta el, valamint mentajanlato-
kat, étlapokat készitett. 2017-t6l
a Hotel Benczur konyhaféno-
keként iranyitotta a szalloda te-
riletéhez tartozé konyhét és Uj
technoldgidkat vezetett be. 13
éven keresztil volt az Orszaghaz
protokoll konyhafénok helyette-
se, tébb mint 100 miniszterelno-
ki, csaszari, kirdlyi diszétkeztetés
részese volt. 1983-ban a szakma
ifji mestere lett, 1995-ben mes-
terszakacsi cimet kapott. Tobb
hazai és nemzetkozi versenyen
ért el sikereket, 2001-ben az Or-
szagos Gasztrondmiai versenyen
aranyérmes lett, a luxemburgi vi-
lagbajnoksagon eziistérmet szer-

zett. Lovagrendiinkon kivil tagja
a Magyar Nemzeti Gasztrondmiai
Szévetségnek, az Etrend Magyar
Konyhafénokok — egyesiiletének
és a Szabadt(izi Lovagrendnek.
Munkdja elismeréseként a Lovag-
rend a Nagy Ezistkeresztjét ado-
maényozza neki.

STEFKOVICS JANOS

A rendszervéltast kovetden
keriilt a vendéglatas szakmaba,
mint a Gastro Hotel Kft keres-
kedelmi képviseléje. A cégen

il iszl0)

keresztiil tobb éven &t segitette
a hazai és kilfoldi szakacsverse-
nyek felkészitését és lebonyoli-
tasat. Mindezek utan nyert fel-
vételt az Elsé Magyar Fehérasztal
Lovagrendbe, ahol a kés6bbi-
ekben atvette és jelenleq is ira-
nyitja a termék el8allit6 szekciot.
Rendszeresen részt vesz a Nagy-
tanécs Ulésein és a f6zési verse-
nyek zsUrizésében a lovagrendi
rendezvényeken. A Lovagrend
munkaja elismeréseként a Nagy
Ezust Kereszt kitlintetést adoma-
nyozza neki.

BORDAATTILA

1986-ban szakacsként vég-
zett a nagykanizsai Kereskedelmi
és Vendéglatodipari Szakmunkas-
képzdben, majd leérettségizett
és a Pannon Egyetem turizmus
és vendéglatas szakan diplomat
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is szerzett. 1990-ig Nagykanizsan
és Budapesten dolgozott sza-
kacsként, majd Ausztridban, Ti-
rolban 7 évig szakacsként, 6 évig
konyhafénokként dolgozott.
2004-ben hazakoltozoétt, 2009-ig
a Lotus Therme Héviz konyhaf6-
noke. 2011-tél a mai napig a Spi-
rit Hotel Sarvér konyhafénoke.
Szakmai el6relépésében fontos

pontot jelentett, hogy 2004-ben
sikeres kamarai mestervizsgat
tett és adomdnyozott szakdcs-
mesteri cimet is kapott a Veszp-
rémi Ipari Kamaratol. Ugyanab-
ban az évben t6bb vendéglatos
és idegenforgalmi kollégajaval
megalapitottdk a ,Kanizsa és
Kornyéke Gasztronédmiai Egyesi-
letet”, amiben 2007-ig a szakacs
szekcié vezetdje volt. Jelenleg a
Magyar Nemzeti Gasztronomiai
Szbvetség Zala-megyei elnoksé-
gének tagja. Az elmult 30 évben
hazai és nemzetkozi versenye-
ken, szakdcs vildg és olimpiai
bajnoksagokon szémtalan di-
jat, arany, eziist és bronzérmet
szerzett. Alapelve, hogy a mai
modern kornak megfeleléen a
magyar tradicionalis konyhat
a hétkoznapokon ismertebbé
tegye, mivel azt latja, hogy az a

divatirdnyzatok miatt folyamato-
san héttérbe szorul. A szakmdja-
ban eltoltott kivalo tevékenysé-
géért a Lovagrend a Nagy Ezist
Keresztjével tilinteti ki.

BALOGH KAROLY

T6sgyokeres helvéciai gazdal-
kodo6 csaldd sziilotte. Az egyetlen
olyan személy, aki a rendszerval-

eilenyizoran

G e

tds ota folyamatosan részt vesz
az Onkormanyzat munkajaban,
mivel 1990 é6ta tagja a Képvisels-
testiletnek. Kezdetben képvi-
seléként tevékenykedett, majd
2006-2012 koz6tt alpolgarmester,
2012-6ta a telepdilés polgarmes-

tere. Kordbbi alpolgdrmesteri
tisztségét tarsadalmi megbizatds-
ban latta el, a tiszteletdijat soha
nem vette fel, ez id6 alatt tobb
mint 10 milli6 forintot ajanlott fel
kilonbozé célokra. Polgarmes-
terként a koltségtéritésrél mond
le, melyet szintén felajanl kdzos-
ségi célokra. Nagy figyelmet for-
dit arra, hogy a telepiilés minden
kozszolgéltatdsa egyenletesen
fejlédjon, jol egyuttmikodik az
intézményvezetbkkel, megyei, ja-
rasi vezetékkel, a térség orszagy-
gydlési képviseldjével, tovabbad a
lakossaggal. Gazdaségi vallalko-
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zasaiban arra torekszik, hogy
mindennap kivélo termékeket
allitsanak el6. Jelenleg a bora-
szat a f6 profil, borkdstolassal
és széllashely biztositassal a
Helvéciai Balogh Borhazban.
Villalt tisztségeinek teljes fel-
soroldsa kilon fejezetet kivan-
na, de talan a legfontosabbak
kozott emlitheté, hogy 6 a
Helvéciai Gazdakor elndke 29
éve, a helyi polgarérségnek és
a Kék-viz lvoviz Mindségjavitd
Tarsulas Felliigyel6 Bizottsaga-
nak elndke is, valamint tobb
mint 20 éve a Helvéciai Spor-
tegyesiilet elndke. 2012-ben az
,Ev Helvéciai Embere” elismeré
cimet, 2016-ban ,Helvécidért
kitlintet6 dijat”, 2018-ban ,Hel-
vécia Sportjaért” kitiintetd dijat
kapott kiemelkedé tarsadalmi,
kozéleti szerepvallalasaért. Al-
dozatos, kozOsségért végzett

L ———
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munkaja elismeréseként a Lo-
vagrend a Nagy Ezist Kereszt
kitlintetést adomanyozza neki.
PUNK FERENC

Egyéni villalkozé. Tanul-
manyait 1964-1967 kozott a
Hévizi Vendégléatoipari techni-
kum és szakmunkasképzében
végezte. Szakmai palyafuta-
sat 1968-t6l a Hungar Hotels
Annabella szall6 éttermében
kezdte, majd volt az Annabella
Bar és a Magyar Allamvasutak
balatonfiiredi  szanatériuma-
nak atterem vezetdje. 1980-
ban Veszprém - megyében
elészér kapott maganvallal-
kozé igazolvanyt vendéglatd
szakmaban és ugyanebben az
évben batyjaval, Punk Gyoérgy
cukraszmesterrel  cukraszdat
nyitott. 1986-t6l Tihanyban
lzemelteti csalddjaval a Ferenc
Pince Csardat, Bormuzeumot
és Ferenc pincészetet. Ez mel-
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lett 1989-t6l 1994-ig a téli sze-
zonban Ausztridban dolgozott

konyhafénokként.  1999-ben
szakmai bemutatokat tartott
Franciaorszagban, 2000-ben

az év boros gazdija cimet is
megkapta. Szakmai elismerés-
ként a Schnitta Sémuel és Kla-
uzal Gabor dijjal is kitlintették,
a Gasztro Akadémiai gyémant
diplomdjat és a Pro Winum
érdemérmet is megkapta. A
Winitores Tyhonienses Borlo-
vagrend alapité tagja és kan-
cellarja, a Garda - fesztival ala-
pitdja. 2015-ig a Kereskedelmi
és Iparkamara megyei kiildott-
je és alelnoke, 2016-ig a Ma-
gyar Nemzeti Gasztrondmiai
Szbvetség Szomelier Bizottsa-
ganak elndke volt. 2001-t61 fog-
lalkozik tanuldk képzésével és
orszagos tanulé versenyre valé
felkészitésiikkel. Kivalé szakmai
munkajanak elismeréséiil a Lo-
vagrend a Nagy Aranykereszt
kitintetést adomanyozza neki.

DOMJAN ISTVAN

A Berkes Ferenc Keres-
kedelmi szakkozépiskoldban
érettségizett, majd kereske-
delmi &rkalkuratori, dagazati
sorf6z6 szakmunkds és étte-
rem vezetdi képesitést is szer-
zett. 1972-ben Kerekegyhdazan
megnyitotta a Hangulat Et-
termet, melyet hat évig veze-
tett. 1993-ban megalapitotta
a magyarorszagi Kistizemi
So6rfézdék egyesiiletét, aminek
2012-ig az elndke volt, jelenleg
a tiszteletbeli elndke. Szintén
1993-ban elkésziilt a Dom-
jan Sorfézde, melyet 2019-ig
csaladi alapon miikodtettek,
2019-t6l unokdja, Domjan Pé-
ter mdakodteti. 1994-ben Ke-
rekegyhdzén megnyitotta a
Domjan Pince Ettermet, s6r6-
zG6t és fagyizot. A varosban 15
évig volt tanacstag, majd 12
évig dnkorményzati képvisel6
és a Varosfejlesztési Bizottsag
elnéke. 2007-ben ,Kerekegy-
haza Varos Diszpolgara lett,
2012-ben ,Miniszteri Kitlin-
tetésben” részesilt. A Lovag-
trendben a Nagytandacs tagja
és a soOros szekcid vezetdje,
Tapasztalatéval és munkajaval
hozzajarult egy nemes cél el-
éréséhez, melyben reményei
szerint a Lovagtrendben to-
vabb gazdagithatja a magyar
gasztrondémia sikereit. Aldoza-
tos rengeteg id6t és energiat
kovetel6 munkaja elismerése-
ként a Lovagrend Benke Laszlé
Emlékdijjal jutalmazza.

HORVATH FERENC

Elektrotechnikusi végzettsé-
get szerzett 1964-ben a Kandé
Kalman technikumban, majd
1986-ban cukrasz, 1988-ban sza-
kacs szakmai vizsgat tett Vacon
a Kereskedelmi és Szakmunkas
képz6 iskoldban. 1983-6ta tag-
ja a Magyar Cukrédsz Iparosok
Orszédgos Ipartestiiletének és
ugyanebben az évben meg-
nyitotta a Horvath Cukrészdat.
2013-2018 kozott a Magyar Cuk-
rasz Iparosok Orszagos Ipartes-
tlletének szakmai elndke volt, a
Magyar Nemzeti Gasztrondmiai
Szbvetség tagjaként 2013-6ta
cukrasz alelnok. Az Elsé Magyar
Fehérasztal Lovagrend tagja lett
2010-ben, a Szent Istvan Egyete-
men 2016 Ota vendég el6ado,.
Szakmai bemutatdkat szervez,
torta és fagylalt versenyeken
zsUrizik. Kilfoldi szakmai tan-
folyamokon, tanulmanyutakon
vett részt Franciaorszagban,
Japénban, Malaysidban, Olasz-
orszagban és Svédorszagban.
A Horvath Cukrészda Kft tan-
muhelyében versenyre készitik
fel a szakembereket, valamint
kilonb6zé tanfolyamokat tar-
tanak. Napjainkban a cukraszda
tulajdonosaként a termeld tizem
vezetése a f6 tevékenysége. Al-
dozatos szakmai munkéjanak
elismeréseként a Lovagrend a
Nagy Eziist Keresztjét adoma-
nyozza neki.

ZILALASZLO

Aranykoszoris mestercuk-
rdsz, a Zila Kavéhaz - Krisztina
Cukraszda és Etterem csaladi
véllalkozas alapité tulajdonosa
Bétyjaval mér 1978-ban pecse-
nyés Uzletet, kif6zdét Uzemel-
tettek, 1984-ban fagylaltozot és
cukraszdat nyitott a pestszent-
I6rinci strand teriiletén, mikoz-
ben lizletvezetdi ismereteket ta-
nult. A mara orszagosan ismert
Zila Kavéhaz és Etterem épiiletét
1998-ban vasarolta meg és a
feltjitds utan 2003-ban nyitotta
meg kapuit. Nem csak mester-
cukraszként és lizletemberként
vivott ki elismerést, hanem fel-
taldloként is. 2007-t6l tobb éves
kisérleti munka eredményeként
kitalalt egy otletes szilikonos
tortasité format, mellyel forra-
dalmasitotta a gasztronémiat.
A sajat gyartasban készilé tor-
taformakat jelenleg 98 orszag-
ban értékesitik. A Magyaror-
szag tortdja versenyt 2007 és
2012 - kozott Otszor nyerte
meg, 2011-ben elnyerte az év
gasztrondmusa cimet. A Cuk-
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rasz Ipartestiletben alelndk volt
2002-ig, 2003-16l vezetbségi tag.
2006-t6l a Lovagrend cukrasz
tagozatanak tagja. A Lions Club
tagjaként a csokkent latoképes-
séglieket egyénileg tamogatja
és munkalehetéséggel segiti
6ket. Munkdja és tevékenysége
elismeréseként a Lovagrend a
Korondval ékesitett Nagy Arany-
kereszt kitlintetésben részesiti.

STEFKOVICS JANOS

A rendszervéltast kovetden
keriilt a vendéglatas szakmaba,
mint a Gastro Hotel Kft keres-
kedelmi képvisel6je. A cégen
keresztiil tobb éven at segitette
a hazai és kiilfoldi szakacsverse-
nyek felkészitését és lebonyoli-
tasat. Mindezek utan nyert fel-
vételt az Elsé Magyar Fehérasztal
Lovagrendbe, ahol a késébbi-
ekben atvette és jelenleq is ira-
nyitja a termék el6allit6 szekciot.
Rendszeresen részt vesz a Nagy-
tanécs Ulésein és a f6zési verse-
nyek zsUrizésében a lovagrendi
rendezvényeken. A Lovagrend
munkaja elismeréseként a Nagy
Eziist Kereszt kitlintetést adoma-
nyozza neki.

KELENYI ZOLTAN

A mohdcsi Marek Jozsef
Mezégazdasdgi Technikumban
szerzett technikusi oklevelet
1969-ben. A pécsi tlizérezredben
teljesitett katonai szolgdlatot,
majd 1977-ben meghdazasodott.
1981-ben Mohdcsra koltozott
csaladjaval és feleségével egyiitt
atvette a édesanyja altal tizemel-
tetett szikviziizemet. Folyamatos
fejlesztések hatasara kornyéké-
nek meghatdroz6 szikviziize-
me lett. Tevékenysége kibovilt
szOrp, szénsavas Udité gyarta-
sdra, viz palackozésara, valamint
hideg - meleg viz el64llité viz au-
tomatak kihelyezésére. 2005-t6l
a Magyar Szikvizgyarték Jedlik
Anyos Lovagrend tagja, mely-
nek 2020-ban megvalasztott
Nagymestere lett. 2006-t6l tagja
az Els6 Magyar Fehérasztal Lo-
vagrendnek, melyben jelenleg a
szikviz szekcié vezetdje. 2007-t6l
a Torténelmi Vitézi Rendtagja. Az
idék folyaman Erdélyben, Kar-
pataljan, Felvidéken és a Vajda-
ségban sok helyi rendezvényen
vett részt, tobbek kozott az Er-
délyi Fehérasztal Lovagrend és a
Vajdasdagi Fehérasztal Lovagrend
megalakitasanak szervezésében
és a lovaggd avatasban. Tobb
helyi és hatéron tuli rendezvé-
nyeken szervezi és bemutatja
Mohacs helyi jellegzetességeit,
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hagyomanyait. A mohdcsi civil
szervezeteket Onzetlentl év-
tizedek o6ta tdmogatja, mind
anyagi, mind technikai szinten.
A szakmajaban és karitativ tevé-
kenységben végzett munkajaért
a Lovagrend Nagy Arany Kereszt
kitlintetését kapja.

CZUPPER ANDRAS

Iskolait Miskolcon, Budapes-
ten és Debrecenben végezte.
Magasépité végzettsége van,
de munkavédelemmel és felel6s
muszaki vezetéssel is foglalko-
zik. 30 éve m(ikddé cége nano-
technolégiaval és Urtechnolé-
gidval késziil6 megrendelések
kivitelez6je. Tobb magyaror-
szagi borrendnek a tagja, 1996-
ban alapito tagja volt a bogacsi
Szent Marton Borrendnek. 1999-
ben a vezetésével alakult meg
a lillaftiredi Istvan Nador Borlo-
vagrend, melynek az 6ta is tagja
és Nagymestere. Lovagrendje a
varostol Nivo dijat kapott. 2005-
ben a franciaorszagi Burgundia-
ban is lovagga (itotték. 2006-t6l
alapité tagja Lovagrendiinknek,
melyben 5 évig a boros szekcid
vezetdje volt. Elmondasa szerint
sok szép emléket, szakmai utat
élhetett meg, sok kivalé szakem-
bert ismert meg a Lovagrend-
ben. Kiilon szeretne megemlé-
kezni alapité nagymesterinkrél,
jo baratjarol, Benke Laszlorol,
akire hélaval és szeretettel em-
lékezik vissza. Lovagrendje a
lehetéségekhez képest segiti
a raszoruldkat és a tehetséges
fiatalokat. Evek 6ta tdmogatjak
a miskolci gyermekkérhdz da-
ganatos kis betegeit. Munkaja
elismeréseként a Lovagrend a
Nagy Arany Kereszt kitlintetést
adomanyozza neki.

BORDAATTILA

1986-ban szakdcsként
végzett a nagykanizsai Keres-
kedelmi és Vendéglatdipari

Szakmunkasképzében,  majd
leérettségizett és a Pannon
Egyetem turizmus és vendégla-
tas szakan diplomat is szerzett.
1990-ig Nagykanizsan és Buda-
pesten dolgozott szakacsként,
majd Ausztridban, Tirolban 7
évig szakdcsként, 6 évig kony-
hafénokként dolgozott. 2004-
ben hazakoltézott, 2009-ig a
Lotus Therme Héviz konyhafé-
noke. 2011-t6l a mai napig a
Spirit Hotel Sarvar konyhaf6-
noke. Szakmai el6relépésében
fontos pontot jelentett, hogy
2004-ben sikeres kamarai mes-
tervizsgat tett és adomanyozott

szakacsmesteri cimet is kapott
a Veszprémi Ipari Kamaratol.
Ugyanabban az évben tobb
vendéglatds és idegenforgalmi
kollégajaval megalapitottak a
,Kanizsa és Kornyéke Gasztro-
némiai Egyesiletet”, amiben
2007-ig a szakacs szekcié ve-
zetbje volt. Jelenleg a Magyar
Nemzeti Gasztronémiai Szovet-
ség Zala-megyei elnokségének
tagja. Az elmult 30 évben hazai
és nemzetkozi versenyeken, sza-
kacs vilag és olimpiai bajnoksa-
gokon szamtalan dijat, arany,
ezlist és bronzérmet szerzet.
Alapelve, hogy a mai modern
kornak megfeleléen a magyar
tradiciondlis konyhat a hétkoz-
napokon ismertebbé tegye,
mivel azt latja, hogy az a divat-
irdnyzatok miatt folyamatosan
hattérbe szorul. A szakméajaban
eltoltott kivalo tevékenységéért
a Lovagrend a Nagy Ezist Ke-
resztjével tlinteti ki.

SALANKI SANDOR

A Badacsonyi Allami Gazda-
sdg Osztondijasaként 1968-ban
kezdte kézépiskolai tanulma-
nyait Balatonfiireden,
a szO6lész-borasz is-
kolaban. 1971-ben
kezdett el dol-
gozni a tihanyi
pincészetben,
mint pincemes-
ter. Munka mel-
lett végezte el a
boraszati  techni-
kumot Budapesten,
1986-ban mar az Allami
Gazdasag pincészetének veze-
téje lett. A privatizaciéval meg-
sz(int az Allami Gazdasag, ezért
visszavonult az 1973-ban alapi-
tott csalddi gazdasagaba, ahol
mar 1985-ben palackozta a bo-
rokat, majd 1991-ben elkezdte
az Uj szbl6telepitéseket, terme-
16i sz6l6t vasarolt fel, igy a ter-
melést 250 ezer palackos szint-
re emelte. Elsésorban a hazai
gasztrondmianak széllitottak, de
ez mellett exportaltak Németor-
szagba, Svajcba, USA-ba, Kana-
daba és Japanba is. 2005 utan
csOkkentette a sz6l6 felvasarla-
st és csak sajat sz6l6t dolgozott
fel. 2018-ban készitett utoljara
bort, ezutdn csak sz6l6termést
értékesitette, majd 2020-ban el-
adta a birtokot. Jelenleg a Hegy-
kozség szervezetben elndkségi
tag és az Agrarkamaraban is te-
vékenykedik. 21 éve a Vinitores
Tychonienses Borrend nagymes-
tere, aktivan részt vesz a borren-
di mozgalomban. A Lovagrend-
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ben és a borrendi mozgalomban
végzett kivalo tevékenysége
elismeréseként a Lovagrend a
Nagy Arany Kereszt kitlintetést
adomanyozza neki.

TEGEL IMRE

1989-ben végzett szakacs-
ként a Szamuely Tibor Kereske-
delmi és Vendéglato iskolaban.
A Miskolci Vendéglato vallalat-
nél kezdett szakdcsként 1984-ig,
de 1988-ban mar konyhafénok
volt a Busulé Juhdsz étterem-
ben. Ezutan tobb helyen volt
konyhafénok helyettes. 2003 és
2007 kozott a Palace Catering
Borkatakombaban tébb ezer
rendezvény konyhai feladatait
koordindlta, szorosan egyiitt-
mukodve a konyhafénokkel.
2007-t6l egyéni véllalkozé volt,
majd a Corvina Catering Kft exe-
cutive séfjeként a cég Uzemelte-
tésébe tartozé konyhak szakmai
feligyeletét latta el, valamint
menUajanlatokat, étlapokat ké-
szitett. 2017-t6l a Hotel Benczur
konyhafénokeként  irdnyitotta
a szélloda terlletéhez tartozd

konyhdat és Uj technolégiakat

vezetett be. 13 éven
keresztil volt az
Orszéghdz  pro-

tokoll konyhaf6-
nok helyettese,
tébb mint 100
miniszterelndki,
csaszari, kirdlyi
diszétkeztetés
részese volt. 1983-
ban a szakma ifju

mestere lett, 1995-ben
mesterszakdcsi cimet kapott.
Tobb hazai és nemzetkozi ver-
senyen ért el sikereket, 2001-ben
az Orszagos Gasztronémiai ver-
senyen aranyérmes lett, a luxem-
burgi vildgbajnoksagon ezls-
térmet szerzett. Lovagrenddikon
kivil tagja a Magyar Nemzeti
Gasztrondmiai Szovetségnek, az
Etrend Magyar Konyhaféndkok
egyesiletének és a Szabadt(zi
Lovagrendnek. Munkdja elisme-
réseként a Lovagrend a Nagy
Ezistkeresztjét adomanyozza
neki.

BALOGH KAROLY

T6ésgyokeres helvéciai gaz-
délkodé csaldd sziilotte. Az
egyetlen olyan személy, aki a
rendszervaltas 6ta folyamato-
san részt vesz az onkormanyzat
munkdjaban, mivel 1990 6ta
tagja a KépviselStestlletnek.
Kezdetben képvisel6ként te-
vékenykedett, majd 2006-2012
kozott alpolgarmester, 2012 6ta

a telepilés polgarmestere. Ko-
rabbi alpolgdrmesteri tisztségét
tarsadalmi megbizatasban latta
el, a tiszteletdijat soha nem vet-
te fel, ez id6 alatt tdbb mint 10
millié forintot ajanlott fel kiilon-
b6z6 célokra. Polgarmesterként
a koltségtéritésrél mond le, me-
lyet szintén felajanl kozosségi
célokra. Nagy figyelmet fordit
arra, hogy a telepilés minden
kozszolgéltatdsa egyenletesen
fejlédjon, jol egytttmuikodik
az intézményvezetSkkel, me-
gyei, jarasi vezetékkel, a térség
orszaggyllési  képviselbjével,
tovabba a lakossaggal. Gaz-
dasagi vallalkozasaiban arra
torekszik, hogy mindennap ki-
valé termékeket dllitsanak eld.
Jelenleg a boraszat a f6 profil,
borkdstoldssal és szallashely
biztositssal a Helvéciai Balogh
Borhdazban. Vallalt tisztségeinek
teljes felsorolasa kiilon fejezetet
kivanna, de talan a legfontosab-
bak kozott emlithetd, hogy 6 a
Helvéciai Gazdakor elndke 29
éve, a helyi polgarérségnek és a
Kék-viz Ivéviz Minéségjavitd Tar-
sulds Feliigyel6é Bizottsaganak
elndke is, valamint tébb mint 20
éve a Helvéciai Sportegyesiilet
elndke. 2012-ben az ,Ev Helvé-
ciai Embere” elismeré cimet,
2016-ban ,Helvéciaért kitiinteté
dijat”, 2018-ban ,Helvécia Sport-
jaért” kitlinteté dijat kapott ki-
emelkedd téarsadalmi, kozéleti
szerepvallalasaért.  Aldozatos,
kozdsségért végzett munkdja
elismeréseként a Lovagrend a
Nagy Ezist Kereszt kitlintetést
adomanyozza neki.

SZABO PAL

Alapito tagja és fékancellarja
volt az Els6 Magyar Fehérasztal
Lovagrendnek. Aldozatos, ren-
geteg id6t és energiat kovetel6
munkdja elismeréseként posz-
tumusz kitlintetésként a Lovag-
rend Benke Laszl6 Emlékm dij-
jal tinteti ki és egyben atadja a
2019-ben kapott Nagy Arany Ke-
reszt kitlintetését is leanyanak.

BENKE LASZLONE DANI KATALIN

Benke Laszl6 alapité tagja
és nagymestere volt az Elsé Ma-
gyar Fehérasztal Lovagrendnek.
A rola elnevezett dijat posztu-
musz megemlékezésként adja
at feleségének a Lovagrend.
Koszonjik a csaladnak, hogy
hosszu éveken keresztiil tdmo-
gattak kimagasléd lovagrendi
munkajat.

Fot6: Adam Péter
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A LEGREGIBB MAGYAR NYELVU SZAKACSKONYVEK
ES EGYEB GASZTRONOMIAI EMLEKEK
KONYVARVERESEKEN X. RESZ

Ebben a részben az ,erdélyiek”
utdn az USA-ban megjelent és itt-
hon aukcidkra kerilt magyar nyelv(
szakdcs és cukraszkonyvek is teri-
tékre kertilnek. A megjelenésiik sor-
rendjében ismertetett, Erdélyben
kiadott szakdcskonyvek felsorolasa
Szdszné Bene llonka reformatus lel-
készné Szakdcskonyv cimi koteté-
vel folytatédik, aminek elsé kiadasa
1928-ban jelent meg Gyergydszent-
mikléson. A gazdasagi vilagvalsag
ellenére 3 ezer példéanyban jelent
meg, de rovid id6 alatt elkapkodtak,
ezért 1929-ben kiadta a masodik ki-
adasat is. ,Fifikas” volt a lelkészné,
ugyanis a masodik kiadas tartalmi-
lag megegyezik az elsével, de a ci-
mét Erdélyi magyar szakdcskdnyvre
valtoztatta és Nagyvaradon nyom-
tattak, ott is kezdték arusitani. A
kotetet Makkai Sandor reformatus
plspdk felesége méltatta: ,A ta-
pasztalt hdziasszony 6rémmel kell,

hogy fogadja - e sokoldalu és valtozatos tartalmu konyvet, mert
kozile a leggyakorlottabb is taldl benne béven Gjat és haszno-
sat a maga szdmara. Kivdnom Isten &ldéasat a kedves kdnyvre”. A
Jkedves” kényv kiadasai viszonylag ritkan fordulnak el6 aukcién,
2010 és 2019 kozott 16 és 28 ezer koz6tt mozgott az druk. Czir-

ner Gizella Az egészség és takaré-
kossdg szakacskonyve. Polgari haz-
tartasok és jobb kif6zések szamara
cim( (Oradea, 1929) minddssze 30
oldalas f6zékonyve fehér hollonak
szamit arverésen. 1961-ben bukkant
fel elszor, akkor 240 forintért haza-
vihették. Hosszu sziinet utan 2016-
ban bukkant fel ujra, de akkor mar
csak 44 ezer forintért lehetett hoz-
zajutni. A fentebb mar emlitett Mak-
kai Sdndorné dr. volt a Reforméatus
Egyhdazkerileti N&szovetség elndke
is. A ,plspokné” otlete volt, hogy a
Reformatus Csalad cim(i lap szakacs-
konyvet ajandékozzon eléfizetdinek.
A kotetet az Ujsdg szerkesztésége
allitotta 6ssze, tobbségében bekiil-
dott receptekbdl és Az Erdélyi Refor-
matus Egyhazkerileti N&szbvetség
szakacskonyve cimmel jelent meg
1930-ban Kolozsvaron. Ez is rendki-
vil ritka, 2018-ban 48 ezer forintot
adtak érte. Maria Anna Egy haziasz-
szony jegyzetei cim( (Kolozsvar,
1930) szakacskdnyve is csak egyszer,
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2017-ben kertlt kalapacs ala és 65 ezer
forintra verték fel az arat. Most mar
hatérozottan kijelenthet6, hogy ez
Erdélyben doktori cimmel rendelkezé
hélgyek hobbija a cukrasz és szakacs-
kényvek irdsa volt - lasd sorozatunk
el6z6 részében is - ugyanis az 1930
és 1938 kozott megjelent ,stitemé-
nyes kdnyvek” szerzdi is mind doktori
cimmel rendelkeztek. Hollés J6zsefné,
dr. LegUjabb hazi cukraszt cimi (Cluj,
1930) kotete 2016-ban 48 ezer forintot
ért. Kiprébalt elsérendi hazi Cukraszat
cimmel 1934-ben Ujabb siteményes
kényve jelent meg, szintén Kolozs-
varon — ezért 2018-ban adtak 55 ezer
forintot. El6észavdban megnyugtatja
a sok szénhidrattdl félé olvasoit: ,Az
emberi szervezet megkivanja, hogy a
napi zsirok és fehérjék mellett szén-
hidratok, azaz népiesen kifejezett cuk-
rok is helyet foglaljanak napi taplalko-
zasunknal. Tudjuk, hogy a tésztakat,
gylimolcsoket ugy tekinthetjik, mint

a cukrok Osszestritését. Hogy azonban szervezetiink a kapott
tapanyagot hasznosan feldolgozza, elsésorban sziikséges, hogy
ezeket a tapanyagokat megfelel6 formaban és szazalékban ke-
verjik.” Kozma Janosné dr. Elsérend( kiprébalt hazi cukrészata
(Cluj, 1934) is szép kort futott, 2015-ben 42 ezer forintot ért. Torok

Ferencné, dr. Minden haztartésban
nélkilozhetetlen gazdasagos kipro-
balt cukraszati receptek cimi (Cluj,
1936) kotete 2021. majusaban 3 ezer-
rél indulva 90 ezer(!) forintos letité-
sig jutott! Hamar elkapkodték, ezért
1937-ben Ujabb siiteményes kotetet
adott ki, ujra Kolozsvéaron, Minden
haztartasban nélkulozhetetlen
gazdasadgos kiprébdlt cukraszati
és egyszerlbb tésztak moddositott
receptjei cimmel, amit 2020-ban
55 ezer forintért vettek meg. Szabd
Ferencné volt ebben az idészakban
az utolso ,doktornéni”, akinek Min-
den haztartdsban nélkilézhetetlen
gazdaségos kiprobalt CUKRASZATI
és hazilag készithetdé tésztdk mo-
dositott receptjei cimen (Cluj, 1938)
jelent meg cukraszkényve. Ez is —
mint a fentebb felsorolt cukrasz ko-
tetek — minddssze egyszer keriltek
kalapacs ala tébb mint 50 év alatt.
2015-ban bukkant fel arverésen és
42 ezer forintig licitaltak érte. Nagy
Erzsébet Legujabb magyar szakécs-
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kényv cimil f6z6konyve 1932 és 1935 kozott harom, teljesen
azonos kiadast is megért Aradon, az ,Aradi Ujsag” kiaddsaban.
Savas, rossz mindségU papirra nyomtattak, ezért szép példanya
ritkdn fordul elé és allapotatol fuggden ,szorodik” az ara, 2012
és 2020 kozott 8 és 26 ezer forint kdzott ingadozott. Banhidy
Sandorné Cili szakdcskdnyve szintén Aradon latott napvilagot
1934-ben. Mondanom se kell, hogy ez is ritka, 1998-ban még 3
ezer forintért meg lehetett venni, 2015-ben viszont mar csak 48
ezerért. Novak Maria Baby Szakdcskdonyve 1937 és 1943 kozott
harom kiadast ért meg. A Kolozsvaron kiadott harmadik kiadasa
Lpotlékkal” jelent meg 14 oldalon, egynéhany kedvelt és prakti-
kus recepttel. El6szavéban ezt irja: ,Ennek a kdnyvnek azért Baby
szakacskdnyve a cime, mert egyik kis hugom szamara késziilt na-
szajandékul. Ugyan mit is adhat-
tam volna neki szebbet, jobbat és
izletesebbet, mint j6 tanacsokat,
utmutatdast és egy magyar asszony
vendégszeretd hazdban megbiz-
hato j6 baratot, akivel minél tob-
bet foglalatoskodik, annal inkabb
valik a haziasszony biiszkeségére.”
Mondandm, hogy szokéévenként
keriilt el6 egy-egy példany va-
lamelyik kiadasabdl, de nem igy
van. Minddssze harom példanya
bukkant fel az elmult évtizedek-
ben, 2002-ben az elsé kiadasa
32 ezer, 2012-ben a harmadik 46
ezer, 2014-ben szintén az elsé 48
ezer forintos leltést hozott. Paal
Rézsi egyszer(i szakacskdonyvének
elsé kiadasa (Temesvar, 1933) még
lanynevén jelent meg, a tovéabbi
harom kiaddsa 1937-t6l 1948-ig
mar férjezett nevén, Wilde Kal-
manné Padl Rézsi néven. A maso-
dik és harmadik kiaddsa Dévan, a
negyedik viszont mar Kaposvaron
jelent meg. A féz6tanfolyamokat
is tarté szerzé a negyedik kiadas
elészavaban ujsagcikkekbdl és ko-
szonblevelekbdl idéz: ,Jott, sutott
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és f6zott, miként Cézar a hadve-
ré. Jott, latott és gydzott, csodat
mdvelt Rézsi s a habverd”. ,Taka-
rékossagot és muvészetet tanul-
tam a tanfolyamon, mindig nagy
szeretettel fogok visszagondolni
a féz6tanfolyamra”.

,F6z6kandl a fegyvered,
F6zés mindig a szereped.

Hol lef6zél, hol megfézél,

Az biztos, hogy mindig gyéz6l.
Siker mindig csak a tiéd,
Meghdditasz minden szivet.”

Az elsé kiadasa 2012-ben 22
ezer, a negyedik 2016-ban 38 ezer
forintba kerilt vevéjének. Zathu-
reckyné Zelch Manci, dr. Sajat és
0sszegyUjtott Recept - konyve
olyan ritka, hogy csak az 6todik
(1940) és a hatodik (1942) kiadasa-
rél van adatom, amik Baraold - Barétban jelentek meg. Az 6todik
2011-ben 22 ezer, a hatodik 2014-ben 34 ezer forintot ért.

Annak a gyUjtének is mélyen a pénztarcéjaba kell nydlnia, aki az
USA-ban megjelent magyar nyelvi szakdcskonyvekhez akar hozza-
jutni arverésen. A felsoroltak - egy kivételével - csak egyszer kerdil-
tek aukcidra. Ismereteim szerint az elsé szerz6 Anna nénivolt, akinek
a Legujabb és legteljesebb amerikai rendszer magyar szakacs-
konyv és hazicukraszat cim( kétete New Yorkban jelent meg 1925-
ben. 2012-ben szerencsés vevdje mar 32 ezer forintért hazavihette.
A Nagy magyar szakdcskonyv és cukrészat 1928 és 1954 kozott 6t
kiadast ért meg New Yorkban. Csak az elsé kiadasa keriilt eddig
kalapacs ala, 2018-ban 70 ezer forintnal Gtotték le. Az amerikai
magyar haziasszonyok részére
készitett Szabadsdg szakacskonyv
1932 és 1939 kozott jelent meg
hdrom kiaddsban Clevelandben,
aminek a harmadik kiadasa kétnyel-
vU. A kotet ltaldnos tudnivaldi ko-
z0tt ezt olvashatjuk: ,A kdzmondast
igy is moédosithatnank: Nézd meg a
konyhdt, s vedd el a lanyat. Minden
kulisszatitkot eldrulhata hazt(iznézé
fiatalembernek egy, a konyhéra
vetett oldalpillantds. Ha egy Kkis
szerencséje van, példaul éppen
akkor 1ép be, mikor a kipirultan
szaladgal6 hazikisasszony hajat siit
a tejeslabas felett, vagy artatlan
legyeket dob ki a levesbdl.” Ennek a
ritkasdgnak a harmadik kiadédsahoz
lehetett hozzajutni 2016-ban 62
ezer forintért. Misek Bélané Mathild
Paula Amerikai magyar asszonyok
szakdcskonyve 1948-ban jelent
meg elbszor Clevelandban. Tobb
kiadasarol nem tudok, de ez harom-
szor is kalapacs ala kerdlt nalunk.
2016-ban 74 ezer, 2017-ben 60 ezer
forintos lelitést hozott.

Horvdth Dezsé
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VEKNIBE, RETESBE TOLT

BOGYISZLOIVAL BOLONDI

XIV. NEMZETKOZI LECSOFGZ0 VERSENY A STRANDON

MITOL LEHET SIKERES EGY GASZTRONOMIAI KOZONSEG VER-
SENY? JO OTLET, GONDOS SZERVEZO MUNKA , FELKAPOTT
TURISZTIKAI HELYSZIN, MESSZIRE HANGZO TOBORZO SZ0 'A
KEZDETI SIKEREK UTAN PEDIG MA-MAR ONJAROVA VALIK -
VARJAK A KOVETKEZOT.

Nyugodtan leirhatjuk : ha Szarszd, akkor lecsé! Idén 14. alkalom-
mal hirdették meg. Bizony, picinyke gasztro -torténelem ez! Augusz-
tus utols6 szombatjan — 28-an - az elézetesen nevezett 37 csapatbdl
harom nem bizott a j6 id6ben és visszalépett. 34 626 kozosség
mégis megjelent, ugyanis hirét vették, hogy a zstriben - a rendez-
vény torténetében eldszor - Németh Lajos népszer(i meteorolégus
is meghivast kapott. Nemrégiben ugyanis itt vasarolt feleségével egy
kisebb nyaralét és a szervezdk enyhe célzast tettek arra: varazsoljon
jo id6t, de legaldbb esé mentességet! A ,Magus" szazszazalékosra
teljesitette a megbizatast! Ki tudja, egyszer még diszpolgar lesz...

<&

YT

A délel6tti megnyiton Némethné
Szabé Magdolna az 6nkormdnyzat ne-
vében, ugy is mint egykori 6tletgazda
kdszontotte az egybegydlteket, a meg-
hivott vendégeket, a felsorakoztatott
zsUri tagjait. Nevezetesen: Dr. Szajcz
Adriant, a Somogy Megyei Onkor-
manyzat elndkhelyettesét, Witzmann
Mihaly orszaggy(ilési képvisel6t, Fekete
Janos polgarmestert, Téth Zoltan helyi
jegyz6t. Valamint Maurer Istvan mesterszakdcsot, az Elsé6 Magyar
Fehérasztal Lovagrend ceremdniamesterét, a Veszprémi Séf Szak-
kozépiskola szakacsoktatojat, Németh Lajost, Toéth Imrét, az Elsé
Magyar Fehérasztal Lovagrend tagjat és Kiss Dezs6 Pétert, a Min6-
ségi Borok Etelek (MBE) - asztali 6rémék magazin fészerkesztéjét.
Nem tulzas, ha azt mondjuk, a fé6zéversenyek itthoni népes mezé-
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nyében sajatos karaktert talalt maganak a szarszéi lecsof6z6 viadal.
Ennek tobb oka is van: a magyar ember gasztronémiai lelkuleté-
nek cslicskében van ez a rendkivil kedvelt finomsag, alapitaskor
a teleptlés diszpolgara, a két esztendeje elhunyt Csukds Istvan
Kossuth-dijas iré volt. Fantaziadus vildgédba a nagy mesemondénak
még az is belefért, hogy a versenyz6k mindegyike diadallal térhe-
tett haza. Kitaldlta ugyanis, hogy minden egyes résztvevé oklevél-
ben részesiil, nem is akarmilyen minésitésekkel. (Ordégi, Mennyei
lecsé, Tiindéri izfutamok, [zvarazslé, hosszan sorolhatnank még a
meseszerl megjeldléseket.) Ahogy egy versenyhez illik, természe-
tesen helyezésekrél és kiilondijakrol dont a zsUri. Az egylttes 6rom
azonban mindent fellilmulo, ugyanis ezzel a megkdszonési forma-
val fennen hirdetik a hazigazdék: a részvétel a fontos!

e

= - ——— o
Toth Imre, Németh'Lajos, Maurer.Istvdn
— — B .

- "

Fekete Janos polgdrmester a verseny megnyitdsa utan a Minéségi
Borok Etelek (MBE) —asztali 5romok magazin kérésére a kdvetkezé gon-
dolatokat tolmacsolta:

— Szarszéiként, bliszke vagyok arra, hogy
senyz6. Jo szivvel ldtom a helyi lakosokat éppugy, mint a nyarald
tulajdonosokat - mondotta. — Tisztdban vagyok azzal, hogy a f6zés,

sok a visszatéré ver-
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mint foglalatossag 6Gnmagaban is 6sszekovacsolja az embereket. F6z-
ni csakis szeretettel, 5rommel és persze — idézve Csukas Istvant — akar
ordodgi modon is lehet. Kilon 6rém szamunkra, hogy a nemzetkozi
jelleget is megdrizhettiik — a pandémia nyéri enyhiilte erre médot
adott. A lecsérdl pedig csak annyit, szerintem nincs is olyan magyar
ember, aki nem szeretné!

Koézben megindult délidéhoz érkezvén a f6zés finise, ugyanis a
zs(ri satorban feldllitott nagyasztalhoz 13 6ratél lehetett biralasra ta-
lalni a versenymuiveket. Maurer Istvan szakpedagogus, kivaldan ért
a didkok nyelvén, de remek kdzosségi és tarsasagi ember is, hiszen az
Els6 Magyar Fehérasztal Lovagrend ceremdniamestereként nagyobb
rendezvények levezetésének, celebraldsanak is avatott mestere. Sze-
rinte az egyuttlét,a nemzedékek kdzds fbzése,a bardtkozas, egymas
féztjének kdstolasa tobb szaz fés vendégsereget hoz létre, ama fehér
asztal koré.

- Megtisztel6 médon immér negyedszer kaptam invitdlast a
zs(ri elndki posztra- fogalmaz miel6tt a lecsé csodak kdstolasahoz
kezdene. - A lecsérél pedig nagyon révid a véleményem: egyszer(, de
nagyszerd étel. A mi dolgunk, hogy mégis felfedezziik a  karak-
tereket, dijazzuk az Gtletességet . hallottam egyszer, hogy Csukds
Istvan azt nyilatkozta: az 6 iz lelkéhez a hagymabdl, paprikabdl, pa-
radicsombol készolt lecso all a legkdzelebb, megkoronazva  fiistolt

szalonndaval.lgen, érdemes betéteket is beemelni a kompoziciéba:

rizs, tarhonya, kolbdsz a leggyakoribb.
Az idei versenyen felfedeztiink paratlan =
megoldasokat is . Példaul hatalmas hazi
kenyér kdzepében talaltdk, nekem pedig
arétes toltelékként feltalalt lecsé volt
a ,nyerd”. A zslri tobbi tagjais megsza-
vazta, hogy a legfébb dijat kapja. Merész
megoldasként gérogdsre hangolt lecsé
is szinesitette a mezényt, melyet Bir6é
bence, szinhdzi dramaturg készitett —
megérdemelték az egyik kilondijat.
Ahogy sorba érkeznek az elké-
szilt versenym(vek - melyeket ki-
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16n-kilon szamozottan birdlt a zslri — Németh Lajos nem leplezi
lelkesedését, de Gszinte is : amatér itész,véleménye van, de a profikra
bizza a dontést! Jo par évvel ezel6tt Benke Laci bacsi tobbszor is
meginvitalta a Karcagi Birkaf6z6 versenyre, az Ugynevezett ,tarsa-
dalmi” zsdribe. Kivalé palyatarsaval, az azéta mar elhunyt Dr. Vissy
Kérollyal kozosen pontoztak a hungarikumma nyilvanitott népi ételt. A
szarszbiak olyan programot szerveznek évente, amely orszagos figye-
lemre érdemes. Halkan jegyezte meg: debutélasa alkalmaval tokéle-
tes légkori és hémérsékleti viszonyok uralkodtak, igy mindenki duplan
4O szdjizzel" tdvozhatott... Ha hivjak, jovére is jon.

A 34 csapat 6sszesen 36 étellel jelent meg (volt olyan palyazé is, aki
két étellel is kirukkolt), a mintegy masfél 6ras kostolod soran a zs(ri sza-

Minden f6z6 fesztivalon megmutatja a jo magyar
ember, leleményét, okossagdt, humordt az egyes
versenyz6 csapatok elnevezésével. Néhany példa
erre: Haspok tydkok, Macsé-lecsé, Lecsokirdlyok,
Lcsérek, a-Ziidldk, Szdrszdi rongylabuak, Lfoz-
lek, Hazthai csapata, hogy csak néhény jellegzetes
példdt emlitstink. Ha mdr a csapatokndl tartunk,
foizés kazben szépen kialakulnak az egyes reszor-
tok, szerepkorok. Jobbdra a ldnyok, asszonyok
a terftéssel vannak elfoglalva, kérbe kindljdk a
szomszéd  versenycsapatokat — siiteményekkel,
pogdcsakkal, sajdt siités(i perecekkel és persze a
lenddlletet fokozd pér korty italos erdsftokkel. .

mdra egyértelm(ien visszaigazolédott, hogy
alecsé a maga egyszerlségével sokszintisé-
¥l getis képes felmutatni.

A 14. Nemzetkozi Lecsdfesztival Balaton-
szarszon nagykorusaghoz kozeledvén az
demonstrélta: hosszabb tavon is életképes.

A kilondijak is gazddkra talaltak. Az Elsé
Magyar Fehérasztal Lovagrend veretes
- kupdjat a Balatonszarszéi haspok tyukok
vehették at Toth Imrétél és Maurer Istvan-
. tol. A csinos és kedves holgyeket l4tva, a két
~ gasztronédmusnak j6 szeme van..

' MBE magazin
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Egyek kindlata:

Tébb mint egy évtizedes tervet sikerilt
megvaldsitani Egyeken azzal, hogy befeje-
z6do6tt az 6nkormdnyzat tulajdonaban 1évé
ipari park kdzmdvesitése, fejlesztése. A be-
ruhdzdsra a varos 2016-ban nyert palydzati
tdmogatdst, a miszaki dtadasra pedig a mult
év decemberében kerilt sor. Mint Miluczky
Attila polgarmester elmondta, mar vannak
érdekl6dok, folynak a targyalasok a haszno-
sitdsrol, de szerz6dés még nem sziiletett, igy
tovébbra is varjak a befektetdket.

A cégeket a varosvezet6 szavai szerint
egy nagyon jo logisztikai adottsagu, teljes
infrastrukturaval ellatott iparteriilet fogadja
Egyeken. - Fontos elénye, hogy ekkora, 53
hektaros egybefiiggd teriilet Kelet-Magyar-
orszagon nincs mashol, Debrecent kivéve.
A mi ipari parkunk elénye, hogy Debrecen,
Miskolc, Szolnok, Eger, azaz a kornyezd
négy megyeszékhely egy-egy 6ra alatt elér-
hetd. Az utak és a kozmivek kivitelezésekor
magas mindségre, eurdpai szinvonal eléré-
sére torekedtlink - mondta Miluczky Attila.

Az autépalyak melletti iparteriileteken
mar nincs helyben munkavallald, messzirdl
kell utaztatni, vagy kulféldon kell toborozni.

Baratainak  Kore,

gasztrotorténeti

nemes lelkii emberek maradnak.”

A lapszerkeszt6 — aki hosszi ideig munkakapcsolatban volta
szerzdvel — igényes, dtgondoltan szerkesztett kiadvanyt tarthat a
kezében, az eldsz6-ajanlét a 2019-ben elhunyt Benke Ldszl6 tobb-
sz0ros aranyérmes szakdcsolimpikon, gasztronémia pedagdgus,
Venesz-dijas séf irta. Minden amilyen gondolatisdg itt megjelenik
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Gazdag, témdjdban mélyenszént6 reprezen-
tativ kiadvény jelent meg az elmdlt hénapban,
amely Forschner Rudolf Szarvasrél elszdrmazott
gasztrondémiai szakird hianyp6tld
munkdja. Szarvas Vdros
mint
kedvezményezett a szerzg
munkajat rendkiviil fontos i

miinek g
itéli, a kozosség tagjakéntaz
elmdlt hosszd évek sordn a kdnyvet iré gasztrondmus szamos
médon tdmogatta az egyesiiletet, lokdlpatridtaként mind
a mai napig tudja, honnan jott, hova tartozik. A szerz6 rovid
ajanlasatidézziik: ,Erdem szerint méltatasul ajanlom ezeket az
oldalakat azoknak, kik szeretnek étkeket késziteni, s jo szivvel
vendégeket fogadni. Mert ugyan valtoznak a korok, valthatjak
egymast generdciok, az 6 értékiik nem valtozik: mindig mély érzésti, &

— A kozséglink eréssége, hogy ezektél
nem tul tavol, de t6lik mégis kelléen mesz-
sze van ahhoz, hogy az idetelepil6 vallal-
kozasok Egyeken és kdrnyékén potencialis
munkavallalékra taldljanak. A nyilvantarta-
sunk szerint nagyjaboél 6tszazan ingaznak
naponta Jaszberénybe, Jaszfényszarura,
Szolnokra, Debrecenbe, Miskolcra, Egerbe,
de akadnak, akik naponta két és fél érat
utaznak oda és vissza Budapestre. Ezek az
emberek akar napi 15 érat is tavol vannak
otthonuktél, hogy megkeressék a megél-
hetésiikhéz sziikséges pénzt. Ok nagyon
szivesen dolgoznénak helyben, illetve van-
nak olyan munkavallalok nalunk, de akar
Tiszacsegén, Tiszafureden is, akik csaladi
vagy egyéb okokbdl nem tudjik vallalni
az ingédzast, 6k szintén helyben keresnék
a boldogulast. Egyeken nagyon gyorsan
Osszeverbuvalhaté legalabb 6tszaz jo
munkaerd. Ezért érdemes idehozni akar
termeld, akar logisztikai vallalkozast - nyi-
latkozta a polgarmester.

Elmondta tovabbda, hogy az onkor-
manyzat a helyben él6k érdekeit szem
elétt tartva torekszik az ipartelepitésre,
szeretnék az ingazas terheitél megszaba-

ditani 6ket. Ezen fellil az 6nkormanyzat be-
vételeit is névelné az ipartizési add, hiszen
mivel mashol dolgoznak és teremtenek
értéket, az 6 munkdjuk nyoman fizetett
adé mas telepilés vagyonat gyarapitja. Ha
sikerlilne ndvelni az ipar(izési adébevételt,
az életkorilmények javitasara fordithatnak
a tobbletforintokat.

- Idedlis lenne, ha olyan befektet6 ér-
kezne, aki egyben hasznositana a teriiletet,
de mas megoldasra is nyitottak vagyunk.
Az a célunk, hogy korulbelll 6tszaz em-
bernek idedlis, min6ségi munkahely j6jjon
Iétre a telepiilés hataraban - mondta vége-
zetlil Miluczky Attila polgarmester.

Névjegy (Dr. Miluczky Attila)

1972-ben szilletett Balmazdjvdrosban. 1997-ben végzett
gépészmémokként a Budapesti Miszaki Egyetemen, majd
Németorszagban doktordlt az aacheni RWTH Egyetemen. Ko-
rdbban ligyvezet6ként és fémémdkként dolgozott. 2010-t6l
Egyek polgdrmestere. Hitvalldsa szerint a legkonnyebb azokat
a csatdkat megnyerni, amelyeket meg sem kel vivni.

A Koros-volgye, Szarvas gasztronomiaja
MULTIDEZES, RECEPTEK
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és iziizenet — a nagy szakdcs véleménye szerint- eqy elkotelezett gasztronémus
nagyszer(i produktuma! Ahogy fogalmaz: ezt jol kifdzte, izletes és izléses. ,Halat,
vadat, s mi j6 falat”, zoldf(iszert ajanl és bort kindl, 5nmaga ltal torténd feladashan.
Aki Szarvast eddig ismerte, minden bizonnyal djabb adalékokra talal a konyvben,
aki pedig — fdleg az Gjabb nemzedékek — most szeretnék felfedezni ezt a tul a
Tiszan, a Dél-Alfold egy szegmensében talalhatd csoddlatos varost, Békés megye
nyugati nagykapujat, igazi egyben autentikus dtravalét kap megismeréséhez. A
konyv boritéjén lathato viz, bogracs, szélmalom az alapértékekre utal: a folyd
adta gazdag halkindlat, a népi ételek sokasdga és a mindennapi kenyeriink
dicsérete. a legnagyobb szellemi s egyben vizudlis értéke a konyvnek. Olyan,
a tdjkonyhat jellemzd ételek receptjét teszi kozkinccsé, amelyet mind a mai
e napig megféznek a helyiek, dm egy ilyen recept dsszedllitasban a jové
“, #if2y nemzedék szamara igazi Gtmutatoul szolgal. Sorolni lehetetlen
' mennyi minden tdjétel jelenitddik meg az oldalakon! Az itteni for-
gdcsfank Heroke, a turds lepény Tvorotnyika, a Kords-kozti fonott
¥ kaldcs, a kaposztas lepény Kapucnyika, a Macozugi leves, a Furugyi
fazék, a Motyi derelye, a Tessedik borjtcsiildk, a Melis libamell to-
¥ kény, az Anna-hidi haldszlé, Szarvasi birkapdrkdlt, Szarvasi kolbasz,
Koros-volgyi kacsasiilt. Felsorolhatatlan ez a gasztronémiai értéktar,
amelyet a szerz sajat képeivel illusztrdl.
Szarvast igazan dgy érdemes megismerni, ha ebbdl a kdnyvbdl
megmeritkezik az olvaso!
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Onmagaban is szép példaja annak,
hogy a gasztronémia, a f6zés sajatos ko-
z0sségformalé ereje mennyire tovabb
viheté nemzedékeken at. Az apa, Béla,
ponty hallevet, ifj. Béla kakasporkoltet
szeliditgetett az Iskola-t6 partjan felalli-
tott csaladi f6z6helylikon. Mar riportunk
elején bejelenthetjik: a nemzedékvalto
fiatalember az Els6 Magyar Fehérasztal
Lovagrend Kiilondijat kapta meg. Ennek
azonban példa értékd elézménye van!
Az eredetileg esztergalyos édesapa eleve
otthonrdl hozta a f6zéshez koté6dé von-
z6dasat. Mesélte f6zés kdzben, hogy 6-7
éves lehetett, amikor egy majalis alkal-
maval az 6 édesapja barati-csaladi kor-
ben birkaporkoltet f6zott. Mire a kissrac a
kondérhoz jutott volna, bizony elfogyott.
Am &rokre kitdrolhetetlen az illatélménye
ennek az ételnek. Ez lehetett volna min-
dennek a forrdsa? Tény, hogy mindig is
szeretett f6zni, ahogy két gyermekét — 24
éves Katalin lanyat és fiat, Bélat — csaladi
korben kozosségi lére tanitotta, ebbdl ki
nem maradhatott a kdzos f6zés:

- A gyerek széamdéra a minta nagyon
fontos és latom is Béla fiamon, hogy -
szdmomra jéleséen - méar szinte 8-10
éves koratol kovetni szeretne — mesélt
a nemzedékvaltas elsé 1épéseirdl a Lajos-
mizsét lokalpatridtaként szeretd édes-
apa. — A Lajosmizsei Napok rendezvény
szép multra tekint vissza. Ebbdl legaldbb
két évtizedet magam is ugy élhettem 4t,
hogy 6rommel mentem f6ézni. Nagy idék
is voltak, amikor 30-35 csapat versen-
gett, engem is ,felpaprikazott”, hogy ne
csak jelen legyek, hanem a zs(ri szdmara
elismerésre mélt6 ételt készitsek. Kedves
emlékem, hogy mar a kezdetektdl meg-
ismerhettem Benke Laci bacsit, mi tébb
a kisfiamat, Bélat is lefényképezhettem
vele tobbszoér is. Fontos volt szamara,
hogy a fiatalokat buzditsa a f6zésre.Ké-
sébb mindig figyelt ,fellépéseinkre ,,.

Olyannyira kimunkalta az egyes ver-
senyf6zési technoldgiajat Apa Béla, hogy
mindig lgyelt arra, amit Laci bacsi mon-
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NEMZEDEKVALTO KAKASPORKOLT LAJOSMIZSEROL

AZ A BIZONYOS FAKANAL NEM ESETT MESSZE A FAZEKTOL, MERT A LAJOSMIZSEI
NAGY BELA 15 EVES FIAT SZINTE ESZREVETLENUL TERELTE A FOZES CSODALATOS
VILAGABA! A BENKE LACI BACSI EMLEKVERSENYEN FUTOTTUNK 0SSZE - 16 FOZ0-

C(SAPAT KOZUL OK VOLTAK AZ EGYIKEK —, AHOGY PARBAN FOZTEK. ..

i
A w

dott: ,Csakis tiszta
forrasbol, a legjobb
alapanyagot!” Az
évek sordn ki is ala-
kitotta, hogy birka-
bél, marhabél mindig
olyan &stermel6tél va-
sarolja meg a féznivalét,
amelynek eredményeként
csakis a legjobbat tud’ &
produkalni! Ahogy te’ 4
az évek, a felcseper
hogyan készil a pir
igazi magyar étel,
mindenképpen bc
nyéla indult el, har
bant. Miért ne fézhe © &
lett!

- Minek tagadnan
ketten a fiammal igy eg,
- vallja be 6szintén Nagy Be.. Sy
kozosen elkezdtink f6zni, az is kialakult,
hogy egylitt tervezziik az egyes megjele-
néseinket. Mi tobb, amikor kilonb6zé vi-
ben - a kocsiban kilén konzultacidkat
tartunk a f6zésrél. Szarnyait bontogatja,
de az apai segitségre sziiksége van.

Amugy Fia Béla nemcsak fézni szeret,
hanem ,autémanias” srac is. igy aztan
egy kis konfliktus kerekedett az életében,
most hogy elvégezte az altalanos iskolat.
Szakacsnak is szeretett volna menni, de
mar nem volt hely (mennyire népszer(
lett ez a szakmal), igy autéfényezé szak-
munkdsnak fog allni 6sztél.

- Amikor a zsUri értékelte a kakaspor-
koéltemet, megjegyezte, hogy a zsiros-

MINGSEGI BOROK ETELEK

-

szeretnekifozni

saganak mértékével pici

baj van - mesél az érté-
| kelésr8l a nemzedékval-
| t6 Béla. — Aztan a nagy

szaktekintélyek rajottek
arra, hogy a mi sajat ne-
velésii kétéves kakasun-
kat minden bizonnyal a
legjobb étkekkel lattuk el.
Bizony kukoricabdél sem volt hi-
1y. lzmos is, vastag is, zsiros is lett!
 's ugy dontottek, hogy nekem itélik
'ndijat. Hat ezzel aztan még tovébb
ak a kedvemet, hogy egyitt fé6zzek

6zés szeretetét fidnak atadé Nagy
inom lizenetként megjegyzi, hogy
on fontosnak tartja: a mai nemzedék
amilyen moédon megismerhessék az
.gazi magyar konyha értékeit. Erre fi-
gyelmeztetett mindig is Laci bacsi, mert
ez a hagyomdnyok tovabbvitelét jelenti.
Véleménye szerint sajnos a mai haztar-
tasokban mar alig-alig fellelheté az az
izvildg, amit 6 annak idején gyermekként
tapasztalt édesanyja f6ztjének napi kds-
tolasaval. Mindez persze inkdbb arra sar-
kallja, hogy ahova csak mehet és hivjik
f6zni, ott - lehetdség szerint fiaval - meg-
mutassa, igy is lehet ezt csinalni...
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Mondhatnank kettébdl kettd, hiszen két tétellel mérettették meg
magukat! Maradjunk az aktualitdsoknal! Err6l Jozsef a kovetkezdket
mondta: ,Augusztusban két méri rendezvényen is jelen voltunk
borainkkal, a 3. WeLove Mér Outdoor sétalé borkostolon és az
dllamalapitéds linnepére szervezett Lamberg-kastély gyonyori ud-
varan, a moéRikum Kultar-Fréccs-Fesztivalon. Es nagyon fontos a
lokalpatriotizmus visszaigazolasa, hogy a pincészet - 2016-ban - a
véros 6nkormanyzatatdl - elséként a dij alapitasa utén - elnyerte a
Pro Urbe dijat! A borfogyasztékkal olyan naprakész kommunikaci-
6t alakitottak ki, hogy a tartalmas honlapon minden elérhetéséget
megadtalalnak, kiilon-kiilén egyeztethetnek az egyes boraszok-
kal, értékesité kollegakkal. A vasarléhoz vald ezer széllal kétédés
iskolapéldajara még ujabb adalékokkal szolgalt Geszler Imre:

! - Hagyomanyos késtoldik mellett egy jobban tematizélt prog-
ramot alakitottunk ki ,Ezerj6 élmények Remény-hegyen” néven,
mintegy két és féloras aktiv kikapcsolédasra, borkdstolasra, lovas
kocsizasra, emlékezetes kirandulasra, finom falatokkal. A k6zos csa-

Jozseresimre EYell renf:Iezvényekn.éI fontos sz'empont, hogy'mir’\den rjer’nz'edék-.

nek tudjunk valamilyen személyre szabott élményt kinalni! Ami

pedig a Geszler Pincészet és a Geszler csaldd lokélpatriotizmusat

A MAGYAR BORAGAZAT KULONBOZO RENDU ES RANGU KEP- illeti, arra is megkerestiik a magunk cselekvé vélaszat. Megujultak
VISELOI, VALLALKOZOI EGYFORMAN KERESIK A MOSTANI  ugyanis cimkéink és tgy dontsttiink, hogy palackjainkon megmu-
PANDEMIA HELYZETRE VALO POZITIV REAKCIOKAT. A HAZAI tatjuk kornyékiink értékeit, Mor varos nevezetességeit. Turisztikai
TURIZMUS. VENDEGLATAS NAGYON IS FONTOS S.ZEREPL(’j- iranytlnek is szanjuk mindezt, sajatos élmény kiséretében: példaul

az Ezerj6 palackunk 7,5 dl-es bormennyiségéhez 7+1 mori neve-

IKENT A% EGYﬁ% HAZA ,BORVIDE’KEK OLYAN KOZV,ET!'TGL zetességet javaslunk. Tovabbi borainkon is amolyan picinyke ,uti-
AKIK EGYENI KINALATUK ES ARCULATUK MEGMUTATASAVAL  kényv” olvashato. igy a maMér Ezerjé, méri Zold veltelini, méri Ki-
AZ EZERSZINU NAGY EGESZHEZ JARULNAK HOZZA. ralylednyka, Vértes kincse, Bakony kincse, Geszler Rosé, maMér

Chardonnay, Irsai Olivér.
ostani példank a moéri Gesz- "
ler Pincészet torekvéseit- ha

nem is teljes kérlen - hivatott
mozaikszertien felvillantani. Csaladi, tobb
nemzedékes vallalkozasrdl van sz, ahol az
Uj generdciok is beléptek, akar boraszként,
akér marketing kommunikaciés szakember-
ként, hogy korszer(i szakmai ismereteikkel
segitsék a kozos elémenetelt. Geszler Jo-
zseffel és testvérével Geszler Imrével be-
szélgettlink mori latogatasunk alkalmaval.
Mi masrdl, mint aktualitasokrol, az elmult,
nem éppen derdlatasra okot add pandémia helyzet- 1 A Geszler csalad riportunk készitésének augusztus végi id6-
re adott reakci6ikrol, terveikrél. Rendiiletlendl, még pontjdban mar a sziiretre késziilt. Mintegy 40 hektaron megtermelt
inkabb tudatosan tobb fronton is jelen.vannak sz616bd| készilt boraik a rendkivil fontos személyes vendégla-
a borpiacon: a kiilonb6z6 aruhazlancok .polca- to-értékesité formak mellett a kereskedelem kilonb6z6 helyszine-
in, lehet6ség szerint az egyes fesztivalokon is in is megjelennek, a legismertebb lancok polcain is megtalaljak a
megjelennek,.de tisztaban vannak azzal, hogy vésarldk boros lizeneteiket.
/a borkinalas egyben a személyesség képviselete!
Ezért aztdn 6nallé borkéstolé programokat szer=
! veznek, a borkedveld partnereikkel pedig egyén-
5 re szabott kommunikéciot folytatnak. /
W Ezt jartuk korbe, amikor arrél érdeklédtink, -
milyen fontosabb rendezvényekrél, 'kozén-
AN . segcsalogato programokrol adnar],ak szamof7 v
L] -&%. ++ Megtudtuképéldaul, hogy emé"?egq&obb_l mos- "
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